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INTRODUCCION

«Nuestros principales alimentos son el aguay las tortillas
y todo el resto de las cosas que existen en este mundo
Nno son Mas que gustos y deseos».

Un habitante del Lago Atitlan

El mundo maya esta profundamente determinado por su relacion
con latierray por el tipo de cultivo que realiza en ella. EI maiz ha sido
desde hace siglos la planta méas importante y a ella se han dedicado las
mejorestierras y gran parte de la actividad del hombre para cultivarlo
y de lamujer para cocinarlo. Para venerarlo han consagrado la existencia
entera. La vida sin maiz es inconcebible, no solo porque sustenta la
vida, sino también porque le ha dado origen. Segun cuentan las historias
mas antiguas, el maiz existio desde el principio de los tiempos. EI Chilam
Balam de Chumayel nos habla de su presencia en el fondo de una
montafia, de su soledad:

«El nacimiento de la primera gracia divina que fue la primera
semilla de maiz ocurrié cuando era infinita la noche, cuando
aun no habia Dios. EI maiz no habia recibido el don divino y
estaba solo, dentro de la noche, cuando no habia cielo ni tierra.
El maiz permanecia oculto bajo la montafia. El antiguo Chac,
dios del trueno, hizo pedazos la roca y el maiz quedd libre,
nacio».

El maiz ya existia cuando los dioses decidieron crear a los seres
que poblarian el mundo. Los dioses comenzaron por crear los animales
pero, cuando se dieron cuenta de que ellos no los podian alabar,
decidieron crear a los hombres. A los primeros los hicieron de barro
pero apenas empezo a llover se deshicieron. Luego hicieron otros de
madera pero, como eran insensibles, fueron incapaces de alabarlos.
Los dioses los destruyeron y se pusieron a pensar qué podian utilizar
para crear la carne de los hombres verdaderos. El Popol Vuh nos
relata lo que ocurri6 entonces:
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«Y dijeron los Progenitores, los Creadores y Formadores, que
se llamaban Tepeu y Gucumatz: “Ha llegado el tiempo de
amanecer, de que se termine la obra y que aparezcan los que
nos han de sustentar y nutrir, los hijos esclarecidos, los vasallos
civilizados; que aparezca el hombre, la humanidad, sobre la
superficie de la tierra”. Asi dijeron. Se juntaron y celebraron
consejo en la oscuridad de la noche; luego buscaron y discutieron
y después reflexionaron y pensaron. De esta manera salieron
a laluz claramente sus decisiones y encontraron y descubrieron
lo que debia entrar en la carne del hombre».

Entonces encontraron mazorcas amarillas y mazorcas blancas en
una hermosa tierra llamada Paxil. Molieron los granos y de la masa se
hicieron los brazos y las piernas del hombre: «Unicamente masa de
maiz entro en la carne de nuestros padres, los cuatro hombres que
fueron creados».

El Memorial de los cakchikeles también refiere la creacion del
hombre. Cuenta que s6lo dos animales sabian que habia alimento en el
lugar llamado Paxil. Uno era el coyote y otro el gavilan. Pero el gavilan
matd al coyote cuando éste buscaba las semillas para triturarlas y se
fue al mary de alla trajo la sangre de la serpiente para amasar el maiz
y crear la carne del hombre.

Los dioses, después de crear a los hombres, les entregaron el maiz
para que se alimentaran. De este modo el grano se convirtié en el
sustento de la vida que habian creado. Ese mismo grano cada afio se
sacrifica dejandose enterrar y, cada afio, renace para sustentar a sus
hijos. Imposible dejar de venerarlo y constantemente agradecerle, no
solo porque dio la vida, sino también porque la mantiene. Eso explica
por qué los antepasados realizaban ritos antes de iniciar la siembray,
sobre todo, despues de la cosecha. Muchos campesinos ain mantienen
esas costumbres.

EL SURGIMIENTO DEL MAIiZ

El maiz es una planta de origen americano. Una planta cultivada, es
decir, que requiere el trabajo del hombre. Empez6 a cultivarse mas o
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menos en el afio 5.000 antes de Cristo. Antes de esa época existian
gramineas que crecian solas como plantas silvestres. Pueden
considerarse como antepasados del maiz pero eran mucho mas chicas
y apenas producian unos pocos granos. Fue necesario que el hombre
comenzara a plantarla e incluso que se mezclaran entre diferentes
especies. Lo hicieron naturalmente ayudadas por el viento que disperso
y mezcld el polen. EI hombre también participd haciendo ingertos hasta
Ilegar a obtener una planta parecida a la que hoy conocemos. Pero la
transformacion del maiz no ha terminado; atn sigue modificandose y
originando nuevas especies. Actualmente existen en Guatemala unas
diecisiete razas diferentes de maiz criollo y unas novecientas variedades.

El maiz es el cereal mas importante, el alimento de base del mundo
maya pero no no fue la primera planta cultivada en Guatemala. Antes
del maiz se plantaron tubérculos como la yuca e incluso se domesticaron
plantas como las calabazas y los frijoles (8.000 afios antes de Cristo).

LAAGRICULTURADE LOS MAYAS PREHISPANICOS

Para los mayas el maiz era el alimento de base pero, no hubiesen
podido subsistir dependiendo exclusivamente de este cereal, porque
la poblacion eramuy numerosayy las tierras cultivables escasas. Las
milpas, por ejemplo en la region de Petén, solo eran fértiles unos dos,
maximo cuatro afios; después de ese tiempo debian dejarse descansar
las tierras y preparar nuevas con grandes esfuerzos pues debia
procederse a la roza de arbustos, tumba de arboles y quema.

A pesar de que existian otras zona en donde no eran necesarias las
quemas (los margenes de los lagos del Petén o del mismo lago Atitlan,
en donde se podia realizar un cultivo intensivo y obtener hasta dos
cosechas anuales de maiz), eso no les aportaba la cantidad de alimentos
necesarios. Por ese motivo también plantaban calabaza, frijol, yuca,
camote y otros tubérculos. Las mujeres hacian con ellos un puré enel
que a veces mezclaban masa de maiz.

11 $ 10/9/2006, 1:07 AM
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Casi todas las casas estaban rodeadas de un huerto en donde crecia
el tomate, el chile, el chayote y también el algodon y el tabaco (Soustelle,
1982:10).

La caza era también un complemento importante. Con este tipo de
organizacion los mayas dedicaban a actividades de agricultura, cazay
pesca la mitad de su tiempo y, en zonas dificiles, no mas de la tres
cuartas partes. El resto del tiempo podian concentrarse en reflexionar,
inventar, construir edificios, esculpir estelas y bajo relieves, pintar
murales, escribir codices, descifrar el movimiento de los astros y
vaticinar eclipses.

LOSESPANOLES

El maiz era desconocido en Europa antes de que los esparioles
llegaran a Américay fue Cristobal Coldn quien lo introdujo en Europa
junto con su nombre americano.

Los esparioles se admiraron mucho ante esta planta porque se
adaptaba facilmente a diferentes terrenos y climas (caliente, templado
y frio) y su produccién era muy superior a la de los otros cereales
conocidos pues, de un sélo grano, se podian obtener hasta mil
concentrados en la mazorca. Ademas era facil de guardar en trojes y
se conservaba mucho tiempo.

En la época prehispanica, como en la actualidad, toda la planta se
aprovechaba: de los granos se obtenia la harina para hacer tortillas,
tamales y una gran variedad de atoles.

Nada se desperdiciaba: los pelillos del elote se hervian para hacer
un té diurético, la mazorca una vez desgranada servia de combustible
0 abono; las hojas se empleaban para envolver los alimentos; las cafias
secas para construir cercos.

La mazorca se comia tierna como elote o con ella madura se
preparaba el nixtamal para las tortillas, tamales y atoles. Los granos
maduros servian también para preparar los pororos. Al tostarlos y
luego molerlos se obtenia el pinol, el «café de maiz». Absolutamente
todo lo que produce el maiz era utilizado.

12 $ 10/9/2006, 1:07 AM
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El maiz fue uno de los primeros productos americanos llevados a
Europa. En realidad donde primero se cultivo en gran escala a partir
de 1520 fue en Medio Oriente , sobre todo en Persia, Siriay Liban.
No se sabe exactamente por que fue poco cultivado en Espafiay en
Portugal. Fue necesario que desde Medio Oriente se lo reintrodujera
en Europa con el nombre de «trigo turco» o «gran grano de Turquia».
Fue entonces inmediatamente adoptado por los rumanosy los hdingaros
que lo utilizaron para hacer atoles, flanes, galletas y panes.

Lositalianos lo comieron como una masa tierna que llamaron polenta.
Con lapolenta (a la que se agregaba, o0 no, un poco de salsa de tomate
e incluso de carne) se alimentd buena parte de la poblacion pobre del
sur de Italia. Aun actualmente contintia siendo una comida tradicional.

En Espafia, en zonas como Galicia, los campesinos lo comieron en
forma de pan y constituy0 un paliativo importante para el hambre. En
Francia, en ciertos medios rurales, también se utilizé el maiz para hacer
pan y una especie de atole. Recién despueés de la Segunda Guerra
Mundial, cuando los aliados americanos lo introdujeron en latas, se
empez06 a apreciar en las ciudades. Los granos se convirtieron en un
acompafante muy apreciado de las ensaladas. Actualmente se comen
con placer los elotes asados Yy, sobre todo, las «boquitas» hechas a
base de maiz.

EL ORIGEN DE LAPALABRA

La palabra maiz es de origen arahuaco, una lengua hablada en el
Caribe. Posiblemente los espafioles escucharon esta palabra en las
islas y la incorporaron definitivamente al espafiol.

Entre los mayas el nombre utilizado es ixim y tal era su importancia
que la capital de los kagchikeles se llamaba Iximché (ixim «maiz» y
che «arbol»). A su vez, la capital de los k’ichés se conocia como
Q’uma’rkaay («lugar de las cafias»), refiriéndose a las cafias secas
del maiz.

En el calendario maya existen dias rituales y glifos asociados al
maiz. Tal es el caso del dia Q’aniil derivado de g’an («amarillo»,
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«mazorcaamarilla»). Se trata de un dia propicio para pedir o agradecer
ala Madre Tierra por la abundancia de maiz. El dia aj tiene un nombre
relacionado con la cafia de maiz y con el elote tierno. El dia i’x también
se asocia con rituales dedicados al maiz (Goubaud Carrera, 1964:35).

ELMAIZENELLAGOATITLAN

Las tierras del lago nunca resultaron muy propicias para el cultivo
del maiz. En la época prehispanica la mayor parte de los pueblos,
sobre todo los tz’utujiles cuyos dominios abarcaban el territorio de
Suchitepéquez, recurrieron a las tierras de la costa en donde lo
cultivaban u obtenian por trueque (por ejemplo, cambiaban frutos secos
como tunas, anonas y jocotes 0 peces secos por maiz). El trueque
persiste durante la época de la colonia pero utilizando productos
manufacturados como escobas, jarros, sillas, etc. (Vazquez, 1968: 34).

En época de escasez se comian el poco maiz que conseguian
mezclado con yuca que traian de la costa. Cuando el hambre era grande
se conformaban con el blanco del tul que crece en las orillas del lago y
platanos verdes.

Actualmente, con la utilizacion de los abonos quimicos, se obtienen
mayores rendimientos de las tierras poco productivas. Ademas, hoy
endia, es posible y frecuente su compra.

Han cambiado los medios de adquisicion pero la realidad que no
variaes que el maiz fue y sigue siendo el alimento de base de Guatemala.
En los pueblos mayas se suele ingerir hasta una libra diaria por persona.

La caza de ardillas, conejos, mapaches, tepezcuintles, armadillos,
monos, coches de monte, venados, coyotes y venados también era
abundante pero la desforestacion ha tenido como consecuencia
inmediata su disminucion. Las frutas eran otro tipo de alimento
apreciado. Las naranjas, limones, manzanas, pifias platanos, tunas,
matasanos, pitahayas, jocotes, aguacates, zapotes, etc. se producian
en los &rboles de las montafias o de los terrenos de las orillas del lago.
Los aguacates contindian siendo abundantes pero las naranjas y las
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manzanas, por ejemplo, con la venta de los terrenos de las orillas a los
turistas, han dejado de formar parte del paisaje habitual del lago.

Las modificaciones en el medio natural han sido muy importantes y
no todas negativas en relacion con la alimentacion, pues si bien ciertos
animales y cultivos han dejado de existir, otros nuevos han aparecido.

En el caso de las verduras, ahora se siembran cebollas, ajos,
zanahorias, lechugasy coliflores. En el caso de animales, actualmente
se suele comer pollo, guajolote, carne de res y cerdo pero eso a
condicion de contar con medios econémicos suficientes.

Hay que tener en cuenta que actualmente el turismo ofrece fuentes
de trabajo asalariado; esto asegura ingresos que permiten la compra
de productos como la carne que antes sélo se compraba
excepcionalmente. Otra fuente de ingresos muy importante es el café a
cuyo cultivo se dedican sobre todo los pobladores de San Pedro y
San Lucas.

Ademas las tierras, actualmente muy abonadas aseguran cosechas
mas abundantes de productos de subsistencia como es el caso del
maiz y el frijol. Yano es necesario ir a alquilar terrenos para cultivar
maiz en la costa y, en caso de escasez, los actuales medios de
transportes permiten su compraen el pueblo mismo, sin necesidad de
largos y costosos desplazamientos.

LAS HISTORIAS SOBRE EL MAIZ
ENATITLAN

EL ORIGEN DEL MAIZ

Por lo genenal son los animales quienes encuentran el maiz y ayudan
alos hombres a obtenerlo y cultivarlo. En algunos casos se trata de
pajaros como el sanate que dejé caer unos granos que luego
germinaron ; también se hace referencia a un pizote que lo encontré en
una cuevay a un gato de monte que lo vio y fue a contarselo a los
hombres para que ellos pudieran también obtenerlo.
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TS
LOS COLORESDEL MAIizZ

Todas las historias coinciden en que el fuego provocdé el cambio de
colores. En un incendio los granos que estaban mas cerca se volvieron
negros, los que se encontraban mas alejados amarillos y los que las
llamas no alcanzaron: blancos.

TRABAJAREL MAIZ

Gran parte de la educacion de los nifios se establece en torno al
maiz. Existen relatos que se refieren especificamente a la importancia
de que lamujer sepa reconocer las distintas partes del maiz. Es ejemplar
una historia k’iche’ sobre una mujer ignorante que confunde la palabra
mux, cuyo significado es al mismo tiempo «elote» y «nifio». A causa
de su torpeza, en vez de maiz, pone a cocinar en la olla a su bebé.

Las historias insisten mucho sobre el defecto de la haraganeria del
hombre para cultivar el maiz y de la mujer para prepararlo. En un caso
y otro las consecuencias son graves y, generalmente, provocan la
escasez del alimento y el hambre. Las mas haraganas parecen ser las
mujeres: algunas quieren tortear una sola vez al dia en vez de dos como
es conveniente; otras hacen tortillas demasiado grandes o son
descuidadas y las dejan quemarse sobre el comal e incluso llegan a
tirar el nixtamal por distraccion.

DIVINIDADES DEL MAIZ

Las Duefias del maiz, segun los relatos, son tres nifias (cada una
representa un color del maiz: blanco, amarillo, negro) o una sefiora
«que llora como una nifia». En una sola de las historias recogidas (en
Santa Catarina Palop) se habla de un angel y ese angel es un mudito* .

1  Esinteresante notar que en la época de la colonia ya se hablaba de la existencia de un
«mudito» al que al parecer la gente de San Juan Atitlan adoraba. El cronista de Fuentes
y Guzman (1969: 76) dice que «le vestian de las vestiduras sagradas, y puesto en el altar,
le sahumaban y ofrecian flores». Agrega que, cumpliendo con su obligacion, lo puso en
poder del alcalde para que lo castigase.
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En todos los casos son divinidades muy sensibles al trato que les otorgan
los hombresyy, si se les ofende, terminan por abandonarlos y provocarles
la penuria del hambre. Eso ocurre si los hombres pisan los granos; si
las mujeres les pasan por encima; si no les ofrecen incienso, candelas y
oraciones; si no los recogen cuando los encuentran tirados.

LOS SUENOS DEL MAIZ

Los suefios se consideran importantes porque en ellos se anunciasi
la cosecha sera buena o no: si suefian con bananos o platanos quiere
decir que serd abundante pero, si suefian con mazorcas dobles y con
gran abundancia de maiz, la cosecha sera escasa.

AL PRINCIPIO EL MAIZ FUE ABUNDANTE

Antes de que apareciera el maiz cuentan que la gente sélo comia
frutas y hongos. También animales salvajes que cazaban. Cuando no
encontraban nada de eso se contentaban con hierbas del monte y hasta
«palos podridos que la gente molia en una piedra». Pero un dia
encontraron el maiz y su abundancia era mucha. Al principio «caia del
cielo». No era necesario trabajar para obtenerlo y sélo dos granos
eran suficientes para cocinar diariamente.

Asi era hasta que una mujer desobediente penso6 que mejor seria
cocinar mas granos de una vez y asi no tener que hacerlo cada dia. Por
su haraganeria fue maldecida y desde entonces los hombres deben
cultivar lo que comeny es necesario poner muchos granos en la olla.

Otras historias cuentan que la falta de abundancia fue provocada
por la curiosidad de la mujer que abri6 la olla para ver cémo se
multiplicaban los tres granos que debia poner.

Otras historias se refieren a causas mas reales: antes habia muchas
tierras para plantar el maiz pero era necesario preparar el terreno en
medio del bosque. Se rozaba el monte, se tumbaban los arboles, se
cortaba la lefiay se quemaba todo lo que no servia. Los terrenos asi
preparados eran fértiles entre dos y cuatro afios. Después habia que
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dejarlos descansar. La tierra se abonaba con las hojas y cafias de la
milpa. También con los olotes.

Despues empez0 a plantarse la cebollay otras verduras y, un dia,
aparecio el café. Todos los mejores terrenos se utilizaron para su
plantacion. «Hoy -dice un poblador de San Pedro- mucha gente yano
se dedica a trabajos del campo. Estan dejando muchos terrenos. La
gente yatiene café y dinero, por eso ya sélo compran maiz que abunda
en el mercado.»

LA PRODUCCION DEL MAIiZ

En el pasado cada etapa de produccion o consumo del maiz estaba
asociada a ritos especiales. Actualmente pocos se practican aun pero,
muchos adultos y ancianos, conservan el recuerdo de lo que fue.

La siembra: las mejores mazorcas se desgranaban. Los granos se
llevaban a la iglesia para ser bendecidos o se hacia con ellos un montén
en un rincon de la casa y encima se les ponian dos bananos o dos
platanos. De esa manera se esperaba que se reprodujeran en
abundanciaal plantarlos.

También solia ponerse alrededor de las semillas cuatro candelas:
unaal este, otra al oeste, otra al norte y la Gltima al sur. Las candelas
tenian que ser de distintos colores. Sobre el monton se ponian flores
«paraque lasemilla esté fresca al sembrarlay crezca con mucha fuerza.»

Antes de sembrar los hombres se hincaban y le pedian permiso al
Duefio del lugar: «Perdonenos Duefio del lugar, no suelte los animales
sobre nuestra siembra. Le pedimos que nos dé nuestra milpa porque
usted es nuestra tierra, nuestro lugar que nos da de comers.

El dia de la siembra los hombres comian, a mediodia, huevos enel
campo. También duraznos y bananos pero no aguacates ni pan porque
eso provocaba la pudricion del maiz. Cuando los trabajadores
regresaban a la casa se les ofrecia un atol con frijoles encima.

En el caso de Santa Catarina toda la familia se desplazaba al terreno
el diade lasiembray almorzabaalli.
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Después de terminada la siembra, para asegurarse de su abundancia,
lamujer preparaba tamalitos para convidar a los hombres que habian
participado en el trabajo. La mujer preparaba al mismo tiempo dos
tamalitos envueltos en una sola hoja y se los daba de comer al marido.
Cuando el marido ya los habia comido, lo azotaba con la hoja.

La cosecha: EI hombre que estaba esperando la cosecha, todos
los dias, llegaba al terreno y le decia a la mazorca: «Oh amada mia,
mujer mia, he llegado hasta usted para decirle que vengo a buscarlay
cuando lleguemos a nuestra casa haremos una fiesta para que la gente
se dé cuenta de que usted llegd a mi casa.»

Luego el hombre regresaba a su casay le decia a la mujer: «Mire
usted, dentro de pocos dias vendra otra mujer mia para que le ayude
en su vida». EI hombre le ensefiaba a su mujer una de las mazorcas
bien sazona. Entonces la mujer latomaba entre sus manos y besandola
le decia: «Oh vos, la segunda mujer de mi marido, ahora ya vamos a
ser dos contra un hombre. Bienvenida a esta casa».

Al terminar la cosechatodos los que habian participado se reunianen
la casa del duefio del terreno y gozaban de una comida abundante hechaa
base de pollos, chompipes o carne de res. Sobre las mazorcas acarreadas
se colocaba un plato con comiday unas tortillas «para que el Espiritu del
maiz disfrute del olor de lacomida preparada en honor de lamazorca.»

Una vez acomodadas las mazorcas en la troje se rogaba para que
duraran, para «que rindan un buen tiempo». Los ancianos compraban
candelas y las encendian en el lugar en donde se colocaban las mazorcas.
Lo hacian como agradecimiento, como respeto. A veces se ponia
delante de la troje una botella de miel para que la cosecha rindiera,
para que alcanzara todo el afio para hacer las tortillas.

Muchas de estas costumbres ya no se practican, algunas se llevan
a cabo solo en parte; otras todavia se respetan. Eso depende de cada
familia, de cada puebloy, sobre todo, de la religién que han adoptado
los campesinos. Lo Gnico que no ha cambiado es la importancia del
maiz en la alimentacion. Ningun alimento puede sustituirlo, ni el cuerpo
ni el corazon de lo hombres.
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RELATOR: Juan Hernandez Santos

EDAD: 24 aiios

IDIOMA: Kagchikel

PUEBLO: Santa Cruz la Laguna.
RIJACH’

¢K’0 pixa’ nikiya’ ate’ atata’ chawa taq yajach’on?

iAh!, “de todos modos” nikiya” wael, nikib’ij chawa: «Bien ta tzu’
ri jal, mak’o taya’ kan», yecha’ chawa gas nab’ey. «Piki wa xa
k’o xaya’ kan, taq nimol chik ri patz’@m pa jun juna’, nik’at ri jél
tls nitz’ila’6x chiga xajan. Rumare’ tag ma nik’ije’ ta qik’in jix rix
yixb’ano», jare’ nab’ey nikib’ij chawa.

¢Prja’ ri xatzaq kan re’ ri nikib’ij?

Rumare’, ja’ ri jal puntl wa pa’al ri ma xintz’at ta kan re” ri nikib’ij:
Tus t&q nasajq’ij chik ruwéch ri ulew, nachoy ri patz’am, k’aja’
re’ nak’atnaya’ q’aq’ chara. Tusri jal nik’at ware’: «Taq xaparoj
ri jal, nujal ruwéch manik’e’ ta chik mas awik’in», yecha’.

¢ TUs jun pixa’ re’ ri nikiya’ el chawa?

Ja’ wak’are’ piki nikib’ij chi bien natz’at, “bien” nak’6l chi nik’ije’
awik’in.

¢Achiki nib’an cha ra ri jach’6j jal, achiki nakéj pa samaj
achiki nib’a maja’ wa pa rujach’ik? pa ruwi’ chuxe’.
Nab’ey re’, nib’amaja’ el pa ruwi’, prat “listo” re” k’o junaya’l o
jun akixtar najekej y k’o re’ jun ajach’b’al. Téq yajach’on nalasaj
ka’e’ oxi’ tas ri jo’q chiga naya’ kan jun tas chirij, pr wari jal xa
ka’6l tis naj najach’ juntir jo’q chi rij. Tus pa chalaj nab’an chara
yaxule’, tus arata’ re’ nuya’ cuenta chawa, wa k’o xaya’ kan,
«Achikirumalale’ xaya’ kan jun, jab’ana’ chi pa jumej», ncha’
yitzalij chik jumej.

¢ Taq xjach’atdj achiki chik nib’an, niwejgaj pa wa niya’ kan,
achiki nib’an rik’in?
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Xojsamdj k’are’ jun g’ij tiis gakanon chi kan jun ruk’ojlib’al ri jal
re’ nimag’a’ achiki nimule’ wa kan ri nib’egajach’a’ pa xnoj qaya’l,
ngajama’ kan. Nigayonaj ri jal ch’anal, chiga nigayonaj ri k’o pa
jo’qtis nik’e’chire’. Tigaq’ij k’are’, niganab’a’ jun gajkoya’l
nim, nigandk’, nigab’an rub’anik, niqupe nigejgaj.

¢Wa k’a k’o na xmule’ kan, achiki nib’an kan chara?

Wak’o nimule’ kan nigaya’kan, nigaya’ kan g’ayis chi rij, nigakiich
kan chi ma nik’at ta “mas” chuwdch q’ij.

¢Achiki nub’an wa ma xakuch ta kan ruwi’?

Nib”ix chi xajan “‘como” re” naya’ kan chuwach q’ij, «<K’atén “mas”
nuna’», yecha’. Tus juntir. Chuka’n g’ij tus nigach’i1l chik jumej,
nigamulij chik nik’aj pa ruwi’, tls krere’ rub’anon rumalon ri’. Xoga
re’ ronojel chuwajay, nimule” na jun wolajuj (quince) wa jun windg
(veinte) q’ij, wa k’o K’y ri atiko’n, tis nam@j rujitz’ik jun yakb’al
rixin o ko’k. Nakanoj che’, sajkiy najitz’b’ej rixin, patz’am wa
achiki nanirajo’. Xutzir re’ ri ko’k;, tus ri jal naméj runuk’ik nab’an
filas chara, yab’a, yab’a, yab’a.

Prnab’ey re’ nacha’ ri jal nimdaq ragén, jare’ nik’e’ chuwéch rixin
chinuchdp ri’, tus ri kokoj netz’an chukajol.

Wak’o jul tis ja’ ri kokoj ninujusan rukajol ri nijate’, nijate’, tisri
nimag jare’ nik’e’ chuwéch, natz’at ch’ojch’6j ruwéch nub’an. Tus
jare’ richa’on nib’an chara, ri nimdq jal nuyonaj, ri kokdj nuyonaj,
ri ch’anél nicha’ ch’ojch’6j niyonax y ri taq lawalo’ niyonax nib’an
kan rub’anik. Xkandj chi krare’ ri xnuk’utdj, tiis nimaj rutijik, yab’a
pachalaj, yab’a, yab’a, parejo nab’an chara yab’a, nikib’ij ri ojér
windg: «Wa gas chiga xakukj awi’ chupan, xat aleq’omy», yecha’.

« Tag nachap ri jal, jik, jik, nak’am el, jik niga», yecha’. Wa xab’an
krere’ gatzij wi re’ chi ya yaldj. Ri nib’an chara wa nojin ch’anél
tls jare’ nitij nab’ey, como re’ ayonan kan chuwéch jun nay. K’aja’
re’ wa xb’awila’ ri k’o pa jo’q gas pa jik naméj chi el rutijik rija’,
krere’ nib’an chara.
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¢Achiki nib’an k’a chara ri ija’tz taq nilaséx kan?

Ja’ k’are’ ri ch’ojch’dj nicha’ kan y natzagab’a’ chuchi’ jay chi
ma nichikapir ta pa k’atén tlis pa tew naya” wa kan. Jun chik ri xin
mistaj ma xinb’ij ta kan, wa xnuk’utdj juntir ri jal, yaxuke’ rik’in na
nataj ri Ajaw (Dios) rik’in, rixin chi yaruk’aj na jun tiempo o yaruq’i’
na jun tiempo.

¢Achiki k’a re’ ri nab’ij?

Na maltyoxij chara patzij, ruma xuya’ ri way, ri cosecha, chiga
nab’ij chi xkaruk’aj ta na jun tiempo, xaxew re’. Ri ojér tdq windg,
por ejemplo numama’, nulég’ kand’el nikiya’” chuwdach, como jun
maltyoxinemy respetoware’.

K’0b’iyaj chiga nikilog’ kuch’dy nikiya’ pa taq xkin (esquinas)
rixin ri ko’k y jun lamet rax kab’ rixin pa che’ gas pa nik’aj chukajol
ri jal como jun secreto cha’. Ri secreto re’ rixin chi nik’uxaj ri jal y
chi majun wijal ta xti pe.

Ri ixoqi’ chik, nikijwab’aj ruk’u’x ri j&l tdq nib’ekima’ pa, taq
nikimdj rub’iqik y taq nikiya’ gapa gq’aq’. Wa ma xkib’an ta krere’,
tls ma nik’uxdj ta cha’, piki gas chiga krere’ xb’e ruma’ pa, jani’
junaleg’om.

Nik’aj chik pixa’ xkiya’ ri gamama’ nikib’ij: «Majun nuchi’ej
naxq’atij ri ixim, naplib’ej, xa rik’in chi k’o awik’in, nab’an krare’
charay away ja’ at k’as wa», yecha’ chawa, xew re’.
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LATAPISCA

¢ Hay consejos que te dan tus padres cuando tapiscas?

iAh! Siempre te dan. Te dicen: «Mira bien las mazorcas, que no se
guede ni una, porque si dejas algo, cuando se junta con las cafias
de milpa que quedan en el suelo. Es pecado y por eso al afio
siguiente la mazorca se pierde. Por eso el maiz no se queda con
nosotros mucho tiempo y ustedes son los que causan eso». Eso es
lo primero que te dicen.

¢Pero es a la que dejaste tirada a la que se refieren?

Por eso, es la que se queda tirada y que uno no ve, a ésa se refieren.
Entonces al limpiar el terreno, cortas las cafias, luego le prendes
fuego. Entonces la mazorca ahi se quema. Al quemarse la mazorca
yano rinde mas con usted y cambia de lugar. Eso dicen los ancianos.

¢ Entonces ése es un consejo que te dan?

Ha de ser eso, porque te dicen que controles bien, que guardes
bien la mazorca para que se quede contigo.

¢ Como se hace paratapiscar? y ¢ Qué es lo que utilizan ustedes
en el trabajo y donde se comienza a tapiscar, arriba o abajo
de la siembra?

Primero se empieza desde arriba, con un morral listo o un costal
en el hombro y un metal o especie de palo puntiagudo para romper
latusaal quitarla de lamazorca. Al tapiscar, quitas dos 0 mas tusas
y dejas solo una para que cubra la mazorca. Si la mazorca es muy
pequefia entonces se descubre por completo. Entonces se trabaja
por surcos de arriba hacia abajo. Tu padre te controla por si dejas
alguna mazorca en el camino, si dejas algo te dice: «¢Por qué
dejaste una?» «jTe vas a traerla enseguida!» Te dice asi y tienes
que regresar a buscarla.

¢Al terminar de tapiscar, qué mas hacen? ¢ Traen la cosecha
cargada el mismo dia o la dejan ain? ¢ Qué hacen con eso?
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Trabajamos pues todo el dia, pero en la mafana ya se ha escogido
un lugar en donde poner las mazorcas y cada vez que se llenael
morral se lo va a depositar alli. Se separan las mazorcas sin tusas y
las grandes con tusas, entonces se quedan alli. En la tarde, pues se
tiene listo un morral grande para traer algunas. Las ordenamos,
nos alistamos y venimos cargando.

Si hay algo que se queda ¢ Qué hacen con eso?

Si se quedan mazorcas aun amontonadas, solo las dejamos
cubiertas con hojas para que no se quemen con el sol.

¢, Qué sucede si no cubres las mazorcas?

Dicen que es pecado porque, si las dejas al sol. «Sienten mucho
calor las mazorcas», dicen los ancianos.

Entonces es lo que nosotros hacemos con las mazorcas. «Dejemos
cubiertas las mazorcas», dice nuestro padre. Entonces las dejamos
todas cubiertas. Al segundo dia las descubrimos de nuevo, y
ponemos otras encima conforme vamos vaciando nuestros costales
y asi es como se retine de nuevo una cantidad para llevar a casaen
latarde.

Llegando todas las mazorcas a la casa, se quedan amontonadas
unos quince o veinte dias. Si tienes mucha cosecha entonces
comienzas a construir latroje u otro lugar en donde se ordenan.
Buscas palos, pita de maguey para amarrar, cafia de milpay todo
lo que necesita la troje. Una vez terminada de construir la troje,
entonces empiezas a ordenar las mazorcas fila por fila. Siempre en
filay asi hasta terminar. Pero, primero escoges las mazorcas largas
y grandes y las colocas primero para que no se caigan las demas
que quedaran encima. Asi las mas pequefias se quedan en medio
de las grandes. Si hay mazorcas pequefiitas, entonces son ésas las
que van llenando los vacios que dejan las grandes, pero siempre
se colocan las mazorcas grandes como una especie de pared. Asi
se ve muy ordenado y bien.
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Entonces lo que se hace, es apartar las mazorcas grandes. Se
separan las mazorcas pequefias, se separan las mazorcas sin tusa
y las méas pequefiitas se apartan en un lugar especifico.

Se quedo asi ordenado y se empiezan a comer. Se toman por
surcos. Se va parejo, muy parejo. Los antepasados decian: «Si
empiezas a comer las mazorcas de cualquier manera eres ladron».

«Cuado empieces a comer tus mazorcas, recto recto y por surco
se toman y asi hasta terminar», eso decian. Si haces esto es cierto
que te abundan y dilatas con las mazorcas. También, cuando las
mazorcas sin tusas son muchas, entonces se comienza por ellas
porgue han de estar ya separadas de las demas sobre un nailon.
Después, encontrando las que estan con tusas, en orden se
comienzan a comer. Asi es como se hace.

¢ Qué hacen pues con las semillas al separarlas?

Pues son esas mazorcas grandes las que se apartan primero, son
las que se usan para semillas. Se cuelgan en el corredor de la casa
que es fresco, se hace eso para que no se pierdan con el calor de
adentro.

Otra de las cosas que se me olvidd decir antes, es que al terminar
de ordenar todas las mazorcas, te inclinas ante ellas agradeciendo
aDiosy pidiéndole que te rindan bastante tiempo para poder comer.
Pides que te alcancen.

¢ Pero qué es lo que dices?

Agradeces a Dios por haber dado esa cosecha. Ademas le pediras
que te duren las mazorcas, que te rindan por un buen tiempo, sélo
eso.

Los antepasados, por ejemplo mi abuelo, compraban candelas y
las prendian donde se colocaban las mazorcas, como un
agradecimiento y respeto.
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A veces compraban una especie de flor traida de la montafia que
crece sobre los arboles. Una especie de flor llamada kuch’ay. Las
ponian en las esquinas de la troje y también ponian una botella de
miel de abeja para que la cosecha rindiera. Guardaban en secreto
la forma de hacer la ceremonia, solo ellos lo sabian. Era un secreto
para que las mazorcas rindieran y para que no hubiera hambre.

Las mujeres al ir a sacar las mazorcas, lo hacen con respeto
besandola y también la besan cuando empiezan a desgranarlay
hasta antes de poner los granos al fuego.

Sino hacen eso dicen que entonces no rinde, porque la fue a traer
asi nomas, como lo hace un ladron.

Otros consejos que nos dieron nuestros abuelos decian: «No se
puede pasar por encima del maiz; no se puede pisarlo. Si quieres
que te abunde tu alimento hazlo asi porque de eso vives». Te decian,
solo eso.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Gregorio Simaj Garcia.
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RELATOR: Ufemia Coché

EDAD: 23 afios
IDIOMA: Kagchikel
PUEBLO: Santa Cruz la Laguna

RUSANTA'ILRI IXIM

K’0 jumej xb’antgj krala’ B’oKo’ (Chimaltenango), xe tz’etatgj
oxi’ak’ala’e k’o kan pab’ey, cha’.

Riak’ala’ yalan ye’oq’, mixtijala nikib’ancha’. Ek’o k’anik’aj
winaq xkik’6t chika cha’, «; Achiki nib’an wawa’?», xechi’éx cha’.

«Majun nigab’an ta, xa ma niqujawax ta chik», xecha’. «;Achiki
ruma?» xechi’ax, cha’: «<Rumama yojb’an ta chik cuenta, ma yoj kajo’
ta chik ri windq xa jule’ chik gés nikiya’ pa cuenta, xa trigo yekitikila’
chik y roj xa yoj mistéx kan», xecha’ cha’.

«Riwinéq xa ja’ kape (café), trigo y nik’aj chik tiko’n gés nikajo’
pr roj xa yoj mistéx kanx, yecha’.

Riak’ala’ re’ xa e rusanta’il ixim cha’, rumare’ krere’ nikib’ijy e
taq xtani’, cha’. Ri windg ma xkich’6b’ ta ri xkib’ij ri ak’ala’ cha’, y
achiki rumaye’oq’ che oxi’ y pab’ey e k’uwa.

K’aja re” xkib’ij ri ak’ala’ cha’: «Wa ma xqutij ta chik, wa ma
xqub’an ta cuenta, niqguk&m wa’», yecha’ cha’.

Después xe malamo’ ga chire cha’, xek’is ga y taq xetz’et kan
chik, xa e taq jal oxi’ e punil kan chire’, jun séq, jJun g’an'y jun rixwach.

K’aja’ re’ xub’an chik junan pa jun parte nikib’ij, Santiago Atitlan,
krere’ chiga xkib’an cha’, gas ye’oq’ tdg ak’ala’ pab’ey cha’.

Rig’atb’al taq tzij xe kik’am el ri oxi” ak’ala’ cha’, k’o jun gés ti
séq, juntig’aqq’6j (moreno) y k’o junti g’dq cha’, xe kuk’aj el pa
parroquia Tzlala’.
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Riwindg sach kina’oj kik’in cha’, pr xnataj chika, chila’ pa parroquia
rik’in sacerdote xeb’e kiyi’a’ wa kan, ruma chila’ k’o nib’ano cuenta
kixin chigak’o yek’e’ wa.

Juntir re’ k’aja’ kan rub’anik ri, ma ojer ta re’ xb’antdj. Taq xeya’
kan chire’, pa ruka’m q’ij, mejun chik, xesach cha’. Taq xb’e tz’et xa
oxi’ taq jal punil kan chire’, cha’.

Prre’ ri ak’ala’ xa e rusanta’il jal cha’, jun sdq, jun g’any jun
rixwach y taq xtani’.
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LA SANTIDAD DEL MAIZ

Una vez, dicen que sucedio en Chimaltenango que se vid a tres
nifias que estaban en el camino. Dicen que las nifias lloraban. Mucho
lloraban. Hubo personas que les preguntaron: «¢Qué hacen aqui?», les
preguntaron.

«No hacemos nada. Lo que pasa es que ya no nos quieren, dijeron.
La gente les pregunto: «¢Por qué?». Ellas contestaron: «Porque ya no
nos cuidan, ya no nos quiere la gente, s6lo a otros cultivos los toman
muy en cuenta. Otros cultivos como el trigo. Lo siembran muchoy a
nosotras nos estan olvidando. Las personas, solo quieren café, trigoy
a otros cultivos, pero a nosotras nos estan olvidando», decian.

Dicen que esas nifias eran las Duefias del maiz, por eso hablaban
de esa maneray eran unas nifas.

Las personas no entendieron lo que dijeron las nifias ni por qué
lloraban las tres en el camino.

Después dijeron las nifias: «Si ya no nos comen, si no nos cuidan,
NOS Moriremos pues.»

Al rato desaparecieron ahi mismo. Se terminaron y cuando se las
vio después, solo eran unas tres mazorcas tiradas ahi, una de color
blanco, unaamarillay una negra.

Dicen que después sucedié otra vez igual en otra parte. Fue en
Santiago Atitlan. Alli hicieron lo mismo. jComo lloraban las nifias en el
camino!

Las autoridades llevaron a las tres nifias. Habia una muy blanquita,
una morenitay una negrita. Las llevaron a la parroquia de Solola.

Las personas no sabian qué hacer con ellas y las fueron a dejar con
el sacerdote en la parroquia de Solola, porque ahi las cuidarian y tendrian
donde alojarse.
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Todo esto acaba de suceder, hace poco dicen, y no sucedio
anteriormente. Cuando las dejaron ahi, al siguiente dia ya no estaban,
desaparecieron. Cuando fueron a ver solo encontraron tres mazorcas
tiradas ahi.

Estas nifias eran las Duefias del maiz. Lo representaban por el color
de la piel que tenian. Una era blanca, una morenitay la otra negrita.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Gregorio Simaj Garcia.
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RELATORA: Maria Cimes

EDAD: 23 afios
IDIOMA: Kagchikel
PUEBLO: Santa Cruz la Laguna

RUKIL B’ANONRIK’IN Q’OR

Junre’ ri pul k. Mas nib’an pa tdg nimag’ij, chiga pa tdg cumplearios
0 nimaq’ij rixin tinamit.

Ri nib’an chara, chirij caldo niya” wa, najok” k’uxu’m rik’in, rixb’il
g’ory nixol verduras chiga rik’in.

K’o chik nik’aj rukil jani” sagwéch, wa k’o agana naya’ g’or rik’in
chiga 6tz, y naxol k”uxu’m chirij 6tz ntel chiga.

Wawa’ pa jun k’ulunem siempre nikoj pul 1k chara rukil, pr yalan
pim nib’an chara, k’iy g’or niya’ rik’in.

Chiga ma xew ta pa jun nimag’ij rixin tinamit, ajun chiga nikoj taq
naléx jun ak’al. Chiga chire’ siempre jare’ pul ik nib’an.

Taq naléx jun ak’al; xki k’axaj ri windg, afamiliares o awamigas,
yat kib’an visitar, pr xew awtagin kiwéch je’ ri mani, tlis majun wire’,
krere’ costumbre wawa’.

Nikik’am pa way, rukil jani’: sagmalo’ rik’in xkoya’ o kin&q’, prri
way lej nikik’am pa.

Pa jun semanak’a, tdq xel «rupan achaj» nib’ix chara, nib’an way
y juntir e sipandq tdq xak’ije’ pan awarab’al, je’ chik re’ naya’ ruk’axel
chika, nib’a pul ik chiga sub’an chik.

Nitzalix chik ruk’axel chika kinajel, yejilax e jani’ xech’ab’en,
nib’eya’ chi kan kiway rije’.
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Riway nib’an, jare’ sub’any pul 1k, jare’ niya’ chika, wa e k’0
awak’, tis ti’ij ak’ niya’ chupan pul Tk, wa majun tus ti’ij wakax wa
pi’y.

Taq riwinéq k’o kirajil, tis ye kilog” quliiga’ jere’ ye ki kamisaj y
ye ki téj, pr yalan kar ntel.

K’o chik nik’aj familias, wa e k’Ty xe ch’ab’en kixin, tiis naj jun
k’isik niloq’ y ja’ re’ nikamis&x, rixin chiye ruq’i’ kinajel.

Tus jare’ nib’an wawa’, jare’ nikoj wa ri g’or wa ixim, ma xew ta
re’ chiga nikoj chirij kindq’ piléw, chaq’ chik ri pildw pa q’aq’ taq
niya’ ga q’or chirijy pim ntel.

Jun chik, nikoj chiga chara tukun g’or, natlik q’or, xraqo pa naya’
atz’amrik’in y tdq natdj nib’a jalakindq’ pa ruwi’.

Chigarig’or niya’ rik’in kin&q’ séq, chaq’ chik taq nituk ga rik’in
y xatijun rato nib’e rub’ana’ pachik pag’aq’ y ya nitij.

Ri g’or, nikoj chiga nib’an chuchitos charay ta’am jare’ rija’ b*ichiki
g’ijnib’an ga pa jay. Jare’ nikoj wa ri ixim.
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COMIDAS Y BEBIDAS HECHAS CON MASA

Una clase, es el pulique. Se hace sobre todo en las fiestas,
cumpleafios o ferias del pueblo.

Lo que se hace en su preparacion es lo siguiente: se mezclamasay
achiote molido con el caldo de pollo o de res en un recipiente. Las
verduras se cuecen aparte y al final se junta con el pulique en el plato
yaal servir. Primero se cuece la carne y con el caldo se hace el pulique.

Hay otras clases de comidas como, por ejemplo, un caldo enel
gue se mezcla la masa con papas. Queda exquisito. Se le puede echar
achiote y queda como puligue pero es mas ralo.

Aqui en el pueblo, en un casamiento siempre se hace pulique pero
con la diferencia que se hace mas espeso, se le echa mucha masa.

Pero no Unicamente en la feria del pueblo se hace pulique, sino que
se hace también cuando nace un nifio. En esa ocasion siempre se hace
pulique.

Cuando nace un nifio y se enteran las personas, los familiares y
amigos te visitan, pero sélo los conocidos porque los que no son
conocidos no te visitan. Esa es la costumbre de aqui.

Las personas traen comida: huevos, tomates o frijoles y siempre
tortillas. Es a lasemana del nacimiento cuando dicen que «sale la ceniza»,
0 sea, que sacan toda la ceniza del fogdn donde se cocinay a todas las
mujeres que llegaron de visita con comidas cuando estabas en la cama,
se les devolvera la visita con pulique y tamales.

Se les devuelve la visita a todas. Se cuenta cuantas vinieron de
visitay se les va a dejar su comida.

Se cocinan tamales y pulique y eso es lo que se da. Si se tienen
pollos o gallinas, entonces carne de pollo se dara. Si no los hay, entonces
se compra carne de res o carne de chompipe.
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Cuando las personas tienen dinero, entonces compran chompipes
pero sale muy caro.

Algunas familias hacen otra cosa: si tienen muchos visitantes,
entonces compran una cabray la matan para que la carne alcance para
todas las personas.

Entonces es eso lo que se hace aqui. Asi es como se utiliza la masa
o el maiz. También se lo utiliza con frijol piloy. Cuando el frijol ya esta
cocido se le echa masay se mezcla con el caldo. El caldo queda muy
espeso.

Otra clase de uso es para las bebidas. La masa se mezcla con agua
y se cuece. Al hervir se le echa sal y cuando esta listo para tomar se le
pueden agregar frijoles «parados».

También a la masa se le puede echar frijol blanco pero, con un
poco de achiote. El frijol una vez cocido se mezcla con lamasa, el
achiote y el caldo. S6lo un ratito se deja en el fuego. Entonces ya esta
listo para comer.

La masa se utiliza también para hacer chuchitos y tayuyos que se
pueden hacer cualquier dia en la casa. En eso se utiliza el maiz.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Gregorio Simaj Garcia
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RELATOR: Maria Simaj Chiyal

EDAD: 75 afnos

IDIOMA: Kagchikel

PUEBLO: Santa Cruz La Laguna
Raiaw 1xim

Qati’t qamama’ re’ xe’ilo kan ri rajaw ixim. XKil rije’ como e tikol
tdg awan. Mixtejala jun mos cha’, andj jun jay kijal y jumej e b’anéq
pasamaj taq xkik’axaj jun ti safior nitog’ pa juyu’.

Rije’ xkib’ij: «Ne’y taq la’ » Xecha’, mane’y tacha’ xaja’ ti safior
nitoq’ xb’e kila’ cha’, y rije’ xkik’am pa cha’, krere’ xk’ije’ junawes
kik’in.

Taq majun ruway xaya’ ndj e plusiy yejate’ pa k’o kiskapet yek’e’ pa
xejul y k’o yepe pa xikin jay.

Nib’ix chi je’ rati’t rumama’ ri nte’ rin, jere’ xe’ilo kan cha’ k’o
chik re’, re’ gqas ojer chik. To’l Simaj rub’i’ ri numama’rin cha’, ri
wati’t chik jare’, Maria Martin; ri nte’ rin Cruz Simaj rub’i’.

K’o chik re’ ti safior kik’in numama’ tdq xk’iy q’andj ri nte’ rin
cha’. Re’ ojér tiempo taq k’o, taj je’ rumama’ nte’ xe’ilo kan, José
Winoq y Ana Santos, gés e rumama’ cha’.

Comorrinte’ gas ti riyon rija’, rik’in xk’e” wa kan ti safior cha’.
Rija’ nte’ xutik awan. Xk’ije’ k™iy rujal Chuwi Tzanchdj.

Ja’ rija’ nte’ xyi’o kan chuwa ti safior: «Tik’e’ na awik’in nte’»
Xcha’chuwa. Ri nata’ jare’a Virgilio y nte’ Cruz Simaj. Je’ ati’t mama’
re’ e yayon kan chara cha’.

K’0 jumej xsach cha’, pag’aq’ xb’e wa. Ruma re’ xanimaj xk’at
cha’, rumak kandel rixin jél patzij tzijon kan rik’in.

Tus xumédj re’ ri jal xk’at cha’, niya’ ruway ri jal, mare’ ja’ rija’ ti
safior Rajaw patzij nikiya’ chupan ri jal jajun niwa’.
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Tich’ojch’6j re’ cha’ xa xk’at paq’aq’ tiq’aq xel. Tus ja’ nte’ xyi’o
chuwarin.

Roj xqaya’ kand’el chuwach nikimal ti kijal ri nte’ nata’ nigaya’ti ruway.
Nik’uxdj ri jal taq naya’ ruway Rajaw, wama naya’ta, jurat nilaq’aq’
nib’a, jurat nib’a. Mare’ ndj rixin wéy ware’ pitindqg pa juyu’ k’uwa
cha’, ntoq’ ne’y nub’an cha’.
Ja’rinte’ b’iyon kan chuwa: «Tayi’a’ ruway ti safior nte’, Rajaw jél
la’», Xcha’ kan chuwa. Mare’ wuk’in xk’e’ wa kan ruma in tiral y xa
nuyonrin.
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LA DUENA DEL MAIZ

Fueron nuestros abuelos y abuelas los que encontraron a la Duefia
del maiz. La encontraron por ser ellos sembradores de milpas.

Tenian muchos mozos, dicen, que trabajaban con ellos en sembrar
y labrar. Cosechaban mazorcas como del tamafio de una casay decian
gue una vez, mientras ellos estaban trabajando, escucharon llorar a
una sefiora en lamontana.

Ellos dijeron: «Es una nena la que llora», pero al llegar descubrieron
que era una sefiora la que lloraba y, segun dijeron, lavoz era idénticaa
la de una nena. Asi fue como laencontraron(1) y latrajeron con ellos.

Cuando no le das de comer(2), en la noche suefias que vienen
policias a la casa con escopetas: unos se quedan abajo de la casa'y
otros en la mera esquina.

Dicen que fueron los abuelos y abuelas de mi madre los que
encontraron a la sefiora. Eso fue muy antes y ella estaba ya desde mas
antes.

Dicen que Bartolo Simaj era el nombre de mi abuelo, de mi abuela
Maria Martin y de mi madre Cruz Simaj.

Ya estaba la sefiora con mis abuelos cuando crecié mi mama, dicen.
Estaba ya desde tiempos anteriores y posiblemente los abuelos de mi
madre fueron los que la hallaron. Ellos eran José Windg y Ana Santos.

Como mi madre era hija Gnica porque no tuvo hermanos, aella le
correspondid poseer a la sefiora.

Mi madre también sembré milpas. Tuvo mucha mazorca en
Chuitzanchdj. Fue ella, mi madre, quien me dio a la sefiora y me dijo:
«Ellase queda con usted hija.

Mi padre fue don Virgilio y mi madre dofia Cruz Simaj. Fueron los
antepasados que dejaron a la sefiora.
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Una vez la sefiora se extravié porque se quemo en el fuego. Por
eso fue que se huyo cuando estaba cuidando las mazorcas y alli le
habian prendido una candela que, al terminar de consumirse, empezo
a quemar las hojas de tusas y asi provoco el incendio. Entonces se
quemaron las mazorcas y fue cuando se estaba dando de comer a las
mazorcas por medio de una candela. Se dice que la sefiora es la Duefia
del maiz, entonces es por eso que ella permanecia junto a la cosecha'y
que a ella también le daban de comer.

Se decia que ella, la sefiora, era muy bella pero al quemarse se
puso negra. Entonces fue mi madre quien me la entregd a mi. Cuando
mis padres reunian sus mazorcas, encendiamos candelas ante ella, y le
dabamos de comer. Rinden las mazorcas, cuando hacés esto, pero si
no lo haces, rapidamente se terminan las mazorcas y no rinden.

Por eso es que la sefiora ha venido exclusivamente como Duefia
del maiz desde la montafia y llora como lo hace una nena.

Fue mi madre quien me dijo todo esto y me decia: «Hija, dale de
comer a lasefiora, ella es la Duefia del maiz». Eso es lo que me dej6
dicho. Fue conmigo con quien se quedd la sefiora por ser yo hija Gnica
en lafamilia.

VOCABULARIO

1. Setrata de una pequefa figura de piedra prehispanica de aproximadamente 25 cm.
considerada como la Duefia del maiz.

2. Dar de comer aqui significa ofrecerle ceremonias a la Duefia del maiz.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Gregorio Simaj Garcia.
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RELATOR: Andrés Santos Simaj

EDAD: 45 afos
IDIOMA: Kagchikel
PUEBLO: Santa Cruz la Laguna

LogroLAasixim

Ri rijilgj tg winéq chiga nikitzijoj ri ixim; pero juntir ri xkitzijoj kan
rije” xub’an wa cumplir, por ejemplo ri antes, xkib’ij: «Majun modo
niya’ tz’o’ pamolino porque re’ nimal6j xajan», yecha’.

«Nimal6j makaj porque ri naya’ way pa molino, t4q niga chupan
re’ g’ag’ y nitoq’», yecha’. ¢ Pero achiki nub’an ntoq’, xa ixim?, niqucha’
roj chika.

«Mani es que k’o jun xb’ano ojer, ruk’an tz’o’ ri ixdq ntajin ntoq’
b’anaqritz’o’, tdg xga pa molino jun nimaldj kumatz xupo’ ri’ y ri
molino xpa’e’ chire’ ma xsaméj ta.»

«Despueés xtzijon ri kumétz ntoq’, xub’ij chi ma 6tz ta ri najin nib’an
charaniya’ pamolino; ri kumétz xaja’ re’ chajil gaway», yecha’.

«Maniya’ riiximotz’o’ pamolino porque ntoq’ nub’an sufriry ja’
nitzuqu gixin, ja’ niqatéj y taq nib’egayi’a’ pa ruchi’ ch’ich’ (molino),
ma Otz ta.»

«Wa xtiya’ pamaquina pagon nuna’, después ma niwil ta chik iway,
majun buen ta chik nub’an awén y nipe numik, nijate’ rajil», yecha’.

Pr qatzij wa re’ piki ri ojer k’o otzilaj cosecha y rupan ri awan
mask ma xa lasaj ta, pr bueno rejga’n nuya’, ja’ k’a wakami mani.

Qatzij ri xkib’ij kan ri ojer tdq windg: «Paqon tina’a’, 6tz titz’ita’ ri
ixim, piki wa ma 6tz ta xti tz’at k’o jun q’ij ma xtuya’ ta chik sawén»,
Xecha’ kan.

Rije” yalan nikilogq’oq’ej, nikik’dl bien, nikinik’ pa jun ko’k ri jal y
nikitz’ub’aj. Chiga taq yamer nikimaj wa’im, nikitz’ub’aj ri way y nikib’ij:
«Maltyox chara gaway», yecha’, pero majan nare’ kewa’.

Junrespeto re’ ri k’o kik’in, k’iy cosas nikik’ (it pr xa nimistéj kan.
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EL MAIZ SAGRADO

Los ancianos, entre otras cosas hablaban del maiz, pero no todo lo
que nos dejaron dicho fue cumplido. Por ejemplo antes nos decian: «No
deben llevar el nixtamal al molino porque es un gran pecado», decian.

«Es un gran pecado, porque al poner el nixtamal en el molino,
como es muy caliente, hace llorar al maicito. Dentro del molino ha de
ser muy caliente y por eso llorax», decian.

«¢Pero como hace para llorar si es maiz?» Preguntabamos nosotros.
Los abuelos decian: «No, es que eso ya le pasé a alguien antes. Era
una mujer la que llevaba nixtamal al molino. El nixtamal iba llorando
y, cuando iban bajando hacia el molino, se convirtié en una enorme
culebra. EI molino se par6 ahi mismo y ya no trabajo més. Se
descompuso. Después hablo la culebra llorando. Dijo que no era bueno
lo que le estaban haciendo al pasarlo por el molino. Dicen que la
culebra era el protector de nuestro alimento, decian.

«No pongan el maiz o el nixtamal en el molino porque llora, sufre y
es él quien nos alimenta. Es lo que comemos y cuando llegamos a poner
en la maquina, no es bueno. «Si lo ponés en la maquina se sentira
lastimado, después ya no encontraran ustedes qué comer, ya no producira
mas el maiz y vendra el hambre, se subira su precio». Eso decian.

Todo eso era cierto porque antes habia buena cosecha y la milpa,
aungue no se limpiaba, daba buena cosecha pero ahora ya no hay cosecha.

Era cierto lo que dijeron los antepasados. «Cuidenlo bien, tratenlo
bien, porque si no lo cuidan, un dia ya no dara mas milpa». Eso dejaron
dicho.

Ellos lo apreciaban mucho, lo guardaban bien. Ordenaban en la
troje las mazorcas y las besaban. También cuando iban a comenzar a
comer, besaban a latortillay decian: «Gracias por nuestra alimentacion.»

Tenian un gran respeto por el maiz y nos ensefiaban muchas cosas
pero, poco a poco, se nos van olvidando.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Gregorio Simaj Garcia
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RELATOR: Maria del Rosario Pérez

EDAD: 70 afios
IDIOMA: Kagchikel
PUEBLO: Santa Catarina Palop6

RUPETIKRI IXIM

Ri gate’ gatata’ xkib’ij ka’ chi g&s xo’oqga’ la gaway la’; ya ri’
nikib’ij ri ujer taq windq ri’ jun ch’6k k’amayon pa’ cha’. Ruk’amon
pa’ junixincha’, “entonces” xo’orya’ cha’, “entonces” xtz’uk ri ixim
ncha’; “entonces” xk’iy ncha’, xk’iy ncha’ ya xkitz’&t ri winéq chi itz
ncha’ ya xkikanoj ncha’.

Kewi ri” xub’an la” ncha’; mari’ nibi’ix chi ri ujer ka; xa k’a ko’6l
ke alax lawal la’; nichajix laawan; nichajix piki yek’o’ lach’ok, awantar
q’ij yek’uje’ ri “pobre” chi ri’ nikichajij ri awan piki ri ch’6k nikitéj;
piki ye’ ye k’amayon pa’ ncha’ mari’ chiye’ ye’uk’wan al.

Yalan “pena” ntel wi’ b’a’ “cosecha”, par ruma’ chi nichajix na’;
awe manichajix ta’ ri” kan nikisakij ri tag awex; kan ch’ajch’6j nikib’an
chara’; par riye’ rich’6k yetijo’ piki ye’ ye k’amayon pa’ ncha’; kan
nikib’&n “perjucio” chara’.

Wakami’ ma k’0’ ta’ chik; matyox cha ri Dios; par ri ujer yon
nichajix ri awan. Ri ujer yalan jun rupogonal, yalan natdj “pena” ri ujer
y awe xa k’0’ jab’ ri’ yalan natdj jun rupogonal chuchajixik ri awex.
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EL ORIGEN DEL MAIZ

Nuestros padres nos dijeron que al maiz, nuestro alimento, fue un
sanate quien lo trajo. Eso fue lo que contaron los antepasados. Ese
pajaro trajo un granito de maiz; lo vino a dejar y fue asi como el granito
de maiz germino, dicen. Entonces dicen que la gente se dio cuenta de
que erabueno y empezaron a buscar mas plantas de maiz.

Dicen que asi fue como sucedi6 eso. Eso decian antes, cuando no
hacia mucho tiempo que habian nacido mis hijos. Me acuerdo que
cuidaban la milpa de los sanates; porque ellos si se la comen porque
fueron ellos los que trajeron el maiz y por eso se lo llevan.

Con mucho esfuerzo salia una cosecha de maiz y, eso si cuidaban
lamilpa porque, si no la cuidaban, los sanates se terminaban las plantitas
de maiz. Hasta podian dejar limpia toda la siembra. Eran los sanates
los que se la comian, porque ellos fueron los que trajeron el primer
grano de maiz. Eso dicen. Por eso es que hacen este perjuicio.

Ahoraya no lo hacen, gracias a Dios, pero antes siempre habia que
cuidar lamilpa.

Antes era una penalidad. Muchas penas pasabas antes y cuando
llovia, entonces si que era un esfuerzo muy grande tan sélo cuidar la
milpa.

RECOLECCION Y TRADUCCION:
Jaime R. Matzar
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RELATOR: Ramos Matzar

EDAD: 48 afnos
IDIOMA: Kagchikel
PUEBLO: Santa Catarina Palop6

RAJAWAL RI IXIM

Nib’i’1x chi ri Rajaw ri gaway ye la’ xa ye taq xtani’ cha’; piki k’0’
juyak ncha’ xetz’etetdj ri taq xtani’ ri’ cha’; ye oxi’ tdq xtani’ cha’ par
kan yartir ri taq kitzyaq kan tajoyowaj taq kipaléj cha’; piki taq kipaldj
yalantaqtz’il cha’ xaache’l ye tzagnédq pa g’aq’ cha’ kan taq xilixaq
wikijri’ cha’.

Pér ri’ xaye’ taq Rajaw ri gaway cha’ piki kan xkib’ij k’a’ chi: «Xa
manin ta chik g’ij yoj k’o chuwach’ulew piki ri windg ya ma pogon ta
chik yojkina’; ri ixoqi’ yojkipilib’ej chi agén, yojkik’at pa xot, yojkikiraj
ka pab’ay; par wakami’ xi’ik’o ga k’u’x; rumari’ chi xaqob’a». Kiri’
xKkib’ij ka ri oxi’ taq xtani’ ri’ cha’. Par ri’ xa ye wi’ ri rajaw ri gaway
cha’. Rioxi’ tag xtani’ ri” xaye’ ri’ ri oxi’ ruwach ri gajal ye k’o; ri s&q,
rig’any ri raxwach.

Rumak’ari’ riixogi” man, Gtz ta” nikichikaj ritz’o” ri ixim, manikik’at
ri way piki ri yetijo ri rupogonal ye’ ri Rajaw ri qaway.
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DUENAS DEL MAIZ

Dicen que las Duefias de nuestro maiz son unas nifias. Dicen que
hubo una vez que vieron a esas nifias. Eran tres nifias pero sus vestidos
eran harapos; daba lastima verlas, dicen. Dicen que sus caritas traian
muy sucias y parecian como si se hubieran caido en el fuego porque
sus caritas y todos sus brazos los tenian quemados. Tenian sus vestidos
todos rotos.

Pero dicen que ellas eran en realidad las Duefias de nuestro maiz
porque les hablaron asi a los que las vieron: «Ya solo faltan pocos dias
para estar aqui en la tierra'y eso porque la gente ya no nos aprecia. Las
mujeres nos pisan, nos queman en el comal, nos riegan en los caminos.
Ya nos cansamos de todo esto. Es por eso que nos vamos de aqui».
Dicen que eso fue lo que dijeron las tres nifias. Esas nifias eran las
Duefias de nuestro maiz. Esas tres nifias representaban los tres colores
de nuestro maiz que conocemos: el blanco, el amarillo y el negro.

Por eso no es bueno que las mujeres boten el nixtamal en el camino,
ni tampoco el maiz, ni que quemen las tortillas en el comal porque las
que sufren estas penas son las Duefias de nuestro maiz.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Jaime R. Matzar
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RELATOR: Maria del Rosario Pérez

EDAD: 70 afios
IDIOMA: Kagchikel
PUEBLO: Santa Catarina Palop6

Pixa’ CHIIRIIXIM

Riixim Utz yat rydt ma (tz ta’ nab’anchara’. Laixim la’, Utz pér xa
ma Utz ta’ nab’an chara’ natdj itzel.

Ri xtani’ awe ye’etz’ab’en cera, ye’etz’ab’en xpi’k’ yari’ ri numéj
pu’k ri kiway.

Awe yat xtén yatetz’ab’en xpi’k’, yatetz’ab’en cera; yari’ ri man,
Utz ta’ ntel ri away.

Riyatti’ej maye’apoxob’aj ta’ ri awal; man, Gtz ta’ ri kiway nikib’an;
awe xe’apoxob’aj ri awal ri’ ch’ajch’j ri kiway nikib’an.

Awe nawajo’ chi nik’uje’ yalan rijga’n ri awawan nab’ij cha’ri
awaxayil chi nib’an yon ka’i’ sub’an chupan xa jun xaq’awén taq chi
xatdj ri sub’an ri’; ri awaxayil yaruji’ch’ chara’ ri xaq’awan ri xel cha
ra’ riaway ri xatéj.
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CONSEJOS SOBRE EL MAIZ

El maiz siempre es bueno; es uno quien no hace bien las cosas.
Nuestro maiz es bueno, pero si no lo hacemos o preparamos bien,
entonces comemos mal.

A las nifias que juegan con cera(1) o juegan con trompitos(2) se les
rajan las tortillas. Si una nifia juega con trompitos o cera, nunca hara
buenas tortillas.

Si una mama no aconseja a sus hijas, ellas no van a hacer bien sus
tortillas. Si aconsejaasus hijas, entonces harén tortillas limpias y buenas.

Si quieres obtener en una mata de milpa dos mazorcas, tan sélo
tienes que decirle a tu mujer que te haga dos tamalitos en una sola hoja
de milpay, cuando ya hayas comido estos tamalitos, que tu mujer te
azote con la misma hoja que sirvié para los tamalitos que acabas de
comer.

VOCABULARIO

1. Cerade abeja con la cual los nifios hacen «tipachas», monedas que se pegan unas a
otras. Es un juego que se realiza durante la Semana Santa.

2. Frutos del arbol de la encina con el cual elaboran sus trompos los nifios de Santa
Catarina.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Jaime R. Matzar
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RELATOR: Maria del Rosario Pérez

EDAD: 70 afnos

IDIOMA: Kagchikel

PUEBLO: Santa Catarina Palop6
RiAcHIK’

La Ixim awe nawachik’aj ri’ yalan jab’al piki away k’a ri’
nawachik’aj; maache’l ta nawachik’aj ri kér ri’ yalan xajan; yalan jun
xexaldj meb’a’il ri nawachik’aj; maache’l talaixim la’ jab’al.

LOS SUENOS

Si uno suefia el maiz, eso si que es muy bueno porgue si suefias con
el maiz es como si uno estuviera sofiando con su comida; pero no es
asi si uno suefia con pescados. Eso no esta bien, porque al sofiar con
pescados es como si uno sofiara con una triste pobreza, en cambio
sofiar con maiz eso si es bueno.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Jaime R. MATZAR
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RELATO: Bartolomé Matzar Lopez

EDAD: 80 afnos

IDIOMA: Kagchikel

PUEBLO: Santa Catarina Palop6
RiTik

Chinib’etik ri ixin, nab’&y nig’axéx na’ ri awija’tz pamisa; k’ari’
yab’aawonojel yat janipi” yat k’o’ chupan jun jay junuman nb’e’aponij
riija’tz panajuyu’. Chaga’ nak’way wéay sub’an, pulik, ak’, kapa’ y
junuman k’a’ ri’ nab’ana’ jun wa’in chuwéch ri ajuyu’; ke k’a’ ri’ chi
gas ki’ ruk’u’x ri juyu’ nuya’ pajun, ka’i’ ya’l ajal.

LASIEMBRA

Cuando llega la siembra, primero hay que llevar a la misa la semilla
que se sembrara. Seguidamente te vas con toda la familiaa incensar la
semillaentu terreno; ademas llevaras tamalitos, pulique(1), pollo, café
y comeras todo junto con la familia en el terreno. De esta forma la
tierra estara contenta contigo y asi cosecharas unas cuantas redes de
mazorcas.

VOCABULARIO

1. Comidatradicional hecha con caldo de pollo, tomate, achiote, chile y masa
de maiz.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Jaime R. MATZAR
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RELATOR: Andnimo

IDIOMA: Kagchikel
PUEBLO: Santa Catarina Palop6
Troxinik

Taq chi xk’achdj pa ri jach’ konojel ri xeta’on chupan ri jach’ o ri
jach’onel nib’i”ix chika’; konojel ri” ye awayoj ruk’in kixayilal y junuman
k’a’ nib’an jun nimaldj wa’in ruk’in ri jal.

Chaga nik’atzin nawukusaj jun ajq’ij chi ke k’a ri’ nati’oxij ri gaway
xK’ulutéj ri jun juna’ ri’.

Chupan ri jal mulan chwajay o pajay nik’atzin natik jun ka’i’ ruq’a’
saqchdj parunik’ajal; chi ke k’ari’ nuna’ ri Rudiosil ri gajal chi jani’ na’
qokikot ruk’inrya’.

Ri way xb’an chaga’ nitik’ib’ax jun 1&g pulik y jun plato way
parunik’ajal ri jal ri mulub’an chiri’; chi ke k’ari’ ri Rudiosil nusaq él ri
ruwa’in ri jal xb’an.

K’ari’ nichap ri xukulen ruma’ ri ajq’ij chi ke k’ari’ nak’utuj chiri
ajal xel pa” man ta jun chikopi” xkewinagir chupan y xti uk’uxaj ta’
chikiwach ri janipi’ ri xketijo’.

Chi nanuk’ ri ajal chupa’ ri ak’ujay nik’atzin chi nib’an jub’a’ q’or
kan ke k’ari’ chi jani’ na’ nikikot ri Rudiosil ri gaway tag chi xtig’axéx
chupan ri rachoch.
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AGRADECIMIENTO

Cuando ya se termina la tapisca, todos los que ayudaron a tapiscar
son invitados con sus mujeres y todos juntos hacen una gran comida
junto a las mazorcas cosechadas.

También es importante usar un ajq’ij para que él agradecezca el
maiz que recibiste ese afio.

Entre las mazorcas amontonadas en el patio de la casa o, dentro de
la casa, es importante poner en medio unas ramas de pino para que,
de esta forma, el Espiritu del maiz sienta cuanto nos alegramos con él.

De la comida que se prepar6, tomaras y pondras una taza de pulike
y un plato de tortillas en medio del bulto de las mazorcas. Lo pondras
en el centro de las mazorcas que estan alli para que de esta formael
Espiritu del maiz disfrute del olor de la comida preparada en honor de
las mazorcas.

Después se empieza la ceremonia que hace el ajq’ij para pedir
que las mazorcas cosechadas no sean tentacion para ninguna clase de
animal y que rinda a todos los que las van a consumir.

Cuando empiezas a ordenar las mazorcas dentro de la casita es
importante preparar un atol de masa de maiz para que, de esta forma,
se contente el Espiritu de nuestro maiz cuando lo colocan en su troje.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Jaime R. MATZAR
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RELATOR: Bartolomé Matzar

EDAD: 80 afios
IDIOMA: Kagchikel
PUEBLO: Santa Catarina Palop6

KIJAWAL RI KARY RI IXIM

Nutzijoj chawa’ ryat chi ri ujer ka’ ri’ xk’uje’ chupan ri tinamit
Santiago jun achi’; par marlik achi’ ta’ ri junachi’ ri’; K’o’ rug’ij, nim
rug’ij riachi’ ri’.

Como ri ujer ri” konojel ri windg chin ri Santiago nib’ekilag’o’ ri
ixin k’a Tepan; k’a Tepan yeb’a’ wi’ chuk’amarik ri ixin; ruma’ xa
majiin jab’ gajnéq.

Jun g’ij riwindg ri’ xKil junachi’ y xub’ij k’a’ chika’: «ryix majin
ntok wi’ yixpe’ k’a wowa’ chuk’amarik ri ixin; ryix xak’o’ jun
Rajawal ri gaway chupan ri itinamit; jix napi’ ri’ niwila’ chila’; jix
chila’ jix».

Mak’ari’ ri winéq xepe’ chukonoxik ri achi’ ri’. Riachi’ Rajawal ri
ixin. Xkikusaj jun ajq’ij chukonoxik riachi’ ri’ y ri ajg’ij xub’ij chika’:
«Chi riachi’ ri nikikanoj, ri’ xa jun timem; xamanich’a’o’ ta’ ri achi’
ri’; ri Rajawal ri ixin ri najlan nikikanoj».

Mak’ari’ xekikanoj konojel ri tag mema’ chaga’ tag moyi’; chiki
kojol xb’e kila” pa’ xb’e kila” pa’ juntimemy xkik’ulub’ej k’a’: «Yat
ryat yat rajawal ri qaway, tab’ij yat ri’; tab’ana’ jun utzil».

Mak’ari’ ri ti mem xa xe’ xusiloj rujolon; xusiloj rujolon, y keri’
xuk’lt chi kan ya’ wi’. Mak’ari’ konojel ri windq xkitzdj pony
candela chuwach ri ti achi’ y xexeke’ chuwéch; xexuke’ chuwéch ri
ti mem.
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Parox q’ij xpe’ k’a’ ri jab’; xpe’ ri jab’ xyatdj k’a’ ri way chika’ ri
aj Santiago. Pérrievangélicos maxga’ ta’ chikiwéch; xa xkitzelaj ri
Rajawal ri ixin; xkitzelaj ri ti achi’; pa jun chag’a’ xb’e kik’ama’ pa’
parachochy xkik’waj al; xkik’wajél pajuku’ y xb’e kich’aqij pa nik’aj
choy.

Par ri ti mem ma xkon ta’; ma xkon ta’ par itzel xuna’; mak’ari’
xb’a’ &l pa costa, y chi xb’a’ al xeruk’waj chaga’ ri kar rumak’a’ ri’
wakami’ xa xek’is ri kér chupan ri choy; par pa costa xa xek’iyar ri
kar; piki ri achi’ kan Rajawal ri kér chaga’.
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EL ANGEL DEL MAIZ Y DE LOS PECES

Te voy a contar que hace tiempo, vivié en el pueblo de Santiago
Atitlan, un hombre que no era un simple hombre porque tenia poder.

Hace tiempo la gente de Santiago iba a comprar el maiz a Tecpan
y €s0 porgue aqui no caia la lluvia y entonces no habia maiz. Un diaesa
gente se encontrd con un hombre que les dijo: «Ustedes no tienen por
qué venir hasta aqui acomprar su maiz; ustedes tienen un Angel del
maiz alla en el pueblo, pues vayanse y lo van a encontrar alla, vayan».

Por eso la gente se vino a buscar a ese hombre, a ese hombre del
maiz. Usaron a un ajq’ij paraencontrarlo y éste les dijo que el hombre
que estaban buscando no era mas que un mudito, un hombre que no
hablaba.

Era el Angel del maiz que estaban buscando. Es por eso que
buscaron a todos los muditos y también a los sordos y entre ellos
encontraron aun mudito y le preguntaron: «;\Vos sos el angel del maiz?
Contéstanos si sos vos, hacenos el favors.

El mudito sélo movid la cabeza y con eso demostrd que era el
Angel del maiz. Es por eso que toda la gente le ofrecié pan y candela
al hombre y se hincaron ante él. Se hincaron ante el mudito.

Al tercer dia cay6 la lluvia, cayo la lluviay se les dio lacomidaa los
de Santiago. Pero, a los evangélicos no les gustd esto, sino que
despreciaron al Angel del maiz. Despreciaron a este hombre y una
noche lo fueronabuscar alacasay lo llevaron aun cayucoy lo tiraron
en medio del lago.

Pero el mudito no se murid. No se murio pero se molesté por esto
y se fue hacia la costa.

Se fue y al irse se llevd también a los peces que se estaban
terminando aqui pero, en la costa han crecido mas, porque este hombre
también era el Angel de los peces.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Jaime R. Matzar
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RELATOR: Bartolomé Matzar Lopez

EDAD: 72 afios
IDIOMA: Kagchikel
PUEBLO: Santa Catarina Palop6

OxI’ RUWACH IXIM

Ri ujer tzij nikib’ij chi ri ujer tag win&q xa xe’ oxi’ ruwach ixin
nikiya’ ka’ pajunb’ojo’yy chiri’ nik’iyar wi’ pa’.

Mak’atzinel ta’ k’a’, ache’l ta’ ri wakami’, niya’ na’ k’1y ixin chi
yerub’&n ri jun jay windg.

Ache’lta’ riujerka’ ri’ xaruk’i’ oxi’ ruwach ixin kan xk’achoj, par
k’0” k’a’ juyak jun ix0q xrajo’ xutzu’ akewi’ nub’an chi nik’iyary ri’
b’i’in chik chara’ chi manutzu’ ta’ ri’.

Par ri ix0q ri’ maxukiy ta’ kan xutzu’ y kan xe’ k’a xutzu’ kan xk’is
k’a’ &l ri utzil ri’. Ruma’ ri” chi wakami’ manik’iyéar ta’ chik.

TRES GRANOS DE MAIZ

En tiempos pasados dicen que los antiguos solo ponian tres granos
de maiz en unaollay que ahi se multiplicaban.

No habia necesidad, como hay ahora, de poner bastante maiz para
que dé abasto para toda la familia.

No, en los tiempos pasados con tres granos era suficiente, pero hubo
unasefiora curiosa, quien quiso ver como sucedia lamultiplicaciony esoa
pesar de que ya le habian dicho que no debia mirar.

Pero esa mujer no se aguanto y mird nomas y ahi mismo se perdio
el encanto. Por eso es que hoy ya no se multiplica.

ENTREVISTADORA: Perla Petrich
TEXTO ESCRITO EN KAQCHIKEL POR: Jaime R. Matzar

61 $ 10/9/2006, 1:07 AM




‘ Untitled-7

RELATOR: Bartolomé Matzar Lopez

EDAD: 80 afios
IDIOMA: Kagchikel
PUEBLO: Santa Catarina Palop6
RI AK’AL XTZAK PAQ’OR

Xub’an jun ixdq ujer xrajo’ xb’erk’ulu’ ri rachijil b’endq paruwi’
choy. Rya’ nirajo’ k’a nib’a’ ruyon y ma niril ta’ achka’ nub’an ka’
chara’riral k’o’ pak’an xub’ij k’a’ka’ chara’ritz’i’: «Tachajij ka’ri
wal», xub’ij chara’. Par tag chi xtzolin pa’ ri tz’i’ xa runimon chik ri
ak’al chupa’ junb’ojo’y g’or.

LA OLLADE ATOLE

En los tiempos pasados una mujer quiso ir aencontrar a suhombre
que estaba remando en el lago. Como queria ir sola'y no sabia qué
hacer con su hijo lo encomendé al perro: «Cuida a mi hijo», le dijo.
Pero cuando regresé el perro habia metido al nifio en la olla de atole.

ENTREVISTADORA:
Perla Petrich

ESCRITO EN KAQCHIKEL POR:
Jaime R. Matzar
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RELATOR: Diego Chacom

EDAD: 72 afos

IDIOMA: K’iche’

PUEBLO: Santa Clara La Laguna
RiITIKOJAB IX

Ri ojer tzij ri e gatat ganan are’ taq kakikoj ri awex o kakitik ri
ab’ix ke yakataj a las tres de la mafiana ka kichaq ri wa. Are’ tasq k’ut
ke to’taj chu chaqiq ka kisub’aj ri wa pa q’anaq’.

Are’ tag k’ut ke tyo’taj chu sub’axik ri wa ka ki tzakab’a pa jun nima
wa’is y ka ki tzak jun nima kaswe’l ti’ij.

Ke tzug konojel ri e ajawexelsab’ ag’ab’il porque ri’ su rawasilwi
porque ri’ su rawasilwi chi ke tzu kanojel. Riija’ ka kisaxik cha’om taq
jal nimagtaq jal ri’.

Are’ tag k’u ku’ riga u tiempo ri kok wi ri awex ke’ k’amara k’ula
ri’ rijal riija’ cha’omkab’igik.

Are’ tag k’ut kab’igitajik ka ya’ keb” ankaney o keb’ saq’ul chupam
rech utz nimagtaq jal ke’lik. K ate k’uri’ ka koj ri kandela y ri incensio
chuwariija’. K’ate k’uri’ ke e ri e ajawexelab’ chu kojnik ri awex.

Are’ chik’uripaq’ij ke’ yo’gari ki wa sagmo’l chi k’uri” ri kirikil
ri e ajawexelab’ ke’ yo’q. Are’ chi ku’ pari ugajub’alg’ij g’or chik’uri’
kul kitijari e ajawexelab’.

Katzak ri jun nima kaswel b’uchq’or kaya’ ri kunag’ puwi’ are’
k’uri” kul kitijari e ajawexelab’ pari ugajub’al g’ij.

Are’ keje ri” ka kib’an ri e gatat ganan ojer are’ taq ka kitik ri ab’ix
o0 ka ki koj ri awex.

Are’ k’uri kamik na jasta keje chi kab’anik su xaq ke’ kitika chi ri
ab’ix ri katajin ke k’iyik. Are’ tag k’u ka chaqij ri ab’ix kab’an ri jach
ke tzukux ri e ajach’ib’.
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Ke pil k’urieama’ib’ porque are ri’ kiyena pan chi’ ri kok k’u ku
k’ete k’a ri wa rech utz kapoq’ ri was kecha ri e gatat ganan.

Are’ k’urike’renrijal e kej we k’u ki ri jal ke tzukux k’u e jo’ob’ o
ewagqib’ kejri’; are’ k’uwe nak’itari jal xak’u e keb’ 0 e oxib’ kej
ri’” ke tzukuxik.

Are’ K’urike’ renri jal e kej we k’u K’i ri jal ke tzukux k’u e jo’ob’
oewagib’ kejri’ are’ k’uwe nak’itari jal xak’u e keb’ 0 e oxib’ kej
ri’ ke tzukuxik. Are’ k’ut keretaj ri jal katzuq ri’ rierel jal y kaya’ u
trawa ka gab’artisawik. Are’ keje ri’ ri costumbre rulib’al ri log’olaj
gawa ajer tzij. Are’ k’uri kamik na gasta ko’ kisaxchi ri e kej como ya
solo camion ke’renri jal.

Ri ka kib’ij ri e gatat ganan are’ taq ke’ koja ri awex na katijowta
ri oj, na katijowta ri kaxlanwa.

Are’ri utz ka tijowik are’ ri ankaney, ri saq’ul ri tra’s porque we katijow
ri oj, karijoe ri kaxlanwa ka q’ay ri awex.

Are’ keje ri’ ri chokb’al ka kib’an ri e gatat ganan chige ka yaj ri’
ri ajawexom we Kutij ri oj we kutij ri kaxlanwacomo ri ka g’ay ri awex
rumal.

Ri kub’an ri achi ri tikonel are” kopan pari awex ke xuke’ pari
juayub’ ka kib’ij cheri Rajaw ri juyub’chi matab’a cha’ tzo’qopijrie
chikop puwi’ ri sin gatiko’n.

Chaya’ tari sin gab’ix chige porque at ri’ ri at munda atuwachulew
kojaatzuqu kacha ri achi ka xuke’k are’ taq ku’ tika ri rab’ix.

Ku k’amb’iri jo’ob’ kandela ku’ kojo pari juyub’ awi’ ku koj wi ri
awex kutik jujun pataq ri esquinay jun pari unik’ajal ri ulew karachi’laj
sinincensio.

Porque we mana xuke ri achi na xutata toq’ob’ che ri rajaw ri
juyub’y che ri gajaw are’ taq ku koj ri rawex ke tzogopix ri e chikop
puwi’ ri awex y ka ki k’otij kecha ri e gatat ganan.

Xacha’ k’ut su ka xuke’ wina ri achi kuta tog’ob’ che ri rajaw ri

munda are’ taq ku koj ri rawex. Are’ keje wa’ ka kib’an ri e gatat
ganan are’ taq ka kitik ri ab’ix
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Ri ojer tzij ri e qatat ganan are’ taq ka kikoj ri awex o ka kitik ri
ab’ix ke yakataj a las tres de la mamana ka ki chaq ri wa. Are’ tasq
k’ut ke to’taj chu chaqiq ka kisub’aj ri wa pa gq’anaq’.

Are’ tag k’ut ke tyo’taj chu sub’axik ri wa ka ki tzakab’a pa jun
nimawa’is y ka ki tzak jun nima kaswe’l ti’ij.

Ke tzug konojel ri e ajawexelsab’ ag’ab’il porque ri’ su rawasilwi
porgue ri’ su rawasilwi chi ke tzu kanojel. Riija’ ka kisaxik cha’om taq
jal nimagtaq jal ri’.

Are’ tag k’u ku’ riga u tiempo ri kok wi ri awex ke’ k’amara k’ula
ri’ rijal riija’ cha’om ka b’iqgik.

Are’ tag k’ut kab’iqitajik ka ya’ keb” ankaney o keb’ saq’ul chupam
rech utz nimagqtaq jal ke’lik. K’ate k’uri’ ka koj ri kandela y ri incensio
chuwariija’. K’ate k’uri’ ke e ri e ajawexelab’ chu kojnik ri awex.

Are’ chik’uripaq’ij ke’ yo’gari ki wa sagmo’l chi K uri” ri kirikil
ri e ajawexelab’ ke’ yo’q. Are’ chi ku’ pari ugajub’alg’ij g’or chik’uri’
kul kitijari e ajawexelab’.

Katzak ri jun nima kaswel b’uchq’or kaya’ ri kunag’ puwi’ are’
k’uri” kul kitijari e ajawexelab’ pari ugajub’al g’ij.

Are’ keje ri” kakib’an ri e gatat ganan ojer are’ taq ka kitik ri ab’ix
0 ka ki koj ri awex.

Are’ k’uri kamik na jasta keje chi kab’anik su xaq ke’ kitika chi ri
ab’ix ri katajin ke k’iyik. Are’ tag k’u ka chaqij ri ab’ix kab’an ri jach
ke tzukux ri e ajach’ib’.

Ke pil k’urieama’ib’ porque are ri’ kiyena pan chi’ ri kok k’u ku
k’ete k’a ri wa rech utz kapoq’ ri was kecha ri e gatat ganan.

Are’ K’urike’renri jal e kej we k’uk’iri jal ke tzukux k’u e jo’ob’
oewaqib’ kejri’;are’ k’uwe nak’itari jal xak’u e keb’ o e oxib’ kej
r’ ke tzukuxik.

Are’ k’urike’ renrijal e kej we k’u k’iri jal ke tzukux k’u e jo’ob’
oewagib’ kejri’ are’ k’uwe nak’itari jal xak’u e keb’ 0 e oxib’ kej
ri’ ke tzukuxik. Are’ k’ut keretaj ri jal katzuq ri’ rierel jal y kaya’ u
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trawa ka gab’artisawik. Are’ keje ri’ ri costumbre rulib’al ri log’olaj
gawa ajer tzij. Are’ k’uri kamik na gasta ko’ kisaxchi ri e kej como ya
solo camion ke’renri jal.

Ri ka kib’ij ri e gatat ganan are’ taq ke’ koja ri awex na katijowta
ri 0j, na katijowta ri kaxlanwa.

Are’riutz ka tijowik are’ ri ankaney, ri sag’ul ri tra’s porque we
kaatijow ri 0j, karijoe ri kaxlanwa ka g’ay ri awex.

Are’ keje ri’ ri chokb’al ka kib’an ri e gatat ganan chige ka yaj ri’
ri ajawexom we Kutij ri oj we kutij ri kaxlanwacomo ri ka g’ay ri awex
rumal.

Ri kub’an ri achi ri tikonel are” kopan pari awex ke xuke’ pari
juayub’ ka kib’ij cheri rajaw ri juyub’chi matab’a cha’ tzo’qopij rie
chikop puwi’ risin gatiko’n.

Chaya’ tari sin gab’ix chige porque at ri’ ri at munda atuwachulew
kojaatzuqu kachari achi ka xuke’k are’ taq ku’ tika ri rab’ix.

Kuk’amb’irijo’o’b’ kandela ku’ kojo pari juyub’ awi’ ku koj wi
ri awex kutik jujun pataq ri esquinay jun pari unik’ajal ri ulew karachi’laj
sinincensio.

Porque we mana xuke ri achi na xutata toq’ob’ che ri rajaw ri
juyub’ y che ri gajaw are’ taq ku koj ri rawex ke tzogopix ri e chikop
puwi’ ri awex y ka ki k’otij kecha ri e gatat gqanan.

Xa cha’ k’ut su ka xuke” wina ri achi kuta tog’ob’ che ri Rajaw ri

munda are’ taq ku koj ri rawex. Are’ keje wa’ ka kib’an ri e gatat
ganan are’ taq ka Kitik ri ab’ix.
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LA SIEMBRA DEL MAIZ

Antiguamente lo que hacian nuestros abuelos cuando sembraban el
maiz era levantarse a las tres de la mafiana para moler el nixtamal en
las piedras de moler.

Cuando terminaban de moler el nixtamal empezaban a envolver
los tamalitos en hoja de cafia. Cuando terminaban de envolver los
tamalitos los metian en una olla de barro. Era una olla especial para
cocer tamalitos. A la carne la cocian en una cazuela de barro. Cuando
ya estaban cocidos los tamalitos y la carne, entonces los servian a
todos los mozos que iban a la siembra. Esa era una costumbre.

Las semillas del maiz eran mazorcas escogidas, mazorcas grandes.
Cuando llegaba la fecha indicada para la siembra entonces se
desgranaban las mazorcas que se utilizaban como semillas. Cuando se
terminaban de desgranar las mazorcas, entonces se dejaban dos
bananos grandes o dos platanos sobre la semilla. Eso se hacia para
que las mazorcas salieran grandes. Y se ponia incienso y candelas ante
la semilla de maiz. Después de eso se iban los trabajadores a cultivar el
maiz.

A medio dia las mujeres tenian que llevar el almuerzo. La comida
de los trabajadores tenia que ser huevos.

En latarde, cuando llegaban los trabajadores a la casa, se les servia
un atol especial para el cultivo del maiz que Ilamamos b’uch g’or.

Se cuece en una cazuela grande de b’uch qor y se echa frijol sobre
el atol. Eso es lo que sirven a los trabajadores o cultivadores de maiz.
Asi es lo que hicieron nuestro abuelos antes cuando sembraban el maiz.

Ahoraactualmente ya no se ve tanto eso. Los que cultivan su maiz
ya no realizan estas «costumbres». Ellos ya s6lo cultivan su maiz asi
nomas.

Antes cuando se secaba la milpa y se secaban las mazorcas se
buscaban los mozos, los tapiscadores. Entonces se preparaba la comida
de la llegada de lamazorca. Se buscaban gallinas. Se preparaba comida
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y con ella esperaban la mazorca en la entrada de la casa para que el
maiz abunde, asi dicen nuestros abuelos.

Esa es la «costumbre» que hicieron nuestros padres. Se buscaban
mujeres que preparaban la comida porque se daba de comer a todos
los tapiscadores.

Los acarreadores de la mazorca eran caballos. Si habia bastante
mazorca, se buscaban cinco o seis caballos cargadores. Si no habia
bastante la mazorca, entonces solamente se buscaban dos o tres
caballos acarreadores.

Cuando terminaban de acarrear la mazorca, se les servia la comida
alos hombres que siguieron los caballos y también se les servian tragos.

Asi era la «costumbre» que hacian nuestros padres antes, cuando
Ilegaba nuestra mazorca a nuestra casa.

Ahoraactualmente ya casi no se usan los caballos para acarrear las
mazorcas porque la mayoria de las personas usan camiones para
acarrear sus mazorcas.

Antes decian nuestros abuelos que cuando se cultivaba o sembraba
el maiz no habia que comer aguacate ni pan. Lo que si era bueno
comer era banano, platano y durazno. Pero, si se comia aguacate y
pan se pudria el maiz bajo la tierra'y no crecia.

Eso es lo que nos dijeron nuestros abuelos antes. Nuestros abuelos
regafiaban a aquel que comia pan y aguacate y después se iba a la
siembra de maiz. Lo regafiaban porque por su culpa el maiz iba a
pudrirse.

Lo que hacia el agricultor cuando llegaba al lugar en donde iba a
sembrar el maiz, era inclinarse en el lugar pidiendo perdon al Duefio
del lugar. Decia: «Perdonanos Duefio del lugar, no sueltes los animales
sobre nuestra siembra. Te pedimos que nos des nuestra milpa porque
tU eres nuestra tierra, nuestro lugar que nos da de comer». Eso deciael
agricultor al Mundo.
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El agricultor llevaba cinco candelas y las ponia ante el Duefio del
lugar en donde iba a cultivar su maiz. Ponia una candela en cada esquina
y una en medio del lugar junto con incienso pidiendo perddn al lugar.

Si el agricultor no llevaba candelas e incienso para pedir perdon al
lugar, el Duefio del lugar soltaba los animales sobre el cultivo y esos
animales escarbaban el maiz. Eso decian nuestros abuelos. Es por eso
que el agricultor tiene que pedir perdon al Mundo cuando siembra su
maiz. Asi fue lo que hicieron nuestros abuelos cuando sembraron su
maiz antes.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Antonio Salquil Ixcalap
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RELATOR: Maria Chavajay

EDAD: 60 afnos
IDIOMA: K’iche’
PUEBLO: Santa Clara La Laguna

RIQ'ORY RI AK’AL

Kab’ixik chi ojer k’o jun ixoq ajmiq’ina’ xk’ule’k xopan parochoch

rialaruk’riralib’. Peroare k’uri’ ri ralib’ xe pa k’ayib’al pa log’oj
jastag. K’ate k’uri’ xb’ix kan che ri ali:

«Kaweta’maj kab’an sin gqag’or kak’et le &j y kak’et le mux kake’j
le &). Are’ k’ut chi ketetajik kakoj le kasuel k’ate k’u ri” kapu’q’ le
g’or kaya’ gqajoq y kaya ga le mux chupam rech utz chaq’ chik
are’ kinulik porque kepe ri’ ri awachajil y kape ri’ ri atat xcha kan
riralib’ che re».

«Jaex, xchari’ ri ali.

Xunuk’ ru’ ka’ xukej ri &j xke’taj ri &j rumal k’ate K’uri” xukoj ru’

b’0’j chuwi riq’aq’. «Xrilo chi xpog’ow ri ub’o’j xupug’ ri q’or xub’ij
yakan ri nunan chi kaya’ le mux chupam», xuch’ob’ ri ali.

Xuk’amari sin ak’al ri sin ala xu’k’aga pa ri kasuel k’ate K’uri’

xu’k’aq ri g’or chirij. Xchaqg’aj ri g’or k’ate k’uri’ xresaj xutik’ib’a’
panog pero k’o chi risin ak’al pari g’or. Xul riralib’ la at:

¢K’olik ali?, kacha’.

Ink’olik katojo’», xcha’.
«¢Laxutzir ri gag’or?» xuchaxik.
«Xutzirik ya xchaq’ajik», xcha’.
«Utzri’», xchariralib’.

«Xinya’ gale mux chupam», xcha’.
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- «;Achike mux?»Xuchaxik.

- «Lesinak’al xinya’ chupam», xcha’.

- «Naare k’u la” atagikil xinb’ij chawe. Are ya le §j la’ kaya’
gachupam xakamisaj b’a la’ le ak’al», xuchaxik.

- «Je, pero lal xb’in la kanok chi kaya’ le mux chupam», xchari ali
cheriralib’ ixoq.

- «Nak’otari’ jasa che na katata ra’ ataqikil na k’ota b’a numak ke
enusik’ij b’ari atat anan kul kila’ achike ri” achak xab’ano», xuchax
mal riralib’ ixogy.

K’ate k’uri’ xe e sik’ixa ri e utat unan; xul ri rachajil y xul ri ralib’
achiy xe’yo’ gari ixoq pache’ kuchaxik. Je lari ucholik ri nutomriin
y Xaq xe wi la’.
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ELATOL Y EL NINO

Dicen que antes habia una mujer de Totonicapan que se caso y

llegd a vivir con sus suegros. Un dia su suegra tuvo que ir al mercado a
comprar cosas. Entonces le dijo:

«Mi hija, hacenos atol. Ahi estan los elotes macizos y los elotes
tiernos. Tenés que moler los granos de elote. Cuando terminés de
moler, los ponés en la olla sobre el fuego. Cuando esté hervido
echas el mux(1) adentro de la olla con agua». Después de decirle
eso, su suegra se fue al mercado a comprar cosas.

Pero antes de irse le dijo de nuevo:

«Mi hija hacenos atol. Ahi estan los elotes macizosy los elotes
tiernos y los tenés que moler. Cuando terminés de moler, ponés la
olla sobre el fuego, después echas la masa en la olla'y echas el
mux adentro para que ya esté listo cuando vuelva de la plaza porque
vaa venir tu esposo y su padre».

«Esta bien», respondi6 la muchacha.
Lamujer arreglo la piedra de moler, molié los granos de elote y

cuando termind de moler, los puso en la olla sobre el fuego.

Vio que se hirvié el agua y entonces batié la masa. «Me dijo mi

suegra que echara el mux dentro del atol», pensé la muchacha.

Entonces abrazo al nifio y lo echo adentro de la cazuela. Después

echd el atol, y cuando se cocid el atol entonces lo saco. El nifio estaba
en el atol.

Cuando llegd su suegra le pregunto:

«¢Estas mi’ja ? dijo.»

«Si estoy, pase adelante», dijo la muchacha.
«¢ Ya esta nuestro atol?», preguntd la suegra.
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-« Si,yaesta», dijoella.

- «Estabien», dijo su suegra.

- «Eché el mux dentro de la cazuelax.

- «¢Cual mux?» pregunté su suegra

- «Echéal nifio adentro del atol», dijo ella.

- «Noeseso lo que te dije. Te dije que tenias que echar los elotes
tiernos adentro de la cazuela. Mataste el nifio», dijo su suegra.

- «Si, pero porque usted me dijo que tenia que echar el mux adentro
de la cazuela», dijo lamuchacha a la suegra.

-« Nada de eso. Lo que pasa es que no escuchaste tu mandado.
Yo no tengo la culpa. Voy a llamar a tus padres para que vengan a
ver el trabajo que hiciste», dijo la suegra a lamuchacha

Entonces fueron llamados sus padres. También llego su esposo y
su suegroy a lamujer la metieron en la carcel. Eso dicen. Asies la
historia. Asi es lo que yo he escuchado.

VOCABULARIO
1. mu: significa al mismo tiempo «elote» y «nifio».

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Antonio Salquil Ixcala
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RELATO: Maria Chavajay

EDAD: 60 afnos
IDIOMA: K’iche’
PUEBLO: Santa Clara La Laguna

RIUTEWECHI'XIKRI IXIM

Ri ojer tzij are’ taq xojk’iy log kakichol ri e gatat ganan ri e ojer
tag winag. Ri kakib’ij xaq chib’ana tanti’ar ri’ itzi “porque” awas su kK’i
kikojo kojuchajik’.

Porque chi wilampe ri xk’ulmataj ojer tzij are’ tag xk’iyla ri
uwachulew kecha ri e gatat ganan. Ri ojer tzij ri winaq xaq kaya’la ri
kiwa xapajtal ri’ ri kakitij jun g’ij.

Pa le kaj kape wi katixla ri kiwa kasaqirik ya k’ochi ri ixim k’ochi
ri sin kiwa xaq ke’ ki k’ama’ na kechakuntj.

Are’ ri’ antajinaq are’ taq xk’iyla ri uwachulew ojer tzij kechari
egatat ganan ri ejer taq winag.

Xkichol kan chige che ri kixim ri ojer taq winaq xaq ke’ki k’ama’ ri
sin kiwa katzaq la chuwari kaj ajilatal ri’ ja’nipa pajb’al kakitijo.

K’ate k’u ri” xpe jun ixoq xub’ij cha’: «Xin q’i’tajij su xaq tzi kankoj
ronojel q’ij»-kacha’ ri ixog- Jasa k’ukub’an la’ kankoj k’i le nutzi rech
keb’ g’ij rech utz na k’ota chi tzi kan koj rech ub’enib’al q’ij porque
lab’a’ le kab’anik le’ xaq alacha’ le sin gawa su xa ajilatal ri kagatij jun
q’ij ri inkin q’i’taj chukojik le nutzi kacha’».

«Are’ utzwa’ ki’ntoq’o’ e kaj katzag k’ula Ia’ le ixim kacha’ are’
XU’ toq’o’ e kaj gastzijwi xtzagla le ixim K’i ri ixim xpetik.

K’ate k’u ri’ xutzukuj ri jun kaswel xukoj ri utzi xb’an chi k’u mal decir
nax sipojta chi uwach asu’wach ri utzi yomla mal ri Ajaw keje xub’ano
naxpeta uwach.
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Are’ ri’ rimaldicion xuk’amo xak’ucha’ la” awas kagakoj k’i le
gatzi che ri su k’i kagakoj pa le jun g’ij como nak’o ta uk’u’x le gawa
como are’ ri jun ixoq xa xuk’am kan le maldicion.

Are’ keje ri’ kakib’ij ri e gatat ganan are’ Ia’ le nukojom ri in pale
wochoch porque are’ ri” xkichol kan ri gatat gqanan.

Ri in kankoj le sinu tzi xaq xewi rech le jun q’ij kantijo como kan
xi’jwib’che ri jun tzij cholom chi awas kakoj K’i tzi.

Kakib’ij ri qatat ganan ojer tzij na kikoj ta tzi k’i porque xa ixtag’ol
kaj r’i kecha’.

Are’ K’uri’ nunimam ri” in xaq ko’l le sin nutzi kankojo xaq xe wi le
kagatij jun q’ij xaq xe wi ri’ kankojo.

Are’ ri’ ri nub’anom rin pa le wochoch are” nukojom ri sin chokb’al
kib’anom kan ri ojer tag winag.

Are’ K’u ri” ri kankoj ri in pa ri wochoch ronojel le stag nujastaq
nub’anom tantiar y solamente.
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LAMULTIPLICACION DEL MAIZ

Antiguamente cuando nosotros crecimos, segun nos contaron
nuestros abuelos, nuestras abuelas, lo que nos dijeron, es que nosotros
tenemos que calcular nuestro maiz porque es pecado si se echa
demasiado maiz en los recipientes. Eso nos dijeron.

Porque lo que sucedi6 antiguamente, cuando se creo la tierra, segin lo
gue nos dijeron nuestros abuelos, fue que a las personas se les
proporciono justo la cantidad de maiz que necesitaban para cada dia.

Desde el cielo les mandaban su maiz al amanecer. Tenian asi su
maiz; se lo proporcionaban cuando amanecia y asi tenian su maiz; tenian
lo que comian sin trabajar.

Eso es lo que sucedid en la creacion de la tierra, en aquel tiempo.
Asi cuentan nuestros abuelos, nuestras abuelas.

Nos contaron que el maiz de todas las personas antes simplemente
caiade los cielos y ellos sélo lo recibian. Ese maiz estaba calculado,
solo les daban lo que necesitaban comer cada dia.

Entonces una mujer dijo: «Ya me cansé de cocer maiz todos los
dias. Voy a probar de cocer mi maiz para dos dias para que ya no
tenga que cocer mafiana por la tarde. Nuestro maiz estd demasiado
calculado cada dia'y yo ya me cansé de cocer maiz cada dia», asi dijo
lamujer.

«Mejor voy a abrir un agujero en el cielo para que caiga mi maiz»,
dijo. Cuando abri6 el cielo cayé mucho maiz.

Después busco una cazuela grande, la llen6 de maiz y la coloco
sobre el fuego. Entonces Dios la maldijo.

Ella recibio una maldicion: por esa razén es pecado si cocemos
mucho maiz en un solo dia porque no esta bendecido y eso por culpa
de esa mujer que recibid la maldicion de nuestro maiz.

Asi dicen nuestros abuelos y eso es lo que yo he creido y puesto en
practica en mi casa porque asi nos contaron nuestros abuelos.
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Yo cocino mi maiz, pero sélo lo que comemaos en un dia porque yo
he creido lo que nos han contado nuestros abuelos, he creido que es
pecado si cocemos mucho maiz.

Nuestros abuelos nos dijeron que no hay que cocer mucho maiz
porque nos puede pasar lo que le pasé a esa mujer que abrio el cielo.

Eso es lo que yo he creido y por eso he calculado mi maiz y s6lo
cocino lo que comemos en un dia.

Eso es lo que yo hago en mi casa, lo hago asi por lo que me han
contado mis abuelos.

Eso es lo que yo he practicado en mi casa, siempre he calculado
todas mis cosas y solamente asi he hecho.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Antonio Salquil Ixcalap
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RELATOR: Diego Chacom

IDIOMA: K’iche’
EDAD: 72 afios
PUEBLO: Santa Clara La Laguna

RI CHAK CHIRIJRIAB’IX

Kamik kang’alajisaj ri gachak kagab’ano are’ taq kagatik ri gab’ix.

We kaqgaj kagatik ri gab’ix nab’e kagajosq’ij uwach ri ulew awi’
kagab’anwi ri gatiko’n.

Are’ k’uwe watal ri gachak entonces nab’e kagab’an ri b’otada
kagaqgasaj ri che’; are’ k’ut kachaqijik kagaporoj kagakoj g’aq’ che re.

Are’ k’ut kaporotajik kuxlan jun quince o veinte dia kajorob’ na
como ri’ k’atan kel ri uwalulew.

K’ate k’u ri’ kagatik ri qawex; are’ keje ri’ kagab’an che re we
watal ri gachak.

Are’ k’u we patzan uwach ri ulew awi’ kagab’an wi ri gatiko’n;
nab’e kagamol ri patzan kagab’an pa monton kaga poroj.

K’ate k’u ri’ kagatajij ri g’ayes ruk’ asaro’n. Are’ taq k’u kutzir ri’
ritaji’n; k’ate k’u ri’ kagakoj ri awex. Are’ taq k’u ku’ riga utiempo ri
kaga kojwi ri gawex.

Nab’e kaga b’iq ri gija’ kab’iqitaj ri gija’ kagapajo akakab’ lib’ra
ixim kagakoj pataq ri jujun k’a’am.

Are’ k’ut kojopan pari lugar awi’ ke’gakojo wi ri awex koj xuke’k
kagatatoq’ob’ che rirajaw ri juyub’ che ri gajaw chi kaga gasaj ri sin
gatiko’n.

K’ate k’u ri” kaga majij ri sin gachak; kagachop utikik ri gawex. Ri
awex ri gas utzalaj ub’anik kab’anik xa jun k’a’am kakoj che re pa jun
q'ij.
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Are’ k’u we xa pasa ub’anik kab’an che re kakoj keb’ k’a’am che
re jun q’ij; pero na gasta utz utikik kab’ano. Ri gawex kaqgatiko pa
cholaj kagab’ano y veinte mata ku i’ ri jun ragan k’a’am ajo’taq
ub’ag’wach ixim kagaya’ pa taq ri mata.

Are’ keje ri’ kagab’an che ri utikik y kagatik kinag chi rij jujun
ub’ag’wach kinaq’ kagaya’ chi rij ri jujun mata.

Are’ we xk’otix ri gawex kumal ri e tz’ikin entonces kaqatik chi
k’unari’jutij. We i’l chiri jab’ are’ taq kagakoj ri qawex entonces kel
la chi jun semana are’ k’u we menos nari jab’ chaqij ri upulew are’
kagatiko k’achi kinse dia kel ulog.

Are’ K’ut kanima’qgir ag’an ri estaq ab’ix kojok k’u che ri chak. Ri
nab’e chak kaga’no sek kojcha chere; are’ k’uri ukamul chak poqglaj
kojcha che re are’ k’u ri oxmul chak mul koj cha che re.

Oxmul chak kaga’n che ri gab’ix k’ate k’u ri” utz kelik kak’oje’
rega’nriab’ix. Are’ k’ut wena xqga’n ta ri oxmul chak che ri gab’ix
entonce na gasta kak’oje’ rega’n; na gasta k’o rumal kelik.

Are’ keje wa’ ri gatikonik ro oj kaga’n pa we gatinamit Santa
Clara. Are’ tag k’u kutzir ri oxmul chak k’ate k’u ri” kumajij elem pa
witzik y paoch’al.

Are’ taq k’u karijob’ ri aj kagami’o porque we na xgami’taj
entonces kakitij ri e k’el porque ri e k’el juerte kakib’an che ri staq aj
we mana kaga mi’o.

Ri ek’el pataq partida kakuk’a’j kib’ kepe chikaj mas ka tagas
ja’nipak’a’amriab’ix xa su ke kowin wi chu K’isik.

Are’ taq k’ut kachaqij ri ab’ix kaga’n ri jach’ kagamol ri gajal
kega tzukuj rie aja’ch’ib’.

Are’ tag k’u kul ri jal pari sin rochoch uk’olib’al kokisax incensio y
candelachuwachriy ke’ k’amara trawa katijowik.

Are’ keje ri’ rigab’anomro oj y ri kib’anom riegatat ganan ojer
tzij. Are’ k’u le ub’antajik le ulew le buentaq ulew le planataq ulew;
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are’ lamas k’o uchug’ab’ y galan kel le tiko’n chuwach kuya’ keb” u
oxib’ k’at le jujun k’a’am.

Pero are’ k’u le staq ulew le xa estaq quebrada o le xa e staq
uwataq juyub’ xa staq q’anu’lew are’ Ia’ xa staqg jujun k’at o jujun k’at
ruk’ nik’aj kuya’ le jujun k’a’am. wi la’ kanb’ij.

Are’ wa’ we wilomy weta’mam pawe nuk’aslemal puwi’ le tikonem
rech ab’ix y xaq xe.
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MANERA DE SEMBRAR EL MAIZ

Hoy voy a decir el trabajo que hacemos cuando sembramos nuestra
milpa. Si nosotros pensamos sembrar nuestro maiz, primero limpiamos
el lugar donde queremos sembrar el maiz.

Si el lugar es montafoso, entonces botamos los arboles y cuando
terminamos de botar los arboles, entonces los quemamos, les echamos
fuego.

Después de eso dejamos todo ahi como unos quince dias para que
se calme el fuego porque latierra se calienta.

Entonces empezamos a sembrar el maiz. Asi hacemos cuando el
lugar donde sembramos el maiz es montafioso.

Cuando el lugar ya se ha cultivado otras veces, 0 sea que en el
lugar existe ya cafia de milpa, entonces cortamos la cafia, la juntamos
por montones y la guemamos. Entonces limpiamos con azadén el lugar
en donde sembraremos nuestro maiz.

Cuando terminamos de limpiar el lugar donde queremos sembrar,
entonces empezamosa sembrar el maiz.

Cuando llega el tiempo de cultivar el maiz, primero desgranamos la
semilla. Lo hacemos por libras. Cada cuerda lleva dos libras de maiz.

Cuando llegamos al lugar donde sembramos nuestro maiz nos
inclinamos ante el Mundo pidiendo perdon a nuestro Dios. Le pedimos
permiso para cultivar nuestro maiz. Después de eso empezamos a
sembrar nuestro maiz.

Para sembrar bien el maiz sélo se siembra una cuerda al dia. Si se
hace lo mas rapido posible, entonces se siembran dos cuerdas al dia.
No es muy recomendable porque no sale tan buena la milpa.

La siembra del maiz la hacemos por surcos y, en cada surco, que
mide una cuerda de largo, caben veinte matas y para cada mata dejamos
cinco granos de maiz.
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Asi hacemos para sembrar la milpa y en cada mata de milpa
sembramos un grano de frijol.

Si los pajaros escarban nuestra milpa, entonces la sembramos de
nuevo. Si llueve mucho después que se ha sembrado el maiz, entonces
empieza a brotar a los ocho dias. Si no ha llovido seguido después que
sembramos el maiz, entonces recién a los quince dias empieza a brotar.

Cuando vemos que las milpas ya estan un poco grandes, entonces
empezamos a limpiar con azadon.

Al primer trabajo que hacemos en la milpa nosotros los clarefios lo
llamamos sek. Al segundo trabajo lo Ilamamos poglaj. Al tercer trabajo
gue hacemos lo llamamos oxmul chak.

A nuestra milpa la limpiamos tres veces desde que brota hasta que
se seca para que salga bien y las mazorcas se desarrollen grandes.

Si no cumplimos con las tres limpias, entonces nuestra milpa no
saldra bien. Las cafas de la milpa no tendran mazorcas.

Asi es lo que hacemos nosotros cuando sembramos nuestro maiz
aqui en nuestro pueblo Santa Clara.

Cuando terminamos de hacer el tercer trabajo, nuestra milpa
empiezaa sacar sus flores y los elotitos.

Cuando vemos que los elotes ya estan macizos, empezamos a
doblar lamilpa porque si no doblamos entonces los pericos chocoyes
se lo comen todo. Los pericos vuelan por montones en el cielo. No
importa si son unas cuantas cuerdas de milpa, los pericos se las pueden
terminar.

Cuando se seca la milpa la tapiscamos y para eso buscamos los
tapiscadores. Cuando llega la mazorca a la casa o al lugar que le
corresponde, ante la mazorca ponemos incienso y candelas alrededor.
Asi es lo que yo he hecho y lo que han hecho nuestros padres.
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Respecto a la tierra donde cultivamos el maiz, se puede decir que
los terrenos que son planos tienen mas fuerza. Dan dos o tres redes de
mazorcas grandes por cuerda. Pero el terreno que es quebrado no
tiene mucha fuerza, s6lo da unared o un red y media de mazorca por
cuerda.

Eso es lo que yo he visto, lo que yo sé en mi vida sobre la siembra
del maiz y solamente eso lo que yo puedo decir.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Antonio Salquil Ixcalap
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RELATOR: Antonio Chacom

EDAD: 62 afnos
IDIOMA: K’iche’
PUEBLO: Santa Clara La Laguna

R1UCHOLIKRIUK’IYIB’AL
RINAB’ATAQ UWACH IXIM

Kab’ixik chi ojer tzij chi k’o jun achi maj reta’mab’al che ri ku tiko.
Xub’an ruchak xaq xewi kub’ij chi k’o rutiko’n kub’ano.

Xe wi kub’ij kanb’an nutiko’n kacha’ xub’an ruchak xutzir ruchak
k’ate k’u ri’ xuchop uchomaxik a chike ri kutiko, xutzir ruchak na
k’ota ri kutiko.

Pero como ri Ajaw are’ nim nari ub’ anik are’ tag xopan chi pari
uchak k’ate karilo k’ochi staq tiko’n petinaq ya k’ochila chuwi ulew
kacha’ k’ate k’u ri” xumayo xuch’ob’rij xub’ij are b’a nutiko’n wa’
xpetik xcha’.

Xak’ujeri’ xuchomaj xa b’amaltiyox, are b’anutiko’nwa’ we xpetik
ma achike ta k’u ri kantiko are’ nak’uwa’ nutiko’n are’ na k’u ri gatat
wa’ xyo’w ri nutiko’n xcha’. Ri achi cha’. Kaki’kot ri achi ya katajin
ke’l lari utiko’n chuwi ulew.

K’ok’u jun nimaab’aj pari utiko’n xuchop uworik, xuchop uworik,
xuchop uworik, xukoj g’aq’ che re pero naxkowin ta chu paxixik.

K’ate k’una are’ taq xpe ri San Gabriel k’ate k’u ri’ xuya’ jun lada
riachi k’ate k’u ri’ are’ ri San Gabriel xpaxin ri ab’aj muchu’l xub’an
cherijunnimaab’aj.

Are’ K’u chiri”’ xmuge ri sib’ chuwachulew are K’u ri tiko’n ri nima
g’aq’ xurigo are’ k’u la’ ri raxwa’ch are’ k’u le g’an xaq sib’ xu rigo
ma juramaj k’o wi xaqg nima xjetet ri sib’ ruk’ are’.

K’u le s&q como k’ak’anaj k’o wi are k’u la’ ri s&q kab’ix che re
are k’u le raxwa’ch su xu riqgg’aq’ xa cha’ jela’ xelik.

Achinta ne rix b’anowik are’ ri San Gabriel are’ keje wa’ ucholik
kab’an jela’ pari tinamit San Gabriel are” keje wa’ ucholik kabéan are’
taq ka k’ulax ri unimq’ij ri San Gabriel.
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EL CRECIMIENTO DE LAS PRIMERAS
PLANTAS DEL MAIZ

Esta es la historia de los primeros granos del maiz. Se dice que
antes habia un hombre sin conocimiento sobre la siembra.

Hacia su trabajo, pero no tenia nada para sembrar. Un dia prepar6
latierray después se puso a pensar sobre lo que ibaa sembrar. Termind
su trabajo pero no sabia qué podia sembrar.

Como Dios es tan grande lleg6 a su tierra 'y sobre ella ehd semillas.
Cuando el hombre volvi6 encontré que muchas plantas estaban
brotando. Se extrafid y empezd a mirar detenidamente y se dijo: «Estas
son mis siembras que estan brotando.

Asi penso entonces y agradecio: «Gracias Dios por estas mis siem-
bras que estan brotando». «Estoy seguro de que fue Dios quien me
envio las semillas porque yo no tenia nada para sembrar». Contento se
quedd el hombre porgue ya estaban brotando sus siembras.

En medio de su tierra habia una piedra grande y el hombre quiso
sacarla. Empezé a hacer agujeros y después junt6 fuego bajo la piedra,
pero no pudo quebrarla.

Entonces vino el Angel San Gabriel. EI hombre se hizo a un lado de
la piedray el Angel San Gabriel la hizo pedazos.

Es asi como el humo cubrid la faz de la tierra. La siembra que
estuvo mas cerca de las llamas se volvio maiz negro. Las mazorcas
que estaban mas retiradas de la piedray, a las que apenas alcanzé el
humo, se volvieron maiz amarillo. Las que no fueron alcanzadas ni por
el fuego ni por el humo, se quedaron como maiz blanco.

¢Quién hizo eso? El Angel San Gabriel lo hizo, asi dicen. Asi cuentan
en el pueblo de San Grabriel cuando celebran la fiesta de San Gabriel.

RECOPILACION Y TRAADUCCION:
Antonio Salquil Ixcalap
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RELATOR: Maria Sac

EDAD: 48 afnos
IDIOMA: K’iche’
PUEBLO: Santa Clara La Laguna

RIRACHIK’AXIKRIAB’IX

Ka kib’ij ri e gatat ganan chiwe xa wachik’aj chi xya’ ankaney
chawe o katajin katij ankaney o saq’ul we k’u xawachi k’aj keje ri’ chi
ri’ K’uri utz kub’an ri sinawab’ix kakab’ reqa’n kuya’o y bien kak’oje
ri staq reqa’n. Le ankaney y le saq’ul utz rachik’axik.

Are’ k’uwe kawachik’aj chi i’l utz ub’anom ri awab’ix i’l reqa’n
nima’qy kakab’ rega’n. Chiri’ k’u ri’ maje rumal ri awab’ix kub’ano;
na kak’oje’tarega’n chiri’ k’u ri’ xaq katak’atoxinik ri ab’ix.

Are’ keje ri’ kakichol ri e gatat ganan chige are’ taq kagachik’aj o
ka kachik’aj chi katajin kagatij ankaney.

SUENOS SOBRE EL MAIZ

Segun dicen nuestros padres y abuelos cuando alguien suefia que
le dieron bananos o suefia que esta comiendo bananos o platanos,
entonces su milpa va dar buena cosecha; cada milpa va tener dos
mazorcas. Sofiar platanos y bananos es bueno.

Ahora, si suefia que su milpa tiene buena cosechay que cada cafia
de milpa tiene dos mazorcas grandes, ahi es cuando no vaa dar o no
va a tener buena cosecha. Dicen que las cafias de la milpa no van tener
mazorcas.

Asi es lo que nos cuentan nuestros padres y abuelos cuando sofiamos
o ellos suefian que estamos comiendo platanos o bananos.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Antonio Salquil Ixcalap
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RELATOR: Diego Chacom

EDAD: 72 afnos
IDIOMA: K’iche’
PUEBLO: Santa Clara La Laguna

RIUTIKIKRIAB’IX

Ri ojer tzij ri e gatat ganan are’ taq kakikoj ri awex o kakitik ri
ab’ix ke yakataj a las tres de la mariana kakichag ri wa.

Are’ taq k’ut ke to’taj chu chagik kakisub’aj ri wa pa ri uxaq
g’anaq’.

Are’ tagq k’ut ke to’taj chu sub’axik ri wa kakitzakab’a pa jun nima
wa’is y kaki tzak jun nima kaswe’l ti’ij.

Ke tzuq konojel ri e ajawexab’ ag’ab’il porque ri’ su rawasilwi chi
ketzuq kanojel ri e ajawexab’.

Riija’ kokisaxik cha’om taq jal nimaqtaq jal ri’ rech utz nimaq ta
abi’ix y nimaq taq jal kelik.

Are’ taq k’u ku’ riga ug’ijol ri kok wi ri awex ke’ k’amara k’ula ri’
ri jal ri ija’ cha’om kab’iqik.

Are’ tag k’ut kab’iqitajik kaya’ keb’ ankaney o keb’ sag’ul chupam
rech utz nimagtaq jal ke’lik. K’ate k’uri’ kakoj ri kotz’i’j y ri incienso
chuwariija’. K’ate k’uri’ ke e ri e ajawexelab’ chu kojik ri awex.

Are’ chik’uripaq’ij ke’ yo’qari kiwasagmo’l chi k’uri” ri Kirikil ri
e ajawexelab’ ke’ yo’q.

Are’ chik’u pari ugajub’alq’ij g’or chik’uri’ kul Kitijari e ajawexelab’.

Katzak ri jun nima kaswel b’uchq’or kaya’ ri kinag’ puwi’ are’
k’uri” kul kitijari e ajawexelab’ pari ugajib’al q’ij.

Are’ keje ri” kakib’an ri e gatat ganan ojer are’ taq kakitik ri ab’ix
o0 kakikoj ri awex. Are’ k’uri kamik na gasta keje chi kab’anik su xaq
ke’ kitika chi ri ab’ix ri katajin ke K’iyik.
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Are’ tag k’u kachaqij ri ab’ix kab’an ri jach ketzukux ri e ajach’ib’.
Ke pil K’urieama’ib’ porque are ri’ kiyen pan chi’ ri kok ku k’ete k’a
ri wa rech utz kapoq’ ri wa, kak’u’xan ri wa kecha ri e gatat ganan.

E kej ke’renri jal we K’iri jal ke tzukux k’u e jo’ob” 0 e wagib’ kej ri’;
are’ K’uwe nak’itari jal xak’u e keb’ o e oxib’ kej ri’ ke tzukuxik.

Are’ keje ri’ ri costumbre kakib’an ri e gatat ganan ke mok ri e
ixoqib’ ri ke banow ri wa porque ketzug juntirari e ajachib’.

Are’ K’ut keretaj ri jal ketzuq ri’ ri e erel jal y kaya’ kitrawa
keqgab’artisaxik. Are’ keje ri’ ri costumbre rulib’al ri log’olaj qawa
ajer tzij.

Are’ k’uri kamik na gasta ko’ kisaxchi ri e kej como ya solo camion
ke’renri jal. Ri kakib’ij ri e gatat ganan are’ taq ke’ koja ri awex na
katijowta ri 0j, na katijowta ri kaxlanwa.

Are’ ri utz katijowik are’ ri ankaney, ri saq’ul ri tra’s porque we
katijow ri 0j, katijow ri kaxlanwa ka q’ay ri awex.

Are’ keje ri’ ri chokb’al kakib’an ri e gatat ganan chige kayaj ri’ ri
ajawexom we kutij ri oj we kutij ri kaxlanwa como ri kag’ay ri awex
rumal.

Ri kub’an ri e ajawexwlab’ o ri etikonelab’, are’ ko’pan pari awex
kexuke’ pari juayub’.

Kakib’ij cheri rajaw ri juyub’chi matab’a cha’ tzo’qopij ri e chikop
puwi’ ri sin gatiko’n. Chaya’ ta ri sin gab’ix chige porque at ri’ ri at
munda at uwachulew koja tzuqu kecha ri achijab’ kexuke’k are’ taq
ketika ri ab’ix.

Kuk’amb’irijo’o’b’ kotz’ij ku” kojo pari juyub’ awi’ kukoj wi ri
awex kutik jujun pataq ri uxukuty jun pari unik’ajal ri ulew karachi’laj
sinincensio.

Porque we mana xuke ri achi na xutata togq’ob’ che ri rajaw ri
juyub’y che ri gajaw are’ taq ku koj ri rawex ke tzogopix ri e chikop
puwi’ ri awex y kakik’otij kecha ri e gatat ganan.
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Xacha’ k’ut su kaxuke’ wina ri achi kuta tog’ob’ che ri rajaw ri
juyub’ are’ tagq kukoj ri rawex.

Are’ keje wa’ kakib’an ri e gatat ganan are’ taq ka kitik ri ab’ix pa
we gatinamit Santa Clara.
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LA SIEMBRA DEL MAIZ

Antiguamente lo que hacian nuestros abuelos cuando sembraban el
maiz era levantarse a las tres de la mafiana para moler el nixtamal en
las piedras de moler.

Cuando terninaban de moler el nixtamal empezaban a envolver
los tamalitos en hoja de milpa.

Cuando terminaban de envolver los tamalitos los metian en unaolla
de barro. Era una olla especial para cocer tamalitos. La carne la
cocinaban en una cazuela de barro.

Cuando los tamalitos ya estaban cocidos y la carne también,
entonces les servian a todos los mozos que participaban en la siembra.
Esaera la «costumbre».

Las semillas del maiz son mazorcas escogidas, mazorcas grandes.
Cuando llega la fecha indicada para la siembra entonces se desgranan
las mazorcas que se utilizaran como semillas.

Cuando terminan de desgranar las mazorcas entonces dejan dos
bananos grandes o dos platanos sobre las semillas. Asi las mazorcas
saldran grandes.Y se pone incienso y candelas ante la semilla de maiz.
Después de eso se van los trabajadores a cultivar el maiz.

A mediodia las mujeres tienen que llevar el almuerzo. Los huevos
tienen que ser la comida de los trabajadores.

En latarde cuando llegan los trabajadores a la casa se les sirve un
atol especial para el cultivo del maiz que llamamos b’uch g’or.

Cuando el atole ya esta listo en una cazuela grande, se le agrega
encimafrijol y eso es lo que se les sirve a los trabajadores del maiz.

Eso es lo que hacian nuestros abuelos antes cuando sembraban el maiz.
Ahora actualmente ya no se ve tanto eso; los que cultivan su maiz yano
realizan estas «costumbres». Ellos cultivan su maiz asi nomas.

Antes, cuando se secaban la milpay las mazorcas, se buscaban los
mozos 0 los tapiscadores para la cosecha.
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Entonces se preparaba la comida de la llegada de la mazorca; se
buscaban gallinas y se preparaba una comida para esperar lamazorca
en la entrada de la casa. Se hacia «para que el maiz abunde». Asi
decian nuestros abuelos.

Esa es la «costumbre» que hicieron nuestros padres. Se buscaban
mujeres que preparaban la comida porque se daba de comer a todos
los tapiscadores.

Los acarreadores de la mazorca eran caballos; si eran bastantes
las mazorcas se buscaban cinco o seis caballos cargadores; ahora si
no eran bastantes las mazorcas, entonces solamente se buscaban dos
o tres caballos acarreadores.

Cuando terminaban de acarrear las mazorcas se les servia la comida
a los hombres que siguieron los caballos y se les servian tragos.

Antes asi era como hacian nuestros padres cuando llegaba la
mazorca a nuestra casa.

Ahoraya no muy se usan los caballos para acarrear las mazorcas
porgue la mayoria de las personas ya solo usan camiones para acarrear
Sus mazorcas.

Antes nuestros abuelos decian que cuando se cultivaba o sembraba
el maiz no habia que comer aguacate ni pan.

Lo que si recomendaban era comer banano; platano y durazno
pero no aguacate ni pan porgue entonces se pudre el maiz bajo la
tierray no crece.

Asi es lo que nos dijeron nuestros abuelos antes. Si alguien comia
pany aguacate y luego se iba a la siembra de maiz, nuestros abuelos lo
regafiaban porque por su culpa decian que se pudriria el maiz.

Lo que hacia el agricultor cuando llegaba al lugar en donde iba a
sembrar el maiz era inclinarse ahi pidiendo perdon al Duefio del lugar
diciendo: «Perddnenos Duefio del lugar, no suelte los animales sobre
nuestra siembra. Le pedimos que nos dé nuestra milpa porque usted
es nuestra tierra, nuestro lugar que nos da de comer». Asi decia el
agricultor al Mundo.
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El agricultor llevaba cinco candelas. Las ponia ante el Duefio del
lugar donde iba a cultivar su maiz; ponia una candela en cada esquina
y una en medio del lugar junto con el incienso y pedia perdon al lugar.

Si el agricultor no llevaba candelas e incienso para pedir perdon al
lugar, el Duefio del lugar soltaba los animales sobre el cultivo y ellos
escarbaban el maiz. Eso decian nuestros abuelos.

Es por eso que el agricultor le tiene que pedir perdén al Mundo
cuando siembra o cultiva su maiz.

Asi fue lo que hicieron nuestros padres cuando sembraron su maiz
antes.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Antonio Salquil Ixcalap
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RELATOR: Domingo Reanday Jose Chiviliu

EDAD: 55y 76 afnos

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: Santiago Atitlan
AB’AAR XPITWA’ IXIIM

Chpaam je’ g’iij g’axnaq kana, je” wnaq chaq njelaal rwach taq je’
achnagq xikitaj je’a, ajni’ tzra je’ muniil, rwach taq je’ chee’ , akox, je’
chkop, chgaa’ njelaal rwach taq je’ achnaq nkikiwil je’a, chpaam taq
je’ k’chelaaj.

Jara’ je’ ¢’iij, je’ wnaq majo’n chik naq nkiwil nik nujsb’eej kipaam,
pk je’ muniil majo’n utzta nub’an chka taq nkitaj.

nkikitaj je’a, gas nkajo’ta j’ee’ nkiwilta juun achnag gas nu nujsaajta
b’yeen kipaam.

Je” wnagq rxiin jara’ g’iij gas xkiya’na kaas nag achnag gas nkikitaj
je’ chkop ik’ola chwach ruch’leew, j’ee’ xkich’ob’, achnaq nkitaj je’
chkop utz lara’ nkitaj je” wnaq chqgaa’.

Jara’ je’ q’iij je’ wnag kutgiin chik rwach jaa’ ixiim, an gas jujun
oka rg’arwach ki tz’toon, majo’n kutgiinta w’utz nti’ja ow m’utzta.

Chgaa’ jara’ q’iij j’ee” wnaq kutgiin rwach juun chkop rub’ii’
«go’chy», jara’ chkop jiik najru’la meej tz’toon nxab’iij kana je’ ixiim
chpaam lwaar b’aar tzra’ ikolwa’ jara’ je” wnag.

J’ee’ wnaq jara’ g’iij nkitz’at jara’ ixiim, nkich’ob’ utz lara’ nutaj
wnad, pk naq la ruma’k nutaj jara’ juun chkop chgaa’ ab’aar la
ruk’moontwa’.

Je’ wnaq jara’ g’iij, xkiya’ kiwach tzriij ab’aar tzra npitwa’ jara’
chkop jnixab’in kana ixiim.

K’jak’ara je’ wnaq xkitz’at jara’ chkop ne’lta chpaam ke’e’ nmagq
taq siwaan rub’ii’: Pa chgo’ch chgaa’ Pa Tolpin.
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Taq xkitz’at jara’ chkop ne’lta chpaam jara’ nim laj taq je’ siwaan,
ikonjelaal je’ wnaq xib’a, xi’ipona chuxee’ jara’ siwaan xikitz’ta’ chjara’
majo’n juun chkop chgaa’ nixtjuun wnaq nikwinta nipona b’aar tzra
nirilswaajtwa’ jara’ ixiim.

Jxub’an jaa’ nim laj chkop go’ch, numinela rwa’ chpaam jara’
tag’tik ab’aj tzra nirilsaajtwa’ ixiim, pk majo’n chik juun chkop niponta
tzra’.

J’ee’ wnaq taq xkitz’at jara’ je” achnaq jiik najni’la xe’lta kaanma,
prxjak’ara’ jlaal majo’n nkikwinta nki’iponatzra’ ajni’ k’olwa’ jaa’
ixiim chpaam ab’aj.

Qas k’iyna meej itz’toon je’ chkop ajni’ tzra Kuuk, tz’kin, chgaa’
nik’aaj chik je’ chkop, gas k’olta nkajo’ nikilsaajta jara” ixiim, majo’n
k’ankikwinta.

Ruma’k k’ara’ taq je’ chkop nkajo’ nki’ipona chwa chjara’ ab’aj,
taq nkijte’. K’a jiik nki jaljo’ta chwach pk jara’ ab’aj jiik pilpi’x rwach
ilnag rma’k ya’ nga’jta chwach siwaan.

Jara’ ’iij je’ wnagq xkitz’at chruyoonoka jaa’ qo’ch nikwina nipona
chwach jara’ ab’aj, pk jaa’ qo’ch jara’ juun nim laj tz’kin qgas rilaj
yuqyik ruqul gas ajni juun nim laj pnach, jitk nxik’ana, rilaj rwa’ jara’
gas nimna chgaa’ rb’aqiil gas ch’it ko’la, nb’iij tziij natz’at xajni’ juun
gaars.

Jara’ q’iij ekonjelaal je’ nmaq taq wnaq k’ola je” kna’o00oj xi’itzijona
ruk’iin jaa’ jara’ chkop xik k’utuuj tzra chnirilsaajta jara’ ixiim chpaam
ab’aj chkara’ nkitaj ekonjelaal je’ wnaq chwach ruch’leew.

K’jak’ara’ jaa’ nim laj go’ch xuya’ ruchii’ chnir qasaajta jara’ ixiim,
pk gas ruyoonoka jaa’ nikwina nujte’atzra’, niponaab’aar tzra’ k’olwa’
jaixiim, chgaa’ xb’iij chka je wnaq taq jaa’ xtir qasaajta, ikonjelaa’
j’ee’ wnaqik’olatzra’ nkimlowa’ jara’ ixiim chuxee’ jara’ nim laj siwaan.

K’jak’ara’, taq j’ee” wnag k’olchik jara’ juun mq’aaj ixiim kuk’iin,
xkitik chwach nim laj ruch’leew, kara’ xub’an taq j’ee’ xkiksaaj kiwaay
kik’yaa’ rxiin njelaal kik’aslemaal.

102 $ 10/9/2006, 1:07 AM




ch’uu’ tzra ow juun achnaq nutaj jara’ chkop.

K’ola nub’an chgaa’ tag nog’a jara’ chkop, ekonjelaal je” wnag
nkik’axana rxiin nik nataaj T’yoos, pk kutgiin chjara’ chkop xik’mowta
jaa’ lag’lajway ya’.
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ORIGEN DEL MAIZ

En los tiempos muy antiguos, la gente comia muchas cosas: frutas,
animales, hongos y todo lo que conseguiaen el lugar en donde vivia.

En ese tiempo no habia el maiz, la gente no encontraba qué comer
para tener el estdmago bien lleno. Las frutas no les caian muy bien.

La gente necesitaba cada vez mas comida y buscaba cosas para
comer, para poder llenarse bien el estbmago.

Ellos, poco a poco, se dieron cuenta de lo que comian los animales
y pensaron que lo que ellos comian, también podria ser comida para
los humanos.

En ese tiempo ya conocian al maiz, pero s6lo unos granitos y
tampoco sabian si era bueno comer esos granos.

También se dieron cuenta de que en ese tiempo habia un animal
que llamaban el qo’chy a ese animal, algunas veces lo habian visto
vomitar granos de maiz en muchas partes del lugar.

Entonces cuando ellos vieron estas cosas, pensaron que los humanos
podian comer esa semilla. El animal la habia comido y a saber de donde
la habia traido.

En ese tiempo los hombres se fijaron de donde salia el animal que
llegaba a vomitar las semillas en los lugares en donde ellos vivian.

Al fin la gente se dio cuenta de que el animal salia de unos grandes
barrancos que estan frente al lago. Dos barrancos que la gente llama
Pa Chqgo’ch y Pa Tolpin.

Los hombres cuando vieron salir el animal de ese lugar llegaron
pero ninguna persona pudo llegar hasta el lugar de donde lo sacaba.

Una vez lo vieron volando sobre la enorme piedra a donde ningun
otro animal puede llegar. EI go’ch metia la cabeza dentro de la piedra
y de ahi sacaba la semilla del maiz.
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Entonces los hombres se quedaron satisfechos y se pusieron a buscar
lamanera de llegar hasta alli y sacar la semilla de esas piedras.

Habian visto que algunas veces unos animalitos, como las ardillas o
los pajaros, llegaban a tratar de sacar la semilla de adentro de la piedra,
pero no podian llegar hasta donde estaba el maiz.

Entonces, todos los animales trataron de sacar esa semilla pero no
podian y se resbalaban al llegar porque la piedra era resbalosa por el
agua que salia del cerro donde esta el barranco.

Entonces la gente vio que solamente el qo’ch podia sacar esa semilla,
porgue ese animal es muy parecido a un chompipe: puede volar. Su
cabezaes largay su cuerpo pequefio. Tiene la forma de un ganso.

Entonces, los grandes sabios ancianos del pueblo, llegaron a hablar
conelgo’chy le pidieron por favor que sacara esa semilla de adentro
de esa piedra. Ellos la sembrarian para dar de comer a toda la gente
del pueblo.

Entonces el qo’ch respondi6 que estaba de acuerdo, que él solo
sacaria las semillas y que la gente las podria recoger abajo del barranco.

Y asi, cuando la gente tuvo esa semilla, sembrd el pufiado que sacd
el go’ch de adentro de la piedra y asi tuvo abundante cosecha, y asi al
maiz lo pusieron como el alimento diario.

Asi pues la gente supo que fue el go’ch quien trajo el maiz, por eso
cuando lo encuentran, lo dejan que coma un pescado o algunas cosas
que le gustan al animal.

Cuando canta el animal, toda la gente eleva sus oraciones a Dios
porque ya saben que fue el go’ch quien trajo el bendito maiz.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Juan Vazquez Tuiz
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RELATORES: Domingo Reanday José Chiviliu

EDAD: 55y 76 afnos
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: Santiago Atitlan

I X11M XB’ARUK’ 1IN T°YOOS

nkimol chta, chgab’aar nawilchwa’ jupiin kana ow tzk’alkana ptaq
b’eey.

Juun q’iij, jaa’ gawaay gas pgan xuna’ rit’yosiil chwach jawra
ruch’leew. Xuch’ob’ chinb’aruk’iin T’yoos, nerb’iij, chjaa’ gas lowlo’na
b’noontzra.

Kara’k’axub’an jaa’ lag’laj gixiim tag xb’a ruk’iin T’yoos najb’eey.
Jaa’ gixiim taq xipona ruk’iin T’yoos, jiik xuchol renjilaal je” achnaq
m’utzta b’noon tzra chwach ruch’leew.

Jaa’ gixiim xb’iij tzra T’yoos chne’lila chwach ruch’leew, chgaa’
chne’lila chik kojliil je”wnaq ji b’anyona lowlo’ tzra chwach ruch’leew,
nb’ik’je’ k’aruk’iin T’yoos junlik.

Jaa’ T’yoo0s, gas junwa’ xuna’ raanma’ taq xk’axaaj, chjaa’ ixiim
nb’ik’je’a junlik ruk’iin.

Kara’ xb’antaja, kara’ xiltajataq jaa’ qixiim xb’ik’je’a junlik ruk’iin
pamaaj, jara’ q’iij ekonjilaal je’ tnamit jiik nkixke’a, nkimje’chik chwach
T’yoos pk majo’n chik b’aar npitwa’ je” way nkitaj.

g’ma’r taq chee’ nkijok’ chwach ab’aj chik nkitaj nb’ik kanuuk pa
k’chelaaj. K’ola nik’aaj xjiik je” sq’u’l chik nkitaj nb’i kik’ma’ xe’

Jyu'.
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Chloon kana chwa nen ojeer, chej’ee’ erukaab’ tag way, ajni’ tzra
je’ichaaj: Pixnak’, Tney, Bujk’iix, Tzantzu’y ruk’iin lik; xkimol kii’ taq
xib’aruk’iin T’yoos xi’itzijona ruk’iin.

Taq xi’ipona ruk’iin T’yoos krawra xikb’iij tzra: «; Taa’, nag xub’an
k’a lag’laj way an taq majo’n chik chwach ruch’leew, ikonjelaal je’
wnag an xko’la nkikama rma’k g’anrik pamaaj?»

K’jak’ara’ jaa’ T’yoos jiik xuchol renjilaal chka, chjaa’ ixiim jiik
majo’n npognax chta chwach ruch’leew chqgab’aar nrugix chwa’, je’
jaa’ ixiim, kara’ xb’iij jaa’ T’yoos chka ikonjilaal je’ ichaaj ipononaq
ruk’iin.

Ikonjelaal je” ichaaj gas jiik junwa’ xkina’ taq xik k’axaaj jara’
tziij, xkara’ xkib’an tagq xkimaj rk’ utxiik tzra T’yoos kuyb’al kiil kima’k
je’ wnaq kib’noon tzra jaa’ ixiim.

K’jak’ara’ ikonjelaal xikb’iij chik: «Taa’ tikyu’ kiil kKima’k j’eewra
whnag, pk kamiik kimjoon chik rkonxiik lag’laj ixiim, pr majo’n b’aar
nkiwilwa’. Pok k’ara’ taa” ast noq kanux nara’ joj, xjiik og tran kana
tzrij jaa’ laq’laj way kara’ xikb’iij».

K’jak’ara’ njiik pjujun chkaj’ee’ irukaab’ way xi’0’ka ruk’iin T’yoos
xkichol tzra nag rb’aniik b’noon chka j’ee’ kma’k je’ wnag, kawra
xikb’iij: «Puk kara’ nentaa’ jiik rex g’aq riij taq wgan ne’la tag kink’i’ya
jap kin ki kanuuj wan je’ winag, kara’ xb’iij jaa’ pixnak’».

Xpitchik Tney xb’iij: «<Maas nara’ nen njiik k’ola pinmeske’l kara’
nikb’iij chwa, pr kin ki kanuuj wan. Kara’ xb’iij chik.

«Chgaa’ anen gas taq kinkitaj jiik kinchuqg’ ptaq kichii’ jap kin ki
kanuuj wan». Kara’ xb’iij chik k’ixtaan.

«Kak’ara nen chqgaa’ njiik kaach’ kimb’an pkichii’ taq kin Kitaj jap
kin ki kanuuj wan ptaq jyu ». Kara’ xb’iij chik Tzantzu’y.

Park’isb’al xpit chik iik xb’iij: «Puk k’ara’ nen jiik kinlsaaj ri’aal ki
g’awach taq kin kitaj, pr njiik ne’Ita kaanm chwiij taq kin kiwil ptayu’,
k’ara’ tzra’kiwaay jin nujsana kipaamy. Kara’ xbiij kana jaa’ iik.
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Xkara’ xkib’an ikonjelaal jara” g’iij taq xkichol renjelaal chwach
jaa’ T’yoos, nag b’noon chka kma’k je” wnag chwach nim laj ruch’leew,
pk gas nkajo’ta j’ee’ chnimloj ta chik jmeej jaa’ lag’laj way ya’ chwach
ruch’ ruchleew, chgaa’ majo’n nki kamta je” wnag.

Kara’ xb’antaja, kara’ Xiltaja ojeer kana chwach ruch’leew taq je’
wnaq majo’n xkiya’tarug’iij way ya’. Kara’ xkib’an j’ee’ ichaaj taq xi
itzijona ruk’iin T’yoos, taq xi j’ee’ chik xi milonta lag’laj gawaay chwach
ruch’leew, tzra’ xk’i’s kanwa’ jara’ q’anrik pamaaj.
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EL MAIZ QUE SE FUE CON DIOS

En los tiempos pasados hubo abundante cosecha de maiz en este
mundo, pero la gente de ese tiempo dejo de cuidar el sagrado maiz.

En ese tiempo las mujeres pisaban el maiz. A la gente yano le
importaba si el maiz estaba tirado por las calles.

Hubo un tiempo que nuestro bendito maiz se sintié mal al darse
cuenta de que ya no le estaban dando importancia.

En ese tiempo nuestro maiz decidid irse con Dios a decirle como lo
estaban tratando en el mundo. Asi pues nuestro bendito maiz se fue
con Dios.

Cuando nuestro maiz llego6 ante Dios, puso las quejas sobre coémo
lo estaban tratando aqui en el mundo.

Y dijo que queria salir de este mundo, dejar a toda la gente y
quedarse con Dios para siempre.

Al terminar de decir esto, nuestro Dios se sintié muy molesto al
escuchar las quejas puestas por el maiz y ademas quiso quedarse con
él. Asi pues nuestro maiz fue aceptado y se quedé con Dios.

Como el maiz se fue le vino un tremenda hambre a toda la gente del
mundo. Entonces se hincaban, se postraban ante Dios porque ya no
habia nada para comer.

En ese tiempo como ya no habia nada para comer, la gente se fue
a la montafia y alla se comieron una clase de hongo que se Ilama
RwaayTtz’e (« comida de perros») y hasta comian palos podridos
que molian en una piedra. Mucha gente se iba a las costas a traer
bananos. Eso es lo que comian.

Segun me contaron a mi, en ese tiempo se reunieron toditas las
hierbas asi como: el Majkuy, el Tney, el Kixtaan, la calabazay el chile
y se fueron a hablar con Dios.

Cuando llegaron ante Dios, le preguntaron asi: «Sefior Dios ¢Qué
es lo que ha pasado con el maiz que ya no se encuentra en ninguna
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QU

parte en el mundo? Toda la gente ya esta muriéndose de una terrible
hambre».

Nuestro Dios les dijo: «El motivo es que al maiz ya no le estan
dando importancia, lo estan tirando en las calles y las mujeres se pasan
por encima de él, por eso se vino conmigo, asi dijo nuestro Dios a
todas las que llegaron a preguntarle.

Al escuchar esto, todas la hierbas se pusieron tristes y en se
momento empezaron a pedir el perdén a Dios para que disculpara a
toda la gente por el maltrato que le habian hecho al maiz.

Y dijeron: «Sefior, perdone a toda esta gente, porque ya estan
cansados de buscar al maiz y no lo encuentren. Fijese Sefior Dios
¢COmo puede ser que estén tirando al maiz si, hasta nos estan buscando
anosotros que estamos en el segundo lugar?», asi dijeron todas.

Entonces, comenzaron esas hierbas a entrar una a una para contarle
aDios, como las habian tratado a ellas. Y asi entr6 la primera y dijo:
«Muire Sefior, yo cuando crezco mis rodillas estan siempre bien moradas,
pero si, me estan buscando», dijo la Majk’uy.

«También a mi me dicen que estoy dividida en codos pero me estan
buscando, dijo laRney (1)

«Yo cuando me comen, siempre lastimo sus labios con mis espinas»,
dijo la Kixtaan.(2).

«Asi tambien a mi, cuando me comen me pongo como chicle en
sus bocas, pero se alegran mucho cuando me encuentren, dijo la
Tzantzu’y («El Siete Camisas» )(3).

Por dltimo vino el Chile y dijo: «Yo cuando me comen siempre los
hago llorar, pero se alegran mucho cuando me encuentren en el monte
y més cuando encuentran el maiz que es el pan diario de cada dia de
esa gente.»

Asi paso ese tiempo cuando todas se declararon ante Dios, porque
ellas querian que regresara el Maiz y que no se muriera la gente en este
mundo. Asi paso, asi sucedio en este mundo en los antiguos tiempos.
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Asi pues las que fueron a hablar con Dios, fueron las hierbas y
gracias a ellas regreso de nuevo el maiz y asi se termind ese hambre en
este mundo.

VOCABULARIO

1. Tney: una hierba de hojas gruesas y de forma lanceolada. Fue usada por
nuestros abuelos como comida para acompafiar al maiz. Antes se la conocia
con el nombre de tuney (tun: «tanate» o «grueso» y ey: «entre los dientes»).
La palabra tney proviene de tuntik, que hace referencia a algo grueso o algo
que estéa bien grueso.

2. Kixtaan: hierba con muchas espinas que se encuentra en las partes bajas
de la montafia y barrancos; hoy en dia la gente la tiene sembrada en sus
casas. Es muy apreciada porque es una clase de hierbas que alimenta y,
segun nuestros abuelos, da mucha fuerza y energia.

3. Tzantzu’y (« El Siete Camisas»): una clase hierba que crece en los tiempos
de lluvia. Sus hojas son bien gruesas y estan cubiertas con una especie
@ como de tela de arafia. Al masticarla se pone como chicle. En los tiempos @
pasados con esta hierba se hacian «patines» (frijol molido y envuelto en
hojas de maxan sin ningin condimento. Los trabajadores lo llevan de
almuerzo). Esta clase de hierba crece en los lugares Ilamados Patzyapaa’
que estan a la parte noroeste del pueblo de Santiago Atitlan y a orillas del

lago.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Juan Véazquez Tuiz
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EDAD: 55y 76 afnos
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: Santiago Atitlan
JE’ CHOMXIK NB’A'NA
TAQNTI'KAIXIIM

Juun wnagq taq nutik rtijko’n, gas utzna nuya’ kji’ rkant’eel chuchii’
b’aar riy’oonwa’ rija’tz, ow nuya’ rija’tz chikjol kji’ kant’eel. Jk’nub’an
tzrarkant’eel jara’ kawra: Juun kant’eel nuya’ ab’aar ne’ltwa’ g’iij, juun
chik nuya’ ab’aar tzra’ nga’jwa’ q’iij. Kara’ nub’an tzrachgaa’ juun chik
nuya’ ab’aar nalextwa’ q’iiq’, rk’isb’al nuya’ ab’aar nalextwa’ xikmeel,
jak’ara’ je” kant’eel kji’ ritz’b’aliil niksaxa. Chgaa’ tag nya’a jaa’ ija’tz
prk’olib’aal, gas utznanya’aktz’e’j parwa’ chkara’ qas xk’ulane’la, chgaa’
taq nti’ka gasjiik utz ntz’u’ka.

Jaa’ aj smajma’ gas nk’utuujna najb’ey meej taq k’amja’na tutik
rija’tz. Taq nub’an orasyoon nb’iij krawra: «jOoh! atet Dios Rajaaw
ruch’leew, tiy’a’ nchug’a tzriij rtikiik jawra ija’tz, ki alsaajela je’ chkop
jinkik’quwa’ waweex taq xtz’u’ka, ki alsaajela je’ juut jinkik’xuwa’
rxiin, chgaa’ ki alsaajela je” chkop jin ki tjowa’ rijga’n taq xtwachina,
jooh! Diostiy’a’ utzlaj rwach ntijko’n.»

Taq nipona chpaam ruleew, jaa’ chik rjaa’ ajni’ gas rmoos
irk’aanela, nixke’a jmeej chik tzra rk’utxiik utzlaj tijko’n.

Taqg kimjoon chik riij samaaj nipona juun alk’walxeel rxiin jaa’ jara’
acha, rk’aanela je’ patiin jinkitaj nik’aaj ’iij, jara’ patiin gas ruyoon
jk’on knag’ oknag, majo’n chik juun achnaq nya’aruk’iin. Tag nikwileej
jara’ wnaq kara” nkimaj chik riij samaaj, taq nik’choj kana rtikiik kmaal,
kara’ nkib’an nkipita chjaay nkixke’kana najb’ey neej toq nkipita.

Ajnitaxti’kajaa’ tijko’n, ast ntz’u’ka, jaa’ acha rjawaal jaa’ tijko’n
majo’nnichi’eej n’ik’je’aruk’iin rixgayiil, chgaa’ nixt jiik xtwara ruk’iin,
jaa” achanchajiijnarii’ k’ang’a’xnaq’iij rxiin.

112 $ 10/9/2006, 1:08 AM




‘ Untitled-7

COSTUMBRE CUANDO SE SIEMBRA
EL MAIZ

Una persona antes de sembrar su cosecha tiene que poner sus
cuatro candelas alrededor de la semilla, es decir, tiene que poner las
candelas en esta forma: una al este, otra al oeste, otra a la parte norte
y otra al sur y tienen que ser de cuatro colores. Sobre la semilla se
ponen flores, para que al sembrar la semilla esté frescay crezca con
mucha fuerza.

El agricultor tiene que pedir cuando sale a sembrar su semilla, cuando
hace la oracion dice asi: «jOh Dios ! Duefio de la tierra, dame buena
voluntad para sembrar esta semilla, aleja los animales que llegan a
arrancarla cuando crece, aleja los gusanos que llegan a picarla. Aleja
toda clase de animales que llegan a comer la cosecha jOh Dios! dame
buena cosecha.»

Al llegar al campo, él con todos sus mozos se hincan de nuevo 'y
piden una buena cosechay asi comienzan a sembrar.

Cuando esta sembrando, siempre llega uno de los hijos del duefio
del terreno. Ese hijo trae unos patines para comer en el almuerzoy
esos patines tienen que ser de frijol colado y sin ningn otro ingrediente.
Al terminar de comer, entonces comienzan a trabajar. Al terminar el
trabajo, se hincan de nuevo y regresan a sus casas.

El hombre, desde que ha comenzado a sembrar la semillay hasta
que nace la plantita, no tiene que tener relaciones sexuales con la mujer
ni tampoco dormir con ella. Sélo puede hacerlo cuando pasa el tiempo.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Juan Vazquez Tuiz
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CHOMXIK NB’A'NA

TAQ NMO’LAJE’ TIJKO’N

Chpaam ruchooch jaa” acha rjawaal tijko’n, gas k’iyna je’ achnaq
nchomsaxa, kara’ ajni’ xtyi’kwa’ jaa’ tijko’n tag xtu’la chjaay, najb’ey
meej nb’a’na juun g’aaq’ chmajo’n juun q’ajtjik nb’a’na taq xtik’mara
jaa’ jal, k’jak’ara’ nchumsaxark’olib’aal b’aar tzra’ xtya’wa’, gas
njelaal oor nya’a poom kant’eel chpaam jara’ kolb’al.

Jaa’ acha jirjawaal jaa’ tijko’n, njelaal g’iij nipona chpaam rchinooj
tz’toy rxiin rujaal. Jk’ tag nipona kawra nb’iij tzra rujaal: «Atk’ola
yaan at k’ola nutee’, kamiik in pinaq awk’iin in b’i’y rxiin chawa
chintajina nu’la g’iij rxiin chin katipona chpaam quchooch.»

Nkara’ jaa’ acha rjawaal jaa’ tijko’n nb’a churuchooch kawra
nirb’iij tzra rixqayiil: «Kamiik kinb’iij chawa, xmajru’chta q’iij nir’u’la
juunalq’eel, jara’” nit’owa’ awxiin chpaam ak’aslemaal». Njara’ oor
jaa’ acha nuk’ut juun nim laj jal chwach rixqayiil, kara’ jaa’ ixoq nuk’am
jara’ jal kawra nb’iij tzra: «jAy! nilg’eel najni’la ki nuk’u’x xtkatu’la
wk’iin, kamiik k’ara’ xqab’an uq ke’e’ tzriij juun acha». K’jak’ara’
jaa’ ixoq nuk’am jaa’ jal ntz’ub’aaj.

Taq nipona g’iij rxiin nik’mara jara’ jal, jaa’ acha rjawaal nkirkanuuj
je’ moos chnikijch’a’ jara’ jalj’ee’ moos taq njach’taja jara’ jal kmaal,
nkik’je’aruk’iin nkichjalb’eej chkara’ rkaab’ ’ij nikmara. Jk’ chjaay
ruk’iin jara’ acha, ipok chje” ixqii’ nkismaja tzriij je’ achnaq nti’jataq
xtu’lajara’ jal. Jk’jaa’ rukb’al way nti’ja jara’ jiik ti’iij niksaxa ajni’
tzra: Ti’iij wajkax, nti’jati’iijak’.

114 $ 10/9/2006, 1:08 AM




‘ Untitled-7

Nkara’ chgaa’ K’ola meej j’ee’ moos kxiin je’ acha kik’axaan
chjaa’ jal ntzijona. Jaa” acha xichlow chwa nen nb’iij: K’ola meej
k’axaan je’ jal ntzojb’eej nik’aaj chik jal rxiin chik juun acha kawra
nikb’iij: Chij’ee’ gas kxib’een nakii’, pk ntajina nki’iyb’exa rma’k
juun nim laj chkop chikchaq rk’o’, jara’ nikb’iij tziij chij’ee’ jal kin’oon

chik jal rxiin juun chik acha nb’iij: Chjaa” najni’laki’ ruk’u’x pk jintajina
niyb’enarxiin jara’ juun ch’it chkop gas majo’n naq nb’iij gas ch’it
tzuktzik rutzaam, jara’ nb’iij tziij jinti’ja tzriij jara’ jal taq xtipona chjaay

jara’ ti’iijak’.

Taq nipona jaa’ jal chjaay ikonjelaal je” moos gas ikosnag nya’a
jujunkoop kiyaa’ jara’ psiwaan ya’ nb’i’xatzra rxiin chni xla’nakb’aqiil
alnag prug’a’ kuseem. Kara’ nya’a juun kik’olibaal b’aar tzra nya’wa’
kiwaay. Ik’ola nikaaj nkik’isela, ik’ola nik’aaj majo’n nkik’ista pk njiik
nk’ajtaq ak’ nya’a chka. Taq nikwileej, nya’a chik jujun koop kiyaa’,
kara’ nb’a’na chka nkib’a chjaay, naq nik’aaj majo’n xkik’ista jara’
rukb’al kiwaay, jara’ nija’cha rchib’aal kiwaay chutag kuchooch,
jak’ara’ nija’chakima’k je” ixqii’ jxismaja taq xik’ mara jara’ jal.
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COSTUMBRE PARARECOGER
LA COSECHA DEL MAIZ

En la casa del duefio de la cosecha, se preparan muchas cosas,
sobre todo en el lugar en donde se va a poner la cosecha cuando llega.
Primero se hace una ceremonia para pedir que lleguen sin ningan
accidente. Después se construye el sitio en donde se dejara la cosecha.
Durante la semana se tiene que poner incienso en dicho lugar.

El hombre que esta esperando la cosecha, todos los dias llega al
terreno'y le dice a la mazorca: «jOh amada mia, mujer mia !, he llegado
hasta usted para decirle que vengo a buscarla y que cuando lleguemos
a nuestra casa haremos una fiesta para que la gente se dé cuenta de
que usted llegd a mi casax.

Luego el hombre regresa a su casa y le dice a la mujer: «Mire
usted, dentro de pocos dias vendra otra mujer mia para que le ayude
en su vida». Entonces el hombre le ensefia a su mujer una de las
mazorcas bien sazona. Entonces lamujer laagarray le dice alamazorca:
«Oh tu la segunda mujer de mi marido, ahora ya vamos a ser dos
contra un hombre. Bienvenida a esta casa». Entonces la mujer laagarra
y la besa.

Al llegar el dia de recoger la cosecha, el duefio de la cosecha
contrata a unos mozos por dia para cortar la mazorca. Al terminar de
cortarla, los mozos se quedan en ese lugar cuidando la cosecha, mientras
que en la casa, muchas mujeres estan contratadas para preparar el
almuerzo cuando llega lamazorca. El almuerzo tiene que ser de carne,
yaseapollo o carne de res.

Algunas veces los mozos han oido hablar a las mazorcas. Algunos
han oido que unas mazorcas les decian a otras que tienen miedo de
llegar a la casa del duefio porque las esta esperando un animal que
tiene grandes cachos. Al decir esto se refieren a la carne de res que
seré lacomida cuando llegue la cosecha. Y también oyeron que otras
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decian que estaban bien alegres porque las estaban esperando a su
Ilegada unos animales muy mansos que tienen picos, es decir, unos
pollos que son por lo general la comida de la cosecha.

Entonces durante la cosecha, a todos los mozos que trabajan en el
acarreo les dan una copita de cuxa (aguardiente) para que desaparezca
el cansancio que tienen y, al mismo tiempo, se los llevan a un lugar en
donde les dan un almuerzo preparado. Unos lo terminan todo y, otros
no, porque les dan la mitad de un pollo a cada uno. Al terminar, segin
la costumbre, les dan otra copa de cuxa y cada quien se va para su
casa. A los trabajadores que trajeron la mazorca pero no terminaron
el almuerzo, las mujeres que estuvieron trabajando, les llevan el resto a
la casa.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Juan Véazquez Tliz
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RELATORES: Domingo Reanday José Chiviliu

EDAD: 55y 76 afnos
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: Santiago Atitlan

JE’ACHNAQ NT I"JANB’A’NA
TZA'N IXIIM

Tkun iik: Jara’ juun rukb’al way gas nti’ja xajni’ chik nik’aaj.
Jirchomxiik jara’ ajni’ tzra g’oor nya’a jk’on iik chpaam gas byeen
ntu’ka jak’ara’ rex xkoyaa’ niksaxa. Kara’ nb’a’natzra taq ntza’ka,
jaa’ jJuun wnaq ajni’ gas riki’iil ne’lanrajo’ utz nuya’ klaantr ow nuya’
pansut ruk’iin nkara’ jaa’ chna wnag nitjowa’ nkunuujna juun achnaq
nuya’ ruk’iin, jaa’ wnuya’ ti’iij sisiin, ti’iij Amul, ti’iij ak’ chgaa’ k’ola
nub’an nya’a akox chpaam jaa’ tkun iik.

Qoor aj: Jaa’ q’oor aj jara’ juun rwach q’oor, aj oknag, jak’ara’ aj
xitraa nikwira, jir chomxiik nb’a’na tzrajara’: Ncho’ya jaa’ aj’ nim
kow chik, nb’a’qa, njo’k’a, kara’ ntza’ka nya’a jch’aap atz’aam ruk’iin
, kara’ nya’akaab’ ajni’ gas riki’iil nrajo’ juun wnag.
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COSAS HECHAS CON MAIZ
QUE SE COMEN

El tkun iik es un caldo que se hace para comer, que Se come como
cualquier comida. Su preparacion consiste en moler el maiz en un piedra
de moler. Se muele el tomate crudo y se mezcla con lamasa de maiz'y
se echaaguay se pone al fuego. Segun el sabor que uno quiere darle
se le puede echar culantro o hierba buena.

También depende de cada uno lo que quiera echarle. Algunos le
echan pollo, carne de conejo, y algunos hasta le echan hongos. Es muy
rico.

El atol de elote es una clase de atol que se hace con elote cuando el
elote esta casi por secarse. Para su preparacion se corta el elote cuando
casi esta ya duro; se sacan los granitos uno por uno y con mucho
cuidado. Entonces se empiezan a moler en una piedra de moler. Al
terminar de moler, se le echa agua, canela, un poquito de sal y azticar
agusto.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Juan Véazquez Tuiz
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RELATOR: Domingo Reanday Jose Chiviliu

EDAD: 55y 76 afnos

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: Santiago Atitlan
RBIXI1K KANA

Chij’ee’ ixqgii’ majo’n nki xq’ultiijta jaa” ixiim.
Chitsi’k’akima’k je’ wnaq taq tzk’ala ptaq b’eey.

Titka’K’iy utz ka’ra’ majo’n nk’i’sta.

Taq nitik, tag nimol je’itijko’n, utz nib’an na je’ iq’aaq’ naj b’ey
meej, ninataaj na Dios.

Mchaq ta ti ch’aqiij je’ ixiim ptaq b’eey.

RECOMENDACIONES

Que las mujeres no pasen encima del maiz.
Que lagente lo recoja cuando lo encuentra tirado en el camino.
Que sigan sembrando para que no se termine.

Que hagan «costumbre», que adoren a Dios cuando siembran y
recogen la cosecha.

Que no lo tiren en cualquier parte.

RECOPILACION Y TRADUCCCION:
Juan Véazquez Tuiz
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RELATOR: Lucia Xelemango

EDAD: 58 afnos
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: San Pablo La Laguna

RIKIIL CHANIB’AIN CHARA IXIIM

RUNOJEL Q’11J:

% LEEJ

Najb’eey ja nab’an chara nab’iq jar ixiim, k’a ja k’aara nakoj. Po
najb’eey xagajaa’ nab’an naruchumaal k’ajak’aa ra’, natz’at chi la
utz piki wi managas g’asq’oj nela, po jaara’ gas xagajaa’ ri gas k’a
utz rutijik ara’.

Jagatata’ qatee’ xkitz’ajpij ruwa piki jaara’ toq chiraxa jun ka’i’ jar
ixiim niya’ gaaj ri niparuwach. Po ja k’a jawukamiik anij ma ke chik taa
ra’ nikeb’an jawinaqii’, piki tak’a wukaamik la pa taq libra jar ixiim
nilojg’a. In jun chik anij konojeel ja winaq wukaamiik nikepaj chik ja
kixiim, po jar ojeer anijmak’otawa’ara’.

Jak’atoqutz chik ri xchaq’aaj k’aara’, na xojeel jatz’0o” in nib’e
ya’aapab’ab’al tz’oo ki’eem noq cha’aa 0joj chara. Ojeer ja xkeb’an
jaqatee’, kechaq ja ketz’00’ piki rumaal jamak’o tawa’ nib’ono wa.
Jar ajoj xaga ne gak’axaj pon chik chi gas pogqonaal ketiij jar ixoqii’
rixin ojeer piki eek’ola chika ja nikechaq jun lajuj owi kab’ lajuj pajb’al
tz’00’ chuwach ja keka’aa q’iij, q’iij.

Ri jak’aojeer taq ixoqii’ nichagataj kumaal ri nikemaj k’a rukojik
owi rutzajqiik cha’. Anij utz ni keb’an chara piki ta k’aa ra anij konojeel
jarixoqii’ gas utz nikeb’an chara ja ke leej gas xaxax in gas ch’uch’uj.

Po ja nita k’a a wukamik ma konojeel chik ta ja xtanii’ in ixoqii’
nikeb’an kewaay piki gas ee sajq’oor chik jule’, me ta k’iy chik
jakesamaja’ chi’ jaq’aaq’. Jar ojeer jun ixoq anij k’a rojotaq waara ni
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samajachi’ jag’aaq’, anij k’amanuq’orij tawaara’. Rumaal k’aara’
winag ojeer toq nikij la ti kewaay nikijl jar ixiim nikitzakala’ k’aara’ in
nib’analarub’ajniik. Jak’atoq xur gaaj ja ki’eem wawa’ ma konojeel
chik tak’aawinagii’ kech’aq ketz’oo’.

In niyataj k’a kumaal cha pan ki’eem ri nepak’a, k’o k’a julee’cha
xa jun jumeej niketzaq ee k’o k’a cha ka’i’ mej owi oxi meej, anij ja
waara’ nub’an jun ixoq q’iij, g’iij.

Jak’anib’ajn chara ee k’ola chika jar ixoqii’ nikikamuluja riij ja
keq’oor ee k’ok’a chamana, piki k’olacharaab’ab’al tz’oo’ cha anij
ma ch’uch’uj ta nub’an ta chara a g’oor. Wi k’a xkikamuluj chuwach
kekaa’ anij k’a chira nikemaj eel wa’ runujk’ik owi nikeb’aneel utz
charja ake g’oor ri nikemaj k’a rutza’jqiik ara’. Po najb’eey niketzat
wi kool ja leej nib’aj nari kool k’aruq’oraal ara’, po noj winimri k’iy
k’aaq’orara’nichapara. E k’ola chika jar ixoqii’ cha gas ee sajq’oor,
anij k’ola chika cha gas nim in pimilaj taq leej nikeya’ pon chika achi’aa’
po ja gas rub’eey junixog mautz tanub’an keera’.

Jak’aixoqsak’aaj anij k’a ma tu maj xtub’an ja kee ra’, gas xax
ara’ qas ch’uch’ujara’ nuya poonrigas k’a utz rutijiik gas nuya’ kii’nitija.
Rik’ajak’aara’ nikemaj rusutixiik pa keg’aa, nikepaq’iij chik jutiij pa
keq’aa’, k’ajak’aara’ nikeya’ pa xojt. Ni ketzat chi lax chag’aja’ jun
paraj ri nikiposkoliij kajaa ra’ nikib’olq’otij chik jutiij. Kisb’al
niposkolixa k’o k’a jule’ cha nipa kewach k’o kama na’ po xa atat at
iIxoqg nat b’ono chara, po ja k’a nipakewach gas k’a utz neela gas
ch’uch’uj rutijiik. Jak’aa la nub’an jun ixoq chara ja’ rusamajaxiik ja
leej, jaara’ nitija’ runojeel q’iij.
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LAS COMIDAS QUE SE HACEN CON MAIZ
PARATODOS LOS DIAS

% TORTILLAS

Primero uno tiene que desgranar el maiz y después empieza uno a
cocer el nixtamal.

Pero primero uno tiene que arreglar la cal para encalar el maiz.
Uno tiene que prestar mucha atencién a la cal porque si se pasa de
medida, las tortillas salen con sabor a cal y muy feas.

Nuestros padres y madres usaban tapaderas porque en ese tiempo
solo echaban dos o tres granos de maiz y los granos crecian en la olla.
Pero la gente de hoy ya no lo hace asi como antes. Por ejemplo, ahora
la gente ya compra el maiz por libra. Y otra cosa: todas la personas
pesan ya su maiz, pero antes la gente no lo hacia de esa manera.

Ahora cuando uno mira que ya esta bien entonces lava su nixtamal
y lo lleva al molino. Antes lo que hicieron nuestras madres y abuelas
fue moler el nixtamal ellas mismas en sus piedras de moler, porque no
habia quien moliera sino ellas mismas. Nosotras las de ahora, sélo
escuchamos que ellas sufrieron mucho porque hay quienes molian once
0 doce libras de nixtamal diario en la piedra de moler. Nuestros
antepasados al terminar de moler empezaban otra vez a torteary a
echar en el comal.

Dicen que siempre trabajaron bien porque todas las sefioras hacian
muy bien sus tortillas, las hacian muy suaves. Pero actualmente ya no
todas las sefioras o sefioritas tortean. S6lo haraganeando se estan.
Muchas se han vuelto haraganas. Antes todas las sefioras o sefioritas
sabian tortear y ninguna de ellas era haragana. Por eso las personas
que vivieron antes, rapido cocinaban su maiz y hacian su tortillay todo
lo arreglaban rapido y no se tardaban en preparar. Pero cuando llegd
aqui el molino, muchas mujeres dejaron de moler su nixtamal, muchas
personas dejaron de moler.
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Al regresar del molino se vienen rapido. Hay unas que solo una vez
tortean y otras dos y otras tres veces. Asi es el trabajo que hace una
sefioraa diario. Las tortillas se hacen asi. Hay mujeres que al regreso
del molino muelen otra vez la masay otras no. Ahora, si repiten la
molida en la piedra de moler entonces ahi mismo empiezan a preparar
lamasay empiezan a tortear.

Primero tienen que ver si hacen tortillas pequefias, entonces asi
agarran un poquito de la masa. Pero si quieren hacer tortillas grandes,
entonces agarran mas masa porque hay mujeres que son tan haraganas,
que solo hacen tortillas grandes.

Algunas sefioras tortean tortillas muy gruesas, pero las mujeres
trabajadoras las tortean muy delgaditas, entonces a uno le dan ganas
de comer porgue son muy suaves.

Entonces empiezan a voltear o redondear entre las palmas de la
mano y después las echan en el comal. Entonces miran que ya esté
cocido el primer lado, entonces les dan vuelta otra vez y después las
voltean otra vez. Para terminar las voltean de nuevo. Entonces unas se
hinchan y otras no. Las que se hinchan salen muy suaves. Asi es el
trabajo que hace una sefiora para tortear. Es asi como se come
diariamente.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Maria Elizabeth Ujpéan
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RELATO: Lucia Xelemango

EDAD: 58 afios
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: San Pablo La Laguna

|XOQII’ CHA MA KE KO WI NA
CHI Q’AAQ’
Jar ojeer taq tziij anij runojeel gas k’o kib’eyaal, piki ta k’a
pixab’aneem chiriij jar ixiim gas utz rak’axaxiik.
Tak’a gatit, qgamama gas utz ja nikib’ij, piki tak’a jar ojeer nab’an
chara atzakoj tzoo’ piki rumaal k’a ma k’o ta cha xa ga b’ar na wiil
waara’.

Ri jawinag o ixoqii’ nikeb’an, ni ke ya’ gaaj ja kixiim cha pan ki
kojb’al rixiin na’aa; po makiyilaj ixiim ta, kola chaka’i’ owi oxa” ixiim.

Jak’arixog nub’an kaan k’a g’aaqara’ chu xe’ in nutz’ajpij kaan
ruwa’ ja rub’oota. Po rajawaxiik chi chira, chira ni be rutzuu.

Piki mati pak’aruwach ara’ jun chik, jar ixoq ja nub’an anij nikuge’
wa’ ruk’ux chirij chi kee ra’ nirajo’ chi neela rutz’oo’. Jun chik mati
kejaq jaruwa’ chira, chira, piki mati k’ij k’aara’.

Tak’a jumeej xub’an jun ixoq na’aa, gas nuq’oriij chak’olok ruk’in
atz’00, ri gas chira, chira nujag ruwa’, ri gas nupayij ja rixiim mati pe
wa’ ruwach rumaal na’aa. K’a jak’ara’ toq ch’ob’otaja chi kee ra’
anij ma xk’ujl chik tachi’ jag’aaq’ piki rumaal gas nuqg’oriij na’aa. Piki
jajule’ ixoqii’ chik na’aa gas neb’erub’ana ja kewaay jun jumeej, po
jalija’anij k’o wa’ ayewaal piki rumaal ja ma ke rub’an ja kewaay.

Rumaal k’aara’ jar ojeer tziij anij rajawaxiik chi kinimaj wa’ ja
nikib’ij. Jak’aa la’ nib’iix cha wanat pixab’axa’ chiriij jar ixiim, tzakoj
rixiin.
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MUJERES QUE NO SABEN COCINAR

Las palabras antiguas todas ponian orden. Por ejemplo, es bonito
oir los consejos sobre el maiz.

Es muy lindo oir lo que dicen nuestros antepasados abuelos y
abuelas. Por ejemplo, lo que decian sobre como cocer el maiz que no
se encontraba en todas partes y era dificil de conseguir.

Entonces las sefioras lo que hacian era esto: ponian sumaiz en la
olla en donde cocinaban. Muy poco maiz. A veces solo ponian dos o
tres granos de maiz.

Lo que tenia que hacer la mujer era encender fuego abajo del bote
y cerrarlo. Pero era necesario que estuviera vigilando a cada rato, que
mirara. No era bueno que todas las personas que estaban en la casa
supieran que estaba cocinando el maiz. En ese caso no rendiria el maiz.
La sefiora también tenia que tener mucha confianza en que su maiz
saldria tal como ella lo queria. La sefiora no tenia que dejar que todos
estuvieran destapando la olla.

Dicen que hace mucho tiempo hubo una sefiora que tenia mucha
pereza de estar vigilando su nixtamal y dicen que a cada rato estaba
destampando su olla, y dicen que la sefiora asi molest6 al maiz y yano
se multiplicd como ella queria. Entonces cuando descubrieron que era
asi ya no dejaron que esa mujer entrara en la cocina porque era muy
perezoza.

Dicen que el maiz de las otras mujeres se multiplicaba y alcanzaba
para toda la familia, pero a la mujer perezosa las tortillas le escaseaban
y su familia se enojaba.

Por eso siempre es necesario que las palabras de antes sean
obedecidas. Eso es todo lo que dicen y aconsejan sobre el maiz para
gue uno sepa cocinar el nixtamal.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Maria Elizabeth Ujpéan
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RELATOR: Pedro Chipir

EDAD: 62 afnos

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pablo La Laguna
Sus'AAN

Jasub’aan kee ra’ nab’an chara, rukojiik ara tz’oo ja ruya’iik pa
b’ab’al tz’00’ jani a leej. Jarub’ajniik jala’ gas jule’ chik wina piki
tak’aalija’ utz wi chuwach ka’aa’ nab’an wa’ owi chupan ja yab’al
tz’00’ owi pan aq’aa’.

Ni b’olg’oti taja’ ri na pis chupan atz’alaam owi jooq owi g’anag’,
rikeelala’, riniya’aak’achachuwach q’aaq’.

Rinaxib’ k’a cha pan bote, k’o winaq cha pan uk’al niketzak wa’
rinaya’ chupan ruya’aal noq cha’aa jar ojoj charara’, ri kajaara’ na
ya’ chuwach g’aag.

Ri rajawaxiik k’a chi nab’an a g’aaqg chu xe’ chi oxi paraj piki ja
xK’ub’ na tzat naq ja rub’anon piki ja wi ma xab’an ta ja q’aaq chu xe’
k’ok’a paraj cha chara ja sub’aan cha mati chaq’aja’, ri po rumaal a
ma nib’ajn ta g’aag chu xe’ choxi’ paraj. Xa xar nak’a ja lijaa’ ma xa
g’atanitija, tak’awawa’ San Pablo xa xar ja tog k’o nimaq’iij ni tija’,
Xaxar ara’ nib’ajn a sub’aan.

Piki jawawa’ ixoq’ chaxagak’issub’aannuya’ rinib’ixk’aara’ chi
Xa gas sajq’oor. Ri rumaal k’aa ra’ anij leej wa’ nitija’” in jun ma xtala
koostumbre xa naan cha’aa chaani jawaara’ ni keb’an jar ixoqii’.

Xa xar nuch’ob’ b’onoj sub’aan jun ixoq tog k’o nimag’iij, jun
kuluj juna’” owi jun chik. Ja ni chara ru mag’iij ga Santa’iil, Paxkuwa’,
xin k’ak’a juna’, ke q’iij Reyes, ruwuq San Pa’, Jueves Santo owi
Domingo K’astajib’al, keq’iij te’eeja’, rug’iij qa tee” Maria, xin 15 de
Septiembre in xagajaa’ ja jule’ nimag’iij keq’iij kaminagii’ inruk’in 8
de diciembre, xa xar ala gas nikek’ul winagii’ wawa’. Xa xar k’ala ni
ke tiij sub’aan ja winagii’ chupan juna’ ri marunojeel meej ta niketiij.
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TAMALITOS

Para los tamalitos, se hace la cocida y molida del nixtamal. Lo
mismo para las tortillas. Pero la hechura es diferente porque el tamalito
puede hacerse en el mismo guacal en donde lleva su nixtamal o en la
piedra de moler o si no, entre las palmas de la mano.

Cuando ya esté con forma de tamalito se envuelve en hojas de
milpa, tusa o, sino, en canaque.

Entonces uno empieza a echarlos en el bote (hay quienes cuecen
en un bote y hay quienes cuecen en ollas de barro). Entonces se echa
el aguay después se pone al fuego.

Entonces es importante que uno haga un fuego que agarre todas las
partes de la olla porque, si no es asi, s6lo se cuece una parte. Es por
€s0 que no se cuece. Hay que prestar mucha atencion a eso. La gente
aqui no hace tamalitos todos los dias. S6lo cuando hay fiesta comen
tamalitos.

Aqui alasefiora que sdlo hace tamalitos le dicen que es una haragana.
Es por eso que se comen tortillas todos los dias y creo que es una
costumbre de nosotros porque aqui s6lo asi trabajan las mujeres.

Las mujeres hacen tamalitos s6lo cuando hay fiestas como
cumpleafios u otros festejos. También los hacen en nuestra fiesta
patronal, en Navidad, Afio Nuevo, Jueves Santo y el Domingo de
Resurreccion, el Dia de la Madre y el Dia de la Virgen Maria, el 15 de
setiembre y el Dia de Todos los Santos y también el 8 de diciembre.
Esas son las fiestas que se celebran aqui. Esos son los dias cuando las
mujeres hacen y comen los tamalitos.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Maria Elizabeth Ujpéan
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RELATOR: Una sefiora de San Pablo La Laguna

IDIOMA: TZ’ utujil
PUEBLO: San Pablo La Laguna
NAAB’E XIKIXITM

Jaketziij jar ojer tag winag chara jar ixiim kewaa ra’. Jar ojeer anij
k’uwa’ cha’, po najtalaj juyu’ k’uwa’ cha’, ri kek’awa’ xkeb’an cha
jumeejricha’.

Piki jar ojeer anij ma ko jo taq ta ja winag chi nitija’ cha’, kak’axaan
po ma ko jo tag ta ruwach cha’.

Ri nikeb’an k’a chara jani ma k’o ta cha’; gas la ne’ok’ota ara’
ruk’iin po mati ketzuu’ kaan cha’, piki xaqga tzijon chika chi k’o jun
chee’ nitija in ma kojotaqgiintanaq laara’ cha’.

Ri anij k’a ma xkojotaqij ta wik’a chajniim cha’, piki man ja ta
aacha xojotagina najb’eey, xa jun chikop cha’.

Rikek’awa’ xkeb’anra’ jumeej ara’ jun xiwaan mawaweel chikop
ta xur gaj pan gajuyu’ ri rojotagin kaan chik wa’ chi nitija’ ri kek’a wa
xub’anra’.

Xutz’at jun awan xb’a ruk’iin toq xutz’at xa ruyon kaan chik piiq
ruk’aan, ri kewa’ xub’ijra’.

«Wukamik nichajij naq nitojo wa ja aj»; gas k’a kera xub’an
xuchajiij, po ma chajniimtarijla, k’amalo’ rijla naq nitojo wa jar ixiim.

Xukanooj na, piki jar ojeer anij k’amatawiil ara’, xa jun ka’i’, oxi
wi’ k’olarunojeel ja juyu’ xinwawa’.

K’aja k’aa ra’ ja xub’an lija’ kewa ra’, b’e rukanooj b’ar qas
k’uwa jar awan. Jumeej k’a toq rojotaqiij, piki pal chu chajixik tog k’a
xelta jun siis xutz’at toq rasajeel ja jal, xuterib’aj eel xb’a jab’ar ja
xb’e wajasiis.

Jak’atoq xapona ja jun siis xutz’at chi xok pa jun nimalaj ab’aj,
k’ajak’aara’ xke’ee kaan ja lija’ chi rayab’axiik.
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Jak’atoqxutz’at chi xelta ja jun siis, tach’itin nub’an ja xiwaan xok’ok
chapan ja junab’aj, chab’ar xelpe wa’ ja jun siis.

K’ajak’aara’ tog xok’ok in xb’atoq xb’erila’ jani la chi jun nimalaj
jaay jak’alonwa’ jar ixiim rumaal siis, k’ajak’aara’ kewa’ xub’ijra’.

«Wukamik kan nik’ameel nik’aj wixiin nicha’aa’», piki nag chara
charawaan in ja chi mati k’owina nutij Ia’ chik ja jani ruk’amontala’,
piki gas k’ak’iiy Ia’ nichagaaj ruyoon.

K’ajak’aara’ petaja xiwaan in xumaj rasaxiik rixiin, po anij maKk’iy ta
xuk’ameel chara, piki ma juch’ap tawa’ jun jal ruk’alonjasiis.

Jak’ajumeej b’ak’ajunaacha pa juyu’ chi konoxiik naq ja nutij,
xapon k’a cha chi najtalaj juyu’ in xutz’at ja Xiwaan chi jaa ra’ ruk’aan.

Rixuq’ij lakewa’ xub’iijcharara’, inaq ja natiij xiwaan naq chara
chamataya’ juch’ap wixiin! cha’aa jar aacha chara ja jun xiwaan.

Ja k’a xiwaan toq xuk’ulub’a kewa xub’iij ra’ «Toq xta tij, anij
naleel ala’ jun g’ag’anik jar awuk’aan la’»; piki jawa’ cha wuk’an jar
ininra’, jawa’ixiim, jawa’jal, jawa’ waay.

Kek’aara’ xub’iij na chara najb’eey, po ma xuya’ kaan ta chara, ja
xub’an xub’iij chara chi nukanooj ja siis piki jaara’ chikop uk’ayinaq
runojeel.

Jak’aaacha xumaj rukonoxiik, piki jani la’ qas tzajtzo’aa rak’axaaj
toq rak’axaaj chi rijla jar ixiim.

Jak’aa ra jumeej rayab’ej najasiis, toq xutz’at xok chupan jaara’
jun nimalaj ab’aj ri kewa’ xub’ij qaaj ra’.

Po taj wawa’ k’uwa ja jal rumaal ja siis, wukaamiik ja nib’an ninoka
nicha’aa toq xapona ja siis, ri rayab’eej chi xal ta.

Jak’atoq xel ta xutz’at chi xb’a ri xok’ook ja lija’ chupan ja jun
ab’aj, po tog xutz’at jarupan jun ab’aj anij nimalaj jaay k’o chira’,
gas tzajtzo’aa xutz’at.
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K’ajak’aara’ xuk’am ta ja jun aacha, po mak’iy ta xuk’amta, po
xurgaj chara chi utz nitijka ri kewa xuch’ob’ gaaj ra’.

Xub’ij gaaj chi jaara’ jule’ jal cha xuk’am ta jun cha anij pa tijkiik
wa’ nib’ewa’ in ja jule’ xutij.

Kewi k’aara’ xub’an xumaj rutijkiik in xk’iyir ja jal, ixiimin aj
ruk’iin. Jak’awinaq toq ketz’at jani la gqas xkib’ij chi jaara’ aacha jun
nimalaj b’ayoom.

Piki jani la’ gas kikanoon ja leje’ee in ma kilon ta, in jani la’ gas
najawaxa’. piki winag ojeer gas ee taqg meb’a’ii’.

Rumal k’aa ra’ tog kib’ij chi jaara’ jun aacha gas b’ayoom in gas
nimalaj aacha, piki rij la ja waay cha nikitob’aj kii’ winagii’.

Piki jar ojeer nimalaj b’ayom nuchexa jun winaq ara’, chak’ola
naq ja nutiij winan k’a mak’o ta rutziyag, in rochooch.

Pomaruk’iintak’aara’ xumaj tak’aruya’iik chawawa’, mana’
xagajaa’. Piki anij xketij wa’ q’aq’anik ja qatee’, gatata’, gatiit,
gamamaa’, po xar ja k’aa ra’ jun tichikop in jaa ra’ jun aacha cha
xe’ilokaan ja waay.
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LA SIEMBRA DEL MAIZ

Las palabras de los antepasados sobre el maiz son las siguientes.
Maiz dicen que antes siempre hubo pero, dicen, que solo en los lugares
lejanos del pueblo. Entonces una vez hicieron algo.

Dicen que antes las personas no sabian si se podia comer. Dicen
que si habian oido hablar del maiz, pero todavia no lo habian conocido
en ese tiempo.

Entonces en ese tiempo hicieron como si nada, tal vez pasaban
cerca pero no se daban cuenta. S6lo habian oido hablar de que existia
esa clase de alimento, pero ain no lo habian visto.

Dicen que no lo conocieron enseguida, porque no fue el hombre
quien lo conocio primero, sino que fue un animal.

Una vez sucedio esto: un gato de monte, que no eraanimal de por
aqui, lleg6 a la montafia de nosotros. Dice que €l ya sabia que eso se
comia.

En eso vio una mata de milpa, entonces se fue haciaellay cuando
vio que ya solo quedaba el olote, dijo lo siguiente: «Ahorita mismo
empiezo a vigilar para saber quién se come el elote». Asi lo hizo pero
dice que no logré hacerlo rapido. Tardd en ver quién comia el maiz.

Busco entonces porque antes no era facil encontrar, porque solo
una o dos matas, habia en toda la propiedad de esa poblacion.

Entonces este animal lo que hizo fue esto: busco el lugar donde se
encontraba la milpa.

Una vez que la encontro se quedd vigilando para saber quién se
comia el maiz, en eso cabal aparecid un pizote. Entonces el gato de
monte se puso a perseguir al pizote para saber a donde iba.

Cuando, de repente, el gato de monte vio que el pizote se entrd en
una cueva adentro de una roca muy grande. El se quedo a esperarlo
afuera.

El gato de monte, al rato, cuando vio que salié el pizote, se fue muy
rapido y se entrd en la piedra, de donde sali¢ el pizote.
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Entonces entrd y cuando llego vio que era una casa muy grande en
donde el pizote tenia guardado el maiz.En eso dijo lo siguiente: «Ahorita
voy a llevar una parte para mi», asi dijo. «El pizote lo tiene escondido
y ademas ya no puede comerse todo lo que ya ha sacado porque es
demasiado», asi decia solito.

En eso el gato de monte empez0 a sacar una parte para él. No se
notd que habia sacado porque no se llevd muchoy, ademas, era mucho
lo que el pizote tenia guardado.

En ese mismo momento un sefior fue al monte en busca de comida.
Llegd entonces a un lugar lejos del puebloy vio al gato de monte que
llevaba el maiz.

Eneso le habld, asi le dijo al gato de monte: «;Qué es lo que estas
comiendo gato de monte?» «;Por qué no me das un poquito».

Y el gato de monte cuando respondié asi le dijo: «Cuando usted
coma esto le aseguro que dejara de sentir el hambre que tiene ahorita,
porque esto que tengo, es lamilpa, el maiz y las tortillas».

Asi le dijo, pero no le dio maiz todavia. Lo que hizo fue decirle que
buscara el pizote que era el animal que tenia mucho maiz.

Y el hombre empezé a buscar porque se alegré mucho de oir que
realmente el maiz existia.

Entonces se quedd esperando al pizote. Cuando vio que entr6 en
aquella piedra grande, asi se dijo a si mismo: «Es posible que alli el
pizote esconda el maiz, lo que haré es entrar después». Eso se dijo
cuando vio llegar el pizote y esperd hasta que saliera.

Cuando salio y vio que se fue, él entrd rapido y cuando entro vio
que erauna casa muy grande y se extrafié mucho.

Entonces después el sefior regreso y trajo maiz pero no mucho. Lo
que €l penso es que se podia sembrar. Eso penso.

Se dijo para sus adentros que llevaria al monte una de las mazorcas
que traia para sembrarlay que a las otras las guardaria para comerlas.
Asi hizo entonces: sembrd y aumentd la cantidad de maiz paraél.
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Cuando los pobladores se dieron cuenta del caso, dijeron que ese
sefior tenia muchariqueza

Porque a saber cuantas veces buscaron ellos y no encontraron nunca,
y tanto que lo necesitaban, porque las personas de antes eran muy
pobres.

Por eso es que dijeron que ese sefior eramuy rico y muy poderoso,
porque encontrd el alimento principal, lo que la gente necesitaba mucho.

Porgue antes consideraban rica a la persona que tenia comida
aunque no tuviera casa ni ropa.

Pero no es por eso que empezo a producir mucho aqui. Al principio
era poco lo que daba.

Porque siempre sufrieron, sintieron hambre nuestros padres y
madres, abuelos y abuelas, hasta que el animalito y ese hombre
encontraron el maiz.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Maria Elizabeth Ujpéan
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RELATOR: Una sefora de San Pablo

EDAD: 86 afnos

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pablo La Laguna
Jajoik’

Jaj’ojk’ xa xar nibaj na chi toq k’o aj awik’in owi pa ruqg’ij aj, piki
jaaraaj noka, gas utz rub’ajniik chi tog wi awojotaqg nab’an.

Najb’eey janab’an charaaj’ojk’, piki ee k’ola chika ja winaq cha
xaruyoon aj nikekooj po gas k’a utz nela potoq gas k’aya’ na jaaj,
po xagajaa’ ma utz ta ni tz’ajg’a ruk’iin jamas chik ya’.

In jaaj cha gas kow chik anij makii’ tawa’ nela, po jak’anikeb’an
nikeya’ asikool ruk’iin, xanan cha’aa gas kii’ ru tijiik.

Jak’awawa’ mak’o ta jun ixoq cha nu tzaq ruj’ojk’ xa ralik xojt
nukos. Anij rajawaxiik chi pan ulew xojt wa’ ni tzajq wa’ piki gas kii’
ruxla nela cha chupan lija’.

Jawawa’ xagajaa’ anij mak’o ta jun cha gas ta xax xtub’an chara
jaruj’ojk anij piimwa’ xanan cha’aa ma ch’ukujk ta nelaanij ch’uch’uj

wa'.
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LATORTILLADEELOTE

Las tortillas de elote solo se hacen cuando uno tiene milpa sembrada
0 se esta en tiempo de cosecha. Son muy ricas cuando se hacen bien.

Los elotes deben estar tiernos para que salgan ricas las tortillas
pero no deben estar muy tiernos porque entonces el nixtamal que se
Ileva al molino estd muy aguado. Tampoco sirve el elote que ya esta
muy maduro porque las tortillas salen duras.

Para que las tortillas de elote sean ricas hay que agregarles azlcar.
Ademas aqui las mujeres no usan para sus tortillas de elote cualquier
comal sino siempre el comal de barro. Cuando se las pone en el comal
de barro salen con un color muy lindo y eso da ganas de comerlas.
Aqui las mujeres no hacen las tortillas de elote muy delgadas sino que
las hacen gruesas para que al comerlas se sientan muy suaves.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Maria Elizabeth Ujpéan
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RELATO: Una sefora de San Pablo

EDAD: 86 afnos

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pablo La Laguna
Toowm

Jatoom k’a chi jan taq natoq nib’aj na. Po ee kola chika jawinaq
nikeb’an chitoq nib’aj na xe” kewa’ arak’alaa’ owi na ch’upitaj, ri jaa
ra’ ni keb’an. Ja ni kib’ij tog ni majtaj ru ch’upixiik ja rusmal ke wa’, ri
chira toq nikemaj rub’ajniik ja toom in nikeya’ rixiin arak’aal cha
ch’upitax rusmal ruwa’.

Jalija’ nimojo eel rutijiik najb’eey, xanan cha’aamak’o taru yab’iil
arak’aal ni rijla. Ja ni chara ya’aa chi pamaaj jaa ra’ gas neq’asan
arak’alaa rumaal ja toq ni ch’upix jarusmal kewa’.

Janib’ajnwa’ anij chikawa’ jar ak’alaa’ cha k’a jun kijunaa’ owi
majana in nitane’aa kaan chi oxi’ ki junaa’.

Anij kewaa ra’ nibajna cha wawa’ ja k’a wukamiik xa ee jun jun
chik jawinag cha ne nimana.

Jani ta ojeer anij rajawaxiik chi nib’ajnwa’ jatoom, piki jaara’
anij ni kinimaj jawinag.

Po jatoom k’o winaq cha anij jaa ra’ nok kiwa’iim, ink’ok’a cha
mana, Xa ja ni jun jamb’ara’iil nok wa’ chi ka.

Jarub’ajniik jatoom xake wara’, najbéey k’aara’ nab’an ja leej
chapiim. K’ajak’aara’ natzat chi mateel k’aan ja kinag naya’ kinaq
po jok’on kinag.

K’ajak’aara’ qas utz rupijsiik ja kinaq nab’an ka jaa ra’ nanuk ri
napaq’ijeel, ri kelanela, naya’ pa xojt kee ra rutz’ajtiik ja niraliik leej.
Xa k’a ke eela rub’ajniik ja toom nib’ajn kumaal jar rixoqii’ wawa’.
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TAYUYO

El tayuyo no se hace todos los dias. Hay personas que lo hacen
cuando cortan el cabello por primera vez a los nifios. Eso es lo que
hacen. Cuando por primera vez cortan los cabellos de un nifio, entonces
ahi empiezan a hacer el tayuyo y se lo dan al nifio. Entonces es el nifio
quien empieza a comer primero y eso para que no le dé ninguna
enfermedad, como la diarrea que es lo que mas le da a los nifios a
causa del corte de cabello.

Esta «costumbre» se la hacen a nifios de un afio o menosy yano la
hacen mas después de los tres afios.

Eso es lo que siempre hizo la gente antes, pero ahora s6lo son
algunos los que obedecen a esa «costumbre» y la siguen haciendo.

Antes siempre hacian los tayuyos porque era en eso en lo que la
gente creia. Pero ahora hay gente que hacen con los tayuyos una
comida completa sin buscar otra cosa y hay personas que lo toman
como una refaccion.

La forma como se hace el tayuyo es la siguiente: primero se tiene
que hacer una tortilla gruesa. Después se tiene que ver si se cocino
bien el frijol. Entonces se echa el frijol, pero frijol molido, en medio de
latortilla. Después se cubre bien el frijol con lamasay se arregla la
tortilla entre las palmas de la mano. Cuando la tortilla ya esta bien
armada se la pone sobre el comal. Es simplemente asi como las mujeres
de aqui hacen los tayuyos.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Maria Elizabeth Ujpéan
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RELATOR: Ana Xajil Xelemango

EDAD: 19 afos
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: San Pablo La Laguna

TOQ MAJANTI B’ANI IN TOQ BANTAJ
NAQ CHIKTIJKONEEM

Jatoq majantitijka, jar awaan, ojeer ma qgas ta k’ola niketiij owi
nikeb’an a gatata’ gatee’. Ojeer ja gas nikeb’an jawinag nikalasaj k’a
akijatzara’. K’a jak’aara’, ne kitzag’ab’a chi rij ache’” owi chuwach
jun kalawuux pa jaay. Anij ke wo ra’ ni keb’an pa jaay wa’, nikitzagab’a
wa’. K’ajak’aara’ nib’e ki tikila’ toq niketzat chi nipeta jajab’. Ja
wa’ janajb’ey jab’, ni kitzelwachiij, xatze utzk’anutij ya’ ara aweex.
Po jaara’ ixiim cha ni kooj chupan jar ijatz ma xaga ta nalasaxa.

Anij rajawaxiik, chi jar ixoq owi jar aacha nalasana, piki nutzat naq
charaa jal in jar ixiim cha anij utz nalaxta. Ri xanan cha’aamak’o ta
nitaq’ee’ rupan, gas junaam nipeta.

Jak’atoqni tikitaja’ chi wuqu’ k’a owi b’ilije’ g’iij nelta, ri xa xar
k’ajule’ ixiim achi tres nuchexa nik’ayix pa k’iyib’al jaa ra’ nichajixa,
gastatz’atanirajo’.

Xaxar nak’ajaara’ ixiim nelta owi ni g’anarta chi oxi’ iik; po ja
saq k’iim jaara’ jatik’a kaan in mak’o ta rutz’ajtiik nirajo’ in junk’a
chiwajaqii’ iik nelta xagajaa’.

Jawinagii’ wawa’ ja sag k’iim ni ke tik xa nan cha’aa ma k’o ta
gas rutz’ajtik ni rajo’” in mati ke eel ch’uj ruk’iin.

Jak’atoq utz chik la’ k’o k’awinagii’ cha anij nikemajeel ru tijik aj
owi q’oor ni keb’an. Ja k’a kostu’umbre ni b’aj na cha toq nelta; a jal
ke wara’. Rajawaxiik k’a ni kejejar ixoq pa jaay, in nub’an keq’oor
konojeel raj joch’ol taq jal.
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In jun chik rajawaxiik chi patzimaay nuya’ poonwa’. Jak’aaacha
rajawaal ara awaan ri rub’anon kaan, chika rukojlibal ja jal. Jar ixoq
xa ruk’ujliik chik nub’an poon, po anij k’a nisamaj waa ra’ piki b’anol
g’oorin jaara’ ¢’oor nuya’ anix chupan. In jaara’ nub’an poon rumaal
jamatu xutuj rii’ jar aweex.

Ke k’aara’ kostu’umbre nib’aj na ojeer toq ni b’ajn jach pa juyu’
in nik’amar ta ajal chi jaay, kiwab’al konojeel rach’alaal.
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ANTES Y DESPUES DE LA SIEMBRA

Antes de la siembra, nuestros padres no hacian gran cosa. Lo mas
que hacian era sacar sus semillas. Entonces las colgaban en un palo
dentro de casa o en la pared de la casa. Siempre fue asi: dentro de la
casa clavaban clavos y ahi colgaban sus mazorcas.

Entonces ellos se iban a sembrar cuando sabian que era el tiempo,
cuando empezaba a llover. Siempre esperaban que lloviera por primera
vez para que la siembratuviera agua.

Ese maiz que ellos usaban para la siembra no lo obtenian tan
facilmente. Siempre era lamadre o el padre quienes debian escoger la
clase de maiz porque ellos decian que sabian reconocer el maiz que
crece rapido. Lo hacian para que todo saliera bien. Eso querian ellos.

Cuando terminaban de sembrar dejaban pasar siete o nueve dias
hasta que salia la milpa de la tierra. Hay una clase de maiz que le dicen
achi tresy que venden sélo en las tiendas. Aése uno lo tiene que estar
vigilando hasta toda una semana para que no se lo coman los sanates.
Ademas requiere mucho cuidado. Lo bueno es que tarda en crecer
solo tres meses.

Pero hay otra clase que le dice saq k’iim a ése sélo lo plantan en
lugares cercanos a la casa. No exige mucho cuidado y ademas resiste
aunque no se haga limpia.

Aqui las personas s6lo siembran el saq k’iim porque no necesita
de mucho cuidado, pero tarda en crecer seis meses.

Entonces cuando ya esta bien para comer, hay personas que van a
traer los elotes y los cuecen o, si no, hacen atol de elote.

La «costumbre» cuando ya se estaba por sacar lamazorca era la
siguiente: era necesario que la mujer se quedara en la casa. Ella debia
cocinar el atol para todos los mozos que trabajaban ese dia. Y otra de
las cosas: era importante que el atol se sirviera con jicara.
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El duefio de la milpa, antes de irse a buscar la milpa, ya deja
preparado el lugar en donde la va a poner.

La sefiora esperaba en la casa pero siempre trabajando porque
hacia el atol y ese atol siempre se tomaba con anis.

Lo que hacia la mujer era para que el maiz no se fuera a otra parte.
Era una forma de demostrarle su aprecio.

Asi era entonces la «costumbre», lo que hacian ellos cuando se
iban a buscar las mazorcas al monte y las traian a la casa para la
alimentacion de toda la familia.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Maria Elizabeth Ujpéan
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RELATOR: Una sefiora de San Pablo La Laguna

EDAD: 86 arios
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: San Pablo La Laguna

RUTZIJOXIIK RAJAWAAL IXIIM

Jar ojeer tag winaq kib’iin kaan chi ja Rajawaal jar ixiim ee xtanii’
owi ixoqii’. Nib’iixa chi nik’utun kuk’iin ja winag cha kixina’aan
b’ayomaal, ja b’ar kitikoon wa’ kawan.

Tak’a pataq costa, chi lagas nike’ee wa’, piki jar ojeer nib’ixa chi xa
ruyon chi la, nilitaj wa’ jar ixiim.

In nik’utuna cha b’ar jar eek’u wa ja winaq cha anij ee gatziij chi utzilaj
taq winagii’ cha eek’o wawa’ chu pan ruwach’ulew.

JaRajawaal jar ixiim ma xaga ta nik’utuna cha b’ar nirajo’ wa’, ja
nub’an nutz’at ja winaq cha utzilaj winag.

Piki xaxar ax xurgaj jumeej chupan jar awulew, ganij k’a tajikaa’
poon ara’ chi gas utz jar ixiim nuyaa’ pa jar awawan.

Rumaal k’aa ra jawi nirajo’ jun cha nok b’ayoom tub’ana k’a utz
chuwach ja ruwach’ulew; in ja k’a nib’ix wa chi ixoq jar ixiim, piki
kitz’atoon.

Piki tak’a jumeej, keb’an ja jule’ xtanii’, jaara’ jule’ xtanii’ qas ee
jab’al cha’, ri porijlak’ajun q’iij cha xechapataj kumaal ja gatol taq
tziijcha’.

Qas ee utzilaj tag winag, po naq lak’a xkeb’an ara’ toq xechapataja
cha’, ri xek’amar eel cha pa chee’ cha’.

Jak’ajaralkalta xeyo’ k’aara’ cha pachee’, ri tog xeb’e tz’ajpix
kaan, xkemaj jar ogeej. Xok jar aq’aa’, qas ne’oq’aa jule tag xtanii’;
gas neb’isona’.
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Ri xaqa kee ra’ xkeb’an gaaj chupan ara jun chaq’aa’, po xb’aja
hora; in pa g’ijquum xe’kee’ gaaj wa’ po jar ixtanii’ ee oxa’.

Jak’atoqsaqara’ kek’awa’ xke b’an ra’; tach’itin nikeb’an jar aj
ch’amaya’ii’ xeb’a chi kitzuu’iik piki gas nikutziij kewach.

Jun jaxtan cha, gas saqg, jun jani nib’e rub’ana’ g’aan ja ruch’akuul
in junti q’aaqg. Toq k’a sagara’ xe’apon jar aj ch’ameya’ii in xketz’at
chimek’o chik ta ja xtanii’.

K’aja k’aa ra’ ma xata kool nikeb’an kijagala’ ja chijaay in toq
xeketzat jab’ar jaxepa’ee’ wa’ ja xtanii’ jule jal k’o kaan chira’.

Junjasagalaj jal in junk’achaqg’an, in jun raxwaach, ri chirak’a
ketzat wa’ ja gatit, gamama’, chi ja jal xtan okinag.

Piki ta k’aa ra’ toq chi ra gas kexib’eej kii” jar alkalta, kuk’in
konojeel jar ek’o chupan ja gatb’altziij.

Injak’axub’anb’aj jar alkalta ara’ chi k’a kajawaal ja jal anij k’a
timeb’a b’ajn cha rakumaal ja xtanii’.

Jajule’ mak’otaxb’ajn chika piki xa ruyoon wa’ jar alkalta b’ano
chikajareje’ee’. Qasxe’0q’ parug’aa’ in gas kik’utuj sachb’al kemajk
po majatawa’ rajo’, anij xub’anwa’ chikanag ja xrajo’.

Kena k’aa ra’ xub’an chik ja taacha piki xoq’ chik na rumaal
rug’ag’aniik, piki maxrijl chik tawa’ jar ixiim, gas nuyariij ja waay po
mak’o tanuk’am wa’.

Qas kee ra’ chi rupuwag ma xkanay chik ta chu wach, chirak’a
nigatz’atwa’, chilogq’ ganaa’ jar ixiim piki jun ara’ masijpatal ta, in jun
chik wi na watzelaj anij tab’ij poon chi nib’a cha waach.

Kee k’aara’ xkeb’an jar ojeer taq winag, rumaal wayijaal kameel
jataacha chab’ano kaan ratzelaal chika ja xtanii’.

Nek’ee” awik’iin po wat utzilaj winag, noj wi ma na anij tajika ara
chi mati kajo’ xkeb’ata; ja utz wa’ ja niganimaj nag ja nikib’ij chi ga,
jautznaya’ naq janikajo’, tze utz k’amati gab’an ja jani’ ja xub’an ja
jun ojeer alkalta.
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HISTORIA DE LA DUENA DEL MAIZ

Los antepasados dejaron dicho que la Duefia del maiz es una muijer.
Se dice que se aparece a las personas que tienen como destino ser
ricos. Aparece ahi en donde tienen sembrada la milpa.

Por ejemplo, se decia que estaba en la parte de la costa, porque
antes se decia que sélo ahi podia uno encontrar el maiz.

Y aparece en donde hay gente de buen corazon que esta en esta
tierra. La Duefia del maiz no aparece en cualquier parte, sino que
depende, en primer lugar, si la gente es buena persona.

Basta con que aparezca una vez para que uno esté seguro de que
la cosecha sera muy buena.

Asi pues, si uno quiere ser rico, tiene que portarse bien en esta
tierra, ser buena gente. Los que dicen que la Duefia del maiz es mujer
es porque la han visto.

Porque por ejemplo, hubo unas sefioritas y dicen que esas sefioritas
eran muy bonitas, pero lleg6 un dia en que el alcalde las agarré. Dicen
que eran muy buenas personas pero No sé por qué sera que las agarraron
y dicen que las encarcelaron a las tres. Eso dicen.

Dicen que el alcalde mandé que las encarcelaran y cuando las
encerraron ellas empezaron a llorar. Dicen que cuando ya era de noche
empezaron a llorar las pobres patojas. Ahi se estuvieron esa noche,
porque ya se hizo tarde y se entrd la obscuridad y ahi se quedaron
ellas. Dicen que eran tres.

En cuanto amanecio al dia siguiente sucedi¢ algo. Los alguaciles
vinieron a visitarlas porque las querian mucho. Una de las sefioritas era
muy blanquita, unatenia la piel algo amarillay la otra la tenia negra.

Cuando amanecid y los alguaciles llegaron a verlas ya no se
encontraban las sefioritas ahi. En eso, rapido fueron a abrir la puerta
de la carcel y vieron que, en donde las sefioritas habian estado, ahora
solo habia unas mazorcas.
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En eso vieron que una mazorca tenia granos de maiz de color blanco
y la otra amarillo y la otra de color negro. Fue por eso que los
antepasados, nuestros abuelos y abuelas, dijeron que el maiz es muijer.

Desde ese entonces el alcalde y todos los que estaban en la
municipalidad, tuvieron mucho miedo. El alcalde, por eso que hizo, se
quedd pobre, pero muy pobre. Eso le ocurrié por lo que les hizo a las
patojas, porque les hizo dafio a las Duefias del maiz.

Las sefioritas no tocaron a los otros. No les hicieron nada a ellos
porque sélo fue el alcalde quien les hizo dafio. Ellas lloraron mucho
ante él. Le pidieron perddn, pero a el no le importd. Les hizo lo que se
le dio la gana.

Asi sufrid después el pobre sefior. Sufrié hambre. Ya no encontrd
maiz. Buscd mucho pero no lo hallé. Asi le pasé también con el dinero:
ya no pudo ganar dinero después de lo que le hizo a las patojas. Por
eso nosotros debemos saber que tenemos que querer al maiz, porque
esun regalo y cuando se lo desprecia es seguro que se aleja de uno.

Asi hicieron entonces los antepasados. Ese pobre sefior, el que
hizo lamaldad a las sefioritas, al fin se muri6 de hambre.

Las Duefias se estan con uno pero si uno es buena gente, pero
cuando no es asi, hay que tener por seguro que se terminan por ir. ES
bueno obedecer lo que dicen, para que no nos pase a hosotros lo que
le pas6 en el pasado a aquel alcalde.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Maria Elizabeth Ujpéan
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RELATOR: Andnimo

EDAD: 72 afios

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pedro La Laguna
RUTIYOXIL YO’XAJAL

Jatoq neetijki jar aweex neekonox julee’ to’oneelaa’ k’in ngasax
tz’00’ chi ruwach g’aaq’ rumaal chi gaaweex neetijk chuwaag.

Neelooq’ kinaq piley, jaa ri’ nyaa’ pa ruwi’ ja ch’aroon; ja k’atoq
xkoj qaj nkib’ij kaan ja gachajilaal: neeya’ kixiin jato’onelaa’ noqgche’x,
jak’aari’ jarub’aniikiil ja gatinaamit ojeer.

Jaa ri’ q’iij ma utz ta nyaa’ el kinaq chi ruwacha way xa anij
sagmooloo’ wi’ ntiij eel, ja k’a tog neeqaj to le, eeqeyeb’en opon

Jak’awa’ nb’aani toq neetijki jar aweex, jaa ri’ kib’aniikiil jataq
kaminagii’. Ja k’a tog ng’anari jar awan le, neeme’ kumaal ja
to’oneelaa’, tog neemeloj to le kik’amoon to aj jar aachi’ii’ k’in nkib’ij
chi ge: «Teb’ana’ ti gaaq’oor rumaal chi jaa wa ri’ xrub’an ja ti gawan
kaamiiko.

Jatoq nb’aan chik ja g’oor askol chik nyaa’ ruuk’iin. Jak’atoq
nkeewil to tag jal yo’x le nkitzagab’a pa jaay jataqri’jaa’.

Rumaal chi jaari’ ratz’ab’aliil jaay ruya’oon to jalog’ololaj Aajaaw,
k’ooli ka’ka’, ox’ox owi kajkaj ruk’aan rii’, jaa k’aa ri’ ntzagab’a’x
pa jaay k’in ruyoon ntilito’ to. Pan ejgaal nok gaj uleew rumaal chi
Xajaan naatij neexi k’inanij rub’oqg’og’ontaq rii’ jajaari’.
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EL CUACHE Y SUDELICADEZA

Cuando llega el tiempo de la siembra se buscan unos mozos y en
esa noche se pone a cocer el nixtamal ya que al dia siguiente se ird a
sembrar nuestra milpa.

Es pues la costumbre de nuestro pueblo que ese dia se compre
frijol piloy para echar en el atole y que nuestros esposos nos dejen
dicho que cuando regresen les sirvamos el atole.

En ese dia no es aconsejable llevar frijol de almuerzo; sélo se llevan
huevosy al regresar las sefioras les tienen preparado un delicioso caldo.

Todo esto es practicado cuando se siembra la milpa. Esa es la
tradicion de nuestros antepasados.

Cuando se madura la milpa los mozos se dan a la tarea de doblar y
a su regreso traen elotes y nos dicen: «Hagan nuestro atole porque
esto es lo que se cosecha en nuestra milpa.»

A este atole se le echa azlicar y cuando nuestros abuelos encuentran
mazorcas gemelas las cuelgan en los tendales de la casa. Dios ha dado
eso para adorno de la casa. Hay de dos, de tres y hasta de cuatro
juntasy se las cuelga en los tendales y, poco a poco, se van desgranando
hasta convertirse en tierra porque se dice que es pecado comerlas ya
que vienen bien tupidas.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc
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RELATOR: Vicente Cruz

EDAD: 67 afios
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: San Pedro La Laguna

Q’IJLO’NAAJAAW PARUUB’II” IXIIM

K’ain ko’l natoq xgaamaj to ja tikoj aweex ruuk’iin ja nutata’, k’a
ka’b’alajuuj nujunaa’, ja k’a kaamiik wuquu’ rukajk’al chik.

Xaanij jawi jar aweex qgas xtiik ojeer, kani’ gas xkeeb’an jataq
ri’jaa’, rumaal chi mak’otaag’oom chagajaa’, xaanij jawi’ tag chenooj
Xeqajosoq’iij.

K’o ruramaajiil ja chenooj chi jujunaal, k’o jun k’oolib’al Pa Taam
rubi’na’aan, pataq ruka’b’ iik’ rixin junaa’ ntiiki jar aweex.

Jar aweex, rumaal chi k’o ruchojq’aaq’ jar uleew, jo’00’ taq chi’
ruwach ixiim nyaa’ kan pan uleew ja k’a toq ntikitaj kaan le, chi
wagxaqii’ q’iij nb’eetz’eet wi’, jaari’ g’iij nb’agin to chik.

Chi jo’lajuuj owi chi junk’al g’iij neewab’ex wi’ jar aweex xa xer
waa ri’ gas utz ja ramaaj rumaal chi ma k’o ta ag’oom xkeekoj ja
gati’t gamama’.

Sib’alaj nimaq neeli ja jal, xa niik’aaj ya’l naach’ij ruumaak chi xa
wagk’al ragan naach’ij, ja k’a wi keej nk’amo to le nik’aaj jach’ab’al
jal nyaa’ to chi riij.

Rumaal chi janiik’aj ya’l jal ojeer nrupaj lajo’oo’ ruwugk’al pajib’al
k’inmak’otaaq’oom, jak’aari’ jal rub’i’na’aan aab’aj jal, rixin pa
taq taam, rixin chi rukojol juyu’.

Jo’00’ ruwugk’al nrub’an ja junya’l, ja k’a jun k’aam chenooj le
nruuya’ waaqii’ taq ya’l, jar alan jal, jak’ataq rupan jal le junwi chik
naari’.
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K’injar ojer tziij gas ki’iil, anij majun ag’oom nkinataj ta ja winaq,
mak’iy laj chenooj ta k’a nkeeb’an gaaj, k’ooli xa waaqii’ wuquu’
k’aam ja kicheenooj.

Jak’ab’iyomaa’ k’o jun ka’k’al owi roxk’al k’aam kawan k’in
anij nkinojisaj jun koraal jal, xer waa ri’ ma k’o ta rajil jar ixiim, xa
niik’aaj q’anapuwoq ja jun pajib’al k’in xa lajuj roxk’al g’anapuwoq
jajo’k’al pajib’al ixiim. Ja k’a wi xa naatzujuj kaan xa lajuj ruka’k’al
nyaa’ wi’, rumaal chi maxko’ chi jun ixiim.

Xerwaari’ ja kaamiik mak’o chik tari’, xa anij ag’oom chik. Ja
k’anb’ij opon chiawe ri’ xruub’an laka’k’al owi jo’00’ roxk’al juunaa’
ari’ jab’anoon kaan.

Jatoq neetiik kaan le nayeb’ex na jalaal, ja k’a toq nel to jar aweex
nb’eejosoq’ix rupaam, jak’aari’ janajb’ey chenooj. Jatoqnb’eeb’aan
ruuka’b’ chenooj le, pak’alab’al chik k’o wi jar awan, ne’xi, pak’alab’al
chik k’o wi’ ja gawan neeche’e ja taq ri’jaa’- kaamiik utz chik
nb’eeb’aan rupaam.

Jak’atoq nkeb’an ruwi’, jatog nsaach ruwinaqiil jar awan, togok’aa
ri’ nb’eeb’aan roxmuul. -xgach’ak k’aa wa’ ja gawan rumaal chi
xb’anataj k’a jaroxmuul le, xa k’a rujach’iik chik awa’ ngayeb’eej,
neeche’e jataqri’jaa’.

Jatoq ngaamaj rulajuj iik” nrumaj ooch’ jar awan, nalax rijga’m.
Jak’atog nrumaj ja jaa ri’ nb’eeb’aan kan chik makooj chi paam,
togok’aari’ tog nqool kan ruuxee’ k’in nkotob’ax kan k’a chi rukojol
jarawan; jak’aari’ ruchooq’aaq’ jar uleew. Nb’aan kan k’a makooj,
nb’aan kan k’a ja qolooj pa rulajuj iik’.

Ja k’a toq nqolotaj kaan ja ruuxee’ le nmee’ kan k’a jar awan,
ntikib’ax kan k’a ruwi’. Ja tog nutzuri ronojeel ja jaa wari’, ja taq
ri’jaa’ nkib’iij: «Kaamiik nb’eeqool chik k’a ja tz’utuj, nb’aan chik k’a
jaruuxee’ awan. Jak’arutz’utujaal le nb’uqub’a’x kan chi rukojol k’in
nmuug kan chik riij». Jak’aa ri’ ag’oom xkeekoj ja ri’jaa’ ojeer, rumaal
chi xa ruuyoon nraq’omaj gaj rii’.
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Anij majun ruuxag awan. anij majun tz’utuj xtitz’iilo’x ta, xer waa
ri” ja kaamiik junwi chik na rumaal chi xa nk’atisax chik ja ruuxag.

Xer waa ri’ anij majun ag’oom nnaataxi, Xa anij jawi ja rujosoq’ixiik
nnaataxi, ja k’a toq npeeti malaya jun ruwach, ja k’a kaamiik maana
xtaab’an kaji’ muul josoq’ineem, jar awan anij ag’oom chik wi’ nya’o
ruwach.

Jatoq xgaatz’et 0joj xa anij ja wi ja ruchooq’aaq’ uleew, kani’ pa
tag ch’ali’, pa magasuul, chi’ kagajaay. Xa anij josoq’iineem wi’
xeeb’aani, xer waa ri’ maxko’ chi jun awan npeeti, k’in jar ojeer majun
waa’aal xkeetij ja winag, ja k’akaamiik k’o chik jajaari’.

Rumaal chi ja kaamiik kape ja gas ya’oon ruug’iij, xer waari’ jar
ojeer anij awan wi’ xkeetik to jari’jaa’.

Tak’awa’jachi’tagya’ ri’ oxi’ ruwach ja kinaqg gas xtiiki: Ntiik
g’aq, kaq k’in saq, chagajaa’ xkeetik sagk’im. Pataq jo’00’ iik’ nb’aan
rub’elojiil, jak’apawagxaqii’ iik’ gas rax jakinaq k’in pa taq wagxagii’
ik’ ng’ooli.

Jak’atoq nutzuri ja jaa wari’ nb’aan kan chik ruumuul sagk’im laj
awan, jak’aari’ awan nmee’ kaan tog nrumaj jab’. Ja k’a toq nchaqiji
le nb’eejaach’ to, anij k’a nb’ooq kaan ja patz’am, nq’eeb’a’x kan pa
julk’in nmuuq kanriij, anij jawaari’ xkeeb’an jari’jaa’ ojeer rumaal
chimak’otak’ak’ayineem.

Jatoq xogk’iiy to 0joj le ma gojtaq ta ruwach ruk’ayewaal, kani’
chi re naq ta chi naquun le, ma k’o ta nk’ayixi, k’a Tzoloj ya’
nb’eekik’ama’ wi’iik ja winaqgii’ ojeer, naxa mak’o ta xanakat waawee’.

Aj Xe’ Kuku’ Aab’aj xeetiko pa taq raxaaj, pa taq kaman, naxa
ma chi’ tag ya’ ta xkeetik wi’. Xa chi’ tag ragan ya’ xkeeya’ qaj wi’
k’inwaawee’ nulkik’ayij ok wi’ rumaal chi jar ojeer xa chuwach k’axooj
nb’aanwi’ janaquun; k’ooli xa taq kiixiim, keejaal nyaa’ eel jawinaqii’.

Jak’anganataj qaj chi re jar ixiim, k’o jun b’aanikiil nb’aani; pa laq
naatij wi’ ja ch’aroon toq natqgaj to chi rukojik aweex, ma k’o ta kape
ma K’o ta naq xtaatij ta, anij xa ja wi ja q’oor ya’oon piley pa ruuwi’,
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jaari’ nyaa’ to chi aawe, ruumaak chi k’omoninaq chik chi ke jar
aachi’ii’ K’in ixoqii’.

Jak’aari’ xkeeb’an to jari’jaa’ ojeer, ma k’o ta ari’ ja ma Ki ta
xtikeetij g’oor tog nb’eekitika’ aweex. Jar ojeer jun wi na, anij ulew
laq wi’ xkooji ronojeel; kani” ik’ol tzakab’al suub’aan, jak’ataq leelik
tzakab’al tz’00’, ja k’a xaaro tzakab’al kape, rumaal chi ma k’o ta
ch’ijch’ tag naquun ojeer.

Jak’arixin xuk’uub’ kikaanon oxi’ joson tag aab’aj b’aar nyaa’
gaj wi jar ik’ol, ja k’a pa taq rixkin opoon le xaro tzakab’al kape
ya’oon.

Xaxer waari’ jakaamiik mak’o chik taari’, jaxkeeb’anjari’jaa’
ojeer le gas xkinimaj kii’. Jak’awi k’o jun lajuuj owi junlajuj k’aam
kicheenooj le, nkib’ij to’on rii’iil chi rutiikiik ja kaaweex, jak’awi k’iy
nale’ nb’eerukanoj julee’ to’ooneelaa’, eje’eee’ K’aa ri’ nb’eejaach
keeq’oor chi’ taq koochooch.

Jak’ato’oneelaa’, jar ee peetenaq Tzoloj ya’ owi pa julee’ tinaamit
chik le anij ya’oon ti kiwarib’aal rumaal jar aajaaw. Ja rach aj tinaamitaal
nb’eejaach kixiin chi’ tag koochooch.

Jawinaqii’ ojeer, toq nb’eekojotaj kan aweex kumaal le, nkekoj
kixukuliib’aal, k’ooli chi ruwach juyu’ nb’eekikojo’ wi’, chagak’ab’aar
tak’owi’; k’o juun chuwajulya’, k’ooli pa Tikib’al Ya’, k’ooli chi’
Kagajaay k’in k’ooli pa Julya’, Tza’nk’uchaa’ k’in pa Tawaal.

Jak’a xkeeb’an ja winaq ojeer, xkik’utuj pa ruub’ii’ Aajaaw jar
awan, xa xer waa ri’ ja kaamiik k’o chik rutzijob’al Aajaaw. Chiri’k’a
pa roochooch ne’eexuke’ wi’ jawinag, mak’o chik taari’ ja xkeeb’e
chik ta chuwach tag juyu’ tag’aaj.

Xaxerwaari’ ee k’o Ajkuumaa’ chee wi’ k’a nkekoj ruuq’aaq’
k’inanij jawi’ ja keewaay kuk’uyaa’ nkik’uutuuj. Ja tog nk’olotaji
ronojeel ja ruwach le nb’aan chik jun xukuleem, nk’aam eel jar Ajkuum
chu rumaltiyoxixiik.

Xtz’ape’ ruwach koraal neexi, k’a chi ri’ chi ruwach ja jal neekooj
wi’ ja xukuleem, kani’ Xe’ch’imaay. Ja koraal gas nweeqi chi utz,
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nb’eeb’aan xaqgchaj, chi ri k’a nb’eerukojo’ wi’ g’aaq’ kK’ink’o k’a
julee’ kotz’i’j xb’aan ojeer gas sib’alaj nimag.

K’ooli ja kotz’i’j xkooj ojeer xpajon jo’o0’ ruka’k’al, ja k’a
xeeb’ano wi ja jaari’ ee rixin Pan Llevar, chiwi’ juyu’; jak’aari’ ja
bajnikiil nb’aani toq nk’olotaji jalog’olaj jal.

Jar ojeermak’otaari’ jachaqa taxtikipitz’ila’ kii’ jari’jaa’; najb’eey
nkik’utuj na chi re jar Aajaaw, nkekoj na g’aaq’ pataq q’ayiis, k’in
mak’o ta ntiko ch’a’ooj chiriij jajaari’, k’o janataq pa roochooch
Aajaaw nb’eekikojo’ wi’ rumaal chi majun ch’oliineem.

K’ooli pa taq nik’aj aag’a nb’eekikojo’ ja roochooch Aajaaw,
nb’eek’aas to jar Ajkuum. K’o k’a gas peetenaq rusagariik toq nkekoj
kaan jag’aaq’, xa xer waari’ xelesaxi, chi ri k’a toz xtzaaqi, chee wi ja
kaamiik ma k’o chik ta ajkuum xtiruukoj chik ta ruuq’aaq’ chi
ruk’utuxiik ruwaay ruk’uyaa’.

Xaxerwaari’ rixin gaawaay quk’uyaa’ neeche’e jari’jaa’; ee k’o
nak’ajuun ka’i’ jar ajkumaa’ xb’eenutz’et kan chik na inin. Janb’aani,
jar ojeer, natmooli jar at ak’aal nattz’ub’e opon kuuk’iin, nb’aan
rub’aaniik jun ti g’a’m, nsook jun ti su’t chi ruwach.

Nyaa’ k’a jun ruch’aakaat jar ajkuum k’in nrumaj k’a ruk’utuxiik,
Xa xer waa ri’ anij rixin juyu’ wi’ nkinaataaj, ma tz’ujuneem ta, ma
yoq’oneem ta xkeeb’an. Keewaay ja xkik’utuuj, rumaal chi ja way
k’o rajaawaal k’o ruxula’b’ixeel.

Togok’aa ri’ jar ajkuum nb’iij: «Tipi k’a g’an ruwach, tipi k’a
raxwaach, tipi k’a saq, tipi k’a xolob’, tipi k’a ja sagaxolob’ (jaari’ ja
k’o taq raxwaach k’in tag g’an ruk’aan) k’in tipi k’a ja q’anatuujaa’
neeche’e (jaari’ gas g’an nimaruuk’u’x)».

Ka’i” oxi’ ruwach ja jal rixin chujuyu’; julee’ sagajal, nimajal neexi,
jak’ajulee’ chik sagaxolob’ neexi, jak’ajulee’ chik g’anajal, jaari’ ja
g’anatujaa’ neeche’ chirejari’jaa’, jagasq’an.

Jaari’jagas xb’aan to jar ojeer, xa xer waari’, ja kaamiik mak’o
chik ta ja xtikik’utuj ta ja winagqii’, chaga nb’eekitika’ kan chik. Jar
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ojeer gas ki’iil, xkik’utuj na rub’eyaal najb’eey chi re raajaw juyu’
taq’aaj.

Naxa jawinaqii’ k’o keekeej, k’o kiwaakaax xkekoj g’aaq’ chi
ruk’utuxiik, rumaal chi ma ki tak’o ruk’ayewaal xtikigajb’eej. Jawinaqgii’
anij k’owi’ jab’anikiil xkeeb’an.

Chagajaa’ xeesamaji, xkeeb’an na Ajawaxaliil. Ja k’aa la’ ja
bajnikiil le, rumaal chi maxko’ chi jun jal, at rutzuquun g’iij g’iij; juun
npe’ chi riij chi rujujunal taq q’iij, nmajitaj eel chi junb’iix nb’eekab’axi
k’a chi waqgib’iix.

Naatij jun tzimaay q’utuuj rachib’iil way, mak’o ta ruyaa’al ti’iij
mak’otanaqg, q’utuuj ntzaak jun tzimaay awixiin k’in nyaa’ atzook’ook’
ruuk’iin.

Ja chi way okonaq ja q’utuuj, xaxa ngatij chik naway ruuk’iin, jaa
ri’ ja gas peetenaq rixin ojeer, chee wi k’a jar aachi gas kow k’in
maxKko’ chi jun ruchojg’aaq’.

Ma ee k’0 ta k’a aj’ag’omaneelaa’ ojeer, ja gas qaatz’et to 0joj
Xaanij ruuyoon wi’ g’ayiis gas xketij jawinagii’. Jatoq nti’on keepaam
jawinag le nkeeloq’ kikootz’i’j, aq’oom K’in tog nchagaji le ruyaa’aal
nkeetij, kee ri’ chi re chagajaa’ ja pikoon, jun ruwach chik g’aayiis ari’
k’in jamololon tag ag’oom.

Jach’aroon, aniix nyaa’ ruuk’iin, ja k’a g’utuuj kuminix nyaa’
ruuk’iin, jak’aari’ jagas xkeetij jari’jaa’ ojeer; gas xkiq’ururuuj ari’,
imalaya yaab’iil!. Ja kaamiik ma k’o chik ta riikiil gas ta utz, rumaal chi
jar ojeer, ronojeel ja naquun xtiji anij ruchojq’aq’il uleew.

Xa xer waa ri’, ja kaamiiik anij ronojel naquun ya’oon chik
raag’oom, naq’omax chik awan, naq’omax chik kape, naq’omax chik
ixkooyaa’, xanakat, kuulix ¢B’ar k’anpe wi’ ya’ol chojq’aaq’ ari’?,
rumaal k’aa ri’ nti’on chik gab’aqiil g’ib’ch’iil.

Ma chaga ta k’a xkeb’an jawinaqii’ ojeer, utzilaj ramaaj k’a xkewil,
rumaal kipixib’aneem, nimaneem K’in jataq ri’jaa’ xkib’iij: Kixqg’ijlooni,
keeq’ijla’ ri’jaa’.
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Ja toq xogk’e pa xoraal ajsik, kaminag Xuwan Sek’ek’, Santo
Poop, Weel, Ku’ Ch’ab’ajaay, Xuwan Ch’ab’ajaay, ee ri’jaa’ taq
winag: Keeq’ijla’ k’a gas noqche’xi, xa xer waa ri’, ja kaamiik, naxa
ma katq’ijlo’x kan chik patag b’eey.

Jakaamiik k’ooli chi ke jar ala’ii” neeq’ijlo’n kaan k’ooli manii’,
xaxa xruk’amab’ej chi ge chi kee ri’. Jar ojeer, toq naak’ul jun ti ri’j:
Awach taa’ owi awach naan, k’in jar eje’ee’ nkik’ulub’a to: Awach
tz’iil owi awach meetz’, maltiyoox chi awe, xkatk’ase’ chik ta na jutz’iit.
Xerwaari’ ja kaamiik mak’o chik ta, ja ruk’ayeewaal xrumaj toq xok
to jarutzijob’al Tati’xeel.

Uun chik ari’, tog nb’aani jar ija’tz nchaa’i ja gas nimag taq jal, ja
anij ruk’isoon ruwach piig, jak’awi ruto’oon jutz’it piiq le mati kooji,
xer waa ri’ ma anij ta nkeek’is kaan chi juun ja jal, nkeeto” kan na
jutz’iit parutza’mk’in parachag.

Utz k’a chi jiik ta ruub’eey jar ixiim toq xtipeeti, anij ta gitz’il ruwach,
xa xer waa ri’, ja kaamiik k’ooli xa piiq ja gas nimaq chik chi paam,
k’ooli xa cholawach chi’ tag ruwach jar ixiim, xa xer waa ri’ jar ojeer
anij qitz’ili jalog’olaj jal.

Jaxkeeb’an jari’jaa’ ojeer xkecha’ na ja anij qitz’il ruwach ja jal,
jak’akaamiik gas nyaa’ chik narejtaal. Jar ojeer xa jaa’ nketz’et ja wi
anij gitz’il ruwach, jak’aari’ nooki jar ija’tz.

Jajo’00’ waagii’ ragan jal nrub’an laka’i’ owi oxi’ k’aam chenooj,
anij k’amach’ataq ta ja jal. Ja xa juun ragan nrub’an la juun k’in nik’aj
pajib’al; ja k’anb’agataji, nmulub’a’x kan k’a ja rupiigaal, ma anij ta
nb’agoloxi.

K’a nutzur naronojeel ja chenooj, k’a junalik tog nb’aaqi, junalik
nyaa’ chi ruwach q’aaq, jak’ataq ruwi’ k’in ja taq piiq nk’aam el pa
chenooj, mati kooj pag’aaq’.

Xaxerwaari’ jakaamiik, jawimak’otasii’ piiqnok pag’aaq’.
Jar ojeer gas junwi na, ja piiq nk’aam el pa chenooj rixin ruchojg’aaq’
uleew.
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Jatoq k’ak’as nanutata’ anij chenooj wi’ xrutzuqub’ej rii’ k’in jaa
ri” xruk’ut kan chi gawach. Xqaatik awan, xgaatik kinag, xgaatik K’il,
xaxerwaari’, kaamiik mak’o chik tajajaari’, jaxya’o kipuwoq ja
winagii’, jatiiko’m.

Jataqgajq’iij xaanij jawi’ jaq’oor ntiiji, ja jaa ri’ natrunojisaaj jawi
naatij ka’i’ laq, jak’a paniik’aj g’iij chaga naq ta, k’ooli kinag nyaa’ el
jun lag kixiin rumaal chi jaa ri’ nrachib’ilaj g’oor.

jatijko’m. K’0 janataq ma k’o ta ruwach aawaay nb’e, ja k’a toq
nQg’eeq’en aapaam le tab’usu’ awixiin pan aatz’aam.

Jar ojeer, Xe’ch’imaay nb’aa wi’ jak’olooneem, rumaal chi jaa ri’
q’iij sag ma ee k’o ta alag’oomaa’. Ja kaamiik xa nalag’ax chik,
chagajaa’ maee k’o ta ch’iich’, xa anij nawijgaaj ronojel naquun.

Kee ri k’a chagajaa’ togq neegak’ayij gaj K’aqol Keej
(Mazatenango) anij jun g’iij nogb’ijni, k’o janataq ma kateeqgaj gaaj,
pa b’eey noqwar gaj wi’. Jar ojer g’iij sag ma ee k’o ta kamisaneelaa’,
majuun natnaqo wi, gas ki’iil.

Jar ijga’m, niik’aaj nrukam el keej k’in niik’aaj nrukam eel jar aachi
xer waari’ ja kaamiik ch’iich’ chik nkamo’ eel ja naquun, juun chik
nb’ano cahge, ma k’iy ta rajil ja naquun.

K’in rajawaxiik nqojtaqiij chi jar ojeer gas xkeetij rupogonaal ja
winagii’; xkijoaj keesii’, xkijgaj keejaal, k’in ja tog nkeeb’an koochooch
nb’eekiwaraj q’anajoj keechee’ chi juyu’, kichararaan nb’eexule’ to.
Ja k’a kaamiik anij junalik chik nk’aam to rumaal ch’ijch’.

Jar ojeer, ee k’ooli chi ke jawinag, xb’eekitika’ qaj pa Taq’aaj, ja
k’a jun chenooj rub’i’na’aan Pa Ch’oob’ chi ri’ neejote’ to wi k’in gas
rumariil ne’ulgaj g’anajoj chi ruuxee’ jakijga’m.
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AGRADECIMIENTO AL MAIZ

Era apenas un patojo de doce afios cuando inicié a sembrar milpa
con mi padre. Ahora ya tengo sesenta y siete afios de vida.

En los tiempos antiguos se sembraba la milpa sin ningtn abono y
nuestros antepasados solo se dedicaban a la limpieza del terreno.

Cada lugar tiene un tiempo especifico de limpieza y siembra.
Tomemos como ejemplo el caso del lugar Pa Taam(1), en donde la
siembra se realiza en el mes de enero.

Debido a lo fértil de la tierra se dejaban bajo tierra cinco granos de
maiz y después de un plazo de ocho dias la planta ya germinaba. Y a
los quince o veinte dias se resembraba lo que no habia germinado. En
esos tiempos no estaba contaminada la tierra porque nuestros abuelos
no aplicaban abono. Producia mazorcas grandes. Apenas se aguantaba
uno cargar media red que contenia ciento veinte unidades y, si se cargaba
sobre caballo, se traia apenas medio bulto porque el medio bulto pesaba
cinco arrobas y eso que no estaba abonado. Era una mazorca amarilla
que produce en los lugares conocidos como Pa Taam y Chi Rukojol
Juyu’(2).

Una red de mazorca daba hasta cinco arrobas y una cuerda de
terreno producia hasta seis redes de las buenas, sin contar las pequefias.

Entre la gente de antes no se oia hablar de abono, tampoco se
cultivaban muchas cuerdas de terreno. Apenas si llegaba a seis o siete
cuerdas.

Los ricos llenaban hasta una troje grande porque sembraban hasta
cuarenta o sesenta cuerdas de milpa, pero en esa época el maiz no
tenia buen precio; una libra valia medio centavo y un quintal apenas
cincuenta centavos y, si uno salia a ofrecer, apenas si le daban treinta
centavos por quintal.

Todo esto sucedid hace aproximadamente cuarenta o cuarenta'y
cinco afos. Ahora ya solo gracias al abono se mantiene el suelo.

Después de la siembra se esperaba unos dias. Recién germinada la
planta se hacia la primera limpiada, y en la segunda los ancianos decian:
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«Nuestra milpa ya esta a la altura de nuestra cintura, ya es tiempo de
limpiarla».

Cuando moria la flor y se marchitaban los pelillos del elote, era la
sefal para hacer la tercera limpiada y, después de esto, los ancianos
decian nuevamente: «Ya hemos ganado la cosecha porque ya hicimos
latercera limpiada. Ahora estaremos pendientes para tapiscarlo.»

Al inicio del décimo mes aparece el elote tierno y es cuando carga la
milpay la limpiada ya se hace s6lo con las manos. Se le arrancan todas
las hojas que estan cerca del suelo y se las pone en cada surco para que
sirvan de abono a la tierra. Se realiza pues la limpiada a mano, se quitan
las hojas cercanas al suelo. Esto se realiza en el décimo mes.

Después de todo esto se dobla la milpa, o sea, se la pone boca
abajo. Después de terminar con los tres procesos nuestros antepasados
decian: «Ahora procederemos a cortar la flor de la milpa. Se quitara la
mayoria de las hojas y se las dejara amontonadas en las zanjas para
luego enterrarlas». De eso se valieron nuestros antepasados como
abono. Asi se alimentaba el suelo.

Ni las hojas ni la flor de la milpa se desperdiciaban; no era como
ahora que la gente las quema.

No se oia hablar de abono, tan sélo de la limpiezay cuando llegaba
la cosecha era de admirar. En cambio en la actualidad, aunque se
practiquen las cuatro limpiadas, ya no da porque ya depende del abono
que le apliquen.

Lo que vimos era que la naturaleza misma producia, tal es el caso
de Pa Ch’ali’, Pa Maqgasuul y Chi’ Kagajaay que sélo se
mantuvieron con limpiezay producia a montén. En esos tiempos no
habia hambre pero ahora ya escasean las cosas.

En nuestros dias el café es el de mayor importancia, pero en los
tiempos de antafio s6lo se sembraba la hermosa milpa.

En cuanto a las orillas del lago, se sembraba el frijol negro, rojoy
blanco y untipo de milpa llamada sagk’im(3). Se les preparaba terreno
enmayo Y en agosto la planta ya verdeabay a finales del mismo mes se
cosechaba.

158 $ 10/9/2006, 1:08 AM

*



‘ Untitled-7

)
YUY

En tanto se cosechaba el frijol se iba preparando terreno para la
milpa sagak’im. Esta milpa se doblaba en tiempo de lluviay, cuando
ya estaba bien seca, se tapiscaba y se dejaba enterrada la cafia. De
eso0 vivian nuestros abuelos porque antes no habia comercio.

Nosotros no conocimos el sufrimiento que conocieron nuestros
abuelos. Para cada cosa que se necesitaba tenian que ir a Solola. Hasta
el chile se compraba alla. Ni siquiera cebollas habia aqui.

Los juaneros cultivaron algo pero lo hicieron en Pa Raxaaj, en las
orillas del rio y terrenos comunales y no en las playas. \Venian a venderlas
aqui a cambio de maiz o mazorcas.

En relacion a lamilpa se acostumbraba a tomar atol después de la
siembra. No habia café ni cosa parecida. Solamente habia atol
combinado con frijol piloy. Tanto el hombre como la mujer estaban
acostumbrados a hacerlo.

Los ancianos por ningtn motivo dejaban de tomar atol después de
sembrar. En aquellos tiempos todos los platos eran de barro, como la
olla para cocer los tamalitos, el recipiente para cocer nixtamal y el
recipiente para cocer café. Solo habia instrumentos de barro.

Para el tetunte se conseguian tres piedras talladas sobre las cuales
se colocaba la olla de barro y a la par el recipiente para el café.

De lo que fue antes ya nada se ve en nuestros dias, como es el caso
del respeto y la ayuda. En caso de que uno tuviera unas diez u once
cuerdas pues, pedia ayuda a los vecinos para sus siembras y a estos
mozos se les entregaba atol en sus casas.

Alos mozos provenientes de Solola u otros lugares, el patrén se
encargaba de darles donde dormir. A los vecinos sélo les entregaban
atol en sus casas.

Al regresar de la siembra la gente realizaba sus oraciones en la
cima de los cerros y en otros lugares como en Chuwajul Ya’, en
Tikib’al Ya’ en Chi’ kagajaay, Pa Jul Ya’, en Tza’n k’uchaa’ y en
Pa Tawaal.
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Lagente oraba en nombre de lamilpa, pero ahora ya existen centros
religiosos en donde llega la gente a orary yano existe aquellodeirala
cima de cerros.

Antes las plegarias eran hechas por los sacerdotes mayas, los cuales
pedian exclusivamente la comida. Cuando se termina de guardar toda
la cosecha nuevamente se llamaba al sacerdote para la oracion.

Cuando la troje se llenaba, se preparaba la hoja de pino para
adornarlo. Luego se invitaba a un sacerdote maya para el agradecimiento.
El sacerdote iba hasta el lugar para hacerlo, como el caso de Xe’
Ch’imaay y para esa ceremonia se compraban unas candelas
grandototas.

Habia candelas que pesaban hasta una arrobay eran fabricadas
por la gente de Palestina. Estas eran pues las «costumbres» que se
realizaban cuando se guardaba la cosecha.

En aquellos tiempos, los ancianos no hacian las cosas asi nomas.
Primero pedian permiso a Dios, realizaban ceremonias en las montafias
y en esos tiempos nadie regafiaba porque se hacian, si hasta se hacian
adentro de la propia iglesia.

Unos a medianoche realizaban ceremonias en laiglesia. Ellos iban
a despertar al sacerdote maya. Otros lo hacian en la madrugada, pero
se prohibid, por eso en la actualidad ya nadie se dedica a eso y, poco
apoco, desaparecid la «costumbre».

Sin embargo, nuestros antepasados decian que eso se realizd para
pedir nuestros alimentos. Yo logré ver a algunos sacerdotes mayas. Se
les adornaba una mesita y reunian a los nifios para que ellos observaran
y asi aprendieran.

Le daban un asiento al sacerdote y comenzaban la peticion, pero
siempre dirigida a la naturaleza, nada de burlas, nada de criticas. Tan
s6lo trataban de sus alimentos porque los alimentos tienen Diosy
Espiritu.

El sacerdote decia asi: «jQue la milpa produzca maiz amarillo! jQue
produzca maiz negro! jQue produzca el blanco! jQue produzca
combinado! jY que produzca el amarillo puro!».
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En las sementeras habia variedad de mazorcas: unas blancas que
se llamaban «de gran duracion», otras las «combinadas blanco y
amarillo» y también las «amarillo puro». Asi las clasificaban los ancianos.

Eso fue antes, pero hoy en dia ni que pedir ni que nada, ya sélo van
a sembrar sin permiso. Sin embargo, en aquellos tiempos se pedia
permiso puesto que la naturaleza tiene Duefio.

Si hasta los que tenian caballos y toros hacian ritos para no encontrar
ningun mal en sus quehaceres. Siempre realizaban «costumbres.

Los ancianos trabajaron también como cofrades porque esa era
«costumbre» y ademas habia mucho maiz y cada persona se encargaba
de alimentar a la gente comenzando desde el lunes hasta el sabado.

Antes de salir de laiglesia se iba primero a acarrear agua y después
de eso ya le esperaban a uno con su atol que era la comida.

Se tomaba el atol con tortillas. Nada de caldo ni otra cosa. Se
tomaba atol con tortillas bien tostaditas.

El atol estaba hecho de tortillay ademas se comian tortillas para
acompanarlo. Esa «costumbre» de nosotros viene desde antes y por
tal razon los hombres estan bien vivos y con muchas fuerzas.

Antes no habia doctores. La gente se curaba con algunas plantas
naturales. Por ejemplo, las personas cuando tenian dolor de estomago
tomaban la mezcla de muchas clases de medicinas naturales.

Al atol se le echa anis. Al atol de tostadas se le echa kumiinix. Eso
tomaban con gran gusto los ancianos y no habia enfermedad alguna
porque en aquellos tiempos todo lo que se comia era producido por la
misma naturaleza. Hoy en dia ya no hay alimentos sanos.

Actualmente todo esta abonado. La milpa, el cafe, el tomate, la
cebollay los repollos estan abonados ¢ Asi de donde entonces vendria
fuerza alguna? A eso se debe que siempre hay enfermedades.

No fue por casualidad que aquel fue un buen tiempo. Fue porque
habia buenos consejos, respeto y los ancianos siempre decian:
«Saluden, saluden a los ancianos».
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Cuando viviamos en el pueblo con los ancianos difuntos Juan
Sequec, Santos Pop, Manuel, Domingo Chavajay, siempre nos decian:
«Saluden a estos ancianos.» Ahora ya casi nadie se saluda en las calles.

Algunos jovenes saludan, pero muchos no lo hacen y asi se
acostumbraron pero antes se decia: «Buenos dias anciano o anciana»
y ellos respondian: «¢;Que tal hijo? ¢ Qué tal mis pestafias?(4) Que
Dios te de mucha vida», pero ahora ya no se aprecia mucho, esto se
vino para atras desde que entro la religion.

En el momento de preparar la semilla se escogian las mazorcas
mas grandes, en caso contrario, no se utilizaban. No se desgranaba
todo sino que se dejaba la parte de arriba y la de abajo.

Eso porque se desea que la mazorca sea recta, bien tupida. En
nuestros dias, el olote es mas grande pero sus granos estan muy
separados. Antes se daban mazorcas bien tupidas.

Nuestros antepasados escogian las mazorcas bien tupidas, pero
actualmente las marcan antes de cosechar. No era asi en el pasado.
Entonces, después del tapizque, se elegian las mejores.

Con cinco o seis mazorcas se sembraban hasta dos o tres cuerdas
y eso porqgue eran grandes. Una sola mazorca daba hasta una libray
media y las que sobraban se juntaban en un solo lugar para después
desgranarlas.

Después de que se terminaban de sembrar todos los terrenos, se
desgranaba lo sobrado para el nixtamal. Los desperdicios y los olotes
no se usaban para el fuego sino que se llevaban y dejaban en los terrenos
para abono.

Pero hoy en dia, si no hay lefia, se echa el olote al fuego. Antes era
Ilevado a los terrenos para que sirviera como abono. En esos tiempos
todo era diferente.

Cuando aun vivia mi padre siempre trabajaba y nos ensefié a vivir
del campo. Sembrabamos milpa, frijol y garbanzo pero eso yano se
daen nuestros dias. Antes esa agricultura les daba buen dinero.
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En las tardes se tomaba atole porque con eso uno se llenaba, maxime
si se tomaban dos escudillas de barro. En lacomida de medio, muchas
veces se llevaba frijol debido a que esto se combina con el atole.

Cuando se podia, se compraba carne porque en esos tiempos abun-
daba en las carnicerias, pero no siempre. Muchas veces no habia comida
y cuando uno tenia hambre sin pena comiatortillas con sal.

Como antes no habia ladrones toda la cosecha se guardaba en
Xe’ch’imaay. Lo hacian porque no habia carros y todas las cargas se
traian a espaldas, pero hoy dia ya se roban las cosas.

Asi sucedia cuando ibamos a vender en Mazatenango. Tardabamos
undiay, aveces mas, para llegar. Sin pena nos quedabamos dormidos
en las calles porque en esa época todo era tranquilidad.

La mitad de la carga la llevaba el hombre y la otra mitad el caballo,
pero ahora se cuenta con transportes para las cargas. En aquella época
las cosas eran de poco valor.

Hay que reconocer que la gente sufrié mucho porque a espaldas
traian su lefia, sumazorcay cuando construian sus casas se iban a las
montafas y de alla traian cargando en las espaldas unos tendales. No
es asi en nuestros dias porque el transporte lo trae todo.

Hubo algunas personas que sembraron milpa en la costay jCémo
les costaba subir sus cargas a un lugar llamado Pa Ch’oob’ !

VOCABULARIO

1. Pa Taam: «Entre paja». Nombre propio de un lugar sampedrano, ubicado
en el borde de la carretera que va para Atitlan.

2. Chi Rukojol Juyu’: «Entre los cerros» 0 «En medio de los cerros», ubicado
cerca de Pa Taam.

3. sagk’im: saq: blanco; k’im: grama, paja; «Paja blanca», una clase de milpa
de poca altura que se siembra en las orillas del lago.

4. ¢Qué tal mis pestafias?: Formula de saludo utilizada por los ancianos
cuando se dirigen a los nifios.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc
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RELATOR: Jorge Tuy Chumil

EDAD: 55 afios
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: San Pedro La Laguna

K’OJLIB’ALIIL, RAMAAJ K’IN
RUWACH TAQ IJA’TZ

Kaamiik nutata’, ja ruya’oon kaan jar Ajaaw chi ge, ja tzuqujb’al
qii’, kani’ rub’ajniik toq naamaj ruch’iipiik taq titko’m, jaari’ ruya’oon
kaan jar Aajaaw. kani’ chire chire juyu’, najb’eey naab’an naragan,
najosoq’ij na jar awuuleew.

Jak’atoq njosoq’itaji, xutzuri, toqo k’aa ri’ nb’eeruwila” wi ruug’ii
jachintiik wi’; chojmirisan chik jar uleew, k’aja k’aa ri’ nakaanooj jar
ija’tz. ¢Nagq chi ija’tziil nakaanooj? ¢ Naq rub’ajnikiil jar uleew, lateew
owi mag’an, k’achi ri tog nakaanooj jar ija’tz, janruumaj wi’ ja chenooj.

Ma chaga ta naaya’ qaaj, ja k’awi chaga nak’agala’ qaaj jar ija’tz,
matitzaga’e, rumaal chi k’o wi rixin pa teew k’in rixin pamag’an. Ja
rixin pa mag’an anij naakoj wi ari’; k’o nimajal, k’o ko’lik jal ngab’ij
chire.

Ka’i’ oxi’ ruwach jar ija’tz; jawi naaya’ qaj nimajal chi ajniim naatik
rumaal chi nim ruuk’u’x ja jaa ri’ ija’tz, nyaloji, rumaal k’aa ri’
nnajb’eyisax opoon rutiikiik, Enero (najb’ey iik’), Febrero (ruukab’
iik’) naatik, ja nimajal.

Jak’awi ko’lik jal naatik, chagajaa’ nakaanoj awija’tz, ja ko’lik
ruuk’u’x, kani’ rub’aanik chi re Tuujaa’ ne’xi; ka’i’ ruwach chagajaa’
jatuujaa’: Juun Nimatuujaa’ jak’a juun chik ko’liktuujaa’.

Janimatuujaa’ saq rujo’qgaal, ja k’aa ko’lik tuujaa’ jaa ri’ morado
(g’agaxaar) rujo’qgaal, k’aja k’aa ri’ nakaanooj ja nimatuujaa’, jaa ri’
nruukoch’ pa taq teew owi ma qgas ta teew, rumaal chi k’iy rub’annon
jalog’olaj k’ojlib’aliil, jaa ri” naatiik.
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Jak’ako’lik tuujaa’ xa juunaan ruuq’iij, xer waari’ ja chi ajniim nel
to, chiajniim ng’anari, ja k’a nimaatuujaa’ nruub’an na jutz’iit chi ejgaal
k’in sib’alaj nimagq neeli.

Nimaq taq jal neeli rumaal chi nimajal k’a; kee ri’ rub’ajniik ja
gatiiko’m chi juyu’. Ja k’a gas xaab’an rub’aaniik ja chenooj, gas
Xajosoq’iij, xel aak’u’x chi riij,jaa ri’qas utz neeli ja ruwach, nruuya’
wi’ janimagq taq jal.

Jaala’ rub’ajniik jajaale’: Najb’ey iik’, ruuka’b’ iik’ naatik jar
aweex. Naab’an xe’ patz’am, naamuq tz’utuj, tog nmuqutaji j le k’aja
k’aari’ naab’an jach’, xutzuri jach’ le naab’an molooj, k’ajak’aari’
nagaasaj aweex. Jaa la’ rub’ajniik jachi juyu’ le’; jaala’ ruug’iij ja pa
taq tew laj k’ojlib’al le’.

Jatoq nutzur kaan ja chi juyu’ natgaj to chi’ taq ya’, naamaj chenooj
pataq mayo (Roo’iik), Junio (Ruwaq iik’), qas utz chik, jee, jaari’ iik’
rixin chi’ taq ya’, jaa ri’ iik’ tikib’al sagk’im, k’a k’o na q’iij toq
nachojmij opoon jar uleew.

iB’aal, tog xaawila’, toq xqaj jab’ naamaj tikoj sagk’im, nakaanooj
jar awija’tz chagajaa’; atet ari’ ja wi nawaajo’ ko’lik sagk’im owi
nimasagk’im, atete k’aala’ naq utz naatz’et, ja ruuk’ab’ nimaq neeli,
nimagq njote’ chi kaaj, sib’alaj nimag rupatz’aamaal.

Ja wi ma k’o ta ruxulaa’ juyu’, ja wi ma k’o ta xnago wi ja
nimasagk’im maxko’ nimag taq jal nruuya’, gas utz neeli ja jal. Jak’a
wi xriil ruxulaa’ juyu’ janimasagk’im jaari’ anij ma k’o ta nruuya’,
rumaal chi maxko’ njote’ chi kaaj, qas nimaq neeli, ja k’a toq npe
jutz’itruxulaa’ juyu’ anij nugaasaaj, nugaasaaj.

Rumaal chi maxko’ na njote’ chi kaaj, k’ooli jawinagii’ nkeetz’et
najarija’tz, jaari’ jako’l ruuk’u’x ne’xi, k’ooli chagajaa’ ja ko’lik
sagk’im ma gas ta njote’ chi kaaj, ko’koj, ja k’a toq npe ruxulaa’
juyu’ mati gaaji, nruukoch’, jaa ri’ nkeeb’an jawinagii’ chire.

Atet k’awi sagk’im owi ko’lik sagk’im owi nakanoj chik na julee’
jacha’on taq ija’tz ne’xi; K’o chik k’a julee’ cha’on taq ija’tz aachi
roo’, aachi roox, ja gas ee taq ko’koj chik na, jaari’ anijtag b’e’n laj
awan neeli, gas taq utz, tag no’y neeli.
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Jaari’ nkeeb’an jawinag, ja k’atoq ntikitaji jar aweex kumaal chi’
taq ya’ le, natkowin na naatik kinag. Ka’i’ ruwach naaya’ gaaj; tatika’
akiinaag k’in tatika’ awaaweex, gas utz jawaawee’ chi’ tag ya’ rumaal
chinruuya’ kinag.

Ronojel tiiko’m taya’a gqaj xe’ tag awan gas utz neeli; jaa ri’
rub’ajniik jatiiko’m, ma chagata naaya’ gaaj rumaal chi natz’iila’ jar
acheenooj; natz’iila’ aaq’iij, xa xer waa ri’ wi nakaanooj ja utzilaj taq
ija’tz, utz rutiikiik naab’an, gas utz neeli.

Jaari’ jagatz’etoon chi riij ja gatiiko’m, gojtag chi jaa ri’ rub’ajniik.
Oxmuul rupaam naab’an, naaya’ raagq’oom, utz k’a gas nya’yooti npeeti
jatiiko’m. Ja k’a wi ma xel ta aak’u’x chi riij ja titkko’m anij mak’o
neeruuya’ qaaj, lawalo’ neerub’an gaaj.

Chee wi k’anakaanooj jar ija’tz rumaal chi ma juun ta ruk’ojliib’aal;
k’ooli nruub’an wi k’in k’ooli ma ti k’amon ruwach, matitzaga’e, jee.
Jawi rixin pa teew anij k’a rixin wi pa teew wi ari’ owi rixin pamag’an
anij k’a rixin pamag’an wi naaya’ gqaj wi ari’.

Kee ri’ rub’ajniik ja gija’tz, ma chaga ta naaya’ gaaj, nakaanoj na
¢Nag chiija’tziil nruuk’am ja chenooj?. K’ooli gas lot’olik ja log’olaj
chenooj, gas ruwach taq’aaj, ja k’awi marija’tziil ta xaaya’ qaaj ma
k’onruuya’.

K’o chik julee’ jar ija’tz chagajaa’ rixin chi juyu’ rub’i’na’aan
raxwaach, k’ o nimaraxwaach, k’o Ko’lik raxwaach, anij ma juun ta
ruwach jagija’tz. K’ojulee’ jaraxwaach gas g’aq ja log’olaj way ya’
k’ink’o julee’ jaraxwaach xolob’, k’0 g’aqg, k’o g’an.

Jaari’ rub’anoon jar ija’tz, nakanoj wi na jar ija’tz b’ar januub’an
wi’ utz k’amatatz’iila’ aaq’iij, K’in ari jamatatz’ila’ acheenooj, k’ooli
nawalasaj chi riij ja wi xa kaanooj chi utz jar awija’tz.

Owi ma xakanoj ta utzilaj taq ija’tz chaga kee ri’ ari’ ja saamaaj,
majuun nach’ak chi riij, majuun naak’am chi re. Ja gas ruub’eey
takaanooj, takaanooj ¢Nag ja nruumaj? Naq ja mati ruumaj, kee ri’
rub’ajniik ja gatiiko’m.

166 $ 10/9/2006, 1:08 AM



‘ Untitled-7

VARIEDADES DE SEMILLAS

Hijo mio, lo que ha dejado nuestro Padre Dios para vivir es el
maiz, asi como la ensefianza de la siembra. Ese legado ha dejado.

En las grandes montafas, primero se debe limpiar y preparar bien
el terreno donde sembrar. Terminada la limpiada y el terreno preparado,
entonces llega la fecha de sembrar. ;Qué clase de semillas se busca?
¢ Como es el clima del lugar? ¢ Es frio o calido? Se busca la semilla
adecuada a ese terreno.

La semilla no es para sembrar por sembrary, si sélo se hace asi, no
produce nada porque hay semillas para terrenos frios y otras para
terrenos calidos.

Hay variedad de semillas. Por ejemplo, si se siembra el nimajal(1)
ha de sembrarse con tiempo porque el nim ruuk’u’x(2) tarda; por
eso se adelanta su siembray se hace en los meses de enero y febrero.

Si siembras el ko’lik jal(3) se buscan semillas de corta duracion
como la llamada tuujaa’(4) de los cuales hay dos clases: unaes la
nimatuujaa’(5) y la otra es la ko’lik tuujaa’(6).

De doblador blanco es el maiz nimatuujaa’ y el ko’liktuujaa’ es
de doblador morado. El nimatuujaa’ aguanta més en clima frio y
templado debido a que esos hermosos campos tienen diferentes formas.

El ko’lik tuujaa’ también se siembra en las mismas fechas, sélo
que germina enseguida y enseguida se cosecha. No asi el nimatuujaa’
que tarda un buen tiempo y sale con una planta bien alta.

Como es nimajal salen grandes las plantas. Asi salen nuestras
siembras en las montafias. Si uno las mantiene bien. Si uno las limpia
les gusta y salen bien. Dan buenas mazorcas y mas si se limpia bien la
milpa.

Asi es esto: se siembraen enero y febrero. Primero siembras, luego
se hace el xe’ patz’am(7), luego se entierra el tz’utuj(8). Después de
eso se tapisca. Terminado esto se hace una nueva limpiaday luego se
siembra. Se hace asi en los campos retirados, en lugares de clima frio.
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Terminado el trabajo en los campos lejanos se viene a trabajar a
las orillas del lago. Se comienza a limpiar en mayo y junio. Todo se
debe tener preparado en esos meses porque ya es el tiempo de sembrar
el sagk’im(9)

iBah!, llegado el tiempo de la lluvia se inicia la siembra del sagk’im.
También se puede buscar otra semilla, ya seria cuestion personal, ya
seael ko’lik sagk’im(10) o lo que mejor le parezca, porque las llamadas
nimasagk’im(11) salen grandes, altas y con cafias larguisimas.

Sino hay soplo de viento y nadie interviene sobre el nimasagk’im,
se pruducirdn mazorcas grandes y de buena calidad, pero si fue dafiado
por el viento, no producird nada. Como salen muy altas, basta un poco
de viento para derribarlas. Un poco de viento las tira abajo.

Suben demasiado, por eso muchas personas se fijan en las ko’l
ruuk’u’x(12) que no se desarrollan tanto en altura. Son medianas y
cuando el viento sopla no las derriba. Soportan eso, por eso mucha
gente se decide por ellas.

Ya es cuestion personal si se decide por sagk’im o ko’lik sagk’im
o elige otras semillas llamadas «seleccionadas». Otra variedad son las
aachi cinco (roo’), aachi tres (roox)(13). Las milpas son mas
pequefas, mas bajitas. Son buenas y de poca altura.

Eso hace la gentey, después que terminan de sembrar en todas las
orillas del lago, uno todavia puede sembrar frijol, 0 sea que se siembran
dos clases de plantas: frijol y maiz. En realidad, es muy bueno sembrar
en las orillas del lago porque produce frijol.

A lapar de lamilpa se puede poner cualquier tipo de cultivo porque
se desarrolla bien. Asi esta la siembra, no es de colocar cualquier cosa
porgue entonces se estara deteriorando el terreno y perdiendo tiempo.
En cambio si se busca buena semilla y se siembra bien, entonces
produce mejor.

Esa es la experiencia que tenemos sobre la siembra, sabemos que
es asi. Se limpia la milpa tres veces y se abona para que desarrolle
bien. Si uno la descuida no produce nada, sale de lo mas triste.
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Para eso se busca la semilla porque cada terreno es diferente. Hay
lugares en donde se produce y lugares en donde no. Si es de clima frio
pues se busca semilla de climafrio o si es de clima calido, pues de ese
clima se ha de sembrar.

Asi es nuestra semilla, debe buscérsela; no se trata solo de sembrarla.
¢ Qué clase de semilla le conviene mas al terreno? Aungue el buen
terreno sea plano, no producira nada si no se le puso la semilla adecuada.

Otras clases de semillas para terrenos lejanos son la raxwaach(14),
las hay nimaraxwaach(15) y ko’lik raxwaach(16). No existe una
sola clase de semilla. Hay unas raxwaach muy negras y otras raxwaach
xolob’(17) que llevan negroy amarillo.

Asi es lasemilla; se debe buscar laméas adecuada para cada terreno
para que no perder tiempo Yy, sobre todo, no arruinar el terreno. Se
cosechaalgo si se busca bien la semilla.

Pero si no se buscd bien la semilla, esta perdido, no se aprovecha,
no se recibe nada del trabajo. Lo mejor es buscar la buena semilla
¢Qué eslomejor?y ¢ Qué no es bueno? Asi esta nuestro cultivo.

VOCABULARIO

1. nimajal: «gran mazorca» (nim: «grande», jal: «mazorca»). Se llama asi porque
salen bien altas y dan elotes grandes.

2. nim ruuk’u’x: «grande su corazén» (nim: «grande»; ruu: 3ra. persona sin-
gular, k’u’x: «corazén». Es una clase de maiz que tarda mucho en crecer y
poder cosecharse.

3. ko’lik jal: «pequefia mazorca» (ko’lik: «mediano»; jal: «mazorca).

tuujaa’: «temascales». Es un tipo de mazorca que se siembra mas en climas
frios y templados y es de color rojizo.

5. nimatuujaa’: «grandes temascales» (nim: «grande»; tuuj: «temascal»). Son
mazorcas grandes de color rojizo y de doblador blanco.

6. ko’lik tuujaa’: «medianos temascales» (ko’lik: «mediano», tuuj:
«temascal»). Es otra variedad de milpas medianas. Su doblador es morado
y produce en clima frio y templado.

7. xe’ patz’am: «abajo del cafia de milpa» (xe’: «abajo de», patz’am: «cafia de
milpa»). Asi llaman a un tipo de limpiada que se le hace a lamilpa cuando ya
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13.

estd madurando. La gente se pone a limpiar quitando todo lo que estorba
para dejarlo bien limpio y proceder al tapisque.

tz’utuj: «flor de la milpa» (tz’utuj: muchos creen que esta palabra sélo abarca
lo que es la flor de la milpa, pero nuestros ancianos dicen que el tz’utuj se
inicia desde donde termina el elote).

sagk’im: «blanca grama-pajarreque» (saq: «blanco», k’im: «grama,
«pajarreque», la que usaban nuestros antepasados para hacer los techos
de las casas). Es una clase de maiz de color blanco.

ko’lik sagk’im: «mediana grama blanca» (ko’lik: «mediano», saq: «blanco»,
k’im: «grama»). Son milpas de altura mediana, de color blanco y el viento
no las dafia mucho.

nimasagk’im: «gran pajarreque blanco» (nim: «grande», saq: «blanco»,
k’im: «grama-pajarreque»). Es la clase de milpa sembrada en la orilla del
lago. Las plantas son muy altas y el viento las dafia facilmente. La gente no
lo siembra mucho aunque se produce bastante bien cuando el viento no la
molesta.

ko’l ruuk’u’x: «de corazén mediano» (ko’l: «mediano», ruu: 3ra. persona,
k’u’x: «corazon»). Asi llaman a la semilla que produce una cosecha temprana.

aachi roo’, aachi roo:: «quinto hombre, tercer hombre» (aachi: <hombre»,
roo’; «quinto»; aach: «hombre», roox: «tercero»). La gente conoce este
maiz como aachi cinco y aachi tres. Son milpas pequefias pero que pueden
cargar hasta dos buenas mazorcas. El viento no las dafa.

raxwaach: «de fruto verde» (rax: «verde», waach: «ojo», «fruto»): Asi
llaman al maiz negro que se produce en tierras frias y templadas.

nimaraxwaach: «gran fruto verde » (nim: «grande» , rax: «verde» , waach:
«fruto» , «0jo» ). Esta clase de maiz es negrisimo. Se cultiva en clima
templado. Es una planta muy alta.

ko’lik raxwaach: «mediano fruto verde » (ko’lik: «mediano» , rax: «verde»,
waach: «fruto» , «ojo» ). Variedad de maiz negro de mediana altura.

raxwaach xolob’: «fruto verde combinado » (rax: «verde» , waach: «fruto»,
«0jo» , xolob’: «mezclado» (negro y amarillo).

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc
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RELATOR: Agapito Cortéz

EDAD: 85 afios

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pedro La Laguna
RUB’OONIILTAQ IXIIM

Oxi’ ruwach jajal: g’an, sag k’in raxwaach, ja k’a xrub’ij kan chi
gejajuntaa’ keewari’. Paruwi’ junjuyu’ k’owi jar ixiincha’, jak’a
juyu’ le maxko’ njulu pag’aaq’ k’in chaga k’a jalaal toq xulwila’ g’aaq’
jajal.

Ja gq’aaq’ njuluwi’ nketz’et ook ja winagii’ xa xer waa ri’ ma
keekowini nb’eekalasaj to ja kija’tz, k’in jab’iin kan chi ge chi anij saq
ruwach ja jal ronojeel, ma k’o ta raxwaach ma k’o tag’an.

Jak’atogxb’ejaq’aaq’ paruwi’ junjuyu’, jak’aari’ anij chaqu’q
xrub’an chire, jak’ajulee’ chik peetenaq g’an chik nika’y rumaal ja
g’aaq’.

Xb’ix k’a chi re jun keej: «Tawalasaj to paqi ja gija’tz». Makan ta,
ma kinkoowini ne’e, xb’ix chik chi re k’uch: «Awalasaj to paqi jaqija’tz
rumaal chi xa nk’aati ronojeel le’» Ne’xi, aa ma kan tane’e chagajaa’.

Toqgo K’aa ri’ xpeeti jar umul, -ma kan ta, ma kinkoowoni- ne’e
chagajaa’, ja k’atoq xb’iix chi re uutiiw, ma kan ta, ne’e chagajaa’,
anij majuun xajooni.

K’0k’a jun chikop rub’i’na’aan ko’ch: «Tab’ana’ jun nimalaj rutziil
chi ge ne’xi». Jaari’ ja’ee ne’e xooki, anij xb’erub’araraj to rii’ pa
g’aaq’. Jatoq xokook saq riij, ja k’atoq xel to g’aq chik ti riij, xa xer
waa ri” ma xkowin ta, chee wi’ ma chaqga q’aq ti riij kaamiik.

Jak’atoq xpe xiiwaan ¢Naq xeeb’an? ne’ chi ke jawinaqii’: «Ma
k’ota, xaqgija’tzmak’ota» Neeche’ eje’ee’: «Utz k’aari’ tewayeb’ej
na k’a jalaal nb’eewalasaj to nax».

Jar ojeer, ja xiiwaan gas ti sagh’o0b’0j ti ruutza’m, ja k’a toq xokook
japaqg’aaq’ le xkowini xralasaj to ja b’enag chik rug’anariik rumaal
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g’aaq’, xralasaj to ja saq ruwach. Ja k’a toq xel to ja xiiwaan le g’aq
chik ruutza’m, chee wi’ ja ti chikop kee ri’ rub’anoon.

Jajal k’o rajawaal rumaal chi kee ri’ nkib’iij ja winaqgii’, naxatoq
naapaq’ jun ti ruwach ixiim, mautz ta, xajaan neeche’e.

Jaraxajaaniil jar ixiim nkib’iij jawinagqii’ jaari’ chi tachajij aawii’
rumaal chi jar iixiim jaa ri’ jar Aajaaw, ma utz ta npaaq’i jar ixiim,
xajaan riij ruwach.

NKkib’iij k’a chi tasik’a jar ixiim, tamolo’, xajaan, k’o rajawaal, k’o
ruxlanixeel, kani’ chi ke jar ixoqii’ chagajaa’, ma utz ta nkixalq’a’tiij,
k’o naari’ k’ooli ruya’oon chik Aajaaw chi ke, ee ya’wa’ii’ chik, ma
utz ta nkixalq’a’tiij, xa nruyoj jar ija’tz.

Ma utz ta nkixalqg’a’tij jal jar ixoqii’ ee yawa’ii’ chik, jak’aari’
nb’ano wi’ chi jatoq njaach’i ja jal le anij k’o rukojol, anij pag’atanaq
chik, rumaal chi ruxalg’a’tiin chik jun ixoq yaawaa’.

K’iy ruk’amoon to ja jal nkib’iij, kani’ jun k’amab’al tziij rixin utut,
rumaal chi toq k’o ch’a’k chi rij awagan, xaapaq k’a ija’tz ari’, ja anij
junk’olok’ik g’aq nk’e chi riij jajal.

Jawi toq nb’aan rumal xokomeel majuun tab’iij, ma taatz’eta’ ta,
rumaal chi k’ak’o na jar aachi jaxwaalun rixiin, neeche’ k’a jari’jaa’
ojeer.

Qak’amab’ej opon tziij chi kaamiik ta xb’aan rumal jun nimalaj
xokomeel le’, ma katyaa’ eel ja anij ta xkatb’e chi rutz’eetiik, k’a chi
ka’b’aq’iij, chirox g’iij owi chi jo’q’iij naatz’eta wi’, jar ojeer.

Nagq rub’ajniik togq ngak’axaaj chi nkib’ij jutiij: Maxko’ jun xokomeel
xrub’an chaaq’a cha’, jak’a jun aachi gas nrug’iisaj rii’, xgaaji chi
Xgaaji jawawan rumal xokomeel, gas ne’e cha’, nb’enutz’eta’ nak’a
ne’eecha’.

K’in k’arumajoon na ja xokomeel pa rusaqariik jatoq xb’e cha’,
jak’atoq xeeqaj gaaj cha’ anij q’utuun ja rawan rumaal ja log’olaj
xokomeel cha’.
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Tz’ilalaj xokomeel awa’ k’o to ta chi nuwach kaamiik ri’ kan
nujiich’aj chi chee’, paga sa xruub’an chi re jawawan le’, jak’atoq
Xrutz’et opoon cha’, anij xulpab’a’ gaj rii” jun ch’anach’ik laj aachi chi
ruwach cha’.

Jak’atoq xulpaapo’ gaj chi ruwach xrub’ij chi re cha’: «Kinajiich’aj
k’atza’nchee’ ink’ok’achiaawech ri’ ne’ chi re; inin xinb’ano wi jar
awawan ne’x kaan cha’ k’in jar aachi kee wa ri’ xrub’ij kan chi re ri’
cha’:

«Aya’agaj k’arub’iixiik chi ke jar awalk’uwaal k’in awixoqiil, chi
ke jar awach taq xoraal chi majutiij tikiniik’0oj jar awan toq nb’aan
rumaal xokomeel owi toq kee wa ri’ nrub’an ri’, rumaal chi ja jaa wa
ri’ Aajaaw nb’ano wi’ ne’x to jar aachi cha’».

Chagak’ajaa’ ri’ xulb’ij gaaj jar aachi anij k’a xkami cha’; ma utz
ta naatz’eta jar awan toq gas k’aa nb’aan rumaal xokomeel, kee ri’
xkib’iij jari’jaa’ ojeer rumaal chi jaari’ nok gaawaay.

Taak’aari’ janb’ij opon chi awe, jarupeetiik jar ija’tz chi jak’atinaq
jaar’ jaraxwaach, jak’ag’an le jaari’ b’enaq rug’eneriik rumaal ja
g’aaq’, jak’asaq le jaari’ maxwilitaj ta; jaa ri’ rub’aaniik jajal.

Ja xolob’ kee wa rub’ajniik ri’: Rucheenooj juuj kee wa ri’,
rucheenooj chik juun kee wari’ k’in juun chik kee la”; k’ajak’aari’:
juun raxwaach nrutik ja k’a juun chik saq nrutikoon ja ka jun chik le
g’an;

Ja k’a taq rukotz’i’jaal ne’xi jaa ri’ nkamo’ eel; ja k’a g’an le
nb’eeruk’aga’ pa raxwaach, ja k’a raxwaach le nruuk’aq to chik ka’i’
le’, jak’axokomeel nruk’am eel jarukotz’i’jaal ja jal, K’in jajaa ri’
anij patzeme’y nqaj wi’, jak’ajatzeme’y ntijo’ eel jaruka’yiib’aal ja
juun chik, chee wi k’anok xolob’.

K’o raxwaach, k’o g’an; ja k’a raxwaach le k’o g’an chi paam, ja
k’ag’an le k’o raxwaach, k’o saq chi paam, nkiyarij kii’ neeche’e ja
ri’jaa’, xer waa ri’ rutz’utuujaal nb’ano wi.

Jatog matib’aan rumal xokomeel le gas utz neeli jar awan. jak’a
wi xb’aani le, pan uleew nrutix wi ja tz’utuj, togo k’aa ri’ k’a naat k’o
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wi juujun chi’ tag ruwach. Jak’a toq ma k’o ta xokomeel le anij arjaa’
tz’utuj nuk’uluwi ronojeel, jak’aari’ jar ojeer.

Juun chik ari’, toq ngaab’an jach’, k’o julee’ ja jal lokolaq,
ajchenojla’ ne’xi, jak’anb’aan chi ge ojoj rumaal kaminag nutata’,
tog ngaawil ja jaa ri” nogchakab’a’xi k’in npiitz’el chi rij b’aqil giij pa
aapaas.

Katsamaj k’a, natche’xi, tab’ana’ k’a ja chenooj chi utz, at
ajchenojla’ nateeli, jaa ri’ rukolob’al ja lokolaq taq jal.

Jarija’tz qas looq’ chi keewach ja kaminagii’ rumaal chi gas cha’oon
chiutz, jak’awi xtz’ub’ulub’ex rumaal jun ixoq, yootz’, tz’aratz’aq,
peetz’ neeli rumaal chi xtzub’ulub’eexi.

Qas loog’ chi kewach ja kaminagii’, naxa mati tzoop ta kumaal
ak’ chagajaa’, gas ma ti tzoop kumaal; ja k’a taq ruwi’ k’in ja taq
rachaq nk’e kaan le k’a patz’oo’ nya’ wi’, anij mati ch’atataxi.

Jarupiigaal nmuugi, nyaa’ paq’aaq’ owi nok su’ub’al tza’n kachaq
jawinaq tog ne’eech’uke’ kaan.

Jak’awi xaakoj ja piiq rixin ija’tz le, nkib’iij jari’jaa’ chi anij g’iinaq
neeli ja jal rumaal chi naakoj kani” su’ub’al awachaq toq nateech’uke’
kaan.

Xaxerwaari’ jawi xtz’ub’ulub’ex rumaal jun aachi yo’x neeli
chagajaa’, xa xer waa ri’ xa jiik chi pe’pik nrub’an, ka’i oxi’ ruutza’m
nel to.

Jak’atoqtaq yo’xajal nwalasax kaan, nwalasax kaan ntzagab’a’x
chi ruwach xukulib’al, nok ruupoom, gas k’iy ruwach xkeb’an chire ja
kaminaqii’ ojeer, ja k’a tog nchikopini ja taq yo’xajal nb’aaqi.

K’0 julee” way qgas chagiij nb’aan chi re kumaal jar ixoqii’, rixin
b’eey ne’xi, rixin pataq’aaj, jak’aa ri’ neekitija’ qaaj jameb’a’ii’ laj
taq winag.

Jak’ankeeb’an chire nkipog’owisaj mag’an ya’ nkeya’ chi paam
k’in nkeetij, anij ma tanaataj to rokob’al. Jaa ri’ xtiji jar ojeer, Xxa anij
taq tzok’ ok’ wi’ nb’eekitija’ qaj pataq taq’aaj.
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Nb’anab’ex k’a ch’aroo...maatz’, ixtoom owi b’esooj anij
mach’ataq ta nb’aan chi re, nyaa’ pa xoot; k’ajak’aa ri’ nsaa’ chi’ taq
g’aaq’, jak’achika’b’aq’iij, chi rox g’iij le nmuchuchuxi k’in npoq’o
k’amaqg’an ya’ nk’aaq chi riij anij k’anch’uub’ari.

Jak’atoqnch’uub’ari le k’ajak’aa ri’ nk’aaq chi ruwach kaa’, ja
k’atoq nwalasax to chiri le nya’ pa jun k’ojlib’al, njook’ aniix, kominix,
iik k’in mololon tag ag’oom.

Jak’aari’ g’utuuj rixin aapaam alasab’al itzel tag ya’ k’o pataq
ab’aqgiil awib’och’iil, neeche’e jawinagii’, aqg’omab’al, xer waari’ qas
maq’an toq naatij.

Jar ojeer tog nb’aan b’eenaam pa saamaaj nyaa’ el ti gaawaay
rachib’il ti gaatz’aam. Jak’atoq nb’aan jun jaay le, neek’ee’e jawinaqii’
chi jaay, g’utuuj k’anb’aan ari’, anij juujun tzimaay kixiin ja winagii’
nya’i rachib’iil ti keewaay.

Takojo’ aawaay ruuk’iin natcheexi, jak’aa ri’wa’iim rixin pa nik’aj
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COLORESDEL MAIZ

Amarillo, blanco y negro, son los tres colores del maiz. Lo que nos
contd un anciano fue que en la cima del volcan en donde se encontraba
el maiz, se declaré unincendio muy grande que alcanzo al maiz.

La gente observaba el terrible incendio sin poder rescatar sus
semillas. Segun cuentan antes no existia el maiz amarillo ni el negro.
Todo era blanco.

Y el fuego se fue agrandando hasta llegar a la cima del volcan.
Entonces el fuego quemo6 mucho al maiz y al que le dio alcance se puso
amarillo.

Pues entonces le pidieron a un caballo: «Haznos el favor de sacar
nuestras semillas» . Elanimal contesto que no podia. Entonces le dijeron al
zopilote: «Haznos el favor de sacar nuestras semillas porque ya se estan
quemando» . El zopilote se disculpd de no poder hacerlo.

Entonces se le aviso al conejo pero este animal contestd que
tampoco podia hacerlo y por ultimo se le aviso al coyote, quien asegurd
que para €l esa era una tarea imposible. Ninguno acepto.

Eneso se les ocurrio dirigirse a un animal llamado ko’ch: «Haznos
un gran favor», le dijeron. El aceptd y se meti6 al fuego y se quemo.
Cuando se metid tenia color blanco y, cuando salid, ya era negro. A
eso se debe a que hoy veamos a ese animalito de color negro. Este
animal no pudo sacar ninguna semilla.

Y en eso aparecid el famoso zorro: «¢Qué les sucede?» preguntd a
la gente. Todos le contaron lo apenados que estaban por no poder
contar con sus semillas. El zorro les animd diciendo: «Esperen un rato,
que yo las sacaré» .

Se meti¢ al fuego y pudo sacar el maiz que se estaba amarilleando
y también saco el blanco. Hace tiempo el zorro tenia una nariz
blanquisima pero, cuando salié del fuego, ya la tenia muy negrita. A
eso se debe pues que esté asi. Segun dicen, no es bueno pisar los
granos de maiz porque eso es una falta.
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A causa de la santidad del maiz, tal como dicen, debemos cuidarlo
mucho. El maiz es el mismo Dios y por eso no hay que pisarlo porque
es pecado.

Ordenan gue se recojay se junte el maiz porque es una falta dejarlo
tirado: EI maiz tiene Duefio y Espiritu. Las mujeres no pueden pasar
por encima del maiz, principalmente a las que Dios ya las tiene en
gracia, a las que ya estan encinta. Ellas no pueden cruzarse sobre el
maiz porgue descomponen lasemilla.

Las mujeres encinta no pueden pasar por encima de la mazorca,
porque a eso se debe que cuando se tapisca, los granos de la mazorca
estén dispersos y todos rajados. Eso ocurre porque paso sobre ellos
una mujer encinta.

La mazorca tiene su propio Nawal, seguin cuenta la gente. Por eso
pisotear, aunque s6lo sea un grano de maiz, es una falta grave. Cuentan
que la mazorca tiene muchos misterios, tal es el ejemplo de los granos
que a uno le pueden salir en los pies. Si eso ocurre es porque uno ha
pisado la semilla. Ademas entonces ocurre que la mazorca nace sin
granos; solo le salen bodoques negros que se pegan a la mazorca.

Los ancianos decian que cuando a la milpa la dafa el viento, es
aconsejable no decir nada malo porque es perjudicial debido a que
todavia esta el Espiritu que lo hizo.

Supongamos que hoy la milpa hubiese sido dafiada por un gran
viento, en ese caso no lo dejan a uno ir enseguida a verla. Hay que
esperar hasta dos, tres 0, si es posible, hasta cuatro dias. Esto si que
se practico antes.

\eamos el caso de un hombre que un dia escuchd un fuerte viento de
noche y se puso muy preocupado y se decia: «Seguro que mi milpa fue
dafiada por el aire» y se decia: «Iré de inmediato a ver».

Se cuenta que aun soplaba el viento en la madrugada cuando ese
hombre se fue y cuando llegd vio que toda su milpa estaba bien doblada.
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«Desgraciado viento, si estuviera enfrente de mi ahora le agarraria
a palazos, mire nomas como dejo mi milpa». Todavia estaba insultando
cuando, de repente, dice que se le aparecio un hombre desnudo. El
hombre después de aparecer le dijo: «Ahora que estoy enfrente de ti
pégame pues con el palo que decias. Yo fui el que dafio tu milpa»,
dicen que asi le dijo. Entonces el hombre desnudo le dijo al duefio de
lamilpa: «\e pues aavisar a tus hijos, a tu esposay a todos tus vecinos
que no es bueno entrar en la siembra cuando esta dafiada por el viento,
tal como te sucedio, y eso porque todos estos sucesos son mandato
de Dios.»

Y sélo vino a dejar la informacion el hombre y se muri porque no
es bueno ir a ver la milpa cuando estéa dafiada por el aire. Asi dijeron
los ancianos, debido a que ese es nuestro alimento diario.

Si volvemos al origen de la semilla podemaos decir que el quemado
es el maiz negro y el amarillo es el que apenas fue alcanzado por el
fuego. El blanco es el que no fue tocado por el fuego. Eso es lo
relacionado con el maiz.

Y en cuanto al combinado le sucedio asi: digamos que hay unterreno
por aqui, otro terreno por allay otro por alli'y entonces los propietarios
se dedican a sembrar: una semilla negra, otra blancay la siguiente
amarilla.

La flor es laencargada de llevar los colores: el amarillo se salta al
negroy el negro al amarillo y el aire se encarga de llevar la flor de la
milpay eso cae directamente en los pelos del elote. Los pelos del elote
se tragan el otro color. De esta manera se vuelve mazorca combinada.
Hay negro y hay amarillo. En lo negro se encuentra el amarilloy enlo
amarillo se hallalo negroy lo blanco. «Se desean entre si», dicen los
ancianos, pero la realidad es que los colores son llevados por su propia
flor.

Cuando la milpa no es dafiada por el viento, sale de lo mejor y, si
es dafada, la flor es regada en el suelo y es cuando sucede que los
otros colores estan muy dispersos. Cuando no hay nada de aire entonces
laflor lo recibe todo. Eso es lo que sucede.
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Lo otro es cuando tapiscamos. A veces se encuentran mazorcas
torcidas, llamadas «el trabajador » y, cada vez que las encontrabamos
mi difunto padre nos agachaba para introducirnos una mazorcaen la
faja de la espalda.

«Bueno, trabajen pues», nos decia. «Hagan lalimpiada para que sean
buenos trabajadores» . Ese era el secreto de las mazorcas torcidas.

Aungue la semillaera bien seleccionada y estaba muy protegida
por los antepasados, si una mujer se sentaba encima, salia aplastada,
delgaday de granos pequefios.

Las milpas eran tan cuidadas que ni siquiera se permitia que a los
granos los picara una gallina. Se tenia cuidado para que no los picara.
Lo sobrante de la punta y la base de la mazorca se juntaba para el
nixtamal. No se dejaba botar ni un grano.

El olote era enterrado, echado al fuego o si no, servia como papel
higiénico a las personas en el momento de hacer sus necesidades.

Y dicen los ancianos que si se utilizé el olote de la semilla como
papel higiénico a la hora de las necesidades, la mazorca nueva sale
podrida.

Asi mismo, si un hombre se sentd sobre la semilla, la mazorca sale
cuache, pero solamente sale aplastada con dos o tres puntas.

Y cuando las mazorcas son cuaches, se las aparta para colocarlas
en el altar. Se les coloca su poom. En realidad, los ancianos de antes le
hicieron muchas «costumbres» pero lo cierto es que cuando se empezaba
a picar la desgranaban, la aprovechaban.

Las mujeres hacian unas tortillas muy tostadas(1) para los que iban
atrabajar haciendo carreteras o para llevar en las cuadrillas(2). Eso es
lo que cosumia la pobre gente alli.

Para su consumo se calentaba agua en donde luego se remojaban
las tortillas para comérselas. No habia otra comida. Eso lo que se
consumiaen aquellos tiempos. Tan sélo tostadas comia la gente cuando
iba a la costa.
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Con lamasa se hacia atol comun y atol de fiesta, tortillas gruesas y
grandes que se cocinaban sobre el comal. Luego se tostaban en las
orillas del tetunte(3) para que dos o tres dias después fueran quebradas
y echadas en agua caliente para suavizarlas.

Y cuando ya estaban bien suavizadas se las colocaba en la piedra
de moler. Despues se las ponia en un recipiente, se agregaba anis,
cominoy diversos ingredientes mas.

Ese atol de tortillas tostadas sirve para curar el mal de estomago y
los malos sudores que tiene el cuerpo. Asi cuenta la gente. Dicen que
es medicinal y que hay que tomarlo bien calentito.

En aquellos tiempos, cuando ibamos al trabajo, nos daban tortillas
con sal. A las personas que ayudaban para la construccién de una
casa, seguro que se les repartian a cada uno un jicarén de atol. El atol
se acompariaba con unas tortillas.

«Tome su atol con tortillas», le decian a uno. Ese era el almuerzo.
Ni que carne ni que nada, olvidese. Es eso lo que se hizo hace tiempo.

VOCABULARIO

1. Cada trabajador llevaba a la costa un costal de «tostadas» grandes. Eso le
servia para las tres comidas. Se remojaban en agua o café. Hablandandolas
en agua se podia hacer un atol. De esta manera el trabajador ahorraba su
dinero pues no gastaba nada en comida.

2. Serefieren alos trabajos obligatorios en la época de la presidencia de Jorge
Ubico.

3. Piedras que sirven de apoyo al comal.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc

180 $ 10/9/2006, 1:08 AM




‘ Untitled-7

RELATOR: Manuel Navichoc Quiacain

EDAD: 55 afos

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pedro La Laguna
KuxaiaL

Kaamiik ngab’ij k’ari’ chik’ojulee’ jar ija’tz xulgaj waawee’ ja
gas ojeer chik na, rumaal chi k’ooli ja k’ojlib’al chi rij tag k’iche’laaj
chi paan ja gatinaamit San Pedro La Laguna (Chi Tz’unun Juyu’), anij
k’amatitzaga’e jasaq, anij k’amatitzaga’e ja julee’ ija’tz chik.

Toqg k’a xeepejti ja winaq xkib’iij: «;Nag ngaab’an k’a awa’
kaamiik?» Utz ja logq’olaj uleew xer waa ri’ majun ija’tz xtitzage’ ta
waawee’, neeche’e; tog k’a xkik’axaaj chi k’o julee’ ija’tz rub’i’na’aan
aa Kux.

Toq k’a xkiili jar ija’tz ruuk’iin jar aachi gas g’ab’alab’oj jar ixiim,
jak’axya’oto jarixiim le aa Kux ruub’ii’ rumaal k’aari’” kux neexi’ ja

Toq naajach chik jar awija’tz atet chi ke jawinagii’ jab’aar xaatijk
wi ja kuxajal, «Qas utz xeeli, gas utz xeeli » k’in gas nel keek’u’x chi
riij jawinag, togo k’aari’ xkemaj ruya’iik chi’ tag k’iche’laaj, maxko
neelijajal.

Xa kee ri’ xruub’an ala’ tog xulgaaji ja julee’ ija’tz le’, qas
g’ab’alab’oj ruwach, chaqga b’aar ta taya’a wi chi’ taq k’iche’laaj, xer
waari’ jaa’ jatew laj tag k’ojlib’al nrajob’eej, kani’ pa k’istaan, kani’
chi’ tag k’iche’laaj chwanijuyu’, jaari’ gas utz neeli.

Xakeeri’ xruba’n tog xulgaaji, xa anij kojtaq chik jawinaq: «;Naq
chiija’tziil akojoon?» Kux jal wa’an, xtaaya’ k’a wija’tz chaa jun juunaa’,
nrumaj ala’ k’o k’awuxiin inin chi la ja chenooj, jak’aari’ ija’tz nrajo’
ari’, xtaaya’ ka’ wuxiiin ja kuxajal.
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Chee wi jaa la’ nganaataaj, xa maltiyoox ja nkinataj ja qachalaal
ri’, ma ki ta xtikam ruwach, k’in ja kuxajal nruub’an, xer waa ri’ pa
tew laj k’ojlib’al k’in gas ch’aak jar uleew nrajo’eej.

Anij mati rupogoonaaj nruya’ maana maxko’ chi jun jab’, maana
maxko’ chi jun saq’iij maxko’ nruukoch’ anij ng’ax chi paan ronojeel
rumaal chi rixin teew k’aari’ chee wi k’in jaya’o to jar ija’tz ruub’ii’
k’o kaan, kux jal ne’ xi.
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LAMAZORCA AMARILLA

Hoy diremos que hace mucho tiempo que llegaron unas semillas
nuevas a nuestra comunidad de San Pedro La Laguna. En muchos
lugares cercanos a las montafias no pegaba la semilla de maiz blanco ni
otras semillas.

Y lagente se preguntaba: «;Que haremos ahora?» Enrealidad la
tierra era de buena calidad pero, no habia forma de que pegara la
clase de semilla que se conocia. Un dia escucharon que habia otra
clase de semilla llamada Kux.

Y encontraron lasemilla con un hombre que la tenia. Eramuy amarillo
el maiz que daba. Aquel hombre que les proporciond las semillas se
Ilamaba Kux y a eso se debe que desde ese entonces tiene ese nombre
lasemilla.

Y cuando entreg6 semillas de otra especie, debido a sus buenos
resultados, la gente se admird y desde ese entonces empezaron a
sembrar porque daba grandes mazorcas.

Fue de esa manera como se introdujo esta clase de semillas. Es de
granos muy amarillos y produce en cualquier lugar de la montafia, pero
siempre en lugares frios, como el lugar de Pa Quistan. También se
produce bien en los bordes de los bosques del volcan.

Asi fue como se conocid y cada vez que la gente lo ve en un terreno
pregunta: «;Qué tipo de semilla hasembrado?» La persona contesta:
«Maiz amarillo» Entonces el otro le dice: «Me dara semillas parael
afo entrante pues; estoy seguro de que pegara conmigo porque tengo
terrenos alli y es seguro que le caera bien esa clase de semillas. Por
eso le pido como favor que me ofrezca algunas semillas» .

Por eso recordamos y damos gracias a este hermano y no dejamos
que quede en el olvido. Lo cierto es que el maiz amarillo se produce en
tierras frias y en tierras planas.
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Y aunque sea temporada lluviosa siempre da'y en el verano no le
pasa nada. Soporta cualquier tiempo. Pues este maiz es de tierra friay
su nombre se debe al que proporciond la semilla llamada «Mazorca

amarilla».

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc
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RELATOR: Magdalena Gonzéalez Coch

EDAD: 79 afios
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: San Pedro La Laguna

ACHIK’ CHI RIJRUK’IISIIK
RUCHUUPIIK JAR IXIIM

Jar ixoq xa saaq’oor cha’, anij mati ruuk’ol riixiimcha’, mati ruuk’ol
ruujaal jar ojer tziij cha’, maxko’ chi jun ixiim nk’atisaxi, maxko’ chi
jun jal, maxko’ chi jun nagquuncha’.

Jak’ajuun jarixog b’iyoom, maxko’ kinaaquuun; k’o g’an ruwach,
k’o saq ruwach k’uuk’iin cha’, xa anij nkipooroj chik cha’, anij marti
ruuya’ chik patz’eetik cha’.

Jak’atoq xrachik’aaj, kee wa ri’ xrub’an ri’, kee wa ri’ xrub’ij
kaan jati xenyoorari’: Jaawa’ jaxaab’an chiwe ri’, «Anijmalooq’ ta
Xinaana’, anij ma loog’ ta xinaana’ », kaamiik ninb’e k’a, ma kinpe
chik, jaawa’ ja xaab’an chi we ri’ anij ma xinalog’oq’oj ta, xa jutiij
ninb’e, anij chi jutiij ninb’e awa’ rumaal chi ma xinaloq’oq’oj ta.

Maxko’ chi 0og’eej nrub’an jati ixoq xb’e cha’, ti xenyoora, gas ti
tzeme’y risimal ruwi’ cha’, gas tiib’ilook ja ti xenyoora, gas ti tzeme’y
ruwi’ cha’; gas ti saglooloj riij inari’ jarisimal ruwi’ cha’ anij ja wi ja
tzeme’y cha’.

Xb’e k’a, xb’e k’a, xnatiri ja toq xruutz’et opoon cha’, ja
xrachik’aaj; jatoq xsaqgari chi ka’b’aq’iij: Juun raxwaach, juun g’an
ruwach, juun saq ruwach ja punul kan chik jajal cha’.

Anij punuli ja jal xkeetz’et cha’, xer waa ri’ anij chi jutiij xinb’e ne’
arjaa’ cha’, punuli jajun raxwaach, juun g’an ruwach, juun saq ruwach
cha’, xer waa ri’ ti xenyoora toq xb’e cha’ kee ri’ nkib’iij ja qati’t
gamama’.
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Keeri’ xrub’an jatoq xb’e jaway ya’ cha’, chee wi anij mach’ab’al
chik tawi’ xruub’an jaway ya’, xer waa ri’ xb’iix kaan cha’.

Xkitzijoj k’a jawinaqg, xkib’ij k’a ja winaq ja xrub’an jar ixoq chi
re jaway ya’ cha’, jeeh! jak’atoq xb’e xa jutiij xb’e, tatz’eta’ k’a
kaamiik ngaatij wa’aal, ngaatij chagijchi’ nutata’.

Xa jutiiij xb’e ja way rumaal chi kee ri’ xruub’an jar ixoq, ma
xrulog’oq’oj ta; ee b’iyomaa’ ja winaq, xkixalg’a’tiij jar ixiim,
xkixalg’a’tiij janaquun cha’.

Anijmaajlooq’ta, xya’ chi ke rumaal jar Aajaaw, anij mach’ati’nta
jakib’iyomiil cha’, jAah! toq k’a xk’isitaji, ejgaal xruk’ix qaj rii’ cha’.

Ejgaal xb’e ja kimeeb’a’iil anij mak’o chik ta juun cha’, jaa ri’
cha’, xer waa ri’ ja ti xenyoora gas ti tzeme’y ruwi’ cha’ k’in gas ti
jeb’el xrub’an toq xb’e, xer waa ri’ xrub’ij kan ruub’ii’ cha’.

«Xa jutiij xinb’e, ma kinpe chik ne’ kaan cha’; jaawari’ xak’a
jutiij xinb’e awa’, ma kinpe chik, ja xeeb’an chiwe ri’ gas pogon». Ma
xk’ool tak’aari’ jar ixiim, ma xk’ool kan taari’.

Jak’atoqxtz’eeti ja jal oxi’ punul kaan cha’, pa nik’aaj k’o wi jati
xenyooracha’, jee, raxwaach waawee ri’ q’an keewa ri’ ja k’a sagajal
paniik’aaj k’owi’ cha’.

Panik’aaj k’o wi ja xachik’axi cha’, jaa ri’ gas ti saglooloj ruwi’,
anij gas ti jaa’ xenyooracha’, anij k’axrub’ij kan chiri’ cha’: «Jaawa
ri” jaxeeb’an chi we ri’ xa jutiij xinb’e», kee ri’ xrub’ij kaan.

Xak’akee ri’ xruub’an, xb’e k’a jar ixiim, xb’e k’a ja jal, xer waa
ri’ xa jun ixoq xb’ano kee ri’, anij ma xruuk’ol ta, anij neeruxalq’a’tiij,
rumaal chi jar ixoq b’iyoom anij mati log’0q’00j ja naquun.

Xerwaari’ xruya’ kan k’arub’ixiiik jar ixog k’in maxko’ jun 00q’egj
nruub’an tog xb’e cha’, xroq’ob’ej kan k’aa ri’ jama looq’ ta xnaa’i,
rumaal chi rixin Aajaaw ma rixin winaq ta k’a k’in wi ma xaatij chik ta
way natkami. Tach’ob’0’ nape tog nb’iixi chi ma k’o chik ta way nruutij
nkami ne’xi.
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Ja k’a xb’ano wi jar aachik’ le, arjaa’ jar ixoq ja ma xk’olo ta
naquun, jama xk’olo ta ixiim cha’, toqo k’a xrachik’aaj, xeetzijon
ruuk’iin jati xenyooracha’.

Kaamiik malooq’ ta xinaana’, kan ninb’e k’aa wa’, ma kinpe chik
ne’” kan cha’, jaawari’ xak’ajutiij ninb’e awa’ rumaal chi malooq’ ta
k’axinaana’ ne’ kan chirecha’.

«¢Naq chi re awa’ tog xinb’an achik’ inin? » Ne’e jar ixoq cha’,
k’ama jaru’ tak’aq’iij ari’ tog xulyaa’i ja anij qatziij wi’ chi jal, jak’a
toq xtz’eeti cha, juun raxwaach, juun g’an ruwach K’in juun saq ruwach
cha’.

«jAkayaleey Alk’uwalixeel!» Jawa’an ja jun xenyoora xwachik’aaj
ne’e cha’, toq xtz’eeti anij xulpune’ chi ruwach ja jal cha’, oxi” ja jal
anij jach’oon chik riij cha’, anij ch’ajch’oj chik xruutz’et jar ixoq cha’.

jAkayaleey Alk’uwalixeel! Naq chi re k’aawa’?. Nb’iix k’a chi
xkeechap b’iis cha’ rumaal chi anij xrubij kaan: «Xa jutiij xinb’e ma
kinpe chik».

K’in maruuyoontak’aari’ jar ixoq xb’iix kee ri’ chi re, rumaal chi
anij k’aronojel ruwach uleew ari’, jak’aa ri’ gas nb’iixi: «Xa juun
nb’ano wi anij konojeel neetojo wix» K’ intogo k’aa ri’ xa jutiij xb’e.
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EL SUENO DE LA PERDIDA DEL MAIZ

En aquellos tiempos existié una mujer muy perezosa que no
guardaba las cosas. Le abundaba la mazorca y otras cosas mas, pero
ella no guardaba su mazorca sino que quemaba mucho maiz.

Cuentan que esta mujer rica tenia abundancia de cosas como maiz
amarillo y blanco. Sin preocuparse ella guemaba parte de ese maiz.

Entonces en un suefio esta sefiora tuvo una revelacion. Se le aparecio
unadoncellay le dijo: «Mirélo que me has hecho. No me has cuidado
para nada, por eso hoy me iré para no volver jamas. Por causa del
dafo que me has hecho al no cuidarme, me voy de una vez. Me voy
para nunca volver porque no me cuidaste» .

Cuentan que la doncella se fue llorando. Era una hermosa sefiorita
con cabellos como los pelillos de la mazorca, de hermoso parecer, de
piel blanquisima, idénticaa los pelillos.

Y entonces la sefiora en su suefio vio como se alejé, como se fue,
cémo fue perdiendose lejos. Al amanecer del siguiente dia ya solo
habian quedado tiradas en el suelo una mazorca de color negro, una
amarillay otra blanca.

Vio las mazorcas tiradas en el suelo. El espiritu de la mazorca
dijo: «<Me he ido». Tirada estaba la mazorca de color negro, la de
color amarillo y tirada también la de color blanco. Lo cierto es que el
espiritu del maiz era una preciosa doncella, tal como lo cuentan nuestro
abuelos.

Asi es como se fue nuestro alimento y desde ese entonces ya no
produce como antes, pero lo cierto es que advirtié antes.

Y la gente divulgo, y regé el mensaje de lo que la mujer habia
hecho con nuestro alimento. jOoh! y su partida fue para siempre y por
eso hoy sufrimos hambre y sed jOh hijo mio!

Nuestro alimento se ha ido de una vez debido a lo que hizo esa
mujer. No lo cuido porque ellos eran ricos, pasaban encima del maiz'y
asi hacian con las demas cosas.
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No era cuidadosa a pesar de que Dios les bendecia y contaban
con muchos bienes. jAah! pero se les acab, perdieron todos sus bienes
en poco a poco.

Poco a poco se les acabaron sus bienes hasta que no les quedd
nada. Cuentan que asi les sucedid, pero la verdad es que la doncella
tenia cabellos como los pelillos de lamazorcay se fue de una forma
muy elegante pero si es cierto que previno antes de irse.

«Me voy de una vez y nunca mas regresaré, esta ida sera de una
vez para siempre. Ya no regresaré. Lo que me hicieron me duele
mucho». Esto pas6 porque no guardaron el maiz. Estoy segura que fue
por eso.

Y entonces vieron las tres mazorcas tiradas en el suelo y que la
blanca estaba en medio. Si, la negra estaba aqui y laamarillaallay ahi
en medio lamazorca blanca. Cuentan que la mazorca blanca estaba en
medio.

El suefio revelaba que ella estaba en medio con una espléndida
cabelleraidénticaa la doncellay dicen que alli mismo lo dijo muy claro:
«Por el trato que me dieron, me voy de una vez». Cuentan que asi dijo
la hermosa doncella.

Esasi como se ha ido el maiz, se ha ido lamazorca. Fue a causa de
una mujer. Ella nunca penso en guardarlo. Siempre pasaba por encima
debido a que tenia riquezas y no le importaban las cosas.

Pero la doncella del maiz si dej6 su mensaje. Cuando se retird se
fue llorando porque no la supieron cuidar. EI maiz provenia de Dios y
no de una persona. Cuando uno no come tortillas se muere. Cuando
una persona deja de comer tortillas, se dice que se muere.

Y alaque se le revel este suefio fue a esa misma sefiora que no
guardaba las cosas ni el maiz. Fue en ese tiempo cuando sofid y
platicaron ellay la doncella.

«No me apreciaste, por eso me iré y te lo digo que nunca mas
volveré. Esta partida seré para siempre porgue nunca me apreciaste»
.Asi se lo dijo a la sefiora.
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«¢Por qué serd que se me revel a mi?», se decia la sefiora. Después
de que pasaron unos dias, vinieron a entregarle unas verdaderas
mazorcas Yy, cuando ella se fijd, vio que una era de color negro, otra
amarilloy laotra era blanca.

«jOoh Sefior! jSi es la misma doncella que yo sofié!», se dijo
asustada la sefioray cuando vio se le aparecieron enfrente tres mazorcas,
todas ellas ya desenvainadas y bien limpias.

«Ooh Dios mio! ;Por qué sucedera ésto?» . Se cuenta que la
mazorca blanca muy triste habld de esta manera: «Me voy para siempre
y yanunca mas volveré ».

Y no solamente se le dijo a esa sefiora, sino que se lo dijo atoda la
humanidad. Si, eso es lo que siempre se dice: «Por uno pagan todos »
y desde ese entonces el maiz ha ido disminuyendo. jOh Dios mio!
¢Por qué suceden esas cosas?

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc
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RELATOR: Ventura Gonzalez Quiacain

EDAD: 55 afios
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: San Pedro La Laguna
Too xJAQ0ATOI TO
JUNNIMALAJSAQ’IIJ

Jaqgaajaal anij kee ri’ waa la’ pejtenaq q’iij saq, jak’a julee’ jal ri’
jaSagk’imnogche’ chire. Jarixin ojeer jaa ri’ xK’iisi, ja gas xkeetik ja
gati’tgamama’.

Jak’a kaamiik xa anij sagk’imchik wi’ ntijki jachi’ taq ya’, jak’a
chijuyu’jaari’anij k’o wi’ ja Sagataq jal rixin ojeer, jarixin pataq
tew laj taq juyu’.

Jak’ajulee’ taqg Sagk’im ri’ jaari’ Ko’l taq ruuk’u’x ja rixin chi’
taq ya’. Jar ojer jal, jamak’o chik ta kaamiik, jaa ri’ xrub’i’na’aaj
«Ruwach jab’ », kee ri” jarachib’al kani’ rixin chi juyu’.

Jatoq gas xogK’iiy to 0joj, jaari’ rub’anoon chik la jun lajuj kajk’al
owi jun jo’lajuj kajk’al juunaa’, ja tog gas xk’e to jar ojer taq jal.

Jarutiikiik, jarixin chi’ taq ya’ nmajataj to pa taq ruukaaj owi pa
taqroo’ iik’, k’in nkeetik to kinag, jaari’ janimakinag ruub’ii’ kaanoon,
jaari’ jaxtiik chi’ tagya’, jaari’ mak’o chik ta kaamiik.

Jak’a kaamiik, ja chik awa’ ntiiki ri’, jak’a kinag k’aee k’o na
juun ka’i neetiko wi ja anij rixin waawee’ wi’, jarixin chi’ taq ya’, ja
nimakinag.

Jak’achijuyu’, k’apataq ruuka’b’ iik’ ntiiki, k’in ja pa taq teew
anij jun juunaa’ wi’ nk’e chi la” jar awan, anij xer waa la’; jak’a gaawaay
gas ngachik’aaj k’in gas rajawaxiik.

K’ooli ja rejtaal nk’uut chi gaawach rumaal jar Aajaaw k’in
nasamajij k’aa ri’ jani’ nruuk’ut rii’ chi awach rumaal chi jaa le’
gak’asalemaal, majuun naq ta, ja gak’asalemaal xa anij jaa le wi’;
gaawaay k’in qaayaa’, jaari’ ja gak’asalemaal.
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Rumaal chi wi mak’o ta qaayaa’ ¢ Naqg ngaatij k’a? uk’uyaa’ ja
ya’ nruch’uuch’ujirisaj gab’aaqiil, ma gas ta rajaxiiik chi naatij owi ma
ta tij kape rumaal chi jaari’ junwi chik na.

Jaqas gatziij chi quk’uyaa’ jaari’ jaya’k’in jaa’ qaawaay, ja k’a
ronojeel janaquun ja k’o to chi ruwach uleew majatari’ janquk’uya’iij,
xati gamuuniil ari’ jawi ngayarij opon jun ti gakaxlanwaay, maana gas
mach’ati’n ta xtaatij anij mak’o tauk’uya’iil ruk’aan, anij ma katruuchap,
xk’ayarib’al.

Jak’awi xatij jun tzimaay ch’aroon owi g’utuuj, ja ya’oon kominix
ruuk’iin, xa ruuk’in jun ti tzimaay, awochojqg’aaq’ chik k’aa ri’ nruuya’
jar Aajaaw, rumaal chi jaa ri’ nruuya’ ach’akulaal, rokob’al qaawaay,
jak’akaxlanway anij majuun ruk’amoon to chi awe.

Jak’awinagii’ jaxk’e taq keekej, kiwajkaax chi ke nkeeya’ wi ja
tz’utuj rumaal chi ee log’oon K’in neek’atzini, jak’a tog nrumaj g’an
riij; g’aab’alab’oj chik le, tame’a k’in tatzak’ij to k’a ja tz’ utuj kixin
keej wajkax.

Jak’awi mak’o ta aakeej awajkaax le naamugq pa taq uleew owi
manii le nkipoorooj ja winag. Jar ojeer, ja tog gas xogk’iiy to 0joj,
kani’ nrag’ opon chi awe ri’; ja chi ruwach jul ya’ le anij k’iche’laaj
ala’ ja jaa le, ja kaamiik kape chik ruwach.

Jakaminag numama’ anij chi rukojol k’iche’laaj xruutik wi’ jarawan,
jaari” anijmati keena’ keequl kuuk, jak’axeeto’owi’ jaari’ janumama’
rumaal chi lajuj ruka’k’al k’aam xruub’an gaaj, ja k’a kaminaq nutata’
lajuj k’aam.

Janajb’ey juunaa’ chaga ko’koj xel to, xer waari’ gas ajl jarub’aqiil,
anij k’a xkitz’apij pa koraal, chee wi” ma xkeetij ta ja kuuk; jaari’ k’a
pa k’iche’laaj. Chee’ xkeekoj chi juun rumaal chi xeekekoj na
ajto’ooneelaa’; Aj Tzoloj ya’, Aj Katalina’aa’ k’in Aj Lusi’yaa’. K’ooli
neek’e jo’00’ tag, waagqii’ tagq k’in chi ri’ neekib’ana’ wi kijga’m toq
nch’akataji ja jal.

Jawinagii’ kaamiik neetajini nkeeya’ kaan ja naat taq uleew rumaal
chimajarichik taneekeb’an. Chagajaa’ jawinaqii’ xaanij jaari’ wi’
xeekeb’an; xel keek’u’x chiriij, kani” nkeb’an tikol taq xanakat.
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Ja winagii’ kaamiik k’o chik kikape, k’o chik kipuwoq chaga
nkeelog’ chik kiixiim, rumaal chi maxko’ nk’ayix chi’ nimajaay, jak’a
ri’jaa’ nkiib’iij, chi jar awixiin k’o ruuk’u’x chi ruwach janaalog’ k’in
jank’ayixi mach’aach’oj tanb’aan chire, k’o je’e taq piig nk’eje’ to
chi paam rumaal chi xa ch’iich’ nb’ano to.

Jak’ane’ulya’o gaaj xa ee ajk’aayii’ chik jawinag, xa kilog’oon
to chik jagaawaay le’, xa maltiyoox naawil jutz’iit, xer waa ri’ xa tatija’
wi aaq’iij. Tajosoq’iij, ma taaya’ ta pa q’aayiis, ma k’o ta jachagata
xtaatij kani’ nb’iixi ntzijoxi:

Takojo’ awochoog’aaqg’, mak’otaari’ ja utz chik ta, kaqg chik ta
xtaak’ama’to ta, katsamaji, utz k’a k’o aawaay, ma k’o ta naq’isaj wi
aawii’, kani’ nub’anoon inin ri’ k’o ti nuujaal, ma k’o tanub’isoj gaaj,
mak’otaloq’oj way nb’an.

Tak’a jakaamiik le’, lajuj ruwagxaqii’ k’al owi jo’oo’ ruwugk’al
q’uq’ nkib’iij, jak’arixin chi juyu’, jar aab’aj jal jo’k’al q’ug’nb’iixi.
Jak’ataq Sagk’im jo’oo’ rukajk’al, b’ar nak’amala’ to wi ja puwoq,
xa anij katsamaj wi’ chi riij nrajo’b’eej jar aawaay.

K’ola jun roxk’al juunaa’ ari’ ja toq maxko’ chi jun jab’
xruub’an, jatoq gas xjote’ to ja ya’ anij xok’o to chi riij ja Tawaal,
anij xrusutij rii’ chi riij. Ja k’aa la’ ja Tati’ xeel ojtagiyoon ja wi
xtipe chik na jutiij rumaal chi jar 0joj majuun qojtag, xa rub’ixiik
ngab’ij opoon, qatziij chi gatz’etoon to chi anij xrumug kaan jar
awan.

Jak’ab’aar k’owi gixiin 0joj chaga chi ri” xulnojisaj wi rii’; nutikoon
taq wiik, nutikoon tag nukuuliix, tag wixkooyaa’, ronojeel jajaa ri’
Xjilq’ gaj xe” ya’, xk’iis gaaj, anij majuun xnutij kaan k’in k’iy ramaaj
xk’e chiriijjaya’.

Jak’arumajoon b’ijneem le k’ola junwinaq juunaa’ ala’, jak’a
kaamiik ntajini njote’ to chik jalaal le” rumaal chi paruug’a’ k’owi’ jar
Aajaaw, jar 0joj xa ngaatz’et nag nruub’an. Tach’ob’o nape ¢Naq iik’
og k’o wi’ kaamiik? ma k’o chik ta jab’ toq gatz’etoon to 0joj, jak’a
kaamiik ki’ rub’elejee’ iik’ k’o saq’iij k’o jab’.
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Maltiyoox chi re jar Aajaaw ruya’oon gaab’eey, nogruuwed,
nogrulog’og’ooj, nruya’ ti gaawaay quk’uyaa’, arjaa’ nk’itzini ja
tijko’m, jar 0joj ma gojkowini ngaab’an.

Anij chi jun ruwach uleew nruutzug, ja kaamiik gas utz chik na ja
ruwach uleew rumaal chi ngatz’et opon rugaajeem ja jab’, nk’itzij kaan
jatiiko’m, xa taq jutz’iit chik nrajoob’eej ja tog nb’e, anij chagajaa’
nb’eerila’ jAnij rojtaq jar Tati’xeel!.

Kani’ nb’ij opon chi awe; ja wi xaab’an rub’ajniik jar aatiko’m,
xaab’an ti rupaam, xaaya’ ti ruuleew, xaaya’ ti raaq’oom ja k’a wi
manii lemak’otak’aari’.

Jatoq nyaa’ lokolag taq jal chi awiij, nb’aani jaa ri’ utz k’a chi
nrojtaqiij jar ab’aqiil chi xkatok ta ajchenojla’, neeche’ chi awe. Ja
kaminagjii’ gas ee utz k’in chagajaa’ majun ritzelaal xkeb’an kaan, gas
looq’ xkena’ Kii’.

Juun chikari’, jagatata’ b’iyon kaan: Ja wi xtakaanoj ti awachib’iil,
natkowin chik nawiilij awixoqiil k’in nawajo’ ti awilixiik, nawaajo’ ti
ruch’aajik atziyaq, ixoq chagajaa’ rojtaq hik ti rusaamaaj, ch’ob’otaj
chi ruwach, xatkowin atet xab’ij chi re, xer waa ri’ ¢ La anij gatziij wi
xab’ij chire?

Jak’awi chaga xaak’ama’ to jun ti ixoq, maana xutzur ala’, xer
waari’ laxajuunka’i’ iik’ nulb’ana’, jak’awikee ri, xatz’ila’ k’aari’
jar ak’asalemaal.

Kani’ ngak’amab’ej opon tziij ri’, chi toq naach’ak juun ka’i’ taq
apuwogq, atet at ojtagiyoon k’in wi loog’ naana’ nnimari jar asaamaaj,
xaaloq’ ti awixiim: Qojwa’ K’a, tab’ana’ ti gaawaay xqgaaloqg’ chik k’a
junjo’k’al pajib’al giixiim le’, looq’ tana’a utz k’a nuukoch’ rumaal chi
jaawa’ nusamajiij.

Jak’awik’o jalaal nrusamajij arjaa’ le jakurii!, gas nimari’ xruloq’
jun ti pajib’al aatz’aam, iik owi ixkooyaa’, xatruuto’ opon chik k’aa
ri’; K’ulaj tag neeto’ eewii’. Npe k’a ja jaa wa ri” rumaal chi nogtajini
nganaataaj chi anij ti jaa ri wi’ ti rusamaaj ja jun lokolik jal, utz k’a
natok ajchenojla’.
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Jak’anaat nb’eeruk’aga’ wi rii’ tag ruwach le jaa ri’ rumaal chi ja
tog xrumaj alajeem. Ja toq xrutij kan jun saq’iij, ja tog anij kaji’ jo’oo’
g’iij xrub’an, rumaal chi ma ruch’aakuul ta uleew. Ja k’a toq xwinagjir
eel jaooch’ le ma xwinaqir el chik ta ja tag ruwach k’in xruna’, owi
xchumar chi ruwach g’iij, jaa ri’ xb’ano wi chi naat rukojol, ti saq’iij
Xruuwil.

Naat xeeruk’aga’ wi rii’ rumaal chi xa chi rukojol tag aab’aj owi
xeeq’ipitaj gqaaj. Ja wi xq’ochoq’o gaaj le ma k’o ta nruuya’ K’in
xruub’an k’a rox juunaa’ numajoon to rusamajixiik ja ti wixiin.

Ja gas najb’eey, maxko’ chi jun sag’iij xrub’an, gas xrumaj
nima’ooch’ tog xruwil ja saq’iij; najb’eey gas nb’orowi, xruuna’,
roxmuul xrumaj tz’utujeem toq xpe chik jutiij ja sag’iij. Jak’atoq
xnuutz’et xrukoj ruya’b’iil, xnujosoq’iij k’a, nb’oro wi, in pa’l chi paam,
Xinjosoq’iij, xinjosoq’iij, xnub’an ti rub’ajniik, xwalaasaaj ja tagq chaqiij
jagas xtzok’ok’iri chi utz, kani’ ch’upup xrub’an xeeq’ocho’e.

Qas nnupogonaj opon ruwach; ja k’a toq xgaj chik jutiij pa ruka’muul
le gas xrumaj taq aalaajeem toq xel chik jutiij ja saq’iij, toqo k’aa ri’
gas xalasani, xtz’iloxi anij xq’ochog’o’i anij ma k’o ta xruuya’.

Jak’aniik’aaj, jataq juujun, ja xrukoch taq ruwach le xwinagiri
ejgaal, ejgaal, togo k’aa ri’ xa ka’i’ oxi’ koxtaar xruub’an, rumaal k’a
chinganaataj jaa ri’ saq’iij xb’ano wi, rumaal k’aa ri’ xa tag juujun
nb’eeruk’aqga’ taq rii’ chi rukojol.

Jak’apuus le, jaari’ ya’ xgaj ruuk’iin, kani’ ngab’iij, xq’ochog’o
gaaj, maxrukoch’ ta chee wi xok ruya’b’iil, ma kow chik ta ja piig. Jar
ojeer maxko’ chi jun tijko’m nb’aan chi juyu’, ja k’a kaamiik xamanim
chik tak’in cha’tal chik jar ija’tz. Jar ojeer gatziij chi xtiiki jaxolob’ jal,
anij gas jeb’el rutz’eetiik, kani’ chi re ja raxwaach chagajaa’
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CUANDO APARECIO UN GRAN VERANO

La mayoria de nuestras mazorcas existen, pero el Sagak’im, el de
antes, el que sembraron nuestros abuelos, ya no existe.

En toda la orilla del lago se sembraba este tipo de maiz. Lo que se
sembro y se sigue sembrando en lugares lejanos y de climafrioes la
«Mazorca blancax.

El Sagak’im de ahora es de corta duracion. Las semillas que se
sembraban en las orillas del lago y la mazorca de aquellos tiempos se
Ilamaba Ruwach jab’ y eran parecidas a las mazorcas de las tierras
lejanas.

Cuando muy ibamos creciendo, por los afios sesenta o sesenta y
cinco, fueron tiempos en que verdaderamente existieron las antiguas
mazorcas.

Lasiembra del maiz en las orillas del lago se realizaba en los meses
de abril 0 mayo, juntamente con el frijol Nimakinag. Pero el tipo de
maiz Ruwach jab’ ya no existe.

Hoy se siembra solo Sasak’i. El frijol Nimakinag todavia se produce
en las orillas del lago. Si, hay algunas personas que se dedican a
sembrarlo.

Lasiembraen las montafias se realiza en febrero y asi mismo en los
lugares frios. Solo se saca una cosecha al afio. Como el maiz es lo mas
importante para nosotros, siempre lo sofiamos.

Dios siempre le revelaa uno en suefios y, lo que a uno se le manda
hacer alli, eso debe cumplirse porque es nuestra vida y porque no hay
otra cosa que no sea el maiz y el agua que son los fundamentos de
nuestra existencia.

Porque si no hay agua ¢ Qué tomamos? El agua es alimento, refresca,
mantiene el cuerpo en formay no hay otra cosa igual. Si hastayano es
tan necesario que tomemos café.

Nuestros principales alimentos son el aguay las tortillas y, todo el
resto de las cosas que existen en este mundo, no son Mas que gustos y
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deseos. Tal es el caso del pan, que aungque es muy grande, no contiene
alimento, no llena, porque sélo es un deseo, a diferencia de una jicara
de atol de masa o de tortilla mezclado con el kominix que significa
aumento del cuerpo y fuerza que regala Dios. Esa es nuestra comida,
muy diferente del pan que no da nada de provecho.

Las personas que tenian caballos y toros cortaban la flor de la
milpa para darselas porque esos animales eran comprados y eran muy
utiles para él. Cuando la milpa iba madurandose bien la gente decia:
«Que se dobleny sus flores sean cortadas para los caballos y toros».

Si uno no tenia tales animales, pues enterraba toda la hoja y la cafa
0, Si no, la gente de antes las quemaba. Asi como te cuento, cuando
crecimos, en aquellos tiempos de mi juventud, todas esas tierras de
Chwajul Ya’ eran bosque, pero ahora ya todo es cafetal.

Mi difunto abuelo sembro6 su milpa en medio del bosque. jEso si
que era comida para las ardillas! Lo que le ayudo fue que mi abuelo
sembrd treinta cuerdas y mi difunto padre sélo diez.

En el primer afio s6lo cosecharon mazorcas medianas, pero si
estaban bien tupidas y pesadas. Eso si, tuvieron que hacer un corral de
palillos alrededor de todo el terreno. Lo hicieron para que no llegaran
las ardillas. Entonces buscaron mozos sololatecos, catarinecos, lucefos.
Ellos se quedaban unos cinco o seis dias y acarreaban cuando era
tiempo del tapisque.

Ahora, debido a que mucha gente ya no se dedica a trabajos del
campo, estan dejando muchos terrenos. Pero antes solo a eso se
dedicaba la gente. Apreciaban mucho la plantacion de milpa, asi como
aprecian ahora el sembrado de cebollas.

La gente de hoy ya tiene café y dinero, por eso ya s6lo compran
maiz que abunda en el mercado. Pero tenian razén los ancianos al
decir que lo propio abunda més que lo comprado. Ademas el maiz
que se vende no es limpio, trae mucho olote y es triturado por maquinas.

Y los que vienen a vender ya solo traen un maiz comprado. Gracias
si se tiene algo propio, pero para eso hay que sacrificarse, limpiarlo,
porque no existe eso de sélo ir a traer algo que ya esta preparado.
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iEsfuércese! jTrabaje! Olvidese de tomar algo ya hecho, mejor es
esperar que ya esté maduro para que haya qué comer y no quebrarse
la cabeza. Lo bueno es asi como estoy yo, tengo mazorca, no tengo de
qué preocuparme ni tortillas que comprar.

Imaginese, hablan de 150 quetzales o de 125 quetzales el quintal.
El maiz blanco de aqui esta a 100 quetzales y el de la playa estd a 55
quetzales ¢De donde se puede conseguir dinero nomas trabajando
para poder siempre comprar el alimento?

Yo creo que hace unos sesenta afios subio el agua y roded todo el
Tawaal. So6lo Dios sabe si eso volvera o no a suceder porque nosotros
solo podemos hablar de lo que realmente hemos visto.

El agua dejé todo hundido hasta donde tenemaos el terreno nuestro.
Ahi yo tenia siembra de chile, repollo y tomate. Todo eso se hundid
bajo el agua. Se deshizo. No comi nada de eso porque el agua lo
cubrié durante mucho tiempo.

Y su disminucion fue ya hace unos veinte afios. Ahora esté creciendo
algo, pero sélo Dios hara su obra. Nosotros s6lo vemos lo que sucede,
solo eso, imaginese ¢En qué mes estamos? En estos tiempos ya no
llovia pero ahora hay verano y también invierno.

Gracias a Dios porque nos da libertad, nos viste, nos cuida, nos da
nuestros alimentos y hace crecer las plantas, eso nosotros no lo podemos
hacer.

Atodo el mundo alimentay lo grandioso de hoy es que todavia
vemos llover y asi deja bien crecidas las siembras. Se espera un
tiempecito més y yamadura. Dios lo tiene bien controlado jDios conoce
todo!.

Como le comentaba: uno debe cuidar bien sus plantas, haciéndoles
su limpiada, su calzado y poniéndoles un poquito de abono. Si esto no
se hace no produce nada.

Larazon de los ancianos de colocarle una mazorcatorcidaen la
espalda a los nifios era para que se acostumbraran al cultivo. Los
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antepasados fueron muy buenos y nunca hicieron algo malo. Se
apreciaron entre ellos.

Dios da lo que se le pide, pero eso si usted se acuerda de él. Muchos
dicen que no hay Dios y no obedecen cuando el padre les dice que
vayan a trabajar ¢ Con qué se matendran esos jovenes cuando sean
grandes?

Otra cosa: Dios ha mandado que se busque cada uno su pareja.
Pero hay que ver si ya puede mantenerla. Usted necesita servicio, lavado
de ropa, por eso, a lamujer, si ya puede trabajar; bueno, se la convence
de que se case con usted pero ¢ Fue verdadero ese convencimiento?

Si uno no esta preparado para casarse aungue se case no durara.
Eso es asi mi querido muchacho porque se ha perdido el sentido de la
vida.

Daba esto como ejemplo, porque cuando usted gana unos centavos,
usted debe saber qué hacer con ellos y si los sabe invertir prosperara
su trabajo. Asi cuando compra su maiz, le dice a su mujer: «Hacé
tortillas, comamos porque ya compré un quintal de maiz, cuidalo pues
para que nos dure, porgue este es el fruto de mi trabajo».

Y si lamujer trabaja jEso si! con que compre una libra de sal, chile
otomate yaesalgoy asi los dos se ayudan. Todo esto viene en relacion
con lamazorca torcida que se coloca en la espalda para que uno sea
buen trabajador.

Hablando de los granos que estan muy separados, eso es fruto de
los cuatro o cinco dias que duré una soleada fuerte, cuando apenas
comenzaba a crecer el elote. Como el lugar era pedregoso, cuando
germind el tierno elotito ya se quema porque le dio el espléndido sol.
A eso se debe lo esparcido de los granos.

Apenas le salieron unos granos porque tenia sembrada lamilpaen
pedregales. A veces las milpas se doblan con el viento y, si le sucede
€s0, ya no producen.

Antes, hubo unos veranos fuertes. Cuando salio6 el verano una vez,
apenas empezaba a salir el tierno elotito; la segunda vez, estaba
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verdeando y la tercera vez ya florecia. Cuando me di cuenta ya estaba
marchitandose. Bueno, limpié lamilpay la cuidé mucho sacandole todo
lo seco que tenia. Muchas plantas se habian doblado como si fueran
tul. Daba pena verlas.

Otro afio, apenas comenzaba a formarse el elotito cuando, otra
vez el verano. Esa vez si que se perdio. Se eché a perder todo, se
doblaron las milpas y no produjo casi nada. Unas que otras
sobrevivieron, se desarrollaron poco a poco. Fue entonces que solo
coseché dos o tres costales.

Cuando hay podrido se debe a que la mazorca no aguanto, se
dobld, le cayd agua. El olote se pudrid y se descompuso. Mucho antes
se cultivd en muchos lugares pero ahora ya se cultiva en pocos lugares
y lasemilla ahora es seleccionada. De verdad, en aquellos tiempos se
sembrd Xolob’jal. Se veia tan hermoso como el Raxwaach.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc
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RELATOR: Domingo Yojcom Méndez

EDAD: 80 afios

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pedro La Laguna
JALIOXININAQ TAQ JAL

Ja jal nimajal k’aa ri’, Nimatuujaa’ ruub’ii’, chaga b’aar ta chi
chenoojiil nruuya’wi’; ja juun chik ko’lik Tuujaa’, Tino’y Tujaa’ owi
Ko’lituujaa’, jaari’ chaga naq ta chi chenoojiil nruumaj wi’.

Ronojeel ja nubij opon chi awe ri’ jaa ri’ rixin ojeer; jak’a Kuxajal jun
wi’ chik wi’ ari’, jaa ri’ rixin pa teew, xa anij rixin pa taq teew wi’.

JaNimatuujaa’ k’in Ko’lituujaa’ pa ronojel chenooj nruub’an wi’,
jaqgasojer taq jal xa jaa la’ jar oxi’ ruwach le; jar Aachi Roo’ (cinco)
Aachi Roox (tres) k’a xe’el to ala’. Ja k’a saq xa juunaan ruuk’u’x
ruuk’iin janimatuujaa’ rixin chi juyu’ k’in nimajal chagajaa’.

Jaari’ mak’otaruub’ii’, xajiik chi Sagajal, nimaq taq jal, jaa ri’
gas xkooj ojeer chi’ Kagajaay. Xak’ajaala’jaq’an le k’o ruub’ii’;
nimatuujaa’ ko’lituujaa’ k’in Kuxajal xa chi la kajal wi le.

Jak’axolob’ k’ooli xa ruyarin chik rii’, K’in jawi xawalasaj awija’tz,
jak’oje’ tag xolob’ chi paam anij jaa’ neruya’a chik , g’axanaq chik
na chi xolob’ rumaal chi anij rixiin chik wi” nruuk’am eel.

Jawaawee’ anij gatziij wi’ chi xtiiki ja anij ruuyoon xolob’ wi’, jaa
ri’ xtiik Pa Chiina’m, Pa Kagapoowoon, xer waa ri’ xa kichomirisaj
chik kija’tz jawinaqii’, xa anij nruyarij rii’, gas xolob’ neeli.

JaNimatuujaa’ jaa ri’ neemajataj to rutiikiik Xe” Kuruus (Xalg’a’t)
k’in saq chagajaa’ anij maxko’ neeli ja Nimasaq; ja k’a nxule’ to chik,
chi juujunal chenooj ko rixiin.

Natqaj to Pa Taam, nkooj chik Ko’lituujaa’, kee ri chik; jak’a pa
taq teew jaa ri’ Kuxajal k’in Ko’lik Tuujaa’, xa juunaan ruuk’iin rumaal
chimak’otarujalab’enrii’ ruuk’u’x.
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ch’uuch’uj ja way nruub’an, anij ma ti kopiche’ ta ja way, kani’
kaxlanway ch’uuch’uj, ch’uuch’uj ja Kuxajal.

Jasaq anij kee ri waari’, kow jutz’iit, xa ruuyoon ala’ ja Kuxajal
gas ch’uuch’uj, xa b’ajani’ tatija” anij ma kow ta, gas ch’uuch’uj, jaa
ri’ gas xqaatij ojoj ojeer, rumaal chi k’o gixiin Paxinaab’aj, nimalaj
chenooj, chi ri’ gas xgaatik wi’, pa taq teew laj tagq chenooj k’in chi wi
juyu’ xtilk wi’ jajaari’ jal.

Pa K’ixtaan, Chuwach Ch’uumiil, pa taq teew gas ki’ ruuk’u’x ja
kuxajal, gas nimaq taq jal neeli, anij ma tab’ij to ta chi kux. Jak’a
nxule’ to le g’an chik ala’, jaa ri’ nruumaj to Kagataq’aaj, jun wi chik
nachig’anari’, jitkk chig’anchikaari’.

Rumaal chi janimatuujaa’, ko’lituujaa’ kaq nka’y ari’, xer waa ri’
jajaa ri’ g’an chik nka’yi, kani’ sagk’im, chaqa jiik chi g’an, anij jaari
chik nxule’ to ronojeel, mak’o chik ta ja sag.

Jatoq nawachak’aaj, xa napalib’ej ari’, ma gonojeelaal tangaab’an
kee ri’, tak’a inin ma k’o ta naq ta wachik’aan. Ja k’a chi’ taq ya’
sagk’im, aachi roox, aachi roo’chik ntiiki, xer waa ri’ ja kaamiik chik
sagasagk’im.

Jani’ k’a jar uleew, k’ooli gas taq b’olob’aq neeli, xruutik nuujii’
Aa Kuxtiin Xe’ pakoraal, gas utz xel to ja ruujaal sagsagk’im, chagajaa’
nimaq taq jal, ja k’a raxwaach sagk’im mak’o ta.

Jaraxwaach Chuwach taq Koraal k’in xe” taq Kagnom, ja pataq
julee’ chenooj chik kani’ Pa Taam, Xe’ Kuruus xa anij jaari wi jag’an
ntiiki. Ja nimatuujaa’ k’in ko’lituujaa’, kaq ja jal k’in kaq rujo’gaal
chagajaa’ xer waari’ jajulee’ jal ri” anij mach’ataq ta neeli, jaa la’ gqas
ruwach le’.

Jatoq nutzur ruka’muul, roxmuul chenooj, xeeq’anari, togo k’aa
ri’ neeb’aan me’ooj, k’aja k’aari’ neeqool tz’utuj. Ja k’a toq nutzuri ja
jaari’ ntzaaq kan chik k’ariij, nmuugq kan chik, kee ri’ nb’iix chire toq
nb’e kan pa b’elooj ja tz’utuj.
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Anij ntzaagi ronojeel, xa ti ruuyoon chik jajal nk’e kan chi riij ja
patz’am. Jatz’utuj nrumaj eel b’aar k’owi aj, jak’atoq ntzak’ix eel le
anij ti ruuyoon jal nk’e kaan; jak’aari’ tz’utuj, ja ti ruusi’j, chee wi kee
ri’ nb’iix chi re anij nruuk’am eel ja ti patz’am.

Jatoq nutzur to ja jach’ nb’eenuk’i ja jal, nb’aan jun b’ajnikiil.
Nkeeb’an juun ka’i’ chakach way ja rajawal jal, K’in chi ruwach ja
ka’aaj nb’aanwi’ wa’iim, jaa ri ruuk’u’x jal nruuya’ cha’.

Waawee’ nb’aan wi’ jawa’iim, nuk’un jal neeche’e, ntz’ape’ kaan
le’, nb’aan kan saqchaj, kani’ jun ti nimag’iij, anij konojeel
alk’uwalixeelaa’ neewa’ to chi ri’, ntz’ape’ ruwach koraal ne’xi,
ntz’aapixi.

Anij gatziij wi’ chintz’ape’ ruwach koraal, anij ruuyoon nimaq taq
jal nnuuk’ kaan; jak’a rupaam jaa ri’ waawee’ ngasax towi’, jaari’
ntiij na, k’ooli anij k’iy; k’a chi jo’oo’ waaqii’ ik’ neechaap to wi’ ja
ruwach koraal; nalasax kaan ronojeel ja nimag, chee wi ntz’aapix jun
ramaaj, chee wi nb’iix , «tz’ape’ ruwach koraal». NK’iis na ronojeel ja
rupaam neeche’e k’in k’o jun b’ajnikiil nb’aani.

Jajuntichi’ ruwach ixiim, piixiik’ ne’xi, nwalasax kaan, k’o naari’
maja’n ti tiiki jar awan elenaq to chik arajaa’, tzaaganag kaan jati ixiim
chee winb’iix kee ri’ chire.

Xerwaari’ jajuntziij le naq la chi keewach ja kaminagii’, xa kee
ri’ xkib’ij chi re rumaal chi xa ruuyoon peetenag. Ja k’aa aj ruk’aan
natz’et opoon le mak’o ta rupaam, jaa ri’ keetziij ja kaminagjii’, piixiik’
neche’ chi re rumaal chi xa ruuyoon peetenag.

Jar ixiim k’iy nok wi’; najb’eey nok way, nb’aan maatz’, nb’aan
katamal, nb’aan ch’aroon. Toqg nok aj nb’aan g’oor chi re, jaa ri’
rusaamaaj jar ixiim, nb’aan jook’ chi re chagajaa’k’in g’oor, jaa la’
nruuya’ jar ixiim le, jatoq k’a rax na.

Ja k’a toq chagqiij chik le nb’aan maatz’ chi re, nb’aan g’utuuj,
chaqij ya’, pinuul (g’an ruwach), jaa ri’ anij ruuyoon ixiim. Jak’a chaqij
ya’ k’o chik kokow ruuk’iin, jaari’ ka’i’ ruk’aan chik rii’, jaari’ qas
rusaamaaj jar ixiim.
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LA DIVERSIDAD DE MAZORCAS

Nimatuujaa’(1) es como se llaman las mazorcas grandes. Se
cultivan en cualquier parte. Las otras son las ko’lituujaa’(2). También
se producen en cualquier terreno.

Todo esto es de lo antiguo. Kuxajal(3) es otra clase de mazorca
que se cultiva especificamente en terrenos frios.

La nimatuujaa’ k’in ko’lituujaa’ se produce en cualquier terreno.
Las més antiguas son los tres nombradas. Las recién aparecidas son
las aachi roo’ (cinco) aachi roox (tres)(4). La blanca tiene la misma
calidad que la nimatuujaa’ que se produce en terreno montafiosos.

La sagajal no tiene otro nombre particular. Son mazorcas
grandisimas. A estas mazorcas se las sembro6 en Chi’kagajaay(5). S6lo
las amarillas tienen nombre especifico: nimatuujaa’, ko’lituujaa’ y
kuxajal.

En cuanto a la xolob’ es de granos mezclados, de diferentes
colores.Si uno prepara semillas de esa clase producen bastante.

Hubo un tiempo que en relidad se sembrd sélo la xolob’, como en
Pa Chi’ Na’m, Pakagapoowoon. La semilla se sembraba sin
seleccionar y cada vez la mazorca salia mas combinada.

En Xe’ Kuruus(6) se comenzo a sembrar el nimatuujaa’. El
sagajal y el nimmasaq(7) se desarrollan muy bien en esos lugares.
Cada lugar restante de abajo cuenta con una semilla especifica.

Ya bajando a Pa Taam(8) se cultiva el ko’lituujaa’. En tierras
frias se desarolla el kuxajal y el k’olik porque tienen la misma
capacidad para desarrollarse.

El kuxajal es totalmente diferente porque con sus granos se obtienen
tortillas bien suaves. No se ponen tiesas, se quedan muy suaves, suaves.

Las tortillas de kuxajal son tan suaves que uno las come suavemente.
No es como las de mazorca blanca que se ponen un poco tiesas.
Nosotros consumimos de esa clase porque teniamos un terreno
grandisimo en Paxinaab’aj, un lugar con temperatura fria como también
en Chi wi juyu’(9).
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Al kuxajal le encantan los lugares frios como Pa K’ixtaan,
K’ixataan, Chiwach Ch’uumil. Alli se producen grandes mazorcas
y no es apariencia, lo son de verdad. Desde Kagataq’aaj se siembra
ya lamazorca amarilla pero de otra clase, ésa es puro amarillo

El nimatuuja’ y ko’lituujaa’ son de color rojo, pero este amarillo
es parecido al sagasak’im(10) simple y sencillamente amarillo, sin nada
de blanco.

Es casualidad cuando se suefia porque no le sucede a todos. En mi
caso nunca he sofiado. Bueno, sigamos: en las orillas del lago se siembra
el sagk’im, aachi roox y aachi roo’. Actualmente también se siembra
el sagasagk’im.

La cosecha depende del tamafio del terreno. Mi yerno Agustin
sembré en Xe Pa koraal el sagagk’im y le dio buena cosecha de
mazorcas grandes. No hay raxwaach(11) en las orillas del lago.

El raxwaach se produce en Chuwach Koraal y Xe’kagnom(12),
pero en Pa Taam y en Xe Kuurus solo se siembra el amarillo y el
nimatuujaa’ ko’lituujaa’ que es una mazorca roja con dobladores
rojos. Estas mazorcas salen grandisimas

Cuando esté terminada la segunday la tercera limpiaday lamilpa
llega a su madurez, es cuando se dobla y le cortan el z’utuj y(13)
luego se tapa o se entierra. Se deja el b’elooj (14) al tz’utuj.

Todo es cortado y so6lo se queda la mazorca sujetada a la cafa. El
famoso tz’utuj empieza desde donde esté el elote. Exactamente el
tz’utuj es la flor, por eso le llaman asi porque comprende una parte de
la cafa, la punta de la milpa.

Cuando se termina de tapiscar, el duefio guarda y realiza una
«costumbre» torteando unas canastas de tortillas para realizar un buen
convidio enfrente de la troje para que sea bendecida.

Esta «costumbre» es conocida como el «Ordenamiento de la
mazorca». Alrededor de la troje se llena de hojas de pino. Es como
una pequena fiesta. Toda la familia llega a comer porque se cierra la
troje, a laque se llama «La casita».
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En realidad se cierra porque en ella inicamente se guardan las
mazorcas grandes. Las pequefias se traen a la casa para comida de la
familia. A veces hay bastante y entonces la troje recién se abre cinco o
seis meses mas tarde. Todo es seleccionado, por eso se cierra un buen
tiempo y dicen que: «Latroje se ha cerrado». Cuando terminan las
mazorcas chicas y abren la troje hacen otra costumbre.

Al grano del maiz perdido lo llaman guamil y es protegido cuando
se hace la limpia. Se trata de una planta que germina antes de que
siembren la milpa. Es una semilla descarriada que broto.

En realidad, no sé qué significaba para nuestros antepasados. Seria
posiblemente porque aparecia sola y el gran elote que produce no
guarda nada. Asi hablaron nuestros abuelos, asi la llamaron: guamil.

El maiz tiene mucha utilidad. Con él se hacen tortillas, atol picante,
tamales, atol de masa. También atol de elote y tortillas de elote cuando
todaviaes elote.

Cuando ya esta seco se hace el atol picante, el atol de tortillas
secas. También el chocolate, pero ese ya es una mezcla con cacao y
pinol. Estos son otros alimentos obtenidos del maravilloso maiz.

VOCABULARIO:

1. Nimatuujaa’: «Grandes temascales» (nim: «grande», tuuj: «temascal»).
Nombre que se da a una clase de mazorca bastante grande de color rojizo.
Tanto el olote como los granos y los dobladores son de ese color, aunque
la gente lo conoce como dobladores morados, cultivables en cualquier
terreno.

2. Se lo llama de varias maneras: «temascales medianos» (koli’t tuujaa’),
«temascales pequefios» (tino’y tuujaa’): Todos son de la misma especie
que nimatuujaa’ pero varian en tamafio.

3. Kuxaja: «mazorca de Marcos» (Kux: significa «Marcos» y también es el
nombre de una mosca llamada «tdbano», jal: «mazorca»). Es una mazorca
grande y de color amarillo. Esta clase de semilla se cultiva, sobre todo, en
lugares frios.

4. Actualmente se conoce como «aachi cinco» y «aachi tres». Histéricamente
son aachi roo’ y aachi roox: «quinto hombre» y «tercer hombre». La
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10.

11.

12.

13.

14.

primera especie es de altura mediana y la segunda es méas pequefia. Los
granos son de color amarillo y se cultivan especialmente en las orillas del
lago.

Chi’ kagajaay: «En la orilla de la casa roja» (chi’: «boca», «orilla»; kaq:
«rojo», jaay: «casa»). Lugar de clima frio en donde se sigue sembrando,
pero en cantidad menor, la mazorca blanca. Vivieron pues nuestros abuelos
en aquellos lugares en donde hay restos de tejas. Hace unos diez afios se
retir6 la Gltima familia.

Xe” kuruus: «Abajo de la cruz». Limite entre San Pedro y Santiago Atitlan.
Nimasaq: «gran blanco» (nim: grande; saq: «blanco»).

Pa Taam: «entre la paja». Un tipo de grama que utilizaron nuestros abuelos
como techo de las casas. Nombre del lugar donde se comenz6 a sembrar el
ko’lituujaa’.

Chi wi’ juyu’: «en la cima del cerro». Lugares situados en las loma de los
cerros desde Santa Clara hasta Palestina, Panyebar (pueblos ubicados atras
de los cerros).

Saqgasagk’im: «blancura de la grama» (saq: «blanco»; k’im: «grama»). Esta
clase de maiz se produce en lugares de clima templado, de color blanco y de
altura mediana. Tiene granos no muy grandes.

Raxwaach: «maiz negro» (rax: «verde», waach: «fruto», «granos»). Los
granos del maiz negro, son mazorcas grandes cultivadas en lugares frios.

Chwach Koraal y Xe’kagnom: «abajo del desvergonzado rojo»: Son
regiones de San Juan La Laguna pero propiedad privada de los pedranos
en donde el clima es frio.

Tz’ utuj: «flor de la milpa». De aqui proviene la raiz del idioma tz’utujil. Los
ancianos afirman que el tz’utuj no es solo la flor de la milpa, sino es la que
inicia desde donde esté el elote hasta la parte superior de la planta.

B’elooj: Asi llaman a las olas y al viento fuerte del lago, pero en el mundo
agricola se conoce como la tltima etapa de la limpiada del terreno, en donde
todo el monte es enterrado, dejando el terreno limpio en forma de olas.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc

207 $ 10/9/2006, 1:08 AM

*



‘ Untitled-7

RELATOR: Nicolas Tuch Puzul

EDAD: 80 afios

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pedro La Laguna
SAQK’IM

K’ainko’l naininari’ toq xqgatz’et to San Juan, anij gas utz, mak’o
ta kape chi ri’, gas utz neeli ja jal, gas mach’ataq ta, ronojeel ala’ ja
nelel Xe’aak’al nb’e Tza’ntinaamit, pa taq Raxaaj nb’e Xe’k’istilin qas
mach’ataq ta neeli jajal.

K’amaloo” awa’ toq xwinagar to ja julee’ taq jal ri” sagk’im ne’xi.
K’0 jun taa’ qas winagarisan to awa’ ojeer, kaminaq Kaxpaal Pich’iya’
ruub’ii’, jataa’ gas xk’amo to ja jal, sagk’im ne’xi.

K’akee wari’ chiwi’ juyu’ xpe wi’ awa’ jajaawari’, k’a kee la’
pa Sagk’im, k’a chi ri’ xb’eeruk’ama’ wi’; jaa ri’ ruub’ii’ ruk’amoon
to jab’ar peetenaq wi’. jEeh! tog k’a xruutik awa’ jajaawari’, k’o
jun chenooj b’ar xtiik wi’ gas ok’owinag chik na xruub’an.

Rumaal chi utz jun chenooj xruuya’ gaj wi’, b’ar g’axanaq chik na
xeeli jaawa’ sagk’im ri’, xer waa ri’ k’a chi ri’ xb’eeruk’ama’ wi’. Ja
k’a toq xkojtaqiij ja winaq le «Xkeechap ruk’utuxiik, xkeechap
ruk’utuxiik, ee k’iy chik xeetiko wi, no’ ari’ janimaq taj jal ja nb’ij
opon chi awe le, sagajal, g’anajal k’in raxwaach, oxi’ ruwach jajal, ja
rixin ojeer, ja gas xkeeb’an ja winagq San Juan ojeer».

Jaari’ jaqas xtiiki jar ojeer San Juan, xer waa ri’ julee’ jal sib’alaj
mach’ataq ta, ja k’atoq xkeewil awa’ jajaawari’, arjaa’ ja qas xok’o
chik chi ruwach jajulee’ ri’.

Anij majun patz’am jamaKi ta k’o rijga’m, anij juunaan ronojeel,
Xaaya’ gaj jo’oo’ chi’ ruwach ija’tz chi paam ja mokaaj le anij jo’oo’
chi jal nel to k’in anij majun aq’oom xa anij ja wi ja ruchojq’ab’aal jar
uleew.
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YN,

Jar ojeer gas utz na, k’a jaa wa’ ramaaj xkeetik kape ja winag, ma
ti keetik chik awa’ ja jaa wa ri’. Ma ti ruuya’ chik ja wi k’o jun ti
acheenooj, kape kee wa ri’ kape kee wari’, mati ruuya’ chik.

Jee, npeeti ma ki ta npeeti ja log’olaj awan. Npeeti, njote’ g’anajoj,
Xer waa ri’ majun tag rijga’m nruuya’, majun ruwach nruuya’. Ja kape
k’amon keewach chi riij jawinagii’ rumaal chi maxko’ chi jun ruwach
nruuya’.

Jaari’ xk’amon keewach chi riij, xa anij jaa ri chik okonaq keewaay
jawinag waawee’, no’ ari’ ja jaa wa ri’ mak’o chik ta ntiik wi, xa anij
kape chik ronojeel, jee, ma k’o chik ta nkeetik wi’ ja jaawari’ San
Juan.

Jar ojeer ma oq k’o ta chi la’ San Juan, k’a ee tag juujun ee oponaq
gaj chi la’, jak’a kaamiik g’anij rixin tinaamit chik waawee’; xa ee
juujun chik jar aj San Juanii’ jak’o kixiin chi la’, ja kape ronojeel anij
kixin winag waawee’. Mak’o chik taari’ ja kuuleew eje’ee’, k’ooli,
xaxataq jutz’iit chik.

Keewa’ xruub’an g’anajoj awa’ jasagk’im le’, xer waari’ k’a pa
sagk’im peetenaq wi’, jak’atoq xtiiki ja jaawari’, jaari’ jagas xok’o
chik na, sib’alaj utz taq jal xeeli -jJa’!- xkeetz’et winaq le; taya’a julee’
gija’tz, taya’ajulee’qija’tz neeche’e, jak’ar arjaa’ xruuya’ jar ija’tz -
xa k’a kee ri’ toq xkeetik K’iy ja winag.

Xakeeri’ ala’ toq xel kaan ja g’anajal, sagajal, rumaal chi jawuk’iin
inin San Juan sib’alaj nimagq neeli, anij nimaq neeli, pa gasa jun chenooj
kee wa’ Pan Uk’a’ gaaj, k’o jutz’it gixiin, xa jun K’aan k’in niik’aaj xer
waari’ nruuya’ to jun jo’lajuj ya’l, jee, xa jun k’aam k’in niik’aaj, jaa ri’
katche’e nimagq taq jal, kitaga wa ri’. Anijmak’o tananruuya’ jataq
no’y, Xa anij tag juujun wi’ nruuya’.

Jaari’ qatziij chi utzilaj chenooj, anij gas jiik, pan uk’a’ ari’, chi ri’
opoon b’aar npe wi ya’ pa raxaaj, xer waa ri’ gas utz neeli ja jal. Togo
k’aa ri’ xsaach kaan, ma k’o chik ta g’anajal, ma k’o chik ta sagajal,
ma k’o chik ta raxwaach, ma k’o chik ta juun, kee ri’ xb’e kaan, jaa
wa’ jaqas xtiik chik nari’, kaamiik anij ma k’o chik ta naatik wi’.
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Xa ruuyoon chik chi’ taq ya’ nkib’iij jar ala’ii’ jab’ar k’ak’o na
jalaal nruuya’, chee wi’, k’o juun jar alaa’ xb’in chi we chi oxi’ k’aam
janusagk’iim ne’e xer waa ri’ sib’alaj utz neeli ne’e k’in ja ti wuuleew
xa oxi’ k’aam k’in anij ti choom nruub’an, utzilaj taq jal neeli, kee wa’
ko’oncha’.

Anij ti xer waari’ ti ruuleew cha’ k’in ninrak’aj jutz’iit ne’e, kee ri’
nrub’iij, sagk’im ja jal cha’. Ja julee’ sagk’im ri’ jaa ri’ rixin pasu’m,
Xa gayarij qaj awa’ ja xqaaya’ gaj juun ka’i’ tag mokaaj gixiin. K’iy
ruwach jataq jal waawee’; k’o0 saq, k’o g’an, k’o raxwaach k’in taq
sagasagk’im chagajaa’ xer waa ri’ taq sagk’im

Jar ojeer anij wa’an ee k’iy ja winag ee tiko’yoon rumaal chi tog
xogK’ily to 0joj le anij k’o wi’ jar awan xtiik kumaal ja qatee’ gatata’.
Jatog xnuub’an g’anajoj kee wa ri’, xink’iiy q’anajoj, no’gsaari ma
k’0 ta naquun naq ta, anij majun ag’oom, ma saaq’aalaaj ta ala’ jar
aq’oom ojeer le’.

K’aa lajun lajuj ka’k’al owi ka’k’al juunaa’ winagirinaq to ala’ jar
ag’oom. Ja toq xkeeya’ ag’oom ja winaq gaxanaq chik na xeeli, xa
k’a kee ri’ xk’omon keewach, k’ooli nkeeya’ jun muul, ka’muul chi
ruuxee’ chee wi xok’o wi na, jee at’ee...k’iy nkeeb’an chi re ja winaqii’
waawee’.

Jak’akaamiik naaya’ chik taq jutz’iit xaxa anij taq jutz’iit chik
nruuya’, ma gas ta maxko’ chik nruub’an, xa kani’ chik ma k’o ta
aq’oom, xa kee ri chik nruub’an kaamiik, nyaa’ taq jutz’iit jar ag’oom
Xer waa ri’ xa anij jutz’iitwi’ nruuya’, makani’ ta ojeer.Ja toq gas k’aa
xruuna’ jar uleew chi xya’ jun chuuy chi ruuxee’ le jAkurii! maxko’
utzilaj taq jal xeeli.
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EL SAQK’IM («cBLANCA GRAMA,
PAJAREQUED»)

Desde pequefios pudimos apreciar en San Juan las buenisimas
mazorcas. Cuando aun no habia cafetal, crecian muy grandes,
empezando desde Xe’aak’al, bajando al inicio del pueblo, en Pa
Raxaaj llegando hasta Xe’istilin, en donde salian buenas mazorcas.

Hace poco que habian salido estas mazorcas llamadas Sagk’im.
Un difunto anciano llamado Gaspar Pichilla las habia traido.

Hasta las riveras del cerro fueron traidas, desde alla de Pa Sagk’im.
Desde alli se trajeron y desde alli se trajo su nombre. jUuh!, y cuando
se sembro, se lo hizo en un lugar en donde aun produjo mejor.

Debido a que sembré en un terreno apropiado produjo mas el
apreciado Sagk’im, solamente que hubo que traerlo hasta este lugar'y,
cuando la gente se dio cuenta de lo bueno que era, empezaron a pedirlo
y asi aumento el grupo dejando de lado la mazorca blanca, amarillay
negra, latrinidad que antafio se sembré en San Juan. Esas tres fueron
las que se sembraban en San Juan y salian bastante grandes y cuando
se encontro esta nueva clase sobrepaso la calidad de las otras.

No habia ninguna mata sin carga. Todo era parejo. Si uno
depositaba cinco granos, salian los cinco y con fruto y eso a pesar de
que no se contaba con abono sino sélo con la fertilidad de la tierra.

Todo era tranquilidad y dur6 hasta cuando se empezé a sembrar el
café. Lamilpayano se siembra, yano produce bien si se tiene sembrado
café de un lado a otro.

La apreciada milpa se desarrolla pero no produce nada, nada de
cosecha. Con el café las personas se acostumbraron pronto porque
da buena cosecha.

Se acostumbrd la gente y ahora de eso viven. Ya no quedan terrenos
para sembrar la milpa. Ya todo es cafetal, ya no hay lugar para la
milpa. Alld en San Juan, todos los terrenos se ocuparon con café.
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Mucho antes no teniamos nada que ver en San Juan, nomas habia
uno que otro pedrano, pero ahora todo el pueblo les pertenece y sélo
unos pocos juaneros tienen terrenos propios. Todo ese cafetal le
pertenece al pedrano. En realidad, los juaneros ya no tienen mayor
cosa, solo algunos pedazos por alli.

Ese es el proceso del sagk’im. Se trajo desde alla y cuando se
sembré aqui, sobrepaso la cosecha acostumbrada. Cuando la gente
se fijo en este acontecimiento, todos empezaron a pedir sus semillas.
Como el hombre (el difunto Gaspar Pichilla) era tan bueno les dio
semillay asi se extendid la siembra.

Fue asi que desaparecio la mazorca amarillay la blanca. Yo tenia
un terrenito por aqui en Pan, en San Juan donde las mazorcas se
producian muy bien, salian buenas mazorcas a pesar de que era sélo
una cuerda y media. Producia hasta quince redes. Eso si, eran asi de
grandes las mazorcas y s6lo se encontraban unas que otras pequefiitas.

En Pan Uk’a’ el lugar es pura planicie. Cerca de Pa Raxaaj se
producen buenas mazorcas, pero fue alli en donde empezaron a
acabarse las mazorcas amarillas, las blancas y las negras. Ya no produjo
naday ya no habia nada. Asi fueron desapareciendo. El sagk’im se
cultivé algo pero ahora ya no hay donde sembrar.

Yasolo se cultiva algo en la playa. Segun un muchacho, quien me
platicé cuando estdbamos reunidos los mayores, él tenia tres cuerdas
sembradas que le daban buena cosecha, a pesar de ser sélo tres
cuerdas. «Me da buenas mazorcas, por aqui por Ko’on», me conto.

Me dijo que s6lo ese poco de terreno tenia, donde sembraba el
sagk’im, pero con eso se ayudaba bastante. Ahora, lo que yo te
muestro es originario de Pasu’m. S6lo por probar colocamos unas
matas, pero en realidad aqui se produce tanto lamazorca blanca, como
la amarilla, la negra y las sagasagk’im pero todas son de la clase
sagk’im.

En épocas pasadas mucha gente se dedicaba a sembrar. Me
acuerdo que nuestros padres siempre sembraban. Asi fueron pasando
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los tiempos, fui creciendo. Sobre todo no habia mayores cosas, nada
de abono. Ni siquiera se mentaba eso en esas épocas.

Hace como treinta o cuarenta afios que aparecio el abono y cuando
la gente lo aplico sali6 mejor la cosecha. Asi pues se fueron
acostumbrando hasta el punto de aplicar dos veces. Por tal razén
producia. Asi es, la gente aqui hace de todo.

Hoy, si aplicas un poco, poco produce. Ya no se desarrolla mucho.
Es como no echar abono. Asi es en nuestros dias: poco se da, poco se
recibe. Pero cuando se aplicd un pufiito por primera vez se produjeron
en abundancia las mejores mazorcas.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc
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RELATOR: Domingo Yojcom Méndez

EDAD: 80 afios
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: San Pedro La Laguna

ACHIK’ CHIRIJ IXIIM

Junaa’b’iir xinb’an kan ari’ -jAajaaw!- jun ixoq nk’e’ chi le, ja
xwachik’aaj: Tab’ana’ jun rutziil chi we, maxta k’a naaya’ jutz’it ti
nuk’ojliib’aal: «;Naq k’a chire? Utz k’a, katok to k’a, k’o k’a jaay
le’, ga’an nche’ chire.

Waawee’ k’o wi ri’, eleja, katok to: «Katok to ja pa jaay, k’o k’a
le’, katok to ga’an, nche chi re, anij waawee’ sepel wi’ chi ruwach
jaay ri’, janwachik’aaj: «¢Naqg k’atab’ij ari’ Aajaaw? » Nche’ inin,
Xer waa ri’ xasag to chik tog xnuub’an jajaari’.

Pa rusagariik to chik, pa ruuka’b’ ramaaj chik la ari’ ja toq
xwachik’aaj; ixoq ixoq ari’, qas jeb’el rub’anoon risimal ruwi’, k’a pa
rachag neeqaj gaj wi’, anij rujikoon chi utz.

Rupatzab’aan chi riij, ma rupaach’un ta at’ee, anij jakali ja ruwi’
chiriij. Tab’ana’ jun rutziil maxta naaya’ jutz’it nuwarib’aal ne’e: «Katok
tok’a, katok to k’aga’an nche’ chi re, katok to k’a pa jaay le’, katok
to ja pa jaay».

Jak’atog xnuuna’ g’anajoj, ' Ajawaxeel!, xa’eq waraam nub’anoon,
jee, xa waraam ja nub’anoon: «;Nag tib’ij k’aawa’? Nche’ gaj inin,
tog xnuutz’at xsagari, xsagari». Ajawa xeel, rumaal chi ee k’o
walk’uwaal, k’aja k’aa ri’ xnuutzij nukootz’i’j.

Xinxuke’i, xnuk’utuj chi re jar Aajaaw ¢La gatziij k’a awa’
Ajawaxeel?, janch’ob’ inin nuwaay xyaa’ rumaal ja qatata’ Aajaaw
rumaal chi ja k’aa wa rejtaal ja gaawaay.

Xnub’ij k’a chi re chi tok to. Taya’a jutz’it nuwarib’aal ne’k’a,
ikiy...! Taya’jutz’iitcha’, katok to k’a, katok to k’o jaay taga’an nche’
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chire. Jak’atoq xsagar nuwach le, ja k’aa ri’ naq la xruub’an gaaj,
xerwaari’ kee ri’ xnub’ij chire.

Xerwaa ri’ k’o ti nuxukuliib’al, xnuxuke’ jutz’iit, kee ri’ xnuub’an
chire, keeriat’ee, xulk’utu’ kan rii’ chi nuwach, xer waa ri’ ixoq, ixoq
jaxk’e chi ruwach woochooch, jee, nuuraq to ruuchii’.

- iK’ooli! iK’ooli!
- ¢Nagk’aari’? Nche’ opon inin chire:
- Taba’ana’junrutziil chiwe, maxtaneeya’jun ti nuwariib’al ne’

k’a.

- Maniiutzk’aari’ katok to k’a, katok to, k’o k’a jaay le’, taga’an
nche’ chi re xinkoj to pa jaay ja xwachik’aaj.

Ja k’a toq xnuuna’ g’anajoj xa’eq waraam nub’anoon. Kee ri’
xnub’an xsaqgar gaaj le’, a las dos de la mafiana (Pa rusagariik, pa
ruuka’b’ ramaaj) ari’ xnuub’an, xer waa ri’ gas ninki’ kooti jak’o
jalaal giixiim le’. Chaga kee waa ri’ gqab’anoon ri’, jalatag, mak’otaja
xtinuk’aayij ta rumaal chi xamanim ta ti chenooj k’in ma gas ta ninkowin
chik, ja chenooj k’ooli xaxa ja rusamajixiik ma kinkoowini.
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SUENO DEL MAIZ

iDios Cristo! Este suefio me ocurrid el afio pasado. Una mujer
estaba alli y me dijo: «Por casualidad ¢ Me puede hacer el favor de
darme una posada?». Yo le contesté: «Pues, ¢ A qué se debe eso? No
hay ningun problema, entre que aqui hay posada.»

Alli mismito estaba. Yo le dije: «Pase, pase adelante. Aqui hay techo
para protegerse». Lo que veia en suefios era que aqui mismito en el
corredor estaba sentada. «; Qué significado tendra eso Dios mio?»,
me decia. Esto ocurria cuando estaba ya amaneciendo.

Ya eran como las dos de la mafiana cuado ocurrid el suefio. La del
suefio era una mujer con un pelo hermosisimo. Lo tenia bien peinado y
le llegaba hasta atras de su corte.

No lo tenia trenzado sino suelto y suelto sobre la espalda. «¢Por
casualidad me puede hacer el favor de darme una posada?», me
preguntd. Yo le contesté: «Pase, pase adelante. Entre, entre pues, aqui
hay donde posar».

iDios Cristo! Entonces fue cuando se me quito el suefio y senti,
que si habia estado bien dormido. Si, bien dormido ¢ Qué querra decir
ese suefio? me preguntaba. En eso me fijé que estaba amaneciendo y
amanecio. jDios Cristo! tengo hijos, por eso, inmediatamente fui a
encender mis candelas.

Me puse de rodillas, para rogarle a Dios, porque pensaba que él
me enviaba alimento porque este suefio es sefial de nuestro alimento.

Dejé entrar a la mujer porque me pidi6 posada. «jOh!... nada de
eso, pase, pase adelante, esta en su casa», le dije y entonces me desperté
y en el suefio saber qué paso, pero, asi le dije.

Como teniaunaltar, alli oré unrato. Asi la traté, asi fue. Se presento
en mi suefio pero si que era una mujer que estuvo enfrente de mi casa
y desde alli llamaba.
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- «Hayalguiénaqui? ¢ Hay alguién aqui?»

-« Quién es?», pregunté.
- «Hagame el gran favor de darme posada», dijo ella.

- «Estabien, no hay pena, pase usted, adelante que aqui hay donde»,
le conteste.

Asi la hice pasar. Entonces me di cuenta de que estaba dormido.
Asi fue, yaamaneciendo. Eran como las dos de la mafiana. Yo estoy
muy contento de que tengamos algo de maiz. Asi estamos, con poco
terreno cultivado, por eso no vendo y también porque ya no puedo
trabajar mucho. Terrenos hay, pero ya no puedo cultivarlos.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc
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RELATOR: Felipe Tuy Navichoc

EDAD: 25 afnos

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pedro La Laguna
NuuTtzig

El maiz tiene un proceso bastante lento porque se necesita casi el
afio completo para cultivarlo. En las orillas del lago no es asi porque se
pueden sacar entre dos o tres cosechas. Eso porque es tierra de riego.
Lo que mas se siembra es el aachi roo’, que es mas conocido como
«el cinco hombre» o el «hombre quinto» (aachi cinco). Ese maiz es el
que se cultivaen laorilla del lago.

Lo interesante es la técnica, los pasos que recorre el sagrado grano
desde que se lo echa bajo la madre tierra para que desde alli germine
y dé muchos. Muchos granos entre los cuales habra que seleccionar
una parte para volver a sembrar. Esto hace ver claramente como
transcurre la existencia humana: volvemos de donde venimos, de la
tierra, de la tierra en donde germina el grano de maiz.

Q’OO0S: «Terreno nuevo para cultivars»

Asi le llaman al lugar en donde por primera vez se siembray todos
los arboles son cortados y convertidos ya sea en lefia ya sea en madera,
dependiendo del tipo de madera. Actualmente muchas personas
practican el g’oos con el propdsito de obtener lefia y luego dejarlo
para que crezcan nuevos arboles. Cuando el terreno ya no tiene ningan
arbol y se quiere sembrar se lo reconoce con el nombre de samakali,
es decir, un terreno suave que se ha dejado descansar un tiempo para
que latierra se fertilice naturalmente. Asi se hacia antes porque habia
mucha tierra sin cultivar, lo cual permitia cultivar nuevos terrenos en
tanto que el que ya se habia usado recuperaba las energias perdidas.

JOSOQ’IN CHENOOJ: «Limpieza del terreno»

Proceso que se realiza para la preparacion general del terreno
donde sera depositada la semilla de la madre maiz. Muchos lo hacen
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después de terminado el tapisque para que se aproveche sanamente
de lalluviay se mantenga suave. Otros, en cambio, lo hacen unos dias
antes de la temporada de siembra, con la idea de no realizar la primera
limpiada que se practica siempre.

A esta etapa también se la conoce con el nombre de moloj chenooj
(« recoger terreno») 0 moloj ruwach chenooj (« recoger el ojo del
terreno»). Esta es la etapa de limpiar bien el terreno, recoger todo el
monte o chiriviscos que no permiten trabajar bieny luego quemarlos.

CHA’OJ JAL: «Seleccién de mazorca»

Una primera etapa consiste en poner una sefial a las milpas que se
desarrollan mas rapidamente. Esas milpas serviran como semillasy
son conocidas actualmente como «semillas seleccionadas» (cha’on
tag ija’tz). Cuentan que nuestros antepasados no le colocaban ninguna
sefia sino que ellos se fijaban Gnicamente en la calidad de la mazorca.
Median el tamafio de la mazorca, si su largo abarcaba desde el codo
hasta lamano y, si estaba lleno de granos hasta la punta, se podia decir
que era buena para semilla.

B’AQOJ IJA'TZ: «Desgranamiento de la semilla»

B’aqoj: «desgranar», ija’tz: «semilla». Con esta raiz se forma la
palabra «descendencia» (ija’tzuul). Existen expresiones de este tipo:
«Ojalé que no perdamos nuestra descendencia»(ma ki ta xtiqaatzaq
jaqija’tzuul)

Al desgranar la semilla sélo se sacan los granos de la parte del

medio. Segun los ancianos, «para que salgan con grandes granos y no
tengan defecto alguno».

TIKOJAWEEX: «Siembra de milpa»
koj: «meter», aweex: «milpita»

Una expresion corriente de los abuelos antes de comenzar a sembrar
era: «Que se siembre y el Aajaaw haga que en un dia cercano nos sea
muy Util». Nuestros abuelos poseian grandes cantidades de tierras, lo
cual les permitia disponer de mozos, y cuando éstos regresaban del
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trabajo, el duefio repartia en la casa de cada uno de sus mozos un gran
jarro de atol. Esta practica se realizaba porque se creia que asi los
animales no molestarian las semillas sembradas.

AWEEX: «Aparicion de la milpita»

El brote de milpa aparece a los cinco dias en los terrenos cercanos
al pueblo y sobre todo en las orillas del lago. Para proteger al b’aqgin
aweex hay que colocar el pooy (« espantapajaros») para que haga
huir a los sanates.

Aweex es cuando ya tiene de una a tres hojas, es el inicio de la
vida, es la germinacion a los ocho dias. En los terrenos retirados del
pueblo siembran primero la semilla de milpay, después de unos dias,
el frijoly en esos lugares no se cuida el cultivo. En cambio en las orillas
del lago, lasemillade milpay la de frijol se siembran juntas y un miembro
de la familia se encarga de cuidar la siembra para que no la exterminen
los animales.

Existen dos clases de frijoles. Los mas conocidos son: el ruwach
uleew (« fruto de la tierra», «ojo de la tierra»). Ese es el que se
desarrolla sobre la tierray tiene una altura aproximada de unos 25 a
30 centimetros, asi como el garbanzo. La otra especie es el rij awan
(« céascara de la milpa»). Se llama rij awan porque se enreda en la
cafia, y en las hojas, es decir, se sujeta en ellas.

Los granos de frijol que se siembran son tres y las semillas de milpa
son cinco lo que da un total de ocho granos. Esto tiene una significacion:
en medio esta el beneficiado y bendecido por el Aajaaw Dios y los
cuatro respresentan los cuatro poderes de la tierray los otros tres que
al triplicarse dan la suma de nueve meses, meses que tarda lamadre en
traer a una criatura sobre la tierra.

Después de esta etapa se procede, en la mayoria de los casos, a la
resiembra (wab’en aweex). Si no se realiza este proceso en esta etapa
ya no desarrolla normalmente la semilla. Si se resiembra cuando el
resto ya esta grande, el grano resembrado sale débil, se pone amarillo
y se muere o bien crece pero no producira nada; aungue uno crea que
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carga un gran elote, sin embargo, cuando uno llega a tocarlo se lleva la
sorpresa de encontrar que la tusa (jo’q) esta totalmente aguada

(posopik).

Q’APOOJ TAQ AWAN: «La milpa doncellax»

Q’apooj es doncella, princesa. Awan es ya la milpa propiamente,
asi llamada cuando alcanza a tener ya muchas hojas y que sirven para
hacer tamalitos.

También nuestros abuelos hablan del k’alab’al (« cintura»,
«cinchox, «instrumento para amarrar»). Es cuando la milpa llega al
nivel de la cinturay es desde alli donde surge su nombre de k’alab’al.

NB’ORO WI JAR AWAN: «El enrolle de la milpa»

Nob’oro wi es «enrollar», «envolver la planta». Se le llamanb’oro
wi porque en un principio las hojas se juntan mucho para abrigar la flor
y asi no dejarla morir, porque de lo contrario no dara ninguna mazorca.
Algo de mucha importancia es que las hojas cubren, cuidan y le estan
muy apegadas para que la flor viva. Estas son las hojas que menos se
desarrollany se cree que esas son las que dan de mamar a la flor para
que viva felizmente o, mas bien, hacen que el agua que cae la tengan
paraellay produzca buenos elotes, buenas mazorcas.

NPAAX RUUSI’J: «El reventamiento de la flor»
Es cuando se aprecia la aparicion de la flor bien blanca.
NQAJ OOCH?’: «Laaparicion del tierno elote»

Ngaj ooch’ («baja el tierno elote»), es cuando entre las hojas verdes
aparece algo puntiagudo formado por hojas bien suaves pero seguras.
Muchas veces aparecen dos e incluso tres, sin embargo el tercero ya
no se desarrolla normalmente. La otra expresion es: «nk’utumaj to
ooch’» («aparicion del tierno elote»).

NQAJRUTZEME"Y OOCH?’: «Laaparicién del pelillo sobre el
tierno elote».

El tzeme’y o tzame’y es tambien el que muestra el proceso de
maduracion del elote hasta que termina en mazorca y se seca.
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Anteriormente el pelillo era bien respetado y bien guardado. No se
tiraba en cualquier parte sino que se juntaba para llevarlo de vuelta al
campo. Los nifios, conforme fue avanzando el tiempo, comenzaron a
aprovecharlo para hacer bigotes o barbas e imitar asi a algiin personaje.
También existia la creencia de que si a un nifio no le crecia el pelo, se le
podia colocar el tzeme’y sobra la cabeza para que con su olor hiciera
aparecer un buen cabello.

YA’LAJAJ, ALTU’T AJ: «Elote de agua», «tierno elote»

Es la otra etapa importante del proceso de la planta que entonces
yaestaya’ laj aj. Eso ocurre a los dos o dos meses y medio. Es el
elote preferido que se echa al caldo de pescado, de carne y otros.

AJ: «Elote»

Es el punto en que se pueden cortar los primero frutos y se hace
realidad la expresion de nuestros abuelos cuando dicen: «<Hemos de
sembrar para comer tan siquiera un elotito» (Qatik’a gaj na maana
xa ti aj xtigaatij chi re). Cuando la milpa logra este nivel se prepara
nuevamente un espantapajaros para que las aves y otros animales no
acaben con la cosecha.

NKAM RUUSI’1J, NKAM RUTZEME’Y: «Se le muere la
flor», «Se le muere el pelillo.»

En este momento la planta va teniendo un color semiamarillo, sus
hojas ya no parecen verdes, mas bien da un color limoén porque ya
inicia su decaimiento

ME’OOJ AWAN: «El doblez de la milpa»

Esta parte del proceso se efectta con el fin de que los elotes ya
maduros no sean exterminados por los animales y que, aunque llueva,
no le entre agua. Lo que no puede evitarse es que el tacuacin moleste
siempre, incluso despues de que se haya cosechado el maiz y, para
contrarrestar un poco, la gente tira insecticida en los tineles en donde
viven estos animales o llevan cangrejos para hacerles huir a otros
terrenos.
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Antes, en el momento, o unos dias después del me’00j se obtiene
el elote, con el que se hace unatortilla especial: (el jojk’). Con el elote
también se puede fabricar pastel, panes, tamalitos y otros.

JAL: «Mazorca»

Ha llegado la hora de la cosecha, la hora de guardar. Es la hora de
hacer descansar un momento la tierra.

NCHAQIJAWAN: «Se seca la milpa»

El siguiente paso es el secamiento. En esta etapa el clima, el viento,
el sagrado sol y los animales tienen mucha importancia. Es el momento
en que todas las cosas que existen en la naturaleza se ayudan
mutuamente, hermanadamente, porque nadie mira mal a nadie, sino
que todos saben que, en un determinado momento, se necesitan.

JACH’: «Tapisque»

El tapisque lo hacen varias personas y, si es muy extenso el terreno,
en muchos casos tardan hasta dos a tres dias para terminarlo. Esto
también les exige dejar en el terreno lo juntado. Sin ninguin temor lo
dejaban antes porque sabian que nadie tocaba nada de lo ajeno, pero
conforme paso el tiempo, los duefios de los terrenos tuvieron que
comenzar a cuidar de noche para que no les roben. El tapisque se
realiza entre los meses de diciembre y enero.

WARAN JAL: «Acarreo de la mazorca»

Después del tapisque los mozos se dedicaban a acarrear todo. Los
MOz0S no eran personas pagadas sino que se trataba de la ayuda
comunitaria (popol comoon). Todo consistia en «te ayudo y me
ayudas». En algunos casos, sobre todo el de la gente méas necesitada,
se les daba maiz y frijol a cambio del trabajo. Antes utilizaban grandes
redes de tapiscar (jach’ab’al jal). Ahora las dividen en dos e incluso
hasta en tres bultos.

K’OLOJ JAL: «Guardar mazorca»

Tiempo atras habia muchas trojes en diferentes lugares, pero el
mas famoso es el Xe’ Ch’imaay («Abajo del gliisquil»). Toda la gente
traia su maiz desde distintos lugares para guardarlo alli; otros lo traian
desde la casa.
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La costumbre consistia en consumir todas las mazorcas de menos

calidad o las que salieron pequefias, mientras que todas las mazorcas
grandes quedaban bien guardadas en la troje. Todo esto se hacia
cumpliendo con la «ceremoniax» (xukuleem), con «el agradecimiento»
(maltiyoxiineem) y con mucho respeto, entre el poom y las flores
(kotz’1’j), se efectuaba la gran fiesta. Uno de los abuelos se expresaba
con estas palabras:

Akurii nutata’, malaya jun jal, malaya jun kinaq nto’otaj kaan,
jarupam jal, k’ooli jajaa ri’ xa jalaal mati ruukoch’ jun juunaa’,
k’0 na anij ma ti keechap wi ja jun jaa.

«En verdad hijo que abundaba la mazorcay el frijol, y aunque se
tomaba la mazorca de menor calidad siempre alcanzaba, y en muchos
casos, alcanzaba para el afio sin llegar a consumir lo guardado en la
troje.»

KONON PICH’O’L: «Rebuscando mazorcas o el rastrojo de la
mazorca.»

Esto yano lo hace el duefio del terreno sino otra persona de escasos
recursos, pero siempre con el permiso del duefio. Cuando los mozos
son un poco descuidados, dejan abandonadas muchas mazorcas.
Cuando se rebusca se logra encontrar hasta una red de mazorcas o un
costal grande. Se rebusca para no perder nada del sagrado maiz porque
es nuestro principal sustento.

Durante la tapisca siempre quedan rezagados algunos granos que
luego germinan libremente. Estas milpas se conocen con el nombre de
piixiik’.

JOSOQ’IN AWAN: «Limpieza de la milpax.

Los ancianos dicen: «No hay que mantener la milpa muy llena de
monte ni mantenerla demasiado limpia porque no se desarrolla

normalmente Es necesario que crezca un poco de monte para que
sienta los movimientos que hace el azadén en la tierra.

NAJB’EY CHENOOJ: «Primera limpiada»

El proposito de este primer trabajo es movilizar la tierra, sobre
todo para las matas que estan raquiticas, y eso si que resulta muy
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saludable para esas plantas. Ese proceso se llama «rescate de la milpa»
(rutoo’iik awan). Cuando se hace la primera limpiada, en la mayoria
de los casos, el terreno se encuentra con mucho monte porque ain no
logra dar mucha sombra la milpa o porque el duefio no lo limpié antes
de sembrar. Esto se realiza con mucho cuidado debido a lo pequefias
que son las milpitas (aweex).

Antes no se utilizaba ninguna clase de quimico, sin embargo, desde
hace unos cincuenta afios se ha comenzado a utilizar el insecticida que
contrarresta gusanos que atacan a la inocente plantilla.

Cuando se ha terminado se dice que el terreno esta «suave», que
«no cuesta trabajarlo» (yakali samaakali). Esto permite que el trabajo
avance pronto. Este término significa que no hay mucho monte y no se
ha sembrado nada sobre el terreno.

RUUKA’MUUL CHENOQOJ: «Segunda limpiada»

Ya con este proceso baja la intensidad del monte, porque ya con
las hojas que tiene la planta sombrea la tierra y eso es lo que no permite
el desarollo del monte. A estas alturas la milpa ya ha alcanzado la
altura de la cintura (k’alab’al) y eso permite que se le pueda seguir
echando abono para que logre un buen desarrollo.

ROXMUUL CHENOOQJ: «Tercera limpiada»

Latercerase realiza cuando la milpa logra el nivel de la «apertura»
(nb’orowi) o «florecimiento» (npaax ruusi’j) o cuando surgen los
primeros elotes (ngaj ooch).

MAKOOJ/QOLOOJ RUUXEE’ AWAN: «arrancar monte con
lamano», «el quitar hojas a la milpa.»

Cuando el monte crece y cuando las hojas de las milpas se
amarillentan, se procede a arrancar las hierbas del suelo con lamano
(makooj). Al mismo tiempo se arrancan todas las hojas de la milpa
(golooj) hasta llegar lo mas cerca del elote y/o de la mazorca. Todo el
monte juntado se echa en medio de las zanjas, aunque debe aclararse
que éstas solo se hacen en terrenos planos y no asi en los otros, en
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donde las hojas se dejan caer en cualquier parte. Este trabajo, y el que
sigue, se realizan con la idea de que cuando se tapisque no se pierdan
muchas mazorcas y haya lugar donde juntarlo todo.

QOLOJ TZ'UTUJ: «Quitar la flor de milpa»

Qolooj quiere decir «pelar», quitar algo al palo del cual se sujeta,
en este caso es quitar parte de la cafia de milpa. En el caso de lamilpa
es beneficioso si se hace en el tiempo que logra su buena madurez,
porque si se pelan hojas a la milpa cuando el elote atin no esta maduro
0 ni siquiera ha germinado, es seguro que ya no dara abasolutamente
nada.

Las hojas yaamarillentas, las que ya no sirven, son las que se quitan
cuando se realiza el makooj o el qoloj tz’utuj. Todo es dejado en
medio de los surcos. Esto se hace con el fin de que quede atin mas
limpio el terreno y para que la mazorca reciba un poco mas de sol y la
tierra, como dicen los abuelos, «se vaya preparando para la proxima
siembra.»

XE’PATZ’ AM: «Abajo de la cafia de milpa»

Esta etapa comprende lo que es arrancar con la mano las hierbas
(makooj xe’awan) y el arrancado de la flor (golooj tz’utuj). Todos
estos residuos sacados de lamilpa se dejan en la zanja hecha en medio
de los surcos. Antiguamente, después de que se habia terminado el
tapisque, no se enterraba la cafia sino que se quemaba en tanto que las
hojas, la flor y el monte se enterraban.

MUQUJ PATZ’AM: «Entierro de la cafia de milpa»

Las cafias no siempre se enterraban, por ejemplo, en el caso de
terrenos con mucha pendiente. En ese caso se quemaban (poron
patz’am), lo que permitia dejar al terreno totalmente libre. En donde
se guemaba todo el patz’am no crecia tan rapido el monte.

RIK’A'TZUUL JAR IXIIM: «Utilidad del maiz»
TOQ AJ: «Cuando es elote».
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NOK Q’OOR: «Se convierte en masa»

Con el elote se hace el atol de elote. El elote se hace masay luego,
agregandole agua y poniéndolo nuevamente sobre el fuego, se obtiene
el atol. Para preparar esta bebida se echa agua, chile y también se le
echa frijol. Antiguamente le echaban sal porque no habia azucar. Es
pues el elote convertido en masa para el delicioso atol. Se hace masa
cuado ya dejo de ser elote, cuando ya se puede desgranar.

NOK JOOK’: «Se convierte en tortilla de elote»

Yateniendo listos todos los ingredientes: masa, canela, bicarbonato,
azucar y, en algunos casos, también una «combinacion de
medicamentos» (mololon aq’oom), se procede a preparar las tortillas
de elote. Después de eso se debe tener de antemano preparado el
comal de barro (ulew xoot) que es el preferido por nuestras abuelas y
nuestras mamas porque desprende un olor agradable y no quema las
tortillas. Este comal se debe tener con mucha anticipacion sobre los
tetunes (xuk’uub), es decir, las tres piedras del fogon, para que se
vaya calentando debido a lo grueso que es.

Se pone una buena cantidad de tortillas sobre el comal y una vez
cocidas, se las quita del comal y se las coloca cerca de las brasas
candentes para terminar de cocinar sus bordes. Este tipo de tortillas
(jook) es gruesa.

NOK KAXLANWAY: «Se convierte en pan»

Para hacer pan se trae el elote, se desgranay, una vez desgranado
y convertido en nixtamal y luego en masa, se lleva al panadero para
que lo convierta en pan. El panadero le agrega manteca, huevos, sal,
azucar, Royal, levaduray harina.

TOQ JAL CHIK: «Cuando es mazorca».
NOK TZ’0OQ’: «Se covierte en nixtamal».

El maiz se convierte en nixtamal depues de hacerlo hervir en agua
con cal durante una hora u horay media. Cuando esta listo para llevarlo
al molino se llamatz’00’ y después de pasar por la piedra de moler o
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el molino se llama «masax (q’oor). El «agua de nixtamal» (rii’al tz’00”)
es regada en un lugar retirado y de esa agua salen unos gusanos que
sirven como bocadillos para la pesca. Asi podemos decir que el pez
también consume lombrices surgidas de la misma agua del tz’oo’.

TOQ Q’OOR CHIK: « cuando ya es masa»
NOK WAY: « Se convierte en tortilla»

Eltérmino way es un genérico pero existen distintas clases de tortillas,
por ejemplo, unatortilla redonda y delgada que Illamamaos leej. Con
ellas se preparan deliciosos tacos que son muy vendidos en las fiestas,
en las cafeterias y en otros lugares. Otro tipo de tortilla es la gruesa
que recibe el nombre de b’eso0j.

NOK CH’AROON: «Se convierte en atol», «Se covierte en lo
partido»

Esta bebida es cocida en olla de barro (xaaro). Con la misma
masa e, incluso con lamasa, se puede preparar un buen refresco durante
la temporada de verano; refresco que se conoce con el nombre de
«horchata». A esta bebida se le echa azlcar para darle un mejor sabor.

NOK KATAMALI: «Se convierte en tamales»

Se hace con la misma masa de tortilla sélo que lleva chile, carne y
tomate. También se necesita el mu’xan (un tipo de hojas traidas desde
la costa). Todo eso es amarrado en medio con unas tiras de izotes
(parkiiy) y es cocido en una olla de barro para que después de una
hora se puedan ya comer bien calentitos

NOK SUUB’AAN: «Se convierte en tamalitos»

A diferencia del anterior, éste no lleva ningun ingrediente,
simplemente es suub’aan. Es un poco aplastado y de unos quince
centimetros de largo. Se enrolla entre las hojas de milpa (ruuxaaq
awan). El doblador sirve como colchén (xe’ b’ojo’y) que se coloca
abajo del b’0jo’j para que no se quiebre y, sobre todo, se le echa
agua para que no se queme lo cocido.

NOK KAQASUUB’AAN: «Se convierte en tamal rojo, en
chuchito».
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De la misma masa se pueden obtener los chuchitos, que
popularmente se conocen como «bombas». Este tipo de tamalito lleva
carne, tomate chile y siempre es envuelto entre dobladores y con eso
mismo se amarra dejdndolo con forma de «bombax. Muchas veces no
se le echa carne sino tan s6lo un poco de aceite y sal, lo mismo hacen
con los tamalitos propiamente dichos.

NOK RUWAAY KEEM: «Se convierte en comida del tejido»

Los hilos para tejer se sumergen en un atole preparado con masa
de maiz. De esta manera es mas fécil tejer porque la hilada tiene mayor
consistencia.

NOK B’AQATZA'’J: «Se convierte en aguja del tacisco»

El b’agatza’j se hace cada vez que sobra frijol del dia anterior.
B’ag es «hueso», es «aguja», se dice de una persona delgaday el tza’j
es un arbol. Es una variante del tamal que consiste en preparar una
tortilla redonda pero a la masa se le coloca algo de frijol y se doblaen
medio para que obtenga la forma de media luna.

NOK XEEP: «Se convierte en tamalito con frijol»

Es una variante de los tamalitos y se distingue en cuanto éste lleva
frijoles adentro. También es envuelto en hojas de milpa.

NOK B’00Q’: «Se convierte en gordo»

Es otra variante de los tamalitos y difiere por cuanto mide unas
cuatro pulgadas y es bien grueso. Nuestros abuelos cuando iban a
trabajar a las fincas llevaban sus b’00q’ para una semana o quince
dias. Para recalentarlos es necesario partirlos en tres e incluso hasta en
cuatro pedazos.

NOK MAATZ’: «Se convierte en atol de fiesta»

El maatz’ es un tipo de atol que se bebe en las festividades
importantes como también en las cofradias. Originalmente se lo
denominaba maatz’ porque lleva trozos de chocolate (rachaq maatz’).

El maatz’ se hace a partir de tortillas blancas que se ablandan en
agua, luego se mueleny después se ponen a hervir en agua agregandole
como condimentos chocolate, anis bien molido y chile.
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NYAA RUUK’IN SAQAMOOLOO?’: «Es condimento para el
huevon.

Para que en el momento de cocerlos salgan abundantes y alcancen
para todos, nuestras abuelas y algunas madres de hoy dia preparan
dos clases de huevos. Uno es el «huevo del comal» (sagamooloo’
rixin pa xoot). No lleva aceite y, para que no se expanda mucho
dentro del comal, preparan una media luna de masa para que el huevo
se concentre en el centro. Otra forma es el de «huevos duros»
(k’olok’aq sagamooloo’).

NOK TO’OM: «Se convierte en tayuyo»

El to’omes otra variante de las tortillas redondas y de los tamalitos.
Para su preparacion se necesita masa blanca y frijol y el caldo de frijol
(riya’aal kinaq) que se le echa cuando se prepara.

El to’om es muy comprado por las personas que llegan a vender a
la comunidad, sobre todo los domingos, equivalente para ellos a un
desayuno o almuerzo.

TOQ WAY CHIK: «Cuando es tortilla»
NOK TZOK’OK’: «Se convierte en tostadas»

Las tortillas llegan a ser «tortillas secas» (chagij way) cuando llevan
yaunos dos dias. Esta palabra denota también algo que no funcionay
se acaba, es decir que no da resultados. A estas tortillas se las tuesta
en el comal, luego de eso se las puede comer o convertirlas en una
variante de atole. A nuestros abuelos les sirvieron de tortillas el tzok’ ok,
porque lo llevaban en costales cada vez que iban a la costa a trabajar
por uno o dos meses, porque teniendo en ese estado la tortilla ya no se
enmohece facilmente.

Actualmente estas tortillas son muy vendidas y se conocen como
«tostaditas». A estas «tostaditas» se le echan encima frijol molido, queso,
salsa, ensalada y otras cosas. La gente las vende y es un buen ingreso.

NOK Q’UTUUJ: «Se convierte en atol»

Este tipo de atole se logra después de tener bien tostadidas las
tortillas. Se muelen y luego se ponen a cocer agregandoles anis.
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Este atol es especialmente para los enfermos, para los ancianos,
para las mujer que acaba de dar a luz.

NOK PINUUL.: «Se convierte en pinol».

Para lograr que el maiz se convierta en pinol primero se tienen que
tostar los granos del sagrado maiz en el comal de barro, luego molerlos
y combinarlos con el cacao (kokow). A este procedimiento lo
conocemos como chaagik. Muchas personas le echan azlcar. Luego,
para que se convierta en bebida, sdlo es necesario echarle agua caliente.
Asi se obtiene una bebida deliciosa. Antes no le echaban azucar ni
ningun otro ingrediente.

NOK B’OOSE’L: «Se convierte en alboroto».

Primero se desgrana la mazorca, luego se echan los granos en el
agua caliente (algunos lo hacen con agua fria) y luego se extienden
sobre el comal de barro para que comiencen a «alborotarse», a
reventarse (npaaxi o nb’oosi o nkirikitaji). Inmediatamente después
se comen.

NOK CHAQIJ YA’: «Se convierte en agua seca»

Es lo que conocemos como «chocolate». Hay dos clases: uno que
es fabricado con azucar y tiene una forma redonda y se hace en la
comunidad de Samayac, pero lo mas comun es que cada familia lo
prepare para las festividades de importancia o bien lo hagan para
tomarlo cada domingo.

Para la preparacion se usan las hojas de naranja debido a que
estas son bien lisas y no se pegan. Se colocan superpuestas en el fondo
de una canasta o palangana y encima se pone el chocolate.

Se agregan el cacao y la masa de maiz se tortea para que tome la
calidad de chagijya’.

Nuestras abuelas lo molian sobre la piedra de moler tres veces
hasta dejarlo bien fino.

JULEE’ CHIK RIK’A'TZUUL.: «Otras utilidades»

TZ’ALAAM: Se trata de la hoja de la milpa desde que esta en su
etapa, como dicen nuestros abuelos, «que alcanza la altura de la cintura»
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(paruk’alib’al). Las hojas ya estan bien desarrolladas, ya son muy
tiesas y se quiebran entre las manos.

El tz’alaam es utilizado para preparar tamalitos en las fiestas o los
domingos y sirve como «nidox» para la ollade barro (b’0jo’y) cuando
se cocina.

PATZ’AM: es la cafia que deja la milpa después de la tapisca. El
hombre lo puede enterrar para que sirva de abono; también se utiliza
para construccion de ranchos y cabafas; para hacer cercados alrededor
de la casa. Tambien sirve para hacer fuego o para hacer la plancha
sobre la cual se guarda la mazorca.

JO’Q: Tuza, doblador, son hojas que protegen la mazorca. Son de
color blanco y morado. Se usan para envolver chuchitos y la misma
hoja sirve para amarrarlo. También se usan como «nido» parala olla
de barro o para encender fuego, amarrar morongos, longanizas y otros
objetos.

PI1Q: olote; es lo que queda después de haber desgranado el maiz.
Selos juntay luego se los lleva de regreso a la milpa para que sirvan de
abono. También se usan como papel higiénico.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc
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RELATOR: Rosa Navichoc

EDAD: 55 afos

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pedro La Laguna
Plixaas’

Jatoq neeqaj ruug’iij ja tikoj aweex, ma utz ta ntiij ooj rumaal chi
xanaq’ayi jar ija’tz chi ruuxee’ uleew k’in mati tel to lo q’olaj gaawaay
quk’uyaa’.

Ma utz ta naatzaq el asaroom chi ruwach uleew toq ntijk aweex,
rumaal chi xa nb’aan rumal xokomeel jar awan.

Toq ntiki jar aweex, ma utz ta, ja kow ta xtab’atz jar axkalawix, ja
k’a wi kow xaajitz’ qas k’oow neeli ja jal, ja k’a wi akoropiin gas
ch’ujch’uj, gas tab’ichichij rub’ajqiik jar ixiim.

Jatog ntz’ub’uleb’exi ja cha’on taq ija’tz kumaal ja winagii’ anij
yo’x K’in peetz’ neeli to ja jal.

Jatoq nxoq’olitixi jar ija’tz kumaal ee yawa’ii laj taq ixoqjii chik, ja
jal anij paq’atanaq pa nik’aal nel to.

Ma utz ta nkooji ja piiq pa ruk’axawaach wuuj sub’al tza’n achaq
rumaal chi xa chikop neeli ja jal.

Jatoq neetiik aweex qgas rujawaxiik chi ntiij sagamooloo’, utz k’a gqas
nimaq chi’ tag ruwach k’in gas ta sagab’ob’oj xteeli jar ixiim.
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CONSEJOS ACERCAEL MAIZ

Cuando llega el tiempo de la siembra del maiz, no se puede comer
aguacate porgue se pudre la semilla'y no germina.

No es bueno botar el azaddn al suelo en el momento de sembrar
maiz porque la milpa sera derribada por le aire.

Cuando se siembra, no es bueno apretarse bien el pantalon tipico
porque si se lleva muy apretado, la mazorca sale muy tiesa. Si se lleva
flojo, lamazorca sale bien suave para desgranar.

Cuando la gente se sienta sobre la semilla seleccionada la planta
produce pero las mazorcas salen gemelas o aplastadas.

Cuando sobre las semillas se pasan mujeres embarazadas, la
mazorca produce pero sale rajada.

No es recomendable utilizar el olote en lugar del papel higiénico
porque las mazorcas salen picadas.

En tiempo de la siembra es recomendable comer huevos para que
los granos del maiz salgan grandes y blanquisimos.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Felipe Tuy Navichoc
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RELATOR: Lorenzo Tuy Navichoc

EDAD: 36 afnos

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pedro La Laguna
Riixim

Jarixiim nim ruwach rug’ij chuwach ulew, arjaa’ gas og k’aswi, ma
ki ta k’oli jarixiim nog kam k’ari’ rumal wa’jaal.

Jarixiim ma utz ta na xoq’oltiij xajaan, noq’i in ne winar awaas tzan
taq awachaq rmal.

Jawimalooq’ ta xana’ ja rixiim, mati k’uxan chik awk’iin, chaga
ma ch’ob’ol chik ta ne rub’an gaaj.

Chewi jarijaa’ gas looq’ mayij nkena’ ja rixiim «Qaway, qak’uyaa’;
xaarjaa’ og k’aswi» Ne che’ tre in ma ti tzagel juun ti chi’ ruwach
ixiim, nij ki sik’oon in nij keri’ xetijob’ex to aja’ee’ ojeer.

Chewi maxko’ chi jal xekek’ol ja rojeer taq winaq pa taq ka’aj in
nij ma juun chaap aq’oom nke koj triij nixta nkeya’ ta chu xee’.

In soo’ chagaa’ nyaloji ja jal ojeer, ko rxin juun junaa’, k’o rxin
ka’i’junaa’ jajal ntiji in nij ma saq’alaj ta chikop, b’arlak’o wi ari’ ja
chikop; ja nub’an tog nb’e ragan chunaag xa npojorqaj, togq nachapa’
to nijmak’o chik tanawajo’ tre.

Ma kani’ ta kamiik nij ma looq’ chik tana’i ja rixiim chewi ma gas
tak’o chik jarixiim wawee’ xa log’on taq ixiim chik ne ketij ja winaq,
xamaee jaru’ chik ta jawinaq k’o kejaal.

Jaqas ojeer wawee’ nelel wi ja rixiim ne k’ayix Santiago, nek’ayix
Paya’. Jak’a kamiik xatri’ chik npi wi ja rixiim nurgaj wawee’.

Ka’i’ ruwach ja rixilm k’o julee’ ab’aj jal nexi jari’ nimaq chi’ taq
ruwach nyaloji ja wi xak’ol, nsipoj ruwach toq ntzaki in gas ch’uch’uj
way nub’an, mana’ nij tew chik toq natij.
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Jak’ajulee’ chik rxin costa nexi nij ma ti yaloji, ma gas ta nsipoj
ruwach in gas chee’ neli ja way toq ntewuri.

Jatikol aweex ja wi gas kow rpatz’oon rupaan tog samaji, jatog ne
g’anari ja jal gas kow chi b’aqgiik. Jak’a wi cha ga chuwach rb’anon
chib’atz’iik, gas yilani ja jal toq na b’aq.

Ma utz ta na K’iliij sagaya’ toq jari’ ’iij ntiik aweex awkin, xa nij
b’ose’l nel ruwach ja jal tog ne g’anari, chewi maxko’ utur nk’aaj.

Ma utz ta na tij 00j, nixta kinaq q’aq ta pa chenoj toq natik aweex,
nij matel to xa naq’ayi ja rijatz pan alew.

Nimag saq’uul ja gas utz natij owi natzagb’a’ juun chuwach awaa’
toq nat tajini natik aweex, cha utz k’a qas ma yakaj neli ja jal toq npeti.

Tog k’agas nel to ja jal ma utz ta ja nijta xta b’agala’ nojeel, xama
ti k’uxani, nij naq lanub’an gaaj, nij chaniim nkiis chawach; ja gas utz,
k’arb’aqiik jalataq nab’an toq nk’atzin chawe.

Jatoq nb’aq ijatz xa ruyon pa nik’aaj nb’aqi, ma ti chaap rwi’ nixta
rachaq ta, nij xa ruyon wi ja pa nik’aaj, cha utz k’a nij nchololi nel to
toq natik, nij ma juun ab’iis tre xa jutij na tik.

Jak’awi xaya’el ruwi’ in rachag, k’oli nij matel to, chagatri’, tri’ ta
wa’b’eej nrajo’, maril nuweq rii’ in tog ne q’anar ruwah ulew, maxko’
nujal rii’, k’oli xa chikop chik ne tijowi ja rawab’al.

Jaruwi’ y rachaq ijatz nto’taj kan, ma utz ta nijta xta b’anala’ tz’oo’
tre, xa matel to ja rawerx, k’a nel to na ja rawerx, k’a jak’ari” utz chik
nok tz’00’.

Jarupiqal jarijatz ma utz ta nijta xti kojlox pag’aaq’, toq nel to ja
jal nij mati yaloji xa nij chaniim nchokopini.

Jajuun ak’aal jamalooq’ tanuna’ ixim, maxko’ julee’ ch’ak ne
winagr tzan tag rachag in toq xti rajixi nutij nawa’jaal, chagij chi’ pa
rk’aslemal cha’.

Jatog nab’ug jal chi chee’, Dios nat tajini na kamsaaj cha’, chewi
nij mati k’uxani ja rixiim jaxa b’uquun chi chee’.
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Jawi xab’an rapan awan xin nimag’ij sacramento, nij nwalux ma
xkomel nojel. Jawi xawachik’aaj sipax juun tak’al chawe , awan k’ari’
utz laj igam nub’an cha’, jak’a wi xawachik’aaj juun ixoq ntajini noq’i,
k’ok’aari’ naq penaq triij ja rawan cha’, mak’o ta k’a utz laj wachineen
nerb’ana’ ari’.
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EL MAIZ

El maiz es de mucha importancia sobre la tierra, de él vivimos. Si
no hubiera maiz nos moririamos de hambre.

No es correcto pisar el maiz, eso es un pecado. Si se pisa el maiz,
él llora y ademas por esa actitud surgen «nacidos» (ronchas grandes)
sobre las nalgas.

Si uno no aprecia el maiz entonces ya no abunda. Se acaba
enseguida. Por eso los abuelos apreciaban mucho el maiz y decian:
«Es nuestra tortilla, nuestro alimento. A través de él vivimos». Ademas
no dejaban caer ningln grano de maiz; de inmediato lo recogian. Asi
fueron educados.

Por eso mismo la gente de antes guardaba mucha mazorcaen las
trojes, sin poner insecticida ni fertilizantes en sus siembras.

Y, ademas de eso, antes la mazorca resistia mas tiempo. Habia
maiz que tenia un afio, dos afios y las polillas no lo tocaban. No existia
la polilla. Lo que sucedia cuando ya pasaba mucho tiempo de estar
guardado es que perdia consistencia. Al tocarlo se deshacia.

No era como ahora que el maiz ya no es muy apreciado. Es por
eso0 que ya no abunda el maiz aqui. El que consume la gente es comprado
en otros lugares. Ya sélo unas cuantas personas cuentan con mazorca
propia.

Mucho antes, de aqui salia el maiz que se vendia en Santiago Atitlan
y en Panajachel. Actualmente de alla viene el maiz que se consume
aqui.

Existen dos clases de maiz: uno se llama «piedra maiz» y es muy
granudo. Si uno lo guarda se conserva lo suficiente y abunda al cocer.
Con él se hace una tortilla bien suave. Una tortilla que se mantiene
suave aunque se coma fria.

A laotra clase de maiz, le dicen «maiz de la costa». No se conserva
mucho guardado. A la hora de cocerlo no abunda mucho'y las tortillas
al enfriarse resultan muy tiesas.
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Si el que siembra maiz se amarra muy duro la cinturaa lahora de
trabajar, entonces la mazorca que produce esa siembra resulta muy
dura para desgranar. Pero si el sembrador no se amarra muy duro la
cintura, entonces la mazorca resulta muy suave al desgranar.

No es correcto que se tueste pinol(1) el dia que usted siembra maiz
porgue entonces los granos resultan como que si fueran alboroto, como
si fueran «palomitas» y, por eso mismo, a la mazorca le aparecen
muchos hongos.

No es correcto comer aguacate, ni frijol negro en el terreno cuando
uno siembra maiz, porque se pudren los granos de maiz en latierra.

Lo recomendable es que el sembrador coma platano o lleve uno
bien largo sobre su cintura, para que la mazorca resulte asi de larga.

Cuando la mazorca es reciente, no es correcto aporrearla toda
junta, porque asi no abunda, se acaba enseguida. Lo correcto es
degranar cada vez que se necesita.

Al degranar la semilla, se toman Gnicamente los granos que estan
en medio de lamazorca. Los extremos no se deben tocar para que las
semillas que se planten germinen todas uniformes. Asi uno se evita
preocupaciones porque la siembra se hace una sola vez.

Si desgranamaos los extremos, cuesta que se complete la siembra.
Entonces cada poco hay que estar resembrando para complementar.
Al llegar el tiempo de la cosecha, se sazona muy desparejo la mazorca.
A veces, por atrasarse tanto, a la resiembra se la comen los animales.

Los granos que quedan en los extremos de la mazorca no deben
usarse de inmediato para nixtamal. Hay que esperar que gemine la
semilla, recién entonces se puede utilizar para nixtamal.

Al olote de la semillano es conveniente utilizarlo de inmediatoenel
fuego, porque entonces la cosecha de mazorca que se consigue de la
siembra se apolillamuy pronto.

Al nifio que no aprecia el maiz, le surgen muchos nacidos (granos) en
las nalgas. Ademas, cuando se hace grande, sufre escasez en su vida.
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Si se aporrea lamazorca, es como si uno estuviera golpeando a
Dios con un palo, por eso el maiz aporreado no abunda.

Si uno limpia la milpa el dia del Sacramento, el viento bota toda la
milpa. Si uno suefia que le regalan un nifio, es porque la milpa produce
buena cosecha. Ahora, si uno suefia con una mujer que esta llorando,
es porque la milpa corre algun riesgo, por consiguiente no producira
buena cosecha.

VOCABULARIO

1. Pinol: maiz tostado, luego molido y preparado como café. Es una bebida
que se da a las personas que tienen fiebre, que estan heridas o le acaban de
poner una inyeccion.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Lorenzo Tuy Navichoc
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RELATOR: Pedro Rocché Chavajay

EDAD: 81 afios
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: Cantdén Chuasanahi (San Pedro la Laguna)

IX1IM INKINAQ

Ixiiminkinag’, jari’ gas kitikom ojeer ja winagq wawee’ San Pedro.
Jawinag ja k’o kuleew, maxko chi kinag’ in awan nketik. Chewi ja
winaq ma jutiij xkerab’ ta tre ja kinaq’ in ixiim. Maxko’ chi kinag’
ch’ile’ pataq koxtaar, pataq jaay, k’o g’aq’, k’o saq, k’o kiyag ink’o
piley.

In maxKko chi jun jal pa taq koraal Xe Ch’inaay. Chi nij ma juun naq
tanyaa’ chu xee’, nix ta k’o ta nkooj triij. Ma kani’ ta kamiik, maxko’
chik naquun nb’an chik tre in nij ma k’o chik ta nwachiij to jalog’laj
tikonineem.

Ja nimag taq jal in ch’ach’oj jari’ ncha’ kan, nb’an rachag in
ntzagab’ax kan triij b’elooj rxin jaay o rxin koraal. Ja k’ari’ nok ijatz,
toq nerila’ rug’iij tikonineem.

Junwi nya’ kan wi nim ruk’ux, kol ruk’ux in ja sagk’im rxin chitaq
ya’. Toq nb’aqi jarijatz, mati chapi ja rachaq in rwi’ja jal xa ruyon pa
nik’aaj nb’aqi.

Jarachag in rwi’ tri’ nchikopin wi nab’eey chewi mati chapi, xa
ntz’ila’ ja julee’ chik. Jarwi’ in rachaq ntotaj kan matib’aqnak’a nel
to na jaraweex k’a k’ari’ utz chik nok tz’00’. Ja k’a wi nij b’agaloxi
chaniim; nag’ayi ja rijatz pan uleew.

Nij mati tzage chik ja ra weex, xanaq tab’ana chik tre. Toq ntiki ja
raweex, k’owina rug’ijool, nix ta utz ta nab’iyaji, nix tantre’ kan ta, xa
ma ti tzage chik kumal chikop.

Ja k’a g’iij ne tiki, kanojeel ja xe peyoxi, ne kimolo’ to kii’ pa
rochooch jarajaw jasamaaj. Tri’k’a ne wa’ wi xinag’ab’iil, k’a k’ari
njacheel ja rijatz chi kewach.
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Kanojeel k’o ju’jun taq kesu’t in ju’jun taq kasaroom tag no’y, nij
kojob’al awerx wi’. Jak’arixqayiil ja rajaw chenooj, nu tuk juun le’lik
g’oor in juun b’ojo’y kinag’ g’aq o piley.

Toq k’a ne meloj to ja re tikol aweex ne ki molo’ chik jutiij kii’ pa
rochoch jarajaw samaaj.

Tri’k’anya’wi juun laq tukun g’oor b’enaq kinaq g’aq o piley pa rwi’.

Chautz k’agas nchololi ja rawerx xtel to. Ja re tikol tag aweex, ma
utz ta nke koch’ rug’eq’anil kepaan xa nij lokolaq riij nel to ja jal.

Jatoq choom chik ja taq aweex, toq nb’an nab’eey chenooj. In nij
taq tz’alaam chik ja rawan tog nb’an rkamul chenoj.

Jawinaq jak’o taq kipuwoq, rox tag muul nkeb’an ja rpan kawan.
Tog k’a numaj alaneem ja rawan, nb’an pooy chipan owi ne yuqub’ax
tz’i’ chipan, cha utz k’a mati nag kumal chikop.

Tog nkam roxmuul rwi’, nganar riij, togo k’ari’ nme’i ja rawan.
Chautz k’amati xiil rwi’ in mati gaj ya’ chipan.

k’ok’amak’o tanke b’an tre, chaga nkayb’eej ja ru g’iij jach’.

Ja rkoral jal pa taq tew nb’anwi cha utz k’a ma ti chikopini. Ja
rojeer k’oli k’e Chi’ kiyagajaay, Pa Magsuul in, Xe’ Ch’imaay. Jak’a
kamiik, xa ruyon chik Xe’ Ch’imaay nk’ol wi ja jal.

In xame jaru’ chik ta jawinag nkeya’ kan kejaal tri’. Maxko’ chik
ne lag’ani, ma kani’ ta ojeer nij ma juun nchapo wi.

In ma gas tak’iy chik ja rawan ntiki; kape chik gas kiya’oon rug’iij
jawinag. Ja rixiim ma utz ta nxoq’oltixi, ne pit awaas tzan taq awachag.

Wi punul ixiim natz’at, tamolo’ cha utz k’a nk”uxani in ma kat
yawaj rmal. Keri’ chi kewach ja qatata’,qatee’, na xa ma utz ta nat
tz’ab’e pa rwi’toq ch’ilaan chik pa koxtar.

Jawi k’o rawan ja rachi rtikoon, ja rixqayiil ma utz ta njagb’a rwi’
rik’ol toq nu k’ot sub’aan. Jawi njagb’a rwi rik’ol ja rixog, ne ok b’aay
chipan jarawan jarchajil. Nij k’a kamik nkeb’an tre ja rawan ja logolaj
taq chikop. Mariil nuweq rii’ ja nto’taj kan, k’o k’a ja nij nkitz’ila chi
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MAIZ Y FRIJOL

El maiz y el frijol eran los cultivos primordiales aqui en San Pedro.
Los que tenian suficientes terrenos sembraban mucho frijol y maiz. Por
eso a la gente no le escaseaba ni el frijol ni el maiz. Los tenian en
costales en las casas y habia negro, blanco, colorado y piloy.

También habia suficiente mazorca, guardada en las trojes en Xe’
Ch’imaay. Todo eso a pesar de que no se abonaba ni se fumigaba.
No como en laactualidad, que a la siembra se le hace tanto tratamiento
que yano produce lo suficiente.

A las mazorcas grandes y sin defectos, las escogian y luego les
arreglaban una colgadera, para dejarlas sobre el tendal de la casa o de
latroje. Alahora de sembrar, esa era la clase de mazorca que servia
de semilla.

Las mazorcas se dejaban en lugares especificos: en una parte las
de largo periodo, en otra las de corto periodo y en otra las que se
sembraban en la playa.

Al desgranar las mazorcas seleccionadas para semilla Unicamente
se desgrana la parte del medio sin tocar los extremos.

Es en los extremos de cada mazorca donde primero empieza a
picarse, por eso no es recomendable sacar esos granos porque luego
afectan a todos los demas.

Los sobrantes de cada extremo no se desgranan sino hasta que
germine la semilla, recién entonces se utiliza para nixtamal. Si los
desgranan enseguida la semilla no germina.

Resembrandolo ya no pega, aunque se le dé el mejor tratamiento.
Lasiembrade la milpatiene sutemporaday no es correcto adelantarse
ni atrasarse porque entonces los animales la destruyen por quedarse
aislada.

El dia de la siembra se juntan todos los contratados en la casa del
duefio. Alli desayunan, luego se entrega a cada quien la semilla
correspondiente.
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Cada quien lleva consigo una servilleta y un azadon pequefio,
apropiado para la siembra del maiz.

La esposa del duefio de la siembra prepara una olla grande de atol
y unaolla de piloy o frijol negro. Al regresar los sembradores, se van
directamente a la casa del duefio de la siembra. Es alli en donde se les
sirve unataza de atol, que lleva encima piloy o frijol negro.

Para que germine la semilla uniformemente no es correcto que los
sembradores de milpa aguanten hambre, porque eso hace que las
mazorcas vengan torcidas.

La milpa habra crecido lo suficiente cuando se realice la primera
limpiada. El crecimiento de la milpa ha de ser mayor cuando se realice
la segunda limpiada. Las personas con mayor capacidad econdmica,
limpian tres veces sus milpas.

Al empezar a jilotear lamilpa cuelgan espantapajaros en el interior
paraevitar que los animales la destruyan.

Al marchitar por tercera vez el cabello de la milpa es cuando se
empieza a doblegarla para que no la destruyan los animales y para que
no se moje la mazorca.

Hay algunas personas que cortan la flor y deshojan la milpa después
de doblada para enterrarlas en los surcos. Hay algunos que no tocan la
flor ni las hojas y Gnicamente esperan el dia para tapiscar.

Latroje se construye en climas frios para que no se pique. Antes
habia en Chi’kiyagjaay, Pa Magsuul In Xe’ Ch’imaay. Actualmente
s6lo en Xe’” Ch’imaay guardan la mazorca

Algunas personas guardan sus mazorcas alli porque ahora existen
muchos asaltantes. Ahora ya no es como anteriormente que nadie
molestaba.

Sélo unos cuantos siembran suficiente milpa porque todos los demas
han dado mas importancia al café.
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No es correcto pisar los granos de maiz porque tiene como efecto
producir nacidos (forinculos) en el trasero de las personas.

Al ver algunos granos de maiz regado, lo correcto es recogerlos
para que el maiz abunde y para que no se produzca ningun efecto
negativo sobre la persona.

Asi han dicho nuestros abuelos. Tampoco es correcto sentarse
encima cuando ya esta encostalado.

Si el esposo tiene milpa, la esposa no debe mantener destapada la
olla cada vez que hace tamalitos. Si la esposa mantiene destapada la
olladel tamalito, permite que las taltuzas penetren en el terreno donde
su esposo tiene milpa. Estos roedores destruyen enormemente el cultivo
de maiz.

Apenas se recupera lo poco que dejan y, a veces, no dejan nada
aungue uno trate de vigilar y cuidar la milpa de esos animales. Es por
eso que es recomendable que la esposa se cuide un tanto para evitar
cualquier desgracia sobre el cultivo.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Lorenzo Tuy Navichoc
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RELATOR: Mariano Rodriguez

EDAD: 81 afnos

IDIOMA: TZ utujil

PUEBLO: San Pedro la Laguna
Ixnm

Jarojerrk’oli ko'l ruk’ux in k’o julee’ ja rixiin kux jal nexi, ko’l
ruk’ux; k’o nimruk’ux; k’o ko’l ruk’ux, k’o sagajal, k’o g’anajal, k’o
raxwaach, k’o xolob’, k’o g’ana xolob’; k’iy ruwach ja gixiim ojeer in
k’amaloo’ ne chikopini nu koch’ ka’i’, oxi’ junaa’, k’amaloo’ tog ne
chopinwi jajal.

K’iy ruwach jarixiin rya’on kan ja gatata’ Dios, ja ngatij; tzuqub’al
qgii’ rya’on kan ja Dios chage, k’iy ruwach naq nrajo’ nutij juun, naq
nrajo’ nutij jun, wi nutij raxwach, wi nutij g’an, wi nutij sag, wi natij
xolob’; nag gas nrajo’ ja juun nutij, k’o k’arya’on kan ja gatata’ Dios
chage, arjaa’ ja Dios sipyon kan chage ja tre gaway.

Jak’a kamiik junwi chik na, ma gas ta k’ochik ja way. Ma k’o chik
ta way kani’ ojeer, toq maxko’ ixiim, maxko’ naquun.

Jako’l ruk’u’x, waqii’ iik” nub’an cha ne g’anarwi; jak’anim ruk’ux
jari’ chi juun junaa’ ne g’anar wi.

Jolojox naq nk’ool wi ja jal, jawi xin chuwajuyu’ Xe” Ch’imay owi
Pa Magsuul; jak’a wi xin chi’ taq ya’, chajaay nk’ool wi; k’oli nuk’i,
k’o k’a nij nb’aqgi nya’ pa taq chakach, nya’ pa taq koxtaar.

Arjaa’ jach’ach’oj laj taq jal, arjaa’ ja ch’ach’oj laj taq ixim nk’oli,
jak’ataqg g’inag owi xilon rwi’ kumal chikop jari’ ntiji nab’eey, jak’a
g’inag le’ nya’ chi kewach keej, ja k’a wi manii nxool chi kojol ja
ch’ach’oj tog nok tz’oo’.

Toq nchagiji ja jal keej ne warani, keej ne igan to, ne ya’to chikiij
pa taq ya’l, ne kiya’a’ pa tag koral, k’oli Xe’ Ch’imaay, k’oli Pa
Magsuul ink’oli Chi” Kiyagajaay naya’ wi jajal, tri’ nya’ kan wi maee
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k’otak’aalag’omaa’ ojeer; ma k’o ta jal nalag’axi, tri’ nya’ kan wi
nk’e’ kan pataq q’ayiis nij ma juun nchapo wi ja jal, nij ma juun nalag’ani
jajal.

Jagas ojerr ma ee k’o ta alag’omaa’ ma kani’ ta kamiik njooq’
chi’ tag koral, nalag’ax chik ja jal; ja rojeer tziij ma k’o ta juun jal
nalag’axi, nij b’anon rkoral ja jal, nkanaj kan nk’e’ kan tri’. Ma juun
nagowi, mana’ nub’an oxi’ junaa’, nub’an Kiji’ junaa’ xa joq njar triij,
jajal mati chokopini rojeer, nij kirwari toq na k’ama’, nij utz, nijgaxto
rmal keej, jawi k’ol akeej, ja k’a wi ma k’o ta akeej na wigaaj, naya’
to pa jach’ab’al ya’l in namel ateem, akolo’; na wijgaaj to, na tzaq to
parachagaya’l, na k’am to, nat qaj to chajaay ri’, nchagij achii’, nya’
juun vaso ayaa’ owi nya’ juun vaso kape, ntijtaji le’ nq’eq’en apaan
katwa’ k’a nat chexi.

Janke tik jawinaq ojeer, k’oli ne tiko lajuj tag k’aam, k’o ne tiko
juunwinag k’aam, k’o ne tiko treinta, k’o ne tiko cincuenta, ja rojeer
maxkoli ja rawan ntiki, k’o ne tiko ochenta k’aam; ja b’iyomaa’ le’
k’o na nke tik ju’jun ciento k’aam.

Jak’iy kulew aja’ee ari’ b’iyomaa’ ojeer, tak’a juun taa’ Pala’s
Ch’ab’aqgjaay le’ pa ciento k’aam nutik ja rawan in nij k’owi ka’i’, oxi’
koral rujaal nuk’ol kan, chewi toq nb’ix chike ala’ ja taap Pala’s
Ch’ab’aqgjaay; ee Ch’ab’ajaayii’, xin kiji’ junaa’ ja jal nketij ne chexi.

In nij ma juun chikop, ma juun nag in ma juun nalag’axi, xti laq’ax
ta, nij utz ja jal ne k’amari, ne k’amar triij taq keej; ne kik’ama’ aj
payib’alii’, ne kigaaj.

Jankech’ak jare ajpayib’al nkeb’an chenooj, nya’ kixiin, ne kigaaj
in toq ne gaj to ja chajaay nkepaq’ in toq k’a wi tzuri jakixiin le’, ta
paja’ ne che’e, npaji ja kixiim nke ch’ak juun kintaal owi nkech’ak
wagii’ arroba, toq k’a ntzuri le’, jare ajpayib’al ne b’e le’, nch’ak
tajeel, nkeya’ kan jani’ jato’taji. Nya’el ee jani’ ja kech’ak ixiim, k’o
k’a xa puwoq nkajo’, nya’el ja kipuwoq jani ja kech’ak, ja rixiim ma
kan tananeche’, k’o k’ajulee’ jare ajpayib’al nkib’iij, xa juun paaj
ngach’ak, neche’e; jajuun paaj, juun almuul, diez libra.

247 $ 10/9/2006, 1:08 AM



‘ Untitled-7

Jankech’ak, jare ajpayib’alii’, nij taq tz’iit, k’o na xa taq jo’00’
libra ja keq’ij; jatoq wajal, k’o na xa taq kewaay nkech’ak chik jare
ajpayib’alii’, xa ruyon kewaay nya’i, ma ketoj chik. Nij lawalo’ ja
xub’an kan, ja rojeer tziij, nij ma k’o ta na xa ma ke k’amar chik ja taq
pobre winaq ja xe samaji, jee’. Ja rojeer wawee’ as xe samaj wi ja
winaq aj tzalala’ii’, aj katalina ii’, maxii’, aj luciyaa’, aj santiago ii’, b’ar
gas ne pi wi ee ajchuwaya’, aj Santa Catarina, aj panajche’el, nojel ne
piwi jawinag ne samaj wawee’.

248 $ 10/9/2006, 1:08 AM



‘ Untitled-7

MAIZ

Anteriormente habia un maiz de corto periodo. Era una variedad
que llamaban «marquense» y habia otro de largo periodo. Habia
mazorcas de color blanco, amarillo, negro y mosaico. Antes habia
muchas variedades de maiz y tardaban mucho en picarse. La mazorca
no se picaba antes de dos o tres afios.

Dios ha dejado varias clases de maiz para comer. El las ha dejado
para que podamos mantenernos, para que cada quien escoja la variedad
de maiz que le gusta comer. Existen varios colores de maiz; de cada
uno depende si le gusta comer maiz negro, amarillo, blanco 0 mosaico.
Dios nos lo ha regalado para nuestra tortilla.

Actualmente ya es distinto, ya no hay abundancia de tortilla. No es
como antes que habia mucho maiz, muchas cosas.

La variedad de maiz «breve» tardaba seis meses en produciry el
«tardio» un afio. Las mazorcas se guardaban en varios lugares. Si
provenian de lugares lejanos al municipio las dejaban en el lugar llamado
Xe’chi’may o en Pa Magsul. Pero si provenian de lugares cercanos
al lago, entonces se guardaban en la casa. A veces se guardaban las
mazorcas enteras Y, a veces, se desgranaban y el maiz se guardaba en
canastos o en costales.

Era la mazorca limpia, era el maiz limpio lo que guardaban. Lo
podrido, lo rasgado por los animales es lo que consumian primero. Lo
podrido se lo daban a los caballos pero a veces también lo mezclaban
con el maiz limpio para nixtamal.

Cuando la mazorca se habia secado la acarreaban a caballo. La
traian en redes sobre los caballos. La llevaban alos trojes. La dejaban
en Xe’chi’may o en Pa Magsul, o en Chi’kiyaq jaay. Alli la dejaban
porque antes no habia ladrones. Nadie robaba las mazorcas. Se
guedaban en el monte y realmente nadie las tocaba. Nadie robaba.

Antes no habia ladrones, no como en la actualidad que abren las
trojes y roban la mazorca. Antes no robaban ninguna mazorca. La
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gente construia su troje y el maiz se quedaba alli. Lo dejaban alli. Nadie
lo molestaba aunque estuviera tres, cuatro afios. Lo unico que se
gastaba era la tusa pero la mazorca no se picaba. Estaba igual cuando
laiban a traer. Siempre se encontraba en buen estado. Era acarreado
a caballo si uno tenia caballo; ahora si no, uno mismo lo traia sobre sus
espaldas en unared, con un lazo y un mecapal. Al llegar a la casa uno
sentia sed, entonces le daban un vaso de agua o0 un vaso de café.
Luego le decian a uno que comiera.

Antes habia gente que sembraba diez, veinte cuerdas. Habia quienes
sembraban treinta, cincuenta cuerdas. Antes se sembraba bastante
milpa. Habia quienes sembraban ochenta cuerdas. En el caso de los
ricos sembraban hasta cien cuerdas.

Los que tenian muchos terrenos eran los ricos de antes, es el caso
del sefior Francisco Chavajay que sembraba milpa. Sembraba hasta
cien cuerdas y siempre tenia dos, tres trojes de maiz que dejaba
guardadas. A la familia de don Francisco Chavajay la llamaban «Los
Chavajayes». La gente comentaba que ellos consumian mazorcas que
habian guardado desde hacia cuatro afios.

Realmente no habia gorgojo, no habia nada y no robaban nada. La
mazorca se encontraba en el mismo estado en que se dejaba. Se iban
atraerlaacaballo o la acarreaban los mozos.

Lo que ganaban los mozos al limpiar la milpa eramaiz. Iban a traer
lamazorca desde latroje. Al llegar a casa lo desgranaban. Al terminar
de desgranar avisaban que ya se podia pesar. Ganaban un quintal o
seis arrobas. Al terminar de pesar lo que ellos ganaron dejaban el
sobrante. Se daba a los que decidian ganar maiz y habia quienes
preferian dinero. Entonces se les daba lo que ganaban. Los mozos
decian: «El maiz sera para una proxima vez. Por ahora necesitamos
dinero». Y dicen que habia algunos mozos que se conformaban con
ganar una medida de diez libras al dia.
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YN,

Lo que ganaban los mozos al dia era muy poco. A veces era
unicamente cinco libras. En tiempos de escasez, a veces, solo se les
daba comida a cambio de su trabajo. No les pagaban. Realmente fue
muy penoso lo que ocurrid en el pasado, ya ni siquiera se recibiaa la
pobre gente que buscaba trabajo. Antes aqui era a donde venia a
trabajar la gente de la cabecera departamental de Solola. Venian
también de Nahuala, de Chichicastenango, de Santa Lucia Utatlan, de
Santiago Atitlan. También venian de varios lugares de la orilla del lago
Atitlan: de Santa Catarina, de Panajachel. Aqui trabajaba gente de
varios lugares.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Lorenzo Tuy Navichoc
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RELATOR: Mariano Puac

EDAD: 77 aios
IDIOMA: TZ utujil
PUEBLO: San Pedro La Laguna

KA’I’, OXI’RUWACH JARIXIIM

Ka’i’, oxi’ ruwach jarixiim, k’o ixiim, sagk’im nexi, jala’ k’amalloo’
xelto ala’ jalale’; ja k’a nimajal ngab’iij tre, k’o raxwaach, k’o g’an,
k’0saq, k’o xolob’. Jolojoxnag wa’an ruwach ja rixim ojeer; nimaq
tag jal nuya’, jak’atoq xelto ala’ ja julee’ le’, ja kani’ k’oli kamiik ja
taq sagk’im le’, xin costa, k’iy chik wa’an ruwach kamiik.

B’ar la penaq wi ja rijatz, jari’ ma kin kowini nb’iij ja b’ar gas
penaq wi. Ja nimajal nog che’ tre juun junaa’ nkeje’e, pa tag enero
ntiki, pa taq enero njach’i; jak’a taq kol ruk’ux noq che’ tre, kani’ xin
pa costa, jala’ chi wagqii’ iik’, wuquu’ iik’ wa’an nub’an, jak’anim
ruk’ux jari’ juun junaawa’an nub’an.

Toq xoq k’iyto ojoj ma k’o taala’ ja rabono stranjero ojeer le’, xa
taq g’ayiis nmuuq pa tag chenoj; toq k’a ne g’anari ja rawan, ngqool
tz’atuj, npiil ruxaag, nb’an makooj, ng’etab’a’x chi kojol jarawan, k’a
k’aari’ nmuuq riij; jari’ nb’an tre jaraganab’al awan; xwa’n jala’
nkojb’ex riliil ja rawan ojeer. K’o nu koch’ ka’i’, oxi’ junaa’, k’o na
ari’ nu koch’ kiji’ junaa’ ja jal ojeer; ja kamiik matu koch’ chik, arjaa’
jarabono jak’axel to jari’ b’ano tre.

Wi k’iy jati ajaal xajach’, utz nab’an juun ti acorral chuwajayu’,
chuwajayu’ nke’ kan wi. K’o k’olib’al jal k’e’ Xe” Ch’imaay, k’oli
k’e’ Pa Magsuul, ka’i’ nkeje’ wi ja jal ojeer, tayika’ kan tri ma ee k’o
ta k’a alaq’omaa’ ojeer, ma keri’ ta awa’ kani’ oq k’o wi kamiik;
tayika’ kan ari’ jatajaal ma k’o ta nchapowi, ja k’a wi rjawaxiik chawe
ak’ama’ ka’i” axwin le’, mak’o tak’a nimalaj b’eey ojeer; xa ne igax
kumal keej ja jal xin chuwajayu’, jari’ ja gatz’ato ojoj; ma k’o ta
nchapowi, ni xta nchokopin ta chagaa’.
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Jarojeer jagas K’iy nutik juun le’, nutik jo’lajuj, jun winaq k’aam
rxin, nijmach’atintaari’; mati k’ol taj ari’ jalale’, ja jal ojee10r nij
maxko’ neli, ja juun k’aam awan nuya’ lajuj ya’l, nuya’ jo’lajuj ya’l ja
xa jun k’aam awan. Ja kamiik ma k’o chik ta nuya’, ja rojeer xama
jaru’ k’aam ta natik, xarwari nij k’iy ja rajal na jach’, chewi xa ma
nimagq ta ketik ja rojer tag winagq.

Ja gas xetiko awan ojer xe gatz’at ojoj Kulaax B’ixku’l, Likox
Ch’ab’agjaay, Marino Nimachi, Teko Ch’ab’agjaay, Pala’s
Ch’ab’agjaay in Koxma, aja’ee’ ari’ ja nimag tag awan nke tik ja
rojeer, nki tz’apij ka’i’, oxi’ koraal ja jal, jee’ k’o k’a kulew in chagaa
ntzur kumal le” ee k’o k’a kalk’uwal in ee k’0 e aj pab’ab’al kuk’in.
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CLASES DE MAIiZ

Existen dos, tres clases de maices. Hay una variedad que se llama
sagk’im. Esa es muy reciente. De la variedad que Ilamamos «tardio»
existen de color negro, amarillo, blanco, mosaico. Anteriormente existian
distintas variedades de maiz que producian mazorcas grandes. El
sagk’im era de la costa. Actualmente ya existen muchas otras clases
de maiz.

No sé en donde surgieron las primeras semillas. No puedo decir
de donde realmente surgio el maiz.

El que llamamos «tardio» tarda un afio para producir. Se siembra
eneneroy se cosecha en enero. Ahora el que le llamamos «breve», el
de la costa, tarda seis meses.

Cuando nosotros crecimos no existia el abono quimico. Lo que se
utilizaba era el abono natural. Cortaban la flor de milpa, arrancaban el
monte con la mano, luego lo enterraban entre los surcos de la milpa.
Sélo con eso abonaban la milpa. La mazorca duraba dos, tres, hasta
cuatro afios. Actualmente ya dura mas ese tiempo y la causa es el
abono quimico que ha aparecido recientemente.

Si uno cosechaba suficiente maiz, era coveniente construir unatroje
en el monte. Una troje que se quedaba en el monte. Hubo trojes en los
lugares siguientes: Xe’chi’may, Pa Magsul. En esos dos lugares
guardaron mazorcas antes. Uno podia dejar alli la mazorca porque no
habia ladrones. Las condiciones no eran las mismas que en laactualidad.
Uno podia dejar guardado su maiz y nadie lo tocaba y, cada vez que
uno necesitaba, podia ir a traer un poco, porque anteriormente no
existia carretera, sino que se traia el maiz a caballo. Eso fue lo que
vimos nosotros. Nadie lo tocaba y tampoco se picaba.

Anteriormente, cuanto mucho, una persona sembraba unas quince
aveinte cuerdas. Eso ya era mucho. Con esa cantidad era muy facil
guardar mazorcas, porque la milpa producia mucho. Una sola cuerda
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de milpa producia diez o quince redes de mazorcas y eran muy grandes.
Actualmente ya no produce mucho. Anteriormente uno sembraba poco
y tapiscaba mucho, por eso la gente de antes sembraba poco.

Los que sembraron suficiente milpa fueron: Nicolas Bixcul, Lucas
Chavajay, Mariano Nimachi, Diego Chavajay, Frascisco Chavajay y
un tal Cosme. Ellos eran quienes sembraban grandes cantidades de
milpa. Llenaban dos o tres trojes de mazorcas. Si, ellos lo hacian porque
tenian suficientes terrenos y tenian capacidad economica para cultivar.
También tenian hijos y mozos que trabajaban las tierras.

RECOPILACION Y TRADUCCION:
Lorenzo Tuy Navichoc
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Diagramacion, artes finales
y separacion de color
CHOLSAMAJ

lra. Av. 9-18, zona 1
Teléfonos (502) 232 5959, 232 5402,
Fax: 232 5417
Guatemala, Guatemala C. A.
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